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Apertura lavori e benvenuto

Carne suina e salumi: qualità nutrizionale e ruolo nelle 
diverse fasi della vita
Luca Piretta, Università Campus Biomedico di Roma
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“Salumi e carne suina, sappiamo cosa mangiamo?” è un evento ECM che punta a fare luce su una 
categoria di prodotti tanto emblematici per la nostra tradizione alimentare quanto sempre più 
spesso oggetto di disinformazione.
Con l’aiuto dei più autorevoli esperti in materia, saranno presentate le evidenze scientifiche più 
recenti cercando di fare chiarezza sul tema e offrendo una preziosa occasione di confronto.


