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17 L'Industria delle Carni e dei Salumi 01/04/2018 A MILANO FOOD CITY UN'ANTEPRIMA DELLE GRANDI NOVITA' DI 9
TUTTOFOOD 2019
30 L'Industriadelle Carni e dei Salumi 01/05/2018 SALUMIAMO AND THE CITY: L'APERITIVO ALL'ITALIANA E' TORNATO 10
A MILANO, FRA GUSTO E DESIGN
74 Salumi & Consumi 01/05/2018 LA QUALITA' DEI SALUMI ITALIANI PROTAGONISTAATUTTOFOOD E 11
MILANO FOOD CITY
Ilgiornale.it 05/05/2018 SALA, FONTANA E SANGALLI CHEF NEL FOOD TALENT "LE 7 VIRTU' 12
DEL CIBO"
EFANEWS.EU 07/05/2018 SALUMIAMO AND THE CITY: AMILANO, L'APERITIVO FRA GUSTO E 14
DESGN
WEBITALIANETWORK?24.COM 08/05/2018 SALUMIAMO AND THE CITY: LAPERITIVO A MILANO, FRA GUSTO E 15
DESGN
Quadlivita.it 09/05/2018 A MILANO TORNA SALUMIAMO, PER AVVICINARE | GIOVANI Al 17
SALUMI DOP E IGP
Ilgiornale.it 09/05/2018 COFFEE & THE CITY, APERITIVI E SHOWCOOKING DEL GUSTO - 18
SALUMIAMO
Mangiarebene.com 18/05/2018 MILANO FOOD WEEK - SALUMI & DESGN 20
10 SN Rivistadi Suinicoltura 01/06/2018 SALUMIAMO, L'APERITIVO DI IVS E' APPRODATO A MILANO 21
Adcgroup.it 22/10/2018 APPUNTAMENTO A NAPOLI CON LA TERZA TAPPA DI 'CIBO A 22
REGOLA D'ARTE'
PrimaPaginaNews.it 23/10/2018 NAPOLI, IVS "CIBO A REGOLA D'ARTE" PER CELEBRARE IL CIBO 23
DEMOCRATICO
25 Daily Media 23/10/2018 EVENTI TORNA. CIBO A REGOLA D'ARTE E SCEGLIE NAPOLI: TERZA 24
TAPPA DELL'ANNO SUL TEMA. "IL CIBO DEMOCRATICO"
26 Pubblicita’ Italia Today 23/10/2018 RCS, CIBO A REGOLA D'ARTE FA TAPPA A NAPOLI 25
Napoliclick.it 23/10/2018 CIBO A REGOLA D'ARTE: ANAPOLI L'EVENTO FOOD DEL CORRIERE 26
EFANEWS.EU 24/10/2018 ARRIVA ANAPOLI "CIBO A REGOLA D'ARTE" 29
Convivium.it 25/10/2018 CIBO A REGOLA D'ARTE, QUELLO DEMOCRATICO! 30
AGROTODAY.IT 25/10/2018 CIBO A REGOLA D'ARTE: DOMENICA 28 OTTOBRE IL TALK IL MAIALE 32
E LA SUA IDENTITA' CULTURALE

ASSONAPOLI.IT 25/10/2018 CIBO AREGOLAD'ARTE L'IVS AVILLA PIGNATELLI PERIL CIBO 34
DEMOCRATICO

Gnamgnhamstyle.it 25/10/2018 CIBO A REGOLA D'ARTE: DOMENICA 28 OTTOBRE IL TALK IL MAIALE 36
E LA SUA IDENTITA' CULTURALE

LAMIANAPOLI.IT 25/10/2018 DOMENICA 28 OTTOBRE, ALLE 12, CIBO A REGOLA D'ARTE AVILLA 38
PIGNATELLI

Linvitatospeciale.it 25/10/2018 CIBO A REGOLA D'ARTE: TALK DELL'ISTITUTO VALORIZZAZIONE 40
SALUMI ITALIANI

Retenews24.it 25/10/2018 CIBO A REGOLA D'ARTE: DOMENICA 28 OTTOBRE IL TALK IL MAIALE 41
E LA SUA IDENTITA' CULTURALE

Saporicondivisi.com 25/10/2018 CIBO A REGOLA D'ARTE, SABATO 27 E DOMENICA 28 A VILLA 43
PIGNATELLI A CURA DELL'ISTITUTO VALORIZZAZIONE SALUMI
ITALIANI

Spaghettitaliani.com 25/10/2018 EVENTI SEGNALATI SU SPAGHETTITALIANI - CIBO A REGOLA D'ARTE 45

TERRONIANMAGAZINE.COM 25/10/2018 A VILLA PIGNATELLI ANAPOLI : CIBO AREGOLA D'ARTE 48

Gazzettadinapoli it 25/10/2018 CIBO A REGOLA D'ARTE, SABATO 27 E DOMENICA 28 A VILLA 50
PIGNATELLI A CURA DELL'ISTITUTO VALORIZZAZIONE SALUMI
ITALIANI

"2Ingredienti.com 26/10/2018 L'ISTITUTO VALORIZZAZIONE SALUMI ITALIANI CELEBRA IL CIBO 52
DEMOCRATICO. DOMENICA 28 AL MUSEO PIGNATELLI

DGNEWS.ALTERVISTA.ORG 26/10/2018 L'ISTITUTO VALORIZZAZIONE SALUMI ITALIANI CELEBRA IL CIBO 54
DEMOCRATICO "CIBO A REGOLA D'ARTE"

Napolitan.it 26/10/2018 CIBO A REGOLA D'ARTE,DOMENICA 28 OTTOBRE IL TALK IL MAIALE 56
E LA SUA IDENTITA' CULTURALE

TORRESETTE.NEWS 26/10/2018 NAPOLI - L'ISTITUTO VALORIZZAZIONE SALUMI ITALIANI CELEBRAIL 58

CIBO DEMOCRATICO
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INFORMA-PRESS.IT 26/10/2018 CIBO A REGOLA D'ARTE: L'1VS CELEBRA IL CIBO DEMOCRATICO 60
Napoliflash24.it 26/10/2018 SBARCA A NAPOLI CIBO A REGOLA D'ARTE, | SALUMI GRANDI 62
PROTAGONISTI
Caprievent.it 26/10/2018 CIBO A REGOLA D'ARTE: TALK DELL'ISTITUTO VALORIZZAZIONE 64
SALUMI ITALIANI
COMUNICARESENZAFRONTIERE. 26/10/2018 CIBO A REGOLA D'ARTE,MUSEO PIGNATELLI 65
IT
CONTROMANO24.1T 26/10/2018 IL PANINO DALL'ANIMA PARTENOPEA: SARA' PRESENTATO IL 27-28 66
OTTOBRE A NAPOLI AL MUSEO PIGNATELLI
GOLDELNAPOLI.IT 26/10/2018 A CIBO A REGOLA D'ARTE S CELEBRANO | SALUMI ITALIANI 68
GUSTODAUTORE.IT 26/10/2018 CELEBRAZIONE DEL CIBO DEMOCRATICO 70
Informazione.it 26/10/2018 L'ISTITUTO VALORIZZAZIONE SALUMI ITALIANI CELEBRA IL CIBO 72
DEMOCRATICO NELL'EVENTO "CIBO A REGOLA D'ARTE"
inTOPIC.it 26/10/2018 L'ISTITUTO VALORIZZAZIONE SALUMI ITALIANI CELEBRAIL CIBO 73
DEMOCRATICO NELL'EVENTO "CIBO A REGOLA D'ARTE"
Lostrillo.it 26/10/2018 "CIBO A REGOLA D'ARTE" 75
NellaNotizia.net 26/10/2018 L'ISTITUTO VALORIZZAZIONE SALUMI ITALIANI CELEBRAIL CIBO 77
DEMOCRATICO NELL'EVENTO "CIBO A REGOLA D'ARTE"
PIAZZACARDARELLI|.COM 26/10/2018 "CIBO A REGOLA D'ARTE" 78
SALERNONOTIZIE.NET 26/10/2018 CIBO A REGOLA D'ARTE, DOMENICA 28 OTTOBRE IL TALK IL MAIALE 79
E LA SUA IDENTITA' CULTURALE
Spaghettitaliani.com 26/10/2018 L'ISTITUTO VALORIZZAZIONE SALUMI ITALIANI CELEBRAIL CIBO 81
DEMOCRATICO NELL'EVENTO "CIBO A REGOLA D'ARTE"
THEBLUETIME.NET 26/10/2018 CIBO A REGOLA D'ARTE: DOMENICA 28 OTTOBRE IL TALK IL MAIALE 83
E LA SUAIDENTITA' CULTURALE
Todaynewpress.it 26/10/2018 CIBO A REGOLA D'ARTE: DOMENICA IL TALK IL MAIALE E LA SUA 85
IDENTITA' CULTURALE: DAL MEDIOEVO ALLA SOCIETA'
CONTEMPORANEA"
VESUVIOSHADOW.WORDPRESS. 26/10/2018 CIBO A REGOLA D'ARTE AL MUSEO PIGNATELLI DI NAPOLI 89
COM
Ansa.it 27/10/2018 ARRIVA |IL 'PANINO DEMOCRATICO' 91
Ilmezzogiorno.info 27/10/2018 CIBO A REGOLA D'ARTE: DOMENICA 28 OTTOBRE IL TALK IL MAIALE 93
E LA SUA IDENTITA' CULTURALE: DAL MEDIOEVO ALLA SOCIETA'
CONTEMPORANEA"
Arcimboldonews.it 27/10/2018 L'ISTITUTO VALORIZZAZIONE SALUMI ITALIANI CELEBRAIL CIBO 95
DEMOCRATICO CIBO A REGOLA D'ARTE
CIBIAMONAPOLI.IT 27/10/2018 VALORIZZAZIONE SALUMI ITALIANI A VILLA PIGNATELLI 96
CULTURAACOLORI.IT 27/10/2018 CIBO A REGOLA D'ARTE: TALK DELLISTITUTO VALORIZZAZIONE 98
SALUMI ITALIANI
LABUONATAVOLA.ORG 27/10/2018 L'ISTITUTO VALORIZZAZIONE SALUMI ITALIANI CELEBRAIL CIBO 100
DEMOCRATICO "CIBO A REGOLA D'ARTE"
Latorre1905.it 27/10/2018 "CIBO A REGOLA D'ARTE": DOMENICA 28 OTTOBRE IL TALK IL 102
MAIALE E LA SUA IDENTITA' CULTURALE: DAL MEDIOEVO ALLA
SOCIETA' CONTEMPORANEA"
7 Corriere del Mezzogiorno - Campania  28/10/2018 PASTIERA RINNOVATA CIBO A REGOLA D'ARTE E PANE CON IL RAGU' 104
(Corriere della Sera)
Ilroma.net 28/10/2018 "CIBO DEMOCRATICO", L'ISTITUTO VALORIZZAZIONE SALUMI A 105
VILLA PIGNATELLI
Cinguewnews.blogspot.it 28/10/2018 CIBO DEMOCRATICO. NAPOLI E IVS CELEBRANO SALUMI E CARNE 107
SUINA, DEMOCRATICI PER ECCELLENZA
45 il Mattino 28/10/2018 IVS A CIBO A REGOLA D'ARTE (G.Agata) 109
Affaritaliani.it 28/10/2018 "CIBO A REGOLA D'ARTE" CELEBRA A NAPOLI IL PANINO 110
DEMOCRATICO
ACASANONCISTO.IT 28/10/2018 CIBO A REGOLA D'ARTE: TALK DELL'ISTITUTO VALORIZZAZIONE 112
SALUMI ITALIANI
FOODMAKERS.IT 28/10/2018 CIBO A REGOLA D'ARTE: TALK DELL'ISTITUTO VALORIZZAZIONE 115

SALUMI ITALIANI
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Gnamgnhamstyle.it 28/10/2018 PANINO DEMOCRATICO PARTENOPEO 117
SCRIVEVE.IT 28/10/2018 FOOD » CIBO A REGOLA D'ARTE: L'ISTITUTO VALORIZZAZIONE 119
SALUMI ITALIANI CELEBRA IL CIBO DEMOCRATICO
TELERADIO-NEWS.IT 28/10/2018 NAPOLI. CIBO A REGOLA D'ARTE: PANINO DEMOCRATICO PERTUTTI 121
DOMENICA 28 OTTOBRE A VILLA PIGNATLLI
TELERADIO-NEWS.IT 29/10/2018 UN PANINO DEMOCRATICO DALL'ANIMA PARTENOPEA 124
TvCity.It 29/10/2018 NASCE IL PANINO DEMOCRATICO DALL'ANIMA PARTENOPEA 126
VIDEOINFORMAZIONI.COM 29/10/2018 CIBO A REGOLA D'ARTE, A NAPOLI FORUM SU SALUMI E CARNE 128
SUINA
CREDERCIPERESSERCI. 29/10/2018 CIBO A REGOLA D'ARTE: QUANDO L'ALIMENTAZIONE S GEMELLA 130
BLOGSPOT.COM CON LA CULTURA
Eroicafenice.com 29/10/2018 L'ISTITUTO VALORIZZAZIONE SALUMI ITALIANI PRESENTA IL PANINO 134
DEMOCRATICO
Ildenaro.it 29/10/2018 CIBO A REGOLA D'ARTE, ECCO | PANINI DEMOCRATICI DI DANIELE 136
REPONI
L ospeakerscorner.eu 29/10/2018 UN PANINO DEMOCRATICO DALL'ANIMA PARTENOPEA 139
NAPOLITWITTA.COM 29/10/2018 IL PANINO DEMOCRATICO DALL'ANIMA PARTENOPEA 141
Indexfood.it 30/10/2018 GENOVA, 2 NOVEMBRE SALUMIAMO IN GIOCO AL FESTIVAL DELLA 143
SCIENZA
EFANEWS.EU 30/10/2018 "SALUMIAMO" IN GIOCO AL FESTIVAL DELLA SCIENZAIL 2 145
NOVEMBRE
Mentelocale.it/genova 30/10/2018 SALUMIAMO IN GIOCO AL FESTIVAL DELLA SCIENZA, QUIZ SUI 146
SALUMI ITALIANI - PALAZZO DUCALE - GENOVA
CAMCAMPANIA.IT 30/10/2018 PRESENTATO AL MUSEO PIGNATELLI DI NAPOLI IL PANINO 147
DEMOCRATICO
Informazione.Campania.it 30/10/2018 NAPOLI - "CIBO A REGOLA D'ARTE" NELL'ESCLUSVA CORNICE DEL 149
MUSEO PIGNATELLI
Alimentando.info 31/10/2018 L'IVS AL FESTIVAL DELLA SCIENZA (GENOVA, 2 NOVEMBRE) 151
Genovatoday.it 31/10/2018 "SALUMIAMO IN GIOCO" AL FESTIVAL DELLA SCIENZA"SALUMIAMO 152
IN GIOCO" AL FESTIVAL DELLA SCIENZA
Qualivita.it 31/10/2018 1IVS IN GIOCO AL FESTIVAL DELLA SCIENZA DI GENOVA CON | 154
SALUMI ITALIANI
12 SN Rivistadi Suinicoltura 01/11/2018 SALUMI E CARNE SUINA SONO "CIBO DEMOCRATICO" 156
8 Salumi & Consumi 01/11/2018 L'IVS AL FESTIVAL DELLA SCIENZA 157
Agriculturait 30/1/2018  PUBBLICITARIO PER UN GIORNO, ECCO IL CONCORSO SUI SALUMI E 158
SULLA CARNE SUINA RIVOLTO Al GIOVANI ESPERTI DI VIDEO
MAKING
18 Premiata Salumeria Italiana 01/12/2018 IL PANINO DEMOCRATICO 160
17 SN Rivistadi Suinicoltura 01/12/2018  SALUMIAMO IN GIOCO AL FESTIVAL DELLA SCIENZA 161
Informacibo.it 01/12/2018 PUBBLICITARIO PER UN GIORNO: CONCORSO SUI SALUMI ESULLA 162
CARNE SUINA
22 Ingegneria Alimentare Le Carni 01/12/2018 SALUMI & CO. MADE IN ITALY NEL MONDO 164
MilanoPost.Info 02/12/2018 UN'OCCASIONE PER| LICEALI CON PUBBLICITARIO PERUN GIORNO 165
Informacibo.it 03/12/2018 PUBBLICITARIO PER UN GIORNO: CONCORSO SUlI SALUMI E SULLA 167
CARNE SUINA
Indexfood.it 03/12/2018 "PUBBLICITARIO PER UN GIORNQ": IL CONCORSO SUI SALUMI E 169
SULLA CARNE SUINA RIVOLTO Al GIOVANI ESPERTI
Unipi.it 03/12/2018 CONTEST 'PUBBLICITARIO PER UN GIORNO' 171
Alimentando.info 03/12/2018 L'ISTITUTO VALORIZZAZIONE SALUMI ITALIANI (IVS) LANCIA UN 173
CONTEST RIVOLTO Al GIOVANI VIDEOMAKER
3 Salumi & Consumi Newsletter 07/12/2018 L'ISTITUTO VALORIZZAZIONE SALUMI ITALIANI (IVS) LANCIA UN 174
CONTEST RIVOLTO Al GIOVANI VIDEOMAKER
10 Salumi & Consumi 01/01/2019 L'ISTITUTO VALORIZZAZIONE SALUMI ITALIANI (IVS) LANCIA UN 175

CONTEST RIVOLTO Al GIOVANI VIDEOMAKER




Laiahe

Libvzzecine

Savn fivdoal
il il
Sommario Rassegna Stampa
Pagina Testata Data Titolo Pag.
Altervistaorg 18/01/2019 1VS E UNC, PUBBLICITARIO PER UN GIORNO: IL CONTEST SUlI 176
SALUMI E SULLA CARNE SUINA
Adcgroup.it 18/01/2019 AL VIA 'PUBBLICITARIO PER UN GIORNO', UN CONTEST VIDEO 178
PROMOSSO DALL'ISTITUTO VALORIZZAZIONE SALUMI ITALIANI
Qualivita.it 18/01/2019 VIDEO MAKER DI TUTTA ITALIA FATEVI SOTTO: E' ARRIVATO IL 179
CONCORSO CHE FA PER VOI!
Informacibo.it 18/01/2019 IL VIDEO CONTEST, "PUBBLICITARIO PER UN GIORNO", AL RUSH 181
FINALE
Consumatori.it 18/01/2019 ALIMENTAZIONE: UN CONTEST SU SALUMI E CARNE SUINARIVOLTO 184
AGLI STUDENTI
Spotandweb.it 18/01/2019 VIDEO MAKER DI TUTTA ITALIA FATEVI SOTTO: E' ARRIVATO IL 186
CONCORSO CHE FA PER VOI!
MilanoPost.Info 19/01/2019 CONCORSO PER STUDENTI: DIVENTA PUBBLICITARIO PERUN 188
GIORNO
10 Pubbli.comnow! 21/01/2019 "PUBBLICITARIO PER UN GIORNQ", IL CONTEST VIDEO SU SALUMI E 190
CARNE SUINA RIVOLTO AGLI STUDENTI
6 Pubblicita’ Italia Today 21/01/2019 APERTO IL CONTEST VIDEO DI IVS PER PROMUOVERE SALUMI E 191
CARNE SUINA
EFANEWS.EU 22/01/2019 AL VIA UN CONTEST PER CREARE UNO SPOT SU SALUMI E CARNE 192
SUINA
Salepepe.it 07/02/2019 A CACCIA DI GIOVANI VIDEO MAKER PER PROMUQOVERE | SALUMI 193
ITALIANI
Eventioggi.net 07/03/2019 SALUMI ITALIANI E CARNE SUINA, SAPPIAMO COSA MANGIAMO? 195
Eventibrite.it 08/03/2019 SALUMI ITALIANI E CARNE SUINA, SAPPIAMO COSA MANGIAMO? 197
GOOD-MOOD.IT 14/03/2019 AL VIA LEFTOVER LOVERS PER RIDURRE LO SPRECO NELLA 198
RISTORAZIONE
140 Foodmeat Magazine 01/04/2019 UN PROGETTO PER CREARE UNO SPOT SU SALUMI E CARNE SUINA 201
8/9 L'Industriadelle Carni e dei Salumi 01/04/2019 PREMIATI | VINCITORI DEI CONTEST "PUBBLICITARIO PER UN 202
GIORNO"
Consumatori.it 02/04/2019 SALUMI E CARNE SUINA, ENERGIA CHE E' UN PIACERE 204
Consumatori.it 04/04/2019 ALIMENTAZIONE: | VINCITORI DEL CONTEST "PUBBLICITARIO PER 206
UN GIORNO"
Helpconsumatori.it 08/04/2019 VALORIZZAZIONE SALUMI E CARNE SUINA, UNC: IL CONTEST CHE 208
PREMIA LE BUONE PRASS
Foodaffairs.it 09/04/2019 PREMIATI | VINCITORI DEL CONTEST "PUBBLICITARIO PER UN 209
GIORNQO", PROMOSSO DALL'ISTITUTO VALORIZZAZIONE SALUMI
ITALIANI
Retesole.it 09/04/2019 | SALUMI ITALIANI RACCONTATI IN VIDEO DAGLI STUDENTI 212
Alimentando.info 09/04/2019 1IVS: PREMIATI | VINCITORI DEL CONTEST PUBBLICITARIO PER UN 213
GIORNO
Consumatori.it 09/04/2019 PREMIATI | VINCITORI DEL CONTEST "PUBBLICITARIO PER UN 215
GIORNOQO"
Helpconsumatori.it 09/04/2019 UNC: PREMIATI | VINCITORI DEL CONTEST "PUBBLICITARIO PERUN 217
GIORNO"
Oipamagazine.it 09/04/2019 PREMIATI | VINCITORI DEL CONTEST PUBBLICITARIO PER UN 218
GIORNO
Indexfood.it 09/04/2019 1VS: PREMIATI | VINCITORI DEL CONTEST "PUBBLICITARIO PERUN 220
GIORNQO"
EFANEWS.EU 10/04/2019 ASSEGNATI | PREMI "PUBBLICITARIO PER UN GIORNO" 223
Spotandweb.it 10/04/2019 PREMIATI | VINCITORI DEL CONTEST "PUBBLICITARIO PER UN 225
GIORNO"
Italiaatavola.net 10/04/2019 LA QUALITA' DEI SALUMI IN DUE MINUTI. PREMI Al "PUBBLICITARI 227
PER UN GIORNO"
Eventa.it 11/04/2019 SALUMI E CARNE SUINA, SAPPIAMO COSA MANGIAMO? 230
RADIO-FOOD.IT 16/04/2019 FOOD COMMUNICATION E SALUMI 231
Agricultura.it 29/04/2019 SPRECO ALIMENTARE, | SALUMI EMBLEMA DELL'ANTISPRECO. IN 233

SALENTO IVS SOSTIENE IL PROGETTO LEFTOVER LOVERS
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Ansait 29/04/2019 | SALUMI EMBLEMA DELL'ANTISPRECO, CON GLI AMANTI DEGLI 235
AVANZI
Foodaffairs.it 29/04/2019 | SALUMI EMBLEMA DELLANTISPRECO. IN SALENTO VS SOSTIENE 237
IL PROGETTO LEFTOVER LOVERS
Giornaledipuglia.com 29/04/2019 | SALUMI EMBLEMA DELL'ANTISPRECO A OTRANTO 238
inTOPIC.it 29/04/2019 | SALUMI EMBLEMA DELL'ANTISPRECO 240
LeccePrima.it 29/04/2019 | SALUMI EMBLEMA DELL'ANTISPRECO 242
Sudnews.it 29/04/2019 | SALUMI EMBLEMA DELL'ANTISPRECO. INIZIATIVA A OTRANTO 244
EFANEWS.EU 30/04/2019 IVS: | SALUMI EMBLEMA DELL'ANTISPRECO 245
Qudivita.it 30/04/2019 ISTITUTO VALORIZZAZIONE SALUMI ITALIANI IN SALENTO CONTRO 246
LO SPRECO ALIMENTARE NEL SETTORE DELLA RISTOAZIONE
14 L'Industriadelle Carni e dei Salumi 01/05/2019 | SALUMI EMBLEMA DELL'ANTISPRECO 248
8 L'Industriadelle Carni e dei Salumi 01/05/2019 PREMIATI | VINCITORI DEL CONTEST "PUBBLICITARIO PER UN 249
GIORNO"
7273 SN Rivistadi Suinicoltura 01/05/2019 "PUBBLICITARI PER FUN GIORNO" PER INFORMARE SUL CONSUMO 250
6 Ingegneria Alimentare Le Carni 01/05/2019 NEWS- | VINCITORI DEL CONTEST "PUBBLICITARIO PER UN 252
GIORNO"
DISTRIBUZIONEMODERNA.INFO  02/05/2019 L'IVS S SCHIERA CONTRO LO SPRECO ALIMENTARE 253
153 lo Donna (Corriere della Sera) 04/05/2019 TOP NEWS - PREMIATI DA VS | GIOVANI VINCITORI DEL CONCORSO 254
"PUBBLICITARIO PER UN GIORNO"
Adcgroup.it 07/05/2019 SBARCA A MILANO CIBO A REGOLA DARTE 2019, MANIFESTAZIONE 255
DEL CORRIERE DELLA SERA
DISTRIBUZIONEMODERNA.INFO  07/05/2019 L'ISTITUTO VALORIZZAZIONE SALUMI ITALIANI CONTRO LO SPRECO 257
ALIMENTARE
1 Daily Media 14/05/2019 RCSMG: "CIBO A REGOLA D'ARTE", SONO NUMEROS | PARTNER 258
DELLA DECIMA EDIZIONE
Eventioggi.net 15/05/2019 SALUMI E CARNE SUINA, SAPPIAMO COSA MANGIAMO? 259
Alimentando.info 16/05/2019 L'IVS PARTNER DI 'CIBO A REGOLA D'ARTE' (MILANO, 16-19 260
MAGGIO)
Foodaffairs.it 16/05/2019 IVS PARTNER DI CIBO A REGOLA DARTE'(MILANO, 16-19 MAGGIO). 262
LINIZIATIVA FA PARTE DELLA CAMPAGNA SALU
It.eventbu.com 27/05/2019 SALUMI E CARNE SUINA, SAPPIAMO COSA MANGIAMO? 263
26/29 Ingegneria Alimentare Le Carni 01/06/2019 LE DOP E IGP MADE IN ITALY NEL MONDO 264
106/07 Foodmeat Magazine 01/06/2019 PREMIATI | VINCITORI DEL CONTEST "PUBBLICITARIO PER UN 267
GIORNO"
14/17 L'Industriadelle Carni e dei Salumi 01/06/2019 IVS: SALUMI E CARNE SUINA, FRA GUSTO E NUTRIZIONE 269
Romaedintorninotizie.it 10/06/2019 WELLNESS CUP 2019, ORGANIZZATA DA ADRIANO PANATTA 272
Newslocker.com 11/06/2019 WELLNESS CUP 2019 | 13 GIUGNO 2019WELLNESS CUP 2019, 273
ORGANIZZATA DA ADRIANO PANATTA

Romatoday.it 11/06/2019 WELLNESS CUP 2019 | 13 GIUGNO 2019WELLNESS CUP 2019, 274
ORGANIZZATA DA ADRIANO PANATTA

Leggo.it 12/06/2019 VIP IN CAMPO PER LA WELLNESS CUP 276

CORRIEREDELMADEINITALY.IT 12/06/2019 VIP ENUTRIZIONISTI: TUTTI IN CAMPO PER VINCERE LAWELLNESS 278
CuUP

LATTEMIELE.COM 12/06/2019 ADRIANA VOLPE - WELLNESS CUP 280

Sowinesofood.it 12/06/2019 WELLNESS CUP: TRA RACCHETTE E ALIMENTAZIONE 281

It.geosnews.com 12/06/2019 VIP E NUTRIZIONISTI: TUTTI IN CAMPO AL TENNISCLUB PARIOLI 282
PER VINCERE LA WELLNESS CUP

ZERKALOSPETTACOLO.COM 12/06/2019 VIP, GIORNALISTI E NUTRIZIONISTI IN CAMPO PER VINCERE LA 283
"WELLNESS CUP"

ROMAH24.COM 12/06/2019 AL T.C. PARIOLI LAWELLNESSCUP 284
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Meridiananotizie.it 12/06/2019 VIP ENUTRIZIONISTI: TUTTI IN CAMPO AL TENNISCLUB PARIOLI 285
PER VINCERE LA "WELLNESS CUP"
Leggo.it 12/06/2019 ROMA, VIP E NUTRIZIONISTI IN CAMPO PER VINCERE LAWELLNESS 287
CUP
Gazzetta.it 13/06/2019 PANATTA: "BERRETTINI DA TOP 10. E IN 2-3 ANNI TSTSPASSARA'N. 289
1
IImessaggero.it 13/06/2019 AL TENNISCLUB PARIOLI TANTI VIP IN CAMPO PER LA WELLNESS 290
CUP
23 La Repubblica - Cronacadi Roma 13/06/2019 "TENNIS SENZA ETA' ECCO LA MIA RICETTA" (M.Rigo) 292
17 Corriere della Sera - ed. Roma 14/06/2019  “WELLNESSCUP", PANATTA PREMIA 293
MELOCCARO-MARCORE' (R.Petronio)
Corriere.it 14/06/2019 WELLNESS CUP: ALIMENTAZIONE E SPORT, IL «DOPPIO MISTO» 294
VINCENTE
ANOTIZIE.COM 14/06/2019 WELLNESS CUP: ALIMENTAZIONE E SPORT, IL «DOPPIO MISTO» 296
VINCENTE
Corrieredellosport.it 14/06/2019 VIP E NUTRIZIONISTI: TUTTI IN CAMPO PER LA WELLNESS CUP 297
Saluteperme.com 14/06/2019 AL TENNISCLUB PARIOLI TANTI VIP IN CAMPO PER LA WELLNESS 299
CUpP
53 Il Messaggero - Cronacadi Roma 14/06/2019 VIP E RACCHETTA ALLA PRIMA EDIZIONE DELLA WELLNESS CUP, 300
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A Milano Food City un’anteprima

delle grandi novita di TUTTOFOOD 2019

La Milano World Food Exhibition si caratterizza sempre pili come trendsetter e
luogo di condivisione dei saperi oltre che come piattaforma di business internazionale

Gl italiani mangians mena
came rispetto ad altd europel. ma sono
piu attenti alla qualita.
| recenti dati elaborati da ASSICA sui
principall indicatori di settore, indicano
consumi di came superiorf al 25 kg/pro-
capite/anno, dl cul il consumo di solo
carne suina e salumi & pari a 17,5 kg/
procapite/anno.
| eonsumi di came italiani, rlleva 'OMS,
sono non solo meno della metd del
quantitativo considerato rschioso per la
salute, ma sono anche di qualita. E, an-
che grazie a questo, nel 2017 | consumi
di carne hanno visto una leggera ripresa,
come attestato dal Rapperte Italia di Eu-
rispes e dal Rapporto Coop.

Milano Food City:
TUTTOFOOD e
“wanno in piazza"
Un'occasione imperdibile per valorizzare

ASSICA

questa propensione degli italiani versa
i consumi di qualitd sara Milano Food
City, la settimana dedicata al mangiar
bene & sano, che si terrd nel capoluogo
lombarda dal 7 al 13 maggio prossimi.
Fin dalla prima edizione, Fiera Milano e
TUTTOFOOD sono stati i fi i

vale e conviviale all'ora dell’aperi-
tivo, durante || quale conoscere a
fondo | salumi della tradizione.

Battesimo del fuoco a Milano Food
City anche per la rinnovata Retail
Plaza, Dopo il consenso riscosso
a TUTTOFOOD 2017, l'arena del
retall innovative si rpropone in
una formula pid articolata, che da
voce al mercato espositivo insie-
me a quello dei retaller, sia italiani
sia intarnazionali, con Il data part-
ner Nielsen, e | partner della GDO
Carrefour,

Coop Lombardia, Unes Végé e
Viaggiatore Goloso.

Declinato in workshop, convegni,
eventi in-store e tavole rotonde il
nuovo progetto 2018-2019 si i
volge anche ai consumatori oltre
che alla comunitd business. La
settimana di maggio 2018 propo-
ne cosi uno storytelling che rende prota-
gonista il trade in modo accattivante per
un pubblico diversificato, mentre I'anno
prossimo in manifestazione la Retail Pla-
za costruird una piattaforma di matching

dei vari attori che contribuiscono al sue-
cesso dellevento, tra i guali spicca la
partnership con ASSICA.

In primo piane | 10 maggio sard
Salumiamo®, l'evento di ASSICA in cal-
laborazione con I'lstituto Valorizzazione
Salumi ltaliani IVSD e TUTTOFOOD che
pone al centro il gusta, I'immagine e la
tradizione dei salumi italiani, reinterpre-
tando ricelte e proponendo creazioni con
abbinamenti Insolit e ricercatl. Rivolto
tanto ai foodies guanto &l semplicl con-
sumatori e al turist) italiani e stranier, ma
anche agli addetti del settore, Salumiamo®
sard un momento di degustazione piace-

Aprile 2018

e ivisi di tra pro-
duttori, distributori & retailer innovativi ad
alto valore aggiunto.

Un palinsesto ehe, in linea con l'edizione
2017, sottalinea la continuitd progettuale
di TUTTOFOOD rel sostenere la cen-
tralith della cultura alimentare per lo svi-
lugpo di un settore agrifood sostenibile
oltre che profittevole.

Oltre la piattaforma di
business, wun trendsetter
imperdibile

Fiera Milano e TUTTOFOOD harnno inal-
tre rinnovato fino al 2021 anche ['all

I'eCommerce Food Lab, spazio-evento
con workshaop e conferenze sull innova-
zione 4.0 al servizio del business agroa-
limentare.

Linnovazione & il filo conduttore anche di
Seeds&Chips - The Global Food Innova-
tion Summit, che toma dal 7 &l 10 mag-
gic 2018 al MiCa con startup, innovator
e refatori internazionali di altissimo fivello,
Quest'anno, keynate speaker sono John
F. Kerry, Segretario di Stato USA con
Barack Obama, e Howard Schulz, Exe-
cutive Chairman di Starbucks, mentre
I'anno prossimo sard di nuovo in contem-
poranea con TUTTOFQOD & fieramilana.

Dal “nuovo” naturale ail cibl funzianali,
dal novel food, all'agrifood 4.0 alla risco-
perta delle territoralitha, TUTTOFOOD
rafforza |l proprio ruclo di trendsetter ed
& diventato un appuntamento imperdibile
per | professionals di tutto il mondo.

con Metcomm, che nel 2019 organizzera

"Qltre al bio e ai trend salutisticl, a TUT
TOFOOD 2019 mi aspetto di vedere
ancora pid prodotti di nicchia e gourmet
- dice Robert D'Amato, Genaral Mana-
ger di Casa ltalia Gourmet Food & Wines
(Australia) —. Grazie alla sua location a
Milano, TUTTOFOOD & unica (n ltalia
e non mancherd nemmeno la prossima
edizione”.

‘Anche in Medio Oriente crescono |
sagmenti innovativi, Noi i indirizziamo
verso frea-from e surgelati — aggiunge
Bechara Saliba, General Manager di Dal
Mare Group (Libana) -. Vierremo a TUT-
TOFOOD 2019 per trovare prodotti di
qualitsd nel cesesrio, frutta e verdura &
seafood”.

Tra le molte novitd del 2012 anche un
layout espositivo ancors pit efficace e
coinvolgente.

di Ufficio stampa Fiera Milano

+

TUTTOFOOD

MILANO WORLD FOOD EXHIBITION

Per una crescita condivisa allinsegna
della qualitd, espositon italiani ed ester
saranno compresenti nel settori merce-
ologici, rafforzati e integrati da affondi
sulle teritorialita nelle due nuove aree
TUTTOREGIONAL = TUTTCOWORLD.
Previsti anche focus di approfondimento
direttamente nell'area per settori quali
TUTTODRINK, TUTTOSEAFOOD, TUT-
TOFROZEN, TUTTOPASTA, TUTTOBA-
KERY, TUTTOGREEN.

Un'attenzione particolare sard inoltre ri-
wvolta in tuttl | settori all’autenticitd e alla
protezione dei marchi e delle denomina-
zioni di origine.

Aun anna dal taglio del nastro sono circa
500 gli espositori gia registrati, dei quali
i1 10% dall'estero.

Prosegue infatti la forte focalizzazione di
TUTTOFOOD sul mercatl internazionali,
con azioni mirate su USA, Europa Orien-
tale, Area Mediterranea e Middle East,
Iran, Sudamerica, Far East e Sudest
Asia, e Sudafrica.

Tra i sattor pili vivaci si segnalano TUT-
TOGROCERY, TUTTOSWEET e TUTTO-
DAIRY oltre a TUTTOMEAT dove, tra i
molti nomi gié iscritti, spiccano Golfera,
Bortolotti Salumi, Alcar Uno, Negrini Sa-
lumi, Industria Salumi Simonini, VanDrie
Group.

La settima edizicne di TUTTOFOOD
& in programma a Fieramilana
dal 6 al 9 maggio 2019.

Per ulteriori informaziani:
www.tuttafood.it

065467
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di Tiziana Formisano

SalumiAmo® and the city: I'aperitivo all'italiana
e tornato a Milano, fra gusto e design

Le cinque creazioni del food designer Paolo Barichella

SalumiAmo®, liniziativa che I'lstituto Valoriz-
zazione Salumi ltaliani (VS)) da ben 13 anni porta in giro

per il mondo per awvicinare i giovani al mondo dei
salumi DOP e IGP, & approdata a Milano, a Palazzo
Bovara lo scorso 10 maggio, inserendosi all'interno
della Milano Food City 2018.

Una serata molto particolare che ha attirato I'at-
tenzione di molti ed é anche stata I'occasione per
gustare i salumi della tradizione in un modo nuovo
ed originale.

Paolo Barichella, food designer, ha presentato 5
“opere di design™: Cono di Bresaola della Valtel-
lina IGP af gelato di rucola e Parmigiano Reggia-
no DOR Capodanno tutto I'anno (con Cotechino
Modena IGP), At BO-MO (un piccolo bicchierino
di Mortadella Bologna IGP riempito di aceto bal-
samico di Modena, che porta il nome del tratto di
autostrada che collega le due cittd), Torteflino de-
strutturato e stratificato e Cannoli Milanesi, con
salame Milano.

Rivolto tanto ai foodies, quanto ai consumatori e
agli addetti del settore, SalumiAmo® and the city

S { J( =city

ncests g

Paolo Barichella

& stato un momento di degustazione piacevole e
conviviale, durante il quale si sono approfonditi i salumi
della tradizione anche nelle loro caratteristiche nutrizionali,
grazie alla presenza di Evelina Flachi, specialista in scienza
del’alimentazione e nutrizionista della trasmissione Rai “La
Prova del Cuoco”.
Evelina Flachi nel suo intervento ha sottolineato come si-
ano spesso, le notizie relative al settore alimentare sono
legate a mode, al web e al passaparola piuttosto che alle
evidenze scientifiche.
La soluzione, allora, & essere educati all'informazione fin da
piccoli. E entrata poi nel dettaglio dei salumi, specificando
come guesti siano fonte di proteine nobili e Sali minerali.
Il contenuto lipidico non solo & cambiato in termini quan-
titativi ma ha subito un importante miglioramento anche
in termini qualitativi. In molti casi si & riscontrata, infatti, la
riduzione dei grassi saturi e il contestuale aumento del con-
tenuto in grassi insaturi,

MNon & mancata la degustazione al naturale di una selezione
di salumi italiani della tradizione, fra i pil classici accom-
pagnamenti ai drink all'ora dell’aperitivo, come la Bresaola
della Valtellina IGP, la Coppa Piacentina DOP, Ja Mortadella
Bologna IGP, la Pancetta Piacentina DOP, i Salamini lta-
liani alla Cacciatora DOP, il Salame di Varzi DOP.

Ritaglio stampa ad wuso esclusivo

del destinatario, non riproducibile.
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@TUTTOFOODMILANG,

La qualita
dei salumi

italiani

protagonista
a Tuttofood

e Milano

Food City

Tradizione e innovazione sotto i riflettori
dal 7 al |3 maggio, in una grande festa del cibo
di qualita che anticipa i trend della kermesse

b2b in scena nel 2019,

| salumi italiani sono | preferiti nel
mondo. Con un valore complessivo
di quasi 1,38 miliardi di euro, secon-
do dati Assica-lsmea nel 2016, |'ltalia
ha conguistato |a leadership mondia-
le per le esportazioni di preparazioni
e conserve suine, superando la Ger-
mania. Complessivamente, negli ulti-
mi cinque anni le esportazioni italia-
ne di preparazion| e conserve suine
sono cresciute del 27% in valore.

E in Halia, come vanno i consumi?
MNella patria dei salumi pid amati,
preduzione e consumi song stabili,
ma maostranoc un crescente orien-
tamento verso la qualitd e la terri-
torialita. La produzione di speck, ad
esempio, dopo il notevole incremen-
to del biennio 2014-2015,nel 2016 &
ulteriormente salita a 33.600 tonnel-
late (+3,9%) per un valore di 333,7
milioni di euro (+2,8%).

Milano Food City: salumi ‘in piaz-
za' con Tuttofood e Assica

Un'cccasione imperdibile per va-
lorizzare questa propensione degli
italiani verso i consumi di qualita sara
Milano Food City, |a settimana dedi-
cata al mangiar bene e sano, che si
terra nel capoluoge lombardo dal
7 al 13 rmaggio prossimi all'insegna
delle sette virtd del gusto” #gusto,
#incontro, #energia, #diversita, #nu-
trizione, #risorsa e #gioco,

Fin dalla prima edizione, Fiera Mila-
no e Tuttofood sono stati | catalizza-
tori dei vari attori che contribuisco-
no al successo dell'evento, tra | quali
si segnala la partnership con Assica.

In prime piano il 10 maggio sard
Salumiamo, l'evento di Assica in col-
labarazione con llstituto valorizza-
zione salumi italiani (Ivsi) e Tuttofood,
che pone al centro il gusto, l'immag-
ne e la tradizione dei salumi italiani,
reinterpretando ricette e proponen-
do creazioni con abbinamenti insoliti
e ricercati. Rivolto tanto al foodies
guanto ai semplicl consurmatori e al
turisti italiani e stranieri, ma anche
agli addetti del settore, Salumiarno
sard un momento di degustazione
piacevole e conviviale all'ora dell'a-
peritivo, durante il quale conoscere a
fondo i salumi della tradizione.

Tra gli appuntamenti pid glamour
della settimana spiccanc anche
Food&joy, ricette della cucina di stra-
da italiana, reinterpretate in Piazza
XXV Aprile da alcuni dei food truck
pit trendy del momento.

Battesimo del fuoco a Milanc Food
City anche per la rinnovata Retalil
Plaza. Dopo il consenso riscosso a
Tuttefood 2017, 'arena del retail in-
novativo si ripropone in una formula
pit articolata, che da voce al mer-
cato espositivo insieme a quello dei
retailer, sia italiani sia internazionall,
con il data partner Nielsen e i part-
ner della Gdo Carrefour, Coop Lom-
bardia, Gruppo Végé e Unes con |l
Viaggiator Goloso.

Oltre la piattaforma di business,
un trendsetter imperdibile

Fiera Milano e Tuttofood hanno
inoltre rinnovato fino al 2021 an-
che l'alleanza con Netcormm, che
nel 2019 organizzera 'eCommerce
Food Lab, spazio-evento con wor-
kshop e conferenze sull'innovazione
4.0 al servizio del business agroali-
mentare.

Linnovazione & il filo conduttore
anche di Seeds&Chips - The Global
Food Innovation Summit, che torna
dal 7 al 10 maggio 2018 al MiCo cen
startup, innovatori e relatori interna-
zionali di altissimo livello. Quest'anno,
keynote speaker sono John F. Kerry,
Segretario di Stato Usa con Barack
Obama, e Howard Schultz, executive
chairman di Starbucks.

Tra le molte novita del 209 spicca
International Excellence, progetto in
progress che punta sulle ‘contamina-
zioni' tra |talia ed estero per valoriz-
zare, facendoli dialogare tra laro ne-
gli stessi settori merceologici, alcuni
prodotti particolarmente rappresen-
tativi dei rispettivi territori.

Il progetto sara integrato e raffor-
zato da ulteriori affondi sulle terri-
torialita nelle due nuove aree Tutto-
regional e Tuttowaerld. Un'attenzione
particolare sard inoltre rivolta in tutti
| settori all'autenticita e alla prote-
zione dei marchi e delle denomina-
zioni di erigine.

Altra novita sono anche gli eventi
di formazione e informazione diret-
tamente nell'area, specializzati sulla
ternatica della merceologia, per set-
tori quall Tuttodrink, Tuttoseafood,
Tuttefrozen, Tuttopasta, Tuttobakery,
Tuttogreen,

500 espositori gia iscritti

A un anno dal taglio del nastro
sone circa 500 gli espositori gid re-
gistrati, dei quali il 0% dall'estero.
Prosegue infatti la forte focalizza-
zione di Tuttofood sul mercati inter-
nazionall, con azioni mirate su Usa,
Europa Orientale, area mediterranea
e Middle East, Iran, Sudamerica, Far
East e Sudest Asia, & Sudafrica.

Tra | settori pid vivaci si segnalano
Tuttogrocery, Tuttosweet, Tuttodairy,
oltre a Tuttomeat dove, tra | molti |
grandi nomi gia iscrittl, spiccano Cit-
terio, Centro Carni, VanDrie Group,
Golfera, Bortolotti Salumi, Alcar Lino,
Negrini Salumi, Industria Salumi Si-
rmonini,

Lincontro tra domanda e offerta
verra reso ancora pid efficace grazie
a MyMatching, uno strumento inno-
vative orientato a favorire | contatti
di business e agevolare I'organizza-
zione degli incontri: MyMatching fa
entrare in contatto buyer ed espo-
sitori in modo facile e veloce e per-
mette di programmare preventiva-
rrente incontri mirati, grazie a un
livello di dettaglic nei parametri uni-
co nel panerama fieristico italiano,
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o Sala, Fontana e Sangalli chef nel

. | food talent "Le 7 virtu del cibo"

Commenti: Lunedi 7 alle 12.30 lo showcooking anti spreco alimentare a Palazzo Bovara: i
Fo | capisquadra useranno ingredienti a sorpresa per piatti che realizzeranno con "star"
della cucina. La giuria presieduta da Carlo Cracco decretra il vincitore. L'evento
inaugura la Milano Food City che propone fino al 13 maggio oltre 400
appuntamenti del gusto aperti al pubblico

AlTal - Sab, 05/05/2018 - 18:30 % WA

commenta G+ il Mi piace 3

Un food talent per valorizzare la lotta allo spreco alimentare con concorrenti speciali
in gara: il sindaco Giuseppe Sala, il presidente della Regione Attilio Fontana e il
presidente di Confcommercio Carlo Sangalli.

“Capisquadra" dei team che si sfideranno ai fornelli lunedi 7 maggio alle 12.30 nel
cortile di Palazzo Bovara, sede del Circolo del Commercio in corso Venezia 51).

Saranno loro, con I'evento Le 7 virtt del cibo a dare inizio ufficialmente a Milano Food
City, il grande evento promosso dal Comune di Milano in collaborazione con
Confcommercio Milano, Camera di Commercio, Fiera Milano, Coldiretti, Fondazione
Giangiacomo Feltrinelli e Fondazione Veronesi. Dal 7 al 13 maggio oltre 400 eventi
sul gusto aperti al pubblico con il coinvolgimento di tutti i protagonisti del sistema
agroalimentare: dagli appassionati agli operatori di settore, dalla filiera di produzione alla
distribuzione e il consumo dei prodotti, dai grandi e piccoli produttori, ai consumatori.

Organizzata da Confcommercio Milano con il supporto di Apci, I’Associazione
professionale cuochi italiani, lo showcooking antispreco oltre ai capisquadra si mettera
alla prova anche i partner del tavolo Le 7 virtu del cibo per Milano Food City:
'amministratore delegato di Fiera Milano Fabrizio Curci, il presidente di Fondazione
Umberto Veronesi Paolo Veronesi, il presidente di Coldiretti Lombardia Ettore
Prandini, il segretario generale di Fondazione Feltrinelli Massimiliano Tarantino, oltre
all’assessore comunale alle Attivita Produttive Cristina Tajani. A presentare I'evento la
conduttrice televisiva Camila Raznovich.

Ai partecipanti sara consegnato un mistery box che contiene ingredienti segreti, con
cui preparare pietanze della tradizione nel segno del binomio creativita - lotta allo spreco
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Info e Login

@«

login registrazione
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11 pollo allo spiedo

di Alessandro Sallusti

Commento

Grillo mette alla porta
Di Maio e rispolvera la
linea anti euro

di Francesco Maria Del Vigo
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alimentare. Sfida culinaria all'insegna della simpatia che ha come protagonisti anche - —
alcuni tra i maggiori interpreti italiani della cucina: Andrea Aprea, Andrea Berton, Sgarbi quotidiani

Claudio Sadler (coordinati dagli chef Tommaso Arrigoni, Andrea Provenzanie
Daniel Canzian). Guideranno le squadre nella realizzazione dei piatti e a mettere
all’'opera tutti i partecipanti nella realizzazione della pietanza piu gustosa ed equilibrata.
Come in ogni talent che si rispetti sara una giuria speciale a decretare il vincitore
composta dal presidente Carlo Cracco, Sergio Mei, il pasticcere Alessandro
Servida, I'assessore Cristina Tajani e il direttore di Caritas Ambrosiana Luciano
Gualzetti.

E a tutti coloro che daranno presenti a Palazzo Bovara sara distribuita la Foody Bag
antispreco realizzata con il sostegno di Edenred e prodotta da Re-Box. All'evento
contribuiscono Altoga, Art Arto della Tavola e del Regalo, Caffé Scala, Caffé Ottolina,
Toschi Vignola, Amadori-Il Campese, Tognana, Birrificio Poretti, Acqua Ferrarelle,
Zafferano Leprotto, Istituto Valorizzazione Salumi Italiani -Salumiamo, LessMore,
Parasacchi Home, Studio Caporaro, Riso Gallo, Olio Centonze.

Gli appuntamenti con gli chef a Palazzo Bovara continueranno anche nei giorni seguenti
di Milano Food City, con showcooking e degustazioni gratuite aperte a tutti. Il sistema
associativo di Confcommercio Milano, oltre a Palazzo Bovara, propone un palinesto di
appuntamenti al Casello Ovest di Porta Venezia, nei Mercati comunali coperti Ferrara,
Morsenchio e Wagner, ai Giardini Indro Montanelli per lo street food made in Italy e
percorsi del gusto e non solo con le guide turistiche.

Tutte le informazioni sugli eventi in citta dal 7 al 13 maggio su www.milanofoodcity.it

Sponsorizzato da @utbrain | >

(>

L'inglese per i
pigri, dopo 2 ore...

fattiquotidiani.eu

Tag:
Milano Food City Palazzo Bovara food talent antispreco cibo Confcommercio Milano

Persone: Giuseppe Sala Attilio Fontana Carlo Sangalli Carlo Cracco

POTREBBE INTERESSARTI ANCHE

Calendario eventi

Quel diritto prevalente
che calpesta la Carta

di Vittorio Sgarbi

08 Maggio - 12  Eurovision Song Contest

Maggio 2018

10 Maggio - 14 o\ ,ne del libro di Torino
Maggio

08 Maggio - 19 o chival di Cannes
Maggio

19 Maggio Royal Wedding 2018

14 Maggio =22 e nazionali BNL d'ltalia
Maggio

04 Maggio - 27 G5 gitalia 2018
Maggio

14 Giu - 15 Lug Russia 2018
19 Ago - 25 Ago Meeting di Rimini
29 Ago - 08 Set  Festival di Venezia 2018

Tutti gli eventi @

L'opinione

Sei pronto per il Futuro? E il tuo PC? Scopri navi storiche e comandale in
Scopri di piu su Media World imponenti battaglie. Gioca gratis!
(Intel) (worldofwarships.com)

(2018) I primi 10 fornitori affidabili  Gli attori piu ricchi delle serie
di antivirus. Non crederai al n.1. televisive
(My Antivirus Review) (Alfemminile.com)

Che fine ha fatto Mr.
Skripal?

Giampaolo Rossi

Ci vediamo presto a
Como, poi...

Marcello Foa

@D O

© & _ Laprova per formare
. -.’;q un...
Andrea Pasini

Persone tossiche: ecco
come...

M
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SCOPRI | VANTAGG
SalumiAmo and the city: a Milano, D EaRAEEES
' SEFA:" e
I'aperitivo fra gusto e design @5 s

Palazzo Bovara sara per una sera teatro del celebre
aperitivo all'italiana

Fiere

E KN K=
Toma_ di scena il 10 maggio a Milano l'evento c_he Maggio 2018
ha girato I mondo. SalumiAmo and the city,
quesio il nome del’appuntamento ufficiale nel LUN MAR MER GIO VEN SAB DOW
calendario di Milano Food City 2018, sara % | 3 2 MFEEIE
l'occasione per gustare i salumi della tradizione 2 ' = =
allora dell'aperitivo, In un modo nuovo ed 7 ;] o n | 42 | 43
originale 14 15 18 17 18 18 20
Nella cornice unica del giardino di Palazzo o - < T T R B
Bovara, uno dei luoghi cult del FuonSalone della w il %l lalal 2|3
Milano Design Week, [lIstituto Valorizzazione il s . )
Salumi [Italiani in collaborazione con Assica- 4 5 6 7 8 g 10

Associazione Industriali Carne e Salumi e Tuttofood, organizza un aperitivo innovativo, in cui i
salumi saranno protagonisti di creazioni uniche

Grazie alle creazioni del food designer Paolo Barichella, 1 salumi italiani saranno elementi
base di creaziom uniche, a cavallo fra gusto e design.

SalumiAmo pone al cenfro il gusto, limmagine e la ftradizione dei salumi italiani,
reinterpretandoli ricette e proponendo abbinamentl insoliti e ricercati. Non manchera pero la
degustazione al naturale, fra i pit classici accompagnamenti ai drink all'ora dell'aperitivo.

Vitivinicolo Sardegna:
"Uniamo le forze per
sfidare 1 mercat’”

Fiera Milano: presentato

Rivolto tanto ai foodies quante ai consumatori e agli addetti del settore, SalumiAmo and the city
5 piano strategico 2018-22

sara un momento di dequstazione piacevole e conviviale, durante il quale conoscere a fondo i
salumi della fradizione anche nelle loro caratteristiche nutrizionali, grazie alla presenza di
Evelina Flachi, specialista in scienza dell'alimentazione e nutrizionista della trasmissione Rai

"La Prova del Cuoco”  Conserve ltalia riporta nei

bar Salfa
ruo - 3116

Milano, 07/05/2018 11:00
© World Food Press Agency Srl

EEN g Oks

Milano Coffee Festival,
buona la prima

Parma lancia il City of
Gastronomy Festival
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Breathing con Fabic Andrico. N E T W 0 R K

SalumiAmo® and the elity: laperitive a Milano, fra gusto e design, & | Q

Gusto  Vini  Cucina Etichette Appuntamenti  Sapori Chel Cantine Cultura  Format  Alimentazione Contest  Madein ltaly  Cooking Show

Oroscopo

Eventi, Italy Food 24

SalumiAmo® and the city: 'aperitivo a Milano,
fra gusto e design.

By Web Italia Network 24 || & maggio 2018

Dopo aver girato il mondo, il format di IVSI arriva nel capoluogo lombardo per un ITALIAN TASTE
appuntamento di Milano Food City 2018. SalumiAmo® e I'iniziativa che I'Istituto
Valorizzazione Salumi Italiani (IVSI) da ben 13 anni porta in giro per il mondo per
avvicinare i giovani al mondo dei salumi Dop e Igp, attraverso il consolidato fenomeno
dell'aperitivo.

Come cucinare i
prodotti alimentari
tipici della Valle del
Serchio edella

Garfagnana.
La Valle del Serchie, 'area che va dalla
piana di ..

Zuppa di Funghi
Porcini.

La Garfagnanaela
Valle del Serchio sono

famose per ...

Polenta e Ossi.

E' unpiatto tipico del
freddeo invernc della
Garfagnana e ..

EXTRAVERGINE

Olio Dante per la
promozione di uno
stile di vita pil sano.
Il 10 maggio arriva a Milano con SalumiAmo and the city, appuntamento ufficiale nel Benessere,
calendario di Milano Food City 2018, e sara I'occasione per gustare i salumi della prevenzigie e premozione i uroatied)
tradizione in un modo nuovo ed originale. i

A Palazzo Bovara, uno dei luoghi cult del FuoriSalone della Milano Design Week,
I'Istituto Valorizzazione Salumi Italiani (IVSI) in collaborazione con ASSICA-
Associazione Industriali Carne e Salumi e TUTTOFOOD, alle 18.30 presentera i salumi, Legalitl”

o meglio delle piccole opere d’arte create dal food designer Paolo Barichella: Cono di o poaraciiin, Samcion
Bresaola della Valtellina IGP al gelato di rucola e Parmigiano Reggiano DOP, per o Sviluppo Industriale Roma ..

-
- — -

Latina Scalo: “La
Filiera Olivicala:
Innovazione e
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Capodanno tutto I'anno (con Cotechino Modena IGP), A1 BO-MO (un piccolo
bicchierino di Mortadella Bologna IGP riempito di aceto balsamico di Modena, che
porta il nome del tratto di autostrada che collega le due citta), Tortellino destrutturato
e stratificato e Cannoli Milanesi, con salame Milano.

Rivolto tanto ai foodies, quanto ai consumatori e agli addetti del settore, SalumiAmo®
and the city sara un momento di degustazione piacevole e conviviale, durante il quale
conoscere a fondo i salumi della tradizione anche nelle loro caratteristiche
nutrizionali, grazie alla presenza di Evelina Flachi, specialista in scienza
dell’'alimentazione e nutrizionista della trasmissione Rai “La Prova del Cuoco”. Non
manchera la degustazione al naturale di una selezione di salumi italiani della
tradizione, fra i piui classici accompagnamenti ai drink all'ora dell’aperitivo, come la
Bresaola della Valtellina IGP, la Coppa Piacentina DOP, la Mortadella Bologna IGP, la
Pancetta Piacentina DOP e il Salame Cacciatore DOP.

SalumiAmo® é un concept ideato da IVSI nel 2005 che pone al centro il gusto, 'immagine e la
tradizione dei salumi italiani, reinterpretandoli in ricette e proponendo abbinamenti sempre

insoliti e ricercati.

Format di casa in molte citta italiane, da anni & apprezzato anche all’estero: dopo
essere stato a Londra, Parigi, Berlino, Bruxelles, San Paolo, Hong Kong, Berlino, New
York e Toronto, torna a Milano in questa occasione, per celebrare 'eccellenza made in
Italy di uno dei prodotti piti apprezzati al mondo.

L'evento - ad ingresso libero — rientra nel calendario di eventi ufficiali della seconda
edizione di Milano Food City 2018, fortemente voluta dal Comune di Milano, che ha
infatti posto il proprio patrocinio su tutti gli eventi ufficiali previsti. SalumiAmo® and
the city € anche realizzato con il contributo del Ministero delle Politiche Agricole
Alimentari e Forestali.

o I Y

Alimentazione Design Estero Foiod Format Gusto Made in Italy

Tradizione

Altri articoli che potrebbero piacerti

1] Alvia “Authentic Italian | 1Bocconotti Bucei al

Table” il Made in Italy ®  Summeat Festival di
agroalimentare in Nord ;™ T Pescara.
America. i Ad aprile I'Aurum di Pescara
L'Area NAFTA al secondo posto apre.
(+14,2%6).
Treviso in Rosa. Al via il Da Latteria Tre Cime un

progetio del Caseificio
Tomasoni.

Alla prossima edizione della
Treviso in.

| formaggio dal gusto
inconfondibile.

Saporito e delicatamente

aromaticer il formaggio.

Nuova campagna
olearia. Istruzioni
per l'etichettatura.
llustrate al convegno
del CAPOL le normative nazionali e

comunitarie ...

STYLE & DESIGN

W Eurocucina FTK
2018. ‘Spazio’ alla
ol -8 personaliti in

——

La nuova cappa disegnata da Francesco
Lucchese verra presentata in ...

: Happy Mama,La
i - |M rivoluzione in un
!;' WAe asetio.
© Y Dalla marmeliata di
fragole e peperonia quella di prugrie ...

‘ " Tutti pazzi peril
jm Design? $i inaugura
= I'Anno Accademico

dello IUAD.
Larispesta, forse, & gla nel titolo
dell'evento che segna ...

NEWSLETTER WEB ITALIA
NETWORK 24

II'tuo nome (richiesta)

I

La tua email (richigsto)

Privacy Policy

W Acconsento ad inviare i miei dati
che verranno utilizzati
esclusivamente per rispondere alla
mia richiesta.

Attiva JavaScript per generare un test

reCAPTCHA.

In alternativa, se pensi di trovarti su

questa pagina per errore, verifica la tua

connessione a Internet e ricarica la
pagina.

Perché sta capitando a me?

Ritaglico stampa ad wuso esclusivo del destinatario,

non riproducibile.

IVSI

Pag. 16

065467



QUALIVITA.IT (WEB2) pata  09-05-2018

Pagina
Foglio 1

i =

QUALIVITA S

Fondazione per la protezione e la valorizzazione dei prodotti agroalimentari di qualita

FONDAZIONE ‘ PROGETTI ‘ ATTIVITA NEWS & APPROFONDIMENTI | QUALIGEO

NOTIZIE |OQ- 9 MAGGIO
MARKETING 2018 SEGUICI SU

GOOGLE
CONSORZIDITUTELA PROMOZIONE  ASSICA SR Seleziona lingua j ol
You 'ﬁ‘
INDICAZIONI GEOGRAFICHE  IVSI Tube | o

: A Milano torna QUALIVITA CHANNEL
Iituto SalumiAmo, per
Jidloriz=azione avvicinare i giovani ai

Salumi Ilaliani :
e . salumi DOP e IGP

SalumiAmo ¢ l'iniziativa che I'lstituto Valorizzazione Salumi
Italiani (IVSI) da ben 13 anni porta in giro per il mondo per avvicinare i giovani al mondo dei salumi DOP e IGP,
attraverso il consolidato fenomeno dell’aperitivo. Il 10 maggio arriva a Milano con SalumiAmo and the city,

17 APRILE 2018

Qualivita ospite su
appuntamento ufficiale nel calendario di Milano Food City 2018, e sara I'occasione per gustare i salumi della RadiolRai al Vinitaly

tradizione in un modo nuovo ed originale.

A Palazzo Bovara, uno dei luoghi cult del FuoriSalone della Milano Design Week, I'Istituto Valorizzazione Salumi
[taliani (IVS]) in collaborazione con ASSICA-Associazione Industriali Carne e Salumie TUTTOFOOD, alle 18.30
presentera i salumi, o meglio delle piccole opere d’arte create dal food designer Paolo Barichella: Cono di Bresaola

COMUNICATI STAMPA

della Valtellina IGP al gelato di rucola e Parmigiano Reggiano DOP, Capodanno tutto I'anno (con Cotechino Modena
IGP), A1 BO-MO (un piccolo bicchierino di Mortadella Bologna IGP riempito di aceto balsamico di Modena, che

) #VINITALY2018 §

OSSERVATORID QUALIVITA WINE

porta il nome del tratto di autostrada che collega le due citta), Tortellino destrutturato e stratificato e Cannoli
Milanesi, con salame Milano.

Rivolto tanto ai foodies, quanto ai consumatori e agli addetti del settore, SalumiAmo® and the city sara un

. . . L. . . . . 18 APRILE 2018
momento di degustazione piacevole e conviviale, durante il quale si conosceranno a fondo i salumi della

tradizione anche nelle loro caratteristiche nutrizionali, grazie alla presenza di Evelina Flachi, specialista in #Vll’lltaly_2018)
scienza dell’alimentazione e nutrizionista della trasmissione Rai “La Prova del Cuoco“. Non manchera la raddoppla.te le 1i
degustazione al naturale di una selezione di salumi italiani della tradizione, fra i pit classici accompagnamenti ai gﬁ%2$;§3210n1 CrLorE

drink all’ora dell’aperitivo, come la Bresaola della Valtellina IGP, la Coppa Piacentina DOP, la Mortadella
Bologna IGP, la Pancetta Piacentina DOP e il Salame Cacciatore DOP.

ULTIME EDIZIONI
Fonte: IVSI

& ATLANTE
)| QUALIVITA

' FOOLX
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«wa | Coffee & the City, aperitivi e
“." | showcooking del gusto nel cortile di

Commenti: PalaZZO Bovara
=

Fino a domenica 13 appuntamenti gratuiti per il pubblico con gli eventi di
Confcommercio Milano e delle sue associazioni per Milano Food City

4

AT - Mer, 09/05/2018 - 16:55 =N > REUFEY

commenta G

Porte aperte a Palazzo Bovara fino a domenica 13 maggio per Milano Food City con
Coffee & the City e Gusto&Socialita, show cooking ed eventi dove Confcommercio
Milano, nel bel cortile arredato fra piante, fiori e dehor propone una serie di
appuntamenti gratuiti per il pubblico nella storica sede del Circolo del Commercio di corso
Venezia 51.

Da Altoga, I’Associazione torrefattori con I'aiuto di Aicaf, I’Associazione italiana dei
Maestri del caffe), di James e Toschi e degli altri numerosi sponsor - Dalla Corte,
T2Group, Ferrarelle, Birra Poretti, Comenda, Metallurgica Motta, Alessi, Ballarini,
Tognana, Lessmore (che cura tutto I'arredamento con I'architetto Giorgio Caporaso),
Carpino, Anfim, Assica - gli eventi dedicati al mondo del caffe. Con in piu gli
showcooking degli studenti del Capac Politecnico del Commercio e del Turismo
su riso e pizza gourmet e gli approfondimenti di Art - Arti della tavola e del regalo sulla
buona alimentazione. E c’@ anche la distribuzione automatica di bevande calde
con Confida: I'installazione, resa possibile dalla collaborazione di Bianchi Industry, Evoca
e Serim, consente di scegliere la propria bevanda calda preferita fra le oltre 100 possibili
combinazioni di ingredienti.

Colazioni al mattino (dalle ore 9.30), showcooking (ore 11.30, 12.30, 16.30) e
aperitivo serale (ore 18) intervallati nel corso della giornata da momenti di
approfondimento tutti collegati al tema scelto per Milano Food City, il cibo e le sue 7 virtu
(gusto, incontro, energia, diversita, nutrizione, risorsa e gioco) declinato secondo le
specificita delle associazioni coinvolte.

Gli show-cooking si tengono sotto le Pergotenda Millenium Celeb di Corradi, azienda di
riferimento nel settore dell’outdoor living con una gamma completa di soluzioni pensate
per vivere al meglio lo spazio esterno. Ecco il programma.

Giovedi 10 maggio (chiusura serale straordinaria ore 22)

Ore 9.30 colazione con Moka Kenya e prodotti da forno Brios; ore 11.30 e 12.30
showcooking “Pizza Gourmet”: i docenti, Gianmarco Mazzau e Jimmy Rivera, preparano
con i loro corsi gustose realizzazioni di pizza gourmet, illustrando le caratteristiche di
qualita degli impasti ed eseguendo farciture fantasiose e stuzzicanti con ingredienti di

|Inser\sci le chiavi di ricerca

Cerca |

Info e Login

@«

login registrazione

edicola

Editoriali
Berlusconi non mollare

di Alessandro Sallusti

Sgarbi quotidiani

La nemesi del giudice
moralista

di Vittorio Sgarbi

Calendario eventi

<«
s e |

)
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Molino Dalla Giovanna e Azienda Agricola Novaro, produttori di eccellenza made in Italy
inseriti nella piattaforma di e-commerce "Svanilla". Le ricette di pizza gourmet offerte in
deg.ustazmn.e conlugarlmo creativita e atltejn‘to studio dlegl.l |ngre'd|fent| e dei loro 08 Maggio - 12 Eurovision Song
abbinamenti, per valorizzare con creativita le produzioni locali di eccellenza e la Maggio Contest 2018
versatilita di un piatto simbolo del nostro Paese.
Ore 16.30 Showcooking Istituto valorizzazione Salumi Italiani e SalumiAmo; ore 17 presso 10 Maggio - 14 ) AU
) ) o I ) ; Salone del libro di Torino

la Sala Turismo di Confcommercio Milano (a Palazzo Castiglioni, corso Venezia 47) Maggio
convegno di Confida “Il vending e I’esperienza d’acquisto del consumatore” per .
dar vita ad un momento di confronto su un’abitudine quotidiana che ormai riguarda oltre :Ilsamai%glo -19 Festival di Cannes
la meta degli italiani. Dopo i saluti di Marco Barbieri segretario generale di 2l
Confcommercio Milano, Lodi, Monza e Brianza, di Remo Ottolina presidente Altoga e 19 Maggio Royal Wedding 2018
Massimo Trapletti presidente di Confida, il via ai lavori del convegno i cui temi vengono
approfonditi dai relatori moderati da Armando Garosci di Largo Consumo. E alle 19 20 Maggio Elezioni Valle d'Aosta
aperitivo SalumiAmo organizzato con I'lstituto Valorizzazione Salumi Italiani. Food Design
Paolo Barrichella. 04 Maggio - 27 Giro d'ltalia 2018
Ore 17.30 Conferenza Stampa Lessmore. Ore 18 aperitivo a cura di Istituto Maggio
valorizzazione salumi italiani e SaluMiamo.

10 Giu Elezioni Comunali
Venerdi 11 maggio (chiusura serale straordinaria ore 22)
Ore 9.30 colazione con Torrefazione Incas e prodotti da forno Brios; ore 10.30 incontro 24 Giu Elezioni in Turchia
con degustazione “Spezie, Drink e Caffe. Mitigare le spezie con il caffe. Conoscere il

14 Giu - 15 Lug Russia 2018

caffé” con Luca Ramoni di Aicaf; ore 11.30 e 12.30 showcooking James 1599 & Chef
Miriam Bacchetta con Toschi Vignola e Pentole Alessi “La Cintura di Orione” (replicato
alle 16.30); ore 14.30 seminario “Il caffé: origine, coltivazione e sviluppo dal mondo del
caffé” con Luca Ramoni.; ore 18 aperitivo James 1599 & Chef Miriam Bacchetta con
Toschi Vignola, Magimix cook expert: risotto con aceto balsamico.

Sabato 12 maggio

Ore 9.30 Colazione con Caffe Milani e prodotti da forno Brios; ore 10.30 incontro con
degustazione “Estrazioni Alternative. | metodi di estrazione del caffé: dal metodo
espresso al metodo filtro” con Gianni Cocco e Luca Ramoni di Aicaf; ore 11.30, 12.30 e
16.30 showcooking a cura dell’Aicaf. Pentole Tognana “linea Prodiamond”; ore 14.30
seminario “L'espresso e le sue declinazioni. Il caffée espresso: storia ed evoluzione” con
Luca Ramoni; ore 17.30 incontro con degustazione “Il caffé in giro per I'ltalia.
Preparazioni e degustazioni di bevande a base di caffe, tipiche delle diverse regioni
italiane” con Gianni Cocco e Luca Ramoni. Ore 18 aperitivo.

Domenica 13 maggio

Ore 9.30 colazione con Pablo Caffé e prodotti da forno Brios; ore 10.30 incontro con
degustazione “ll decoro in caffetteria. Rendere originale la presentazione delle bevande
in caffetteria. Storia della Latte Art - Cioko Art - il Painting” con Luca Ramoni; ore 11.30,
12.30 e 16.30 showcooking James 1599 & Chef Miriam Bacchetta. Pentole Zwilling
Ballarini “linea professional”; ore 14.30 “Moka Challenge” con Luca Ramoni. Seconda
edizione della sfida amatoriale tra i consumatori di caffé organizzata da Altoga e Aicaf.
Ore 18 aperitivo con Luca Ramoni, James 1599 & Chef Miriam Bacchetta. Magimix juice.

Tag: Milano Food City 2018 Confcommercio Milano showcooking
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Salumi & Design

& Palazzo Bovara, I'Istituto Valor Salumi Italiani (IVSI) in colizborazione con ASSICA
-Associazione Industnial Carme e Salumi ¢ TUTTOFOOD, ha chiesto al food designer di Paclo Barichella di
presentare in un mede innovative dei finger food a base di salumi, E, mentre Ia conosciuta Evelina Flachi,
specialista in Scienza dell'Alimentazione, spiegava al pubblico presente le carattenstiche nutrizionali dei salumi
classici, Paclo Banchella preparava live le sue creazioni.

Sul vassoin, partendo da sinistra, Capodanno tutto I'anno un pacchers nempito con lenticchie stufate e
cotechino Modena IGP) A1 BO-MO (un piccolo bicchienno di Mortadella Bologna IGP nempto di aceto balsamico di
Modena, che porta il nome del tratto di autostrada che collega le due cittad), Cannolo Milanese, {salame Milano

con formaggio cremoso)} e infine Cono di Bresaola della Valtellina IGP al gelato di rucola e Parmigiano
Reggiano DOP,

Start Stop

ol e |
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LE CINQUE CREAZIONI DEL FOOD DESIGNER PAOLO BARICHELLA

SALUMIAMO, LAPERITIVO DI IVSI
E APPRODATO A MILANO

alumiamo, iniziativa

che Ilstituto  valoriz-

zazione salumi italiani
(Ivsi) da ben 13 anni porta in
giro per il mondo per avvici-
nare i giovani al mondo dei
salumi dop e igp, ¢ approda-
ta 4 Milano, a Palazzo Bovara
lo scorso 10 maggio, inseren-
dosi all'interno della Milano
food city 2018.
Una serata molto particolare
che ha attirato l'attenzione di
molti ed ¢ anche stata Poc-
casione per gustare 1 salumi
della tradizione in un modo
nuovo ¢ originale,
Paolo Barichella, food desi-
gner, ha presentato 5 opere
di design: Cono di Bresaola
della Valtellina igp al gelato
di rucola ¢ Parmigiano Reg-
giano dop, Capodanno tito
Mo-
(un

l'anno (con Cotechino
dena igp), Al Bo-Mo
piccolo bicchierino di Morta-
della Bologna igp riempito di
aceto balsamico di Modena,
che porta il nome del tratto

di autostrada che collega le
due citth), Tortellino destrut-
turato e stratificato e Cannoli

Milanesi, con salame Milano.
Rivolto tanto ai foodies, quan-
to ai consumatori e agli ad-
detti del settore, Salumiamo
and the city & stato un mo-
mento di degustazione piace-
vole e conviviale, durante il
quale si sono approfonditi i
salumi della tradizione anche
nelle loro caratteristiche nu-
trizionali, grazie alla presenza

di Evelina Flachi, specialista

I Paolo Barichella, Monica Malavasi ed Evelina Flachi.

A\

in scienza dell'alimentazione
e nutrizionista della trasmis-
sione Rai “La Prova del Cuo-
co”,

Flachi nel suo intervento ha
sottolineato come i salumi si-
ano fonte di proteine nobili
e sali minerali. Il contenuto
lipidico non solo ¢ cambia-
to in termini quantitativi ma
ha subito un importante mi-
glioramento anche in termini
qualitativi. In molt casi si &
riscontrata, infart, la riduzio-
ne dei grassi saturi e il conte-
stuale aumento del contenu-
to in grassi insaturi.

Non €& mancata la degusta-
zione al naturale di una sele-
zione di salumi italiani della
tradizione, fra i pit classici
drink

all'ora dell’'aperitivo, come la

accompagnamenti - ai

Bresaola della valtellina igp,

I Tortellino destruttu-
rato e stratificato.

I Cono di Bresaola
della Valtellina igp al
gelato di rucola e Parmi-
giano Reggiano dop.

I A1 Bo-Mo (un
piccolo bicchierino di
Mortadella Bologna igp
riempito di aceto bal-
samico di Modena, che
porta il nome del tratto
di autostrada che collega
le due citta).

Pancetta Piacentina dop, i Sa-
lamini Ttaliani alla Cacciatora

Il Capodanno tutto I Cannolo Milanese, la Coppa Piacentina dop, la  dop, il Salame di Varzi dop.
I'anno. con salame Milano. Mortadella Bologna igp. la T.F. %
Ritaglio stampa ad wuso esclusivo del destinatario, non riproducibile.
1VSI Pag. 21

065467



ADCGROUP.IT VIP Data  22-10-2018

Pagine

Foglio 1

APPUNTAMENTO A NAPOLI CON LA TERZA TAPPA DI 'CIBO A REGOLA DARTE'

La manifestazione si terra il 27 e 28 ottobre nell’esclusiva cornice del Museo Pignatelli del
capoluogo campano. Angela Frenda, food editor del Corriere della Sera, ¢ la sua
redazione hanno pensato al cibo democratico e accessibile a tutti quale filo conduttore
delle tre tappe di Cibo a Regola D’Arte 2018. Tra gli ospiti Alessandro Borghese, Pino
Cuttaia, Alessandro D’Alatri, Nino Di Costanzo, Clelia D’Onofrio, Gennaro Esposito, Ernst
Knam, lginio Massari, Giancarlo Morelli, Davide Oldani. Nona edizione a partire dalla
sua creazione, terzo appuntamento del 2018 e grande ritorno a Napoli, dopo il successo
ottenuto dalla kermesse partenopea lo scorso anno: si tratta della nuova tappa dell’evento
food del Corriere della Sera Cibo a Regola d’Arte, di cui Angela Frenda, food editor del
quotidiano, sara direttrice artistica. La manifestazione si terra il 27 e 28 ottobre
nell’esclusiva cornice del Museo Pignatelli del capoluogo campano, cittd dalla grande
tradizione culinaria. Angela Frenda, food editor del Corriere della Sera, e la sua redazione
hanno pensato al cibo democratico e accessibile a tutti quale filo conduttore delle tre
tappe di Cibo a Regola D’Arte 2018. Un’alimentazione sana fatta di pietanze semplici e
genuine, una cucina buona e senza sprechi: una cucina ‘'democratica’che sia per tutti. Un
obiettivo da raggiungere con impegno da parte di ognuno di noi. La tematica sara
declinata durante le Masterclass, le lezioni d’autore dei grandi chef, pasticceri e pizzaioli
ospiti dell’evento, e i Food talk che approfondiranno temi a cavallo tra storia, agricoltura e
gastronomia con intellettuali, scrittori & produttori. Non mancheranno inoltre, momenti di
degustazione e food experience che porteranno alla scoperta di gusti nuovi e dell’arte di
abbinarli al meglio nelle ricette. E ancora i corsi di cucina su prenotazione tenuti da
importanti maestri della cucina, inclusi alcuni cuochi stellati. Come ogni anno, grandi
ospiti incontreranno il pubblico di Cibo a regola d’Arte. Tra questi, Alessandro Borghese,
Pino Cuttaia, Alessandro D’Alatri, Nino Di Costanzo, Clelia D’Onofrio, Gennaro Esposito,
Emst Knam, lginio Massari, Giancarlo Morelli, Davide Oldani, Niko Romito, Pedro Miguel
Schiaffino, Gioia Spaziani, Paco Torreblanca, Andrea Tortora e molti altri. A
completare e rafforzare il successo di Cibo a Regola d’Arte sono, come sempre, i tanti
brand partner che caratterizzano la manifestazione con food experience dedicate:
Ferrarelle e Pastificio Garofalo main partner; illycaffé coffee partner; Formaggi dalla
Svizzera, Istituto Valorizzazione Salumi Italiani, e Petra Molino Quaglia partner; Birrificio
Angelo Poretti beer partner; Consorzio di Tutela del Prosecco DOC sparkling partner; live e

Tescoma technical partner. La tappa di Napcli, inoltre, avra come partner istituzionale
Regione Campania mentre si riconfermerd radio ufficiale della manifestazione Radio Italia.
Per leggere il programma completo clicca qui. SP
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Eventi Torna Cibo a Regola d’Arte e
sceglie Napoli: terza tappa dell’anno
sul tema “Il cibo democratico”, il 27
e 28 ottobre al Museo Pignatelli

Tra i maestri della cucina che saranno
presenti: Alessandro Borghese; Pino
Cuttaia; Ernst Knam; Iginio Massari;
Niko Romito e Andrea Tortora

ona edizione a partire dalla sua crea-
N zione, terzo appuntamento del 2018

e grande ritorno a Napoli, dopo il
successo oftenuto dalla kermesse parteno-
pea lo scorse anno: si tratta della nuova tap-
pa dellevento food del Caorriere della Sera
"Cibo a Regola d'Arte’, di cui Angela Frenda,
food editor del guotidiano, sara direttrice arti-
stica. La manifestazione si terra il 27 e 28 otto-
bre nell'esclusiva cornice del Museo Pignatel-
li del capeluoge campano, citta dalla grande

tradizione culinaria.

Cibo democratico

Angela Frenda, food editor del Corriere del-
la Sera, e la sua redazicne hanno pensato al
cibe democratico e accessibile a tutti guale
filo conduttore delle tre tappe di Cibo a Re-
gola D'Arte 2018, Un'alimentazione sana fat-
ta di pietanze semplici e genuine, una cucina
bucna e senza sprechi: una cucina "demo-
cratica” che sia per tutti. Un obiettive da rag-
giungere con impegno da parte di ognuno
di noi.

Masterclass e Food talk
La tematica sara declinata durante le Master-
class, le lezioni d'autore dei grandi chef, pa-

sticceri e pizzaioli ospiti dell'evento, e i Food
talk che approfondiranno temi a cavallo tra
storia, agricoltura e gastronomia con intellet-
tuali, scrittori e produtteri. Non mancheran-
no, inoltre, momenti di degustazione e food
experience, che porteranno alla scoperta di
gusti nuovi e dell'arte di abbinarli al meglio
nelle ricette. E ancora, i corsi di cucina su pre-
notazione tenuti da importanti maestri del-
la cucina, inclusi alcuni cuechi stellati. Il pro-
gramma completo dell'evento e consultabile
su: Ciboaregoladarte.it.

Gli ospiti

Come ogni anno, grandi ospiti incontreran-
no il pubblico di Cibo a regola dArte. Tra
guesti, Alessandro Borghese, Pino Cuttaia,
Alessandro D'Alatri, Nine Di Costanzo, Clelia
D'Onofrio, Gennaro Esposito, Ernst Knam, Igi-
nio Massari, Giancarlo Morelli, Davide Oldani,
Niko Romite, Pedro Miguel Schiaffino, Gioia
Spaziani, Paco Torreblanca, Andrea Tortora e
molti altri.

| partner

A completare e rafforzare il successo di Cibo
a Regola d'Arte sono, come sempre, i tanti
brand partner che caratterizzano la manife-
stazione con food experience dedicate: Fer-
rarelle e Pastificio Garofalo main partner; illy-
caffé coffee partner; Formaggi dalla Svizzera,
Istituto Valorizzazicne Salumi Italiani, e Pe-
tra Molino Quaglia partner; Birrificio Angelo
Poretti beer partner; Consorzio di Tutela del
Prosecco DOC sparkling partner; llve e Tesco-
ma technical partner. La tappa di Napoli, inol-
tre, avra come partner istituzicnale Regione
Campania mentre si riconfermera radio uffi-
ciale della manifestazione Radio Italia.
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RCS, Cibo a Regola d’Arte

evento food del Cor-

riere della Sera Cibo

aRegolad’Arte, di

cui Angela Fren-
da, food editor del quotidiano, &
direttrice artistica, torna a Napoli
dal 27 e 28 ottobre al Museo Pi-
gnatelli del capoluogo campano.
Si tratta della nona edizione a
partire dalla sua creazione e del
terzo appuntamento del 2018.
Angela Frenda e la sua redazio-
ne hanno pensato al cibo demo-
cratico e accessibile a tutt quale
filo conduttore delle tre tappe
di Cibo a Regola d’Arte 2018.
La tematica sara declinata du-
rante le Masterclass, le lezioni
d’autore dei grandi chef, pastic-
ceri e pizzaioli ospiti dell’evento,
e i Food talk che approfondi-
ranno temi a cavallo tra storia,
agricoltura e gastronomia con
intellettuali, scrittori e produt-
tori. Non mancheranno inoltre,
momenti di degustazione e food
experience che porteranno alla
scoperta di gusti nuovi e dell’arte

fa tappa a Napoli

di abbinarli al meglio nelle ricet-
te. E ancora i corsi di cucina su
prenotazione tenuti da impor-
tanti maestri della cucina, inclusi
alcuni cuochi stellati. Il program-
ma completo dell’evento & con-
sultabile su: Ciboaregoladarte.
it. Come ogni anno, grandi ospi-
ti incontreranno il pubblico di
Cibo a regola d’Arte. Tra questi,
Alessandro Borghese, Pino Cut-
taia, Alessandro D’Alatri, Nino
Di Costanzo, Clelia D’Onofrio,

Gennaro Esposito, Ernst Knam,
Iginio Massari, Giancarlo Morel-
li, Davide Oldani, Niko Romito,
Pedro Miguel Schiaffino, Gio-
ia Spaziani, Paco Torreblanca,
Andrea Tortora e molti altri. A
completare e rafforzare il suc-
cesso di Cibo a Regola d’Arte
5010, Come sempre, 1 tanti brand
partner che caratterizzano la ma-
nifestazione con food experience
dedicate: Ferrarelle e Pastificio
Garofalo main partner; illycaffe

coffee partmer; Formaggi dalla
Svizzera, Istituto Valorizzazione
Salumi Italiani, e Petra Moli-
no Quaglia parmer; Birrificio
Angelo Poretti beer partner;
Consorzio di Tutela del Prosec-
co DOC sparkling partner; Ilve
e Tescoma technical partmer.
La tappa di Napoli, inoltre, avra
come partner istituzionale Re-
gione Campania mentre si ri-
confermera radio ufficiale della
manifestazione Radio [Italia.

TOPAY St taaamm a
libo a Regola d’Arte
fa tappa a Napoli
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“
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Cibo a Regola d'Arte: a Napoli ’evento food del Corriere

Pubblicato Martedi. 23 Ottobre 2018 12:33

Cibo a Regola dArte ¢y, o Regola d'Arte ¢ il grande evento del Corriere della Sera dedicato al mondo della cucina. Ogni anno chef, produttori, pasticoeri, maestri
pizzaioli, panificatori ma anche scrittori ed esperti di gastronomia raccontano novita, tendenze ed evoluzione del settore.

L'evento food torna a fare tappa a Napoli al Museo Pignatelli. i prossimi sabato 27 e domenica 28 ottobre.

Tema di questa edizione: «il cibo democratico» nel tentativo di riflettere sulla grande sfida del futuro, cio¢ come allargare il pit possibile 'accesso a un cibo di qualitd,
buono e sano.

Come sempre sul palco, a ragionare insieme al pubblico su che cosa significhi cucinare per tutti, ci saranno gli chef, i pizzaioli, i pasticceri. Ma anche i produttori, che
racconteranno storie di territorio e di lavoro.
Tra gll ospiti dl quwa edmcmc Igmm M assari e 10 s&gﬂolﬂ Paco Torreblancg Ems!‘ Knam eAmirea Ton‘ora, kao Romn‘o, A!zssan dro Borghese,_

Programma dell'evento

SABATO 27 OTTOBRE - ORE 10:45 - SALA MASTERCLASS
Teissd Bl i Jiins ’

SABATO 27 OTTOBRE - ORE 11:00 - SALA CORSI

La cassata nel bicchiere con Cammen Vecchiong

SABATO 27 OTTOBRE - ORE 11:00 - SALA MASTERCLASS

SABATO 27 OTTOBRE - ORE 12:00 - SALA FOOD TALK

SABATO 27 OTTOBRE - ORE 12:00 - CORTILE
Maestri del luppolo dal 1877
SABATO 27 OTTOBRE - ORE 13:00 - SALA MASTERCLASS

Cacio ¢ pepe, la mia vita in 50 ricette
SABATO 27 OTTOBRE - ORE 13:00 - SALA CORSI
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SABATO 27 OTTOBRE - ORE 14:30 - SALA CORSI

SABATO 27 OTTOBRE - ORE 14:30 - CORTILE
Cheese experience: alla scoperta del formaggio svizzero
SABATO 27 OTTOBRE - ORE 15:00 - SALA MASTERCLASS
1l | piatto: Tri ma di pe 77, T: t
SABATO 27 OTTOBRE - ORE 16:00 - CORTILE
| Xperi ; 1 ci Iz
SABATO 27 OTTOBRE - ORE 16:00 - SALA CORSI
Marinare il pesce con Pasquale Palamaro
SABATO 27 OTTOBRE - ORE 16:30 - SALA MASTERCLASS

SABATO 27 OTTOBRE - ORE 17:30 - SALA FOOD TALK

UNA RICETTA DI VITALITA: ACCADEMIA FERRARELLE E GLI ARGONAUTI DI FOQUS FONDAZIONE QUARTIERI SPAGNOLI IN CUCINA PER
UNA VITA NUOVA

SABATO 27 OTTOBRE - ORE 18:00 - SALA CORSI

Lapi 1 fi i ¢t n Ciro Oliv:

SABATO 27 OTTOBRE - ORE 19:00 - SALA MASTERCLASS

i e - sl | i ;
SABATO 27 OTTOBRE - ORE 19:30 - SALA CORSI

SABATO 27 OTTOBRE - ORE 20:45 - SALA MASTERCLASS

Wine experi P DOC: itori mi
DOMENICA 28 OTTOBRE - ORE 11:00 - SALA MASTERCLASS
L' ticeeria di : 1 1

DOMENICA 28 OTTOBRE - ORE 11:00 - SALA CORSI

DOMENICA 28 OTTOBRE - ORE 12:00 - CORTILE

DOMENICA 28 OTTOBRE - ORE 12:00 - SALA FOOD TALK

Do Ia pizza?

DOMENICA 28 OTTOBRE - ORE 13:00 - SALA MASTERCLASS
B fi il prz 1la domenica; fuorinom imb:
DOMENICA 28 OTTOBRE - ORE 13:00 - SALA CORSI
DOMENICA 28 OTTOBRE - ORE 14:00 - SALA FOOD TALK.
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DOMENICA 28 OTTOBRE - ORE 14:00 - CORTILE
Maestri del luppolo dal 1877

DOMENICA 28 OTTOBRE - ORE 15:00 - SALA CORSI

Lo strudel di mele con Andrea Tortora

DOMENICA 28 OTTOBRE - ORE 15:00 - SALA MASTERCLASS

DOMENICA 28 OTTOBRE - ORE 16:00 - SALA FOOD TALK

1l cibo nell'antica Ron

DOMENICA 28 OTTOBRE - ORE 16:00 - CORTILE

Coff . ) . | .

DOMENICA 28 OTTOBRE - ORE 17:00 - SALA MASTERCLASS

DOMENICA 28 OTTOBRE - ORE 18:00 - CORTILE

Ritorno ; il valore delle produzioni di ni
DOMENICA 28 OTTOBRE - ORE 18:30 - SALA MASTERCLASS
Dall Amazzonia a Napoli. 1a forza del

DOMENICA 28 OTTOBRE - ORE 18:30 - SALA CORSI

Beere

Cosa: Cibo a regola d'arte
Quando: sabato 27 e domenica 28 ottobre 2018
Dove: Museo Pignatelli (Riviera di Chiaia, 200)

Info_Sito Ufftiale - Evento Facebook

L'Autore
Giovanni Salzano  Author: Giovanni Salzano

Esperto di social media management, cura la rubrica di opinione Societa.

Tweet

Cibo a Rezola d'Arte
Categoria: Eventi / Incontri

Articoli correlati

Ilwasioni-Digitali-Fai-Giovani-Napoli-smMMN@oli e la Campania aderiscono all'iniziativa * Invasioni Digitali”. Prossime date: giovedi 24,
sabato 26 e domenica 27 aprile con la visita di siti museali e “Invasione Terra™, una caccia al tesoro! Tweet
world-pillow-fight-day-london-trafalgar-square-2013 Caricate .., i cuscini! Quel periodo compreso (e compresso) tra il lunedi e il venerdi in cui si scaricano le ansie e
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Arriva a Napoli "Cibo a regola d'arte"

Salumi protagonisti del dibattito sul cibo democratico

A Villa Pignatelli il 27 e 28 ottobre

L'Istituto Valorizzazione Salumi ltaliani partecipa come partner alla nona edizione di Cibo a
Regola d'Arte, evento food del Corriere della Sera e curato da Angela Frenda, che siterra a
Napoli il 27 e 28 ottobre nell'esclusiva cornice di Museo Pignatelli, sul tema del "cibo
democratico”. Ivsi sara presente per celebrare i salumi e la carne suina, prodotli democratici
per eccellenza. Luca Govoni, docente di Storia della cucina e gastronomia ad Alma, la scuola
internazionale di cucina di Parma, spieghera il motivo di questa affermazione partendo proprio
dall'identita italiana della cucina.

“Un tempo — spiega Govoni - i valori simbolici di ogni preparazione erano basati
sostanzialmente sulla combinazione di utilita e scarsita. Quest'oggi la paura della privazione ha
lasciato spazio a questioni di quantita e qualita, benanche sostenibilita, tipicita o localita. In questa caotica lorre di Babele gastronomica i
prodotti si mescolano e si accostano secondo nuove regole che la stessa societa ha fatto proprie solo con il beneficio del tempo. Cosi il detto
medievale "del maiale non si butta via niente”, generato da ovvie necessila, pare pilt che mai atluale in virl di quei nuovi principi che
sorreggono - fortunatamente — i valori propri di una nuova societa contemporanea”.

Luca Govoni sara affiancato nel suo intervento previsto per domenica da Daniele Reponi, maestro di panini gourmet, che per l'occasione
presentera due "panini democratici’: uno dall'anima partencpea, con Salame Napoli, zucca e friarielli, I'altro invece con la mortadella, il
pomodoro semi-secco ai capperi e il miele.

red - 5119
Napoli, NA, ltalia, 24/10/2018 17:45
@ World Food Press Agency Srl

Attualita
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CONVIVIUM & un web magazine che fomisce

informazioni, aggiornamenti novita e ricette

< : 2 . " sui prodotti tipici, sui percorsi
talk “Il maiale e la sua identita culturale: dal Medioevo alla societa P P T p .
4 enogasl:‘onomim Pl interessanti,
contemporanea”.

— sull'agroalimentare Made in Italy e sugli eventi

L'lstituto Valorizzazione Salumi Italiani (IVSI) partecipera come partner alla nona e appuntame""_pﬂl' inartant del
edizione di Cibo a Regola d’Arte. L'=v- "ol | Corriere della Sera, si Fromsikicvemgs talane;
terra a Napoli il 27 e 28 ottobre nell'esclusiva comnice di Museo Pignatelli.

D omenica 28 ottobre, ore 12.00, a Napoli si parla di cibo con il Food

f v G+
Y : i
i £ L 1l “cibo democratico” | BT ANTATT & >
L'IVSI sara presente all'intemo della manifestazione, come tema il “cbo
. ) . - COME SI FA LA MOSTARDA DI
democratico”. Per celebrare i salumi e la came suina che democratici lo sono per PERE.
eccellenza. Luca Govoni, Docente di Storia della cucina e gastronomia ad i SRR E O
ALMA, domenica 28 ottobre, alle 12.00, spieghera il motivo di quesla
affermazione partendo proprio dallidentita italiana delia cucina.
CORSO PER IMPARARE A FARE : =
IL FORMAGGIO -k
I8 FERBRY ! I ,‘J

Prodotti tipici e sostenibilita

“Un tempo — spiega Govoni — i valori simbaolici di cgni preparazione erano basati
sostanzialmente sulla combinazione di utilita e scarsita. Oggi la paura della

privazione ha lasciato spazio a questioni di guantita e qualita. Anche sostenibilita,
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fipicita o localita, perd. In questa forre of Babele gastronomica i prodotti si WEEK-END NELLE LANGHE,
mescolano e si accostano secondo nuove regole che la stessa societa ha fatto TRA CASTELLIE BAROLO
proprie solo con il beneficio del tempo. Cosi il dette medievale del maiale non si WAGOSTD 2017
butta via niente, pare piu che mai attuale. Soprattutto, in virta di guei nuowi
principi che sorreggono i valori propri di una nuova societa contemporanea” CANTINE TOSCANE ST, MA
SOLO D'AUTORE!

Luca Govoni sara affiancato in questa chiacchierata da Daniele Reponi,

SILIENT 2015

maestro di panini gourmet, che per |'occasione presentera due “panini
democratici. Uno dall'anima partenopea, con Salame Napoli, zucca e friarielli.
L altro con la mortadelia, || pomodoro semi-secco ai capperi e || miele.

Il panino come esempio di democrazia

“Il panino @ un ottimo esempio di democrazia perché per essere perfetto deve
esserci equilibio e armonia tra gli ingredienti. E se dovesse mancare questo
equilibrio a favore di un gusto piuttosto che un altro®. Aggiunge Reponi. “ll panino
non si potrebbe dire ben riuscito.”

it Wi piace 0

0 o[ I [ I o N

REDAZIONE

»

10 PIZZERIE DA PROVARE A TONNO DI RADDA: LA
ALPFOODWAY NAPOLI SPECIALITA DI CASA
PORCIATTI

Ritaglio stampa ad uso esclusivo del destinatario, non riproducibile.

IVSI Pag. 31

065467



AGROTODAY.IT 2::"& 25-10-2018
Foglio 1 f 2
AGROTODAY i
NEWS DAL TUO TERRITORIO
CRONACA ECONOMIA POLITICA SPORT SEGNALANOTIZIA DAL TERRITORIO ¥ 0\

“Cibo a Regola d’Arte”: domenica
28 ottobre il talk “Il maiale e la sua
identita culturale: dal Medioevo
alla societa contemporanea”

Da Maria Consiglia lzzo - 25 ottobre 2018

®27 Wi

< Condividi

L'Istituto Valorizzazione Salumi Italiani (IVSI) partecipa come partner alla nona

edizione di Cibo a Regola d’Arte, evento food del Cornere della Sera che si terra il
27 e 28 ottobre a Napoli nell’esclusiva cornice di Museo Pignatelli.

LIVSI sara presente allinterno della manifestazione — che ha come tema il “cibo
democratico” — per celebrare i salumi e la carme suina che democratici lo sono per
eccellenza. Luca Govoni — Docente di Stona della cucina e gastronomia ad ALMA,
domenica 28 ottobre, alle 12.00, spieghera il motivo di questa affermazione
partendo proprio dallidentita italiana della cucina. "Un tempo — spiega Govoni — i
valori simbolici di ogni preparazione erano basati sostanzialmente sulla combinazione
di utilita e scarsita. Quest'oggi la paura delia privazione ha lasciato spazio a questioni
di quantita e qualita, benanche sostenibilita, tipicitd o localita. In questa caotica torre
di Babele gastronomica i prodotti si mescolano e si accostano secondo nuove regole
che la stessa societa ha fatto proprie solo con il beneficio del tempo. Cosi il detto
medievale "del maiale non si butta via niente”, generato da ovvie necessita, pare piu
che mai attuale in virta di quei nuovi principi che sorreggono - fortunatamente — |

valori propri di una nuova societa contemporanea”.

NOTIZIE POPOLARI

Buon Giorno Il nostro Buongiomo
Buona Glornala
IL NOSTRO BUON GIORNO

( é s (r{:f-z.i.'t )

Pompei, il racconto dei
sei scheletri trovati
nella casa con giardino

Cronaca

Riapre il Vesuvio, sono
terminati i lavori del
sentiero dissestato.

Angri, grave incidente stradale nei
pressi del casello autostradale

Edenlandia il parco piu belio che
c'8! (di Claudia Squitieri)

A Lettere, la pizzeria
Aurora offre autenticita

per pizze e panuozzi...

o
b

Cronaca

Indagine aperta sul
caso di tubercolosi al
San Paolo
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Luca Govoni sara affiancato in questa chiacchierata da Daniele Reponi, maestro di
panini gourmet, che per l'occasione presentera due “panini democratici”: uno
dall'anima partenopea, con Salame Napoli, zucca e friarielli, I'altro invece con la
mortadella, il pomodoro semi-secco ai capperi e il miele. "I/ panino é un ottimo
esempio di democrazia perché per essere perfetto deve esserci equilibrio e armonia
tra gli ingredienti. E se dovesse mancare questo equilibrio a favore di un gusto
piuttosto che un altro, il panino non si potrebbe dire ben riuscito” afferma Reponi.
r-.* ‘ ISTITUTO VALORIZZAZIONE SALUMI
ITALIANI (IVSI)
LIstituto Valorizzazione Salumi Italiani
opera dal 1985 con lo scopo di favorire
la conoscenza dei salumi tipici e di
diffondere una corretta informazione sui
valori nutrizionali e sugli aspetti culturali,
produttivi e gastronomici di questi
prodotti.
Sul territorio nazionale I'Istituto
Valorizzazione Salumi Italiani ha
promosso pubblicazioni editonali,
ricerche di mercato, indagini scientifiche
ed altre iniziative ed eventi rivolti ai mass
media, opinion leader, comunita
scientifica e al vasto pubblico dei
consumatori.
Al’'estero sono stati realizzati programmi
di promozione dei salumiin Frandia,
Germania, Belgio, Regno Unito, Svezia, Finlandia, Russia, Brasile, Canada, Stati Unit,
Corea del Sud, Hong Kong e Giappone.
Cio a Regola d'Arte  dANIELE rEPONI eventi  Napoli  salumi
<  Condividi n n
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“Cibo a Regola d'Arte”, nona edizione: domenica 28 ottobre I'Istituto
Valorizzazione Salumi Italiani partecipa con il talk “ll maiale e la sua
identita culturale: dal Medioevo alla societa contemporanea”. L'evento
food del Corriere della Sera che si terra il 27 e 28
ottobre a Napoli nell’esclusiva cornice di Museo Pignatelli.

L'IVST sara presente all‘interno della manifestazione - che ha come tema il “cibo democratico” -
per celebrare i salumi e la carne suina che democratici lo sono per eccellenza.

Luca Govoni - Docente di Storia della cucina e gastronomia ad ALMA, domenica 28 ottobre, alle
12.00, spiegherd il motivo di questa affermazione partendo proprio dall'identitd italiana della cucina.
"Un tempo - spiega Goveni - § valori simbolici di ogni preparazione erano basati sostanzialmente sulla
combinazione di ulilita e scarsita. Questioggi la paura della privazione ha lasciato spazio a questioni di
quantita e qualita, ben anche sostenibilita, tipicita o localita. In guesta caolica forre di Babele gastronomica
i prodotti si mescolano e si accostane secondo nuove regole che la stessa societd ha fatto proprie sofo con
il beneficio del tempe. Cosi il detto medievale "del maiale non si butta via niente”, generato da ovvie
necessita, pare pill che mai attuale in virtd di quei nuovi principi che sorreggono - fortunatamente - i
valori propri di una nuova societd contemporanea”.

Luca Govoni sara affiancato in questa chiacchierata da Daniele Reponi, maestro di panini gourmet,
che per I'occasione presenterd due “panini democratici”: uno dall’anima partenopea, con Salame

Teatro Acacia Processo a Pinocchio uno
spettacolo dal libro di Rogiosi

Teatro di San Carlo Grand Pas Classique balletto
in due serate di gala

"Cibo a Regola d'Arte” I''SVI a Villa Pignatelli per
il cibo democratico

Galleria Lia Rumma, Anselm Kiefer Il
monumentale Fugit Amor in dialogo con Rodin

Teatro Augusteo di Napoli “Belle Ripiene - Una
gustosa comredia dimagrante”
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Napali, zucca e friarielli, I'altro invece con la mortadellz, il pomodore semi-secco ai capperi e il miele.
“If paning & un ottimo esempio di democrazia perché per essere perfetio deve esserci equilibrio e armonia
tra gli ingredienti. E se dovesse mancare questo equilibrio a favore di un gusto piuttosto che un altro, il
panino non si potrebbe dire ben riuscita” afferma Reponi,

L'Istituto Valorizzazione Salumi Italiani opera dal 1985 con lo scopo di favorire la conoscenza dei
salumi tipici e di diffondere una corretta informazione sui valori nutrizionali e sugli aspetti culturali,
produttivi e gastronomici di questi prodotti.

Sul territerio nazionale 'Istituto Valerizzazione Salumi Italiani ha promosse pubblicazioni editoriali,
ricerche di mercato, indagini scientifiche ed altre iniziative ed eventi rivolti ai mass media, opinion
leader, comunitad scientifica e al vasto pubblico dei consumataori.

All'estero sono stati realizzati programmi di promozione dei salumi in Francia, Germania, Belgio,
Regno Unite, Svezia, Finlandia, Russia, Brasile, Canada, Stati Uniti, Corea del Sud, Haong Keng e
Giappone.

https://cucina.corriere.il/ciboaregoladarte/

cboaregoladarte comieredellasera food i Saluml villa pignatell

Articoll correlat! DI plii dello stesso autore

Premio “Escoffier” per 30 maestri  Trentodoc, a Napoli bollicinesulla  Gastronomia con chef in vettina: &
pizzaioli al Museo e Real Bosco di citta showtime da "Terra Mia"l
Capodimonte
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“Cibo a Regola
d’'Arte”: domenica 28
ottobre il talk “Il
maiale e la sua

identita culturale:
dal Medioevo alla

societa

contemporanea”

L'Istituto Valorizzazione Salumi Italiani (IV51) partecipa come
partner alla nona edizione di Cibo a Regola d'Arte, evento food
del Corriere della Sera che si terra il 27 e 28 ottobre a Napoli
nell'esclusiva cornice di Museo Pignatelli.

L'IVSI sara presente allinterno della manifestazione - che ha
come tema il "cibo democratico” - per celebrare i salumi e la
carne suina che demaocratici lo sono per eccellenza. Luca Govoni
- Docente di Storia della cucina e gastronomia ad ALMA,
domenica 28 ottobre, alle 12.00, spieghera il motivo di questa
affermazione partendo proprio dallidentita italiana della cucina.
“Un tempo - spiega Govoni - i valori simbolici di ogni preparazione
erano basati sostanzialmente sullo combinazione di utilita e
scarsitd. Quest’oggi la paura della privazione ha lasciato spazio a
guestioni di quantito e qualita, benanche sostenibilita, tipicitd o
localita. In questa caotica torre di Babele gastronomica i prodotti si
mescolano e si accostono secondo nuove regole che la stessa societa
ha fatto proprie solo con il beneficio del tempo. Cosi il detto
medievale “del maiale non si butta via niente’, generato da owie
necessitd, pare pil che mai attuale in virta di guei nuovi principi che
sorreggono - fortunatamente - | valori propri di una nuova societa
contemporanea”.

nos

FEATURED

Montanarine alla
Parmigiana di
melanzane

Adesivi murali:
“Bimago” personalizza
le cucine di tutto il
mondo

Missione relax, parola
d'ordine: divano!

| pouf: le nuove oasi del
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Luca Govoni sara affiancato in questa chiacchierata da Daniele
Reponi, maestro di panini gourmet, che per ['occasione
presentera due “panini democratici”; uno dall'anima partenopea,
con Salame Napoli, zucca e friarielli, I'altro invece con la
mortadella, il pomodoro semi-secco ai capperi e il miele. “/f
panino € un ottimo esempio di democrazia perché per essere
perfetto deve esserci equilibrio e armonia tra gli ingredienti, E se
dovesse mancare questo equilibrio a favore di un gusto piuttosto
che un aftro, il panino non si potrebbe dire ben riuscito” afferma
Reponi.

ISTITUTO VALORIZZAZIONE SALUMI ITALIANI (IVSI)
LIstituto Valorizzazione Salumi Italiani opera dal 1985 con lo

scopo di favorire la conoscenza dei salumi tipici e di diffondere
una corretta informazione sui valori nutrizionali e sugli aspetti
culturali, produttivi e gastronomici di questi prodotti.

Sul territorio nazionale IIstituto Valorizzazione Salumi Italiani ha
promosso pubblicazioni editoriali, ricerche di mercato, indagini
scientifiche ed altre iniziative ed eventi rivolti ai mass media,
opinion leader, comunita scientifica e al vasto pubblico dei
consumartori.

All'estero sono stati realizzati programmi di promozione dei
salumi in Francia, Germania, Belgio, Regno Unito, Svezia,
Finlandia, Russia, Brasile, Canada, Stati Uniti, Corea del Sud,
Hong Kong e Giappone.
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Domenica 28 ottobre, alle 12, Cibo a

Regola d'arte a Villa Pignatelli

ottobre 25, 2018

L'Istituto Valorizzazione Salumi Italiani a "Cibo a Regola d'Arte" per celebrare il cibo democratico

Domenica 28 ottobre, ore 12.00, il talk "Il maiale e la sua identita culturale: dal Medioevo alla societd contemporanea"

Sara presentato il panino democratico dall'anima partenopea; salame napoli, zucea e friarielli

Infatti, I'Istituto Valorizzazione Salumi [taliani (IVSI) partecipa come partner alla nona edizione di Cibo a Regola d'Arte,

evento food del Corriere della Sera, che si terra a Napoliil 27 e 28 ottobre nell'esclusiva comice di Museo Pignatelli.

L'TVSI sara presente all'interno della manifestazione - che ha come tema il "cibo democratico” — per celebrare i salumi e la

carne suina che democratici lo sono per eccellenza.

Luca Govoni, docente di Storia della cucina ¢ gastronomia ad ALMA, domenica 28 ottobre. alle 12.00, spiegherd il motivo di

questa affermazione partendo proprio dall'identita italiana della cucina.
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"Un tempo — spiega Govomni - 1 valori simbolici di ogni preparazione erano basati sostanzialmente sulla combinazione di utilith ¢
scarsita. Quest'oggi la paura della privazione ha lasciato spazio a questioni di quantita e qualitd, benanche sostenibilita, tipicita o
localita. In questa caotica torre di Babele gastronomica 1 prodotti si mescolano ¢ si accostano secondo nuove regole che Ia stessa
societd ha fatto proprie solo con il beneficio del tempo. Cosi il detto medievale "del maiale non si butta via niente", generato da
ovvie necessita, pare piit che mai attuale in virta di quei nnovi principi che sorreggono, fortunatamente, i valori propri di una

nuova societa contemporanea”.

Luca Govoni sara affiancato in questa chiacchierata da Daniele Reponi, maestro di panini gourmet, che per 'occasione
presentera due "panini democratici": uno dall'anima partenopea, con salame Napoli, zucca e friarielli, I'altro invece con la

mortadella, il pomodoro semi-secco ai capperi e il miele.

"Il panino ¢ un ottimo esempio di democrazia perché per essere perfetto deve esserci equilibrio e armonia tra gli ingredienti. E
se dovesse mancare questo equilibrio a favore di un gusto piuttosto che un altro, il panino non si potrebbe dire ben riuscito”

aggiunge Reponi,

ISTITUTO VALORIZZAZIONE SALUMI ITALIANI (IVSD)
L'stituto Valorizzazione Salumi Italiani opera dal 1985 con lo scopo di favorire la conoscenza dei salumi tipici e di diffondere

una corretta informaziong sui valori nutrizionali e sugli aspetti culturali, produttivi e gastronomici di questi prodotti.

Sul territorio nazionale I'lstituto Valorizzazione Salumi [taliani ha promosso pubblicazioni editoriali, ricerche di mercato. indagini
scientifiche ed altre iniziative ed eventi rivolti ai mass media. opinion leader, comunita scientifica e al vasto pubblico dei

consmmatori.

All'estero sono stati realizzati programmi di promozione dei salumi in Francia. Germania. Belgio, Regno Unito, Svezia,

Finlandia, Russia, Brasile, Canada, Stati Uniti, Corea del Sud, Hong Kong e Giappone.
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Salumi Italiani
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LTstituto Valorizzazione Salumi Italiani (IVSI) partecipa come partner alla nona edizione

di Cibo a Regola d’Arte, evento food del Corriere della Sera che siterrd il 27 e 28
ottobre a Napoli nell'esclusiva cornice di Museo Pignatelli.

L'IVSI sara presente all'interno della manifestazione - che ha come tema il "cibo democratice” -
per celebrare i salumi e la carne suina che democratici lo sorio per eccellenza. Luca Govoni —
Docente di Storia della cucina e gastronomia ad ALMA, domenica 28 ottobre, alle 12.00, spieghera il
motivo di questa affermazione partendo proprio dall'identita italiana della cucina. “Un tempo—
spiega Govoni — i valori simboelici di ogni preparazione erano basati sostanzialmente sulla
combinazione di utilita e scarsita. Quest oggi la paura della privazione ha lasciato spazio a questioni
di quantita e qualita, benanche sostenibilita, tipicita o localita. In questa caotica torre.di Babele
gastronomica i prodotti si mescolane e si accostano secondo nuove regole che la stessa societd ha
fatto proprie solo con il beneficio del tempo. Cosi il detto medievale “del maiale non si butta via
niente”, generato da ovvie necessita, pare pitt che mai attuale in virtii di quei nuovi principi che

sorreggono — fortunatamente — i valori propri di una nuova societa contemporanea’.

Luca Govoni sara affiancato in questa chiacchierata da Daniele Reponi, maestro di panini gourmet,
che per 'occasione presentera due “panini democratici™; uno dall'anima partenopea, con Salame
Napoli, zucca e friarielli, I'altro invece con la mortadella, il pomodoro semi-secco ai capperi e il
miele. “II panino é un ottimo esempio di democrazia perché per essere perfetto deve esserci
equilibrio e armonia tra gli ingredienti. E se dovesse mancare questo equilibrio a favore di un gusto

piuttosto che un altro, il panino non si potrebbe dire ben riuscito” afferma Reponi.

ISTITUTO VALORIZZAZIONE SALUMI ITALIANI (IVSI)

L'Istituto Valorizzazione Salumi Italiani opera dal 1985 con lo scopo di favorire la conoscenza dei
salumi tipici e di diffondere una corretta informazione sui valori nutrizionali e sugli aspetti culturali,
produttivi e gastronomici di questi prodotti.

Sul territorio nazionale I'Istituto Valorizzazione Salumi Italiani ha promosso pubblicazioni editoriali,
ricerche di mercato, indagini scientifiche ed altre iniziative ed eventi rivolti ai mass media, opinion
leader, comunita scientifica e al vasto pubblico dei consumatori.

All'estero sono stati realizzati programmi di promozione dei salumi in Francia, Germania, Belgio,

Regno Unito, Svezia, Finlandia, Russia, Brasile, Canada, Stati Uniti, Corea del Sud, Hong Kong e

Giappone.
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“Cibo a Regola d’Arte”: domenica 28
ottobre il talk “Il maiale e la sua identita
culturale: dal Medioevo alla societa
contemporanea”

L'Istituto Valorizzazione Salumi Italiani (IVS1) partecipa come partner alla nona edizione di Cibo a Regola
d'Arte, evento food del Corriere della Sera che siterra il 27 e 28 ottobre a Napoli nell'es| |

ADVERTIZEMENT

f Facebook

L'Istituto Valorizzazione Salumi ltaliani (I\VVSI) partecipa come partner alla
nona edizione di Cibo a Regola d’Arte, evento food del Corriere della Sera che
siterra il 27 e 28 ottobre a Napoli nell'esclusiva cornice di Museo Pignatelli.

L'IVSI sara presente allinterno della manifestazione — che ha come tema il “cibo
democratico” - per celebrare i salumi e la came suina che democratici lo sono
per eccellenza. Luca Govoni — Docente di Storia della cucina e gastronomia ad
ALMA, domenica 28 ottobre, alle 12.00, spieghera il motivo di questa
affermazione partendo proprio dall'identita italiana della cucina. “Un tempo -
spiega Govoni - i valori simbolici di ogni preparazione erano basati
sostanzialmente sulfa combinazione di ulilita e scarsita. Quest'oggi la paura
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della privazione ha lasciato spazio a questioni di quantita e qualita, benanche
sostenibilita, tipicita o localita. In questa caotica torre di Babele gasironomica i
prodotti si mescolanc e si accostano secondo nuove regofe che la stessa
societa ha fatto proprie solo con il beneficio del tempo. Cosi il defto medievale
“del maiale non si butta via niente”, generato da ovvie necessita, pare piu che
mai attuale in virtt: di quei nuovi principi che sorreggono — fortunatamente — i
valori propri di una nuova societa contemporanea’.

Luca Govoni sara affiancato in questa chiacchierata da Daniele Reponi,
maestro di panini gourmet, che per l'occasione presentera due “panini
democratici': uno dall'anima parienopea, con Salame Napoli, zucca e friarielli,
I'altro invece con la mortadella, il pomodoro semi-secco ai capperi e il miele. “ff
panino e un ottimo esempio di democrazia perche per essere perfetto deve
esserci equilibrio e armonia tra gli ingredienti. E se dovesse mancare quesio
equilibrio a favore di un qusto piuttosto che un altro, il panino non si polrebbe
dire ben riuscito” afferma Reponi.
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L'Istituto Valorizzazione Salumi Italiani (IVSI) partecipa come partner alla nona edizione
di Cibo a Regola d'Arte, evento food del Corriere della Sera che siterra il 27 e 28 ottobre

a Napoli nell'esclusiva cornice di Museo Pignatelli.

. 1924
Il mulino di Napoli

L'IVS| sara presente all'interno della manifestazione - che ha come tema il “cibo democratico”

- per celebrare i salumi e |a carne suina che democratici lo sono per eccellenza. Luca Govoni

- Docente di Storia della cucina e gastronomia ad ALMA, domenica 28 ottobre, alle 12.00,
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spieghera il motive di questa affermazione partendo proprio dall'identita italiana della
cucina. “Un tempo - spiega Govoni - i valori simbolici di ogni preparazione erano basati
sostanziaimente sulla combinazione di utilita e scarsita, Quest'oggi la paura della privazione
ha lasciato spazio a questioni di quantita e qualita, benanche sostenibilita, tipicita o localita.
In questa caotica torre di Babele gastronomica | prodotti si mescolano e si accostano secondo
nuove regole che la stessa societa ha fatto proprie solo con il beneficio del tempo. Cosl il

Q

detto medievale “del maiale non si butta via niente”, generato da owie necessita, pare piti che
mai attuale in virtt di quei nuovi principi che sorreggono - fortunatamente — | valori propri df
una nuova societa contemporaned”. \ -

RISTORAMNTE

Luca Govoni sara affiancato in questa chiacchierata da Daniele Reponi, maestro di panini
gourmet, che per l'occasione presenterd due “panini demaocratici” uno dall'anima partenopea,
con Salame Napoli, zucca e friarielli, I'altro invece con la mortadella, il pomodore semi-secco
ai capperi e il miele. “If panino é un ottimo esempio di democrazia perché per essere perfetto
deve esserci equilibrio e armonia tra gii ingredienti. E se dovesse mancare questo equifibrio a
favore di un gusto piuttosto che un altro, il panino non si potrebbe dire ben riuscito” afferma
Reponi.

ISTITUTO VALORIZZAZIONE SALUMI ITALIANI (IVSI)
Lstituto Valorizzazione Salumi Italiani opera dal 1985 con |o scopo d| favorire |3 conoscenza

dei salumi tipici e di diffendere una corretta informazione suj valeri nutrizionall e sugli
aspetti culturali, produttivi e gastronomici di questi prodotti.

Sul territorio nazionale l'lstituto Valorizzazione Salumi Italiani ha promosso pubblicazioni @
editoriali, ricerche di mercato, indagini scientifiche ed altre iniziative ed eventi rivolti al mass

media, opinion leader, comunitd scientifica e al vasto pubblico del consumatori. m
All'estero sono stati realizzati programmi di promozione del salumi in Francia, Germania,
Belgio, Regne Unite, Svezia, Finlandia, Russia, Brasile, Canada, Stati Uniti, Corea del Sud, Heng
Kong e Giappone.
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Evento inserito il 25/10/2018 da Luigi Farina - Blogger
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29/10 - Villa Pignatelli - Napoli - Cibo a Regola d’Arte - Il maiale e la sua identita

culturale: dal Medioevo alla societd contemporanea
|-'. Pt #-‘- ; 8 | G T = r . e

L'Istituto Valorizzazione Salumi ltaliani celebra il cibo democratico
“Cibo a Regola d’Arte”: domenica 29 oftobre il talk “Il maiale e la sua identita culturale: dal Medioevo alla societa contemporanea”
Sara presentlato il panino democratico dall’anima partenopea: salame Napoli, zucca e friarielli

L'Istituto Valorizzazione Salumi ltaliani (IVSI) partecipa come partner alla nona edizione di Cibo a Regola d’Arte, evento food del Corriere
della Sera che si terra il 27 e 28 otiobre a Napoli nell'esclusiva comice di Museo Pignatelli.

L'IVSI sara presente all'interno della manifestazione - che ha come tema il “cibo democratico” - per celebrare i salumi e la came suina che
democratici lo sono per eccellenza. Luca Govoni - Docente di Storia della cucina e gastronomia ad ALMA, domenica 29 ottobre, alle 12.00,
spieghera il motivo di questa affermazione partendo proprio dall'identita italiana della cucina. "Un tempo - spiega Govoni - i valori simbolici
di ogni preparazione erano basati sostanzialmente sulla combinazione di ufilita e scarsita. Quest'oggi la paura della privazione ha lasciato
spazio a questioni di quantita e qualita, benanche sostenibilila, tipicita o localita. In questa caotica torre di Babele gastronomica i prodotti si
mescolano e si accostano secondo nuove regole che la stessa societa ha fatto proprie solo con il beneficio del tempo. Cosi il detto
medievale "del maiale non si butia via niente”, generato da ovvie necessita, pare pit che mai attuale in virtd di quei nuovi principi che
sorreggono — fortunatamente — i valori propri di una nuova societa contemporanea”.

Luca Govoni sara affiancato in questa chiacchierata da Daniele Reponi, maestro di panini gourmet, che per I'occasione presentera due
“panini democratici”; uno dall’anima partenopea, con Salame Napoli, zucca e friarielli, laltro invece con la mortadella, il pomodoro semi-
secco ai capperi e il miele. "Il panino & un oflimo esempio di democrazia perché per essere perfetio deve esserci equilibrio e armonia tra gli
ingredienti. E se dovesse mancare questo equilibrio a favore di un gusto piuttosto che un altro, il panino non si potrebbe dire ben riuscito”
afferma Reponi.
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ISTITUTO VALORIZZAZIONE SALUMI ITALIANI (IVSI)

L'lstituto Valorizzazione Salurni Italiani opera dal 1985 con lo scopo di favorire la conoscenza dei salumi tipici e di diffondere una corretta
informazione sui valori nutrizionali e sugli aspetti culturali, produttivi e gastronomici di questi prodotii.

Sul territorio nazionale I'lstituto Valorizzazione Salumi ltaliani ha promosso pubblicazioni editoriali, ricerche di mercato, indagini scientifiche
ed altre iniziative ed eventi rivolti ai mass media, opinion leader, comunita scientifica e al vasto pubblico dei consumatori.

Allestero sono slati realizzati programmi di promozione dei salumi in Francia, Germania, Belgio, Regno Unito, Svezia, Finlandia, Russia,
Brasile, Canada, Stati Uniti, Corea del Sud, Hong Kong e Giappone.

evento segnalato su www.spaghettitaliani.com
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A Villa Pignatelli a Napoli : " CIBO A REGOLA D'ARTE “.-

L'Istituto Valorizzazione Salumi ltaliani celebra il cibo democratico

“Cibo a Regola d'Arte”: domenica 28 ottobre il talk "Il maiale e la sua identita
culturale: dal Medioevo alla societa contemporanea”

Saré presentato il panino democratico dall'anima partenopea: salame Napoli, zucca e friarielli

L'Istituto Valorizzazione Salumi Italiani (IVSI) partecipa come partner alla nona edizione
di Cibo a Regola d’Arte, evento food del Corriere della Sera che siterra il 27 e 28
ottobre a Napoll nell'esclusiva cornice di Museo Pignatelli.

LIVS| sara presente allinterno della manifestazione - che ha come tema il “cibo
democratico” - per celebrare i salumi e la carne suina che democratici lo sono per
eccellenza. Luca Govoni - Docente di Storia della cucina e gastronomia ad ALMA, domenica
28 ottabre, alle 12.00, spieghera il motive di questa affermazione partende proprio
dallidentita italiana della cucina. “Un tempo - spiega Govoni - i valori simbolici di ogni
preparazione erano basati sostanzialmente sulla combinazione di utilita e scarsita, Quest'oggi
la paura della privazione ha lasciato spazio a questioni di quantita e qualita, benanche
sostenibilita, tipicita o localita. In guesta caotica torre di Babele gastronomica i prodotti si
mescolano e si accostano secondo nuove regole che la stessa societa ha fatto proprie solo
con il beneficio del tempo. Cosi il detto medievale “del maiale non si butta via niente”,
generato da owvie necessita, pare piti che mai attuale in virtd di quei nuovi principi che
sorreggono — fortunatamente - i valori propri di una nuova societa contemporanea’.
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Luca Govoni sara affiancato in questa chiacchierata da Daniele Reponi, maestro di panini
gourmet, che per l'occasione presentera due “panini democratici”: une dallanima partenopea,
con Salame Napoli, zucca e friarielli, l'altro invece con la mortadella, il pomodoro semi-secco
ai capperi e il miele. "I/ panino é un ottimo esempio di democrazia perché per essere perfetto
deve esserci equilibrio e armonia tra gii ingredienti. E se dovesse mancare questo equilibrio a
favore di un gusto pluttosto che un altro, il panino non si potrebbe dire ben riuscito” afferma
Reponi.

ISTITUTO VALORIZZAZIONE SALUMI ITALIANI (IVSI)

L'Istituto Valorizzazione Salumi Italiani opera dal 1985 con lo scopo di favorire la conoscenza
dei salumi tipici e di diffondere una corretta informazione sui valori nutrizionali e sugli aspetti
culturali, produttivi e gastronomici di questi prodotti.

Sul territorio nazionale l'stituto Valorizzazione Salumi Italiani ha promosso pubblicazioni
editoriali, ricerche di mercato, indagini scientifiche ed altre iniziative ed eventi rivolti ai mass
rmedia, opinion leader, comunita scientifica e al vasto pubblico dei consumatori.

All'estero sono stati realizzati programmi di promozione dei salumi in Francia, Germania,
Belgio, Regno Unito, Svezia, Finlandia, Russia, Brasile, Canada, Stati Uniti, Corea del Sud,
Hong Kong e Giappone.
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L'Istituto Valorizzazione Salumi Italiani (IVSI) partecipa come partner alla nona
edizione di Cibo a Regola d’Arte, evento food del Corriere della Sera che si terra i
27 e 28 ottobre a Napoli nell'esclusiva cornice di Museo Pignatelli.

4 GIORNI a Malaga

In resort, fmo a 6 persone

Senply Groue Ofers

L'TIVSI sara presente all'interno della manifestazione — che ha come tema il “dbo
democratico” - per celebrare i salumi e la carne suina che democratici lo sono per
eccellenza. Luca Govoni — Docente di Storia della cucina e gastronomia ad ALMA,
domenica 28 ottobre, alle 12,00, spieghera il motivo di questa affermazione partendo

proprio dall'identita italiana della cucina. “Un tempo - spiega Govoni — i valori
simbolici di ogni preparazione erano basati sostanzialmente sulla combinazione di o 1924
utilita e scarsita. Quest'oggi la paura della privazione ha lasciato spazio a questioni di - : .
quantita e qualita, benanche sostenibilita, tipicita o localita. In questa cactica torre di 11 mulino di Napoli
Babele gastronomica i prodotti si mescolano e si accostano secondo nuove regole che
la stessa societa ha fatto proprie solo con il beneficio del tempo. Cosi il detto
medievale “del maiale non si butta via niente”, generato da ovvie necessita, pare pit
che mai attuale in virtt di quei nuovi principi che sorreggono - fortunatamente - |
valori propri di una nuova societa contemporanea”.

Luca Govoni sara affiancato in questa chiacchierata da Daniele Reponi, maestro di

panini gourmet, che per I'occasione presentera due “panini democratici”: uno

dall'anima partenopea, con Salame Napoli, zucca e friarielli, I'altro invece con la

mortadella, il pomodoro semi-secco ai capperi e il miele. “If panino & un ottimo

esempio di democrazia perché per essere perfetto deve esserci equilibrio e armonia POPPE LL A

tra gli ingredienti. E se dovesse mancare questo equilibrio a favore di un gusto

piuttosto che un altro, il panino non si potrebbe dire ben riuscito” afferma Reponi. P A S T I C C E R [ A
dal 1920

AT
ISTITUTO VALORIZZAZIONE SALUMI ITALIANI (IVSI) (,"C

)
LIstituto Valorizzazione Salumi Italiani opera dal 1985 con lo scopo di favorire la " : : :

conoscenza dei salumi tipici e di diffondere una corretta informazione sui valori

nutrizionali e sugli aspetti culturali, produttivi e gastronomici di questi prodotti.
Sul territorio nazionale I'Istituto Valorizzazione Salumi Italiani ha promosso

pubblicazioni editoriali, ricerche di mercato, indagini scientifiche ed altre iniziative ed

eventi rivolti ai mass media, opinion leader, comunita scientifica e al vasto pubblico dei PIZZERIA
consumatori.

All'estero sono stati realizzati programmi di promozione dei salumi in Francia,

Germania, Belgio, Regno Unito, Svezia, Finlandia, Russia, Brasile, Canada, Stati Uniti,
Corea del Sud, Hong Kong e Giappone. pI S' 0 po
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Llstituto Valorizzazione Salumi Italiani (IVSI) partecipa come partner alla nona
edizione di Cibo a Regola d’Arte, evento food del Corriere della Sera che si terra il 27 e 28

ottobre a Napoli nell'esclusiva cornice di Museo Pignatelli.
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LTVSI sara presente allinterno della manifestazione — che ha come tema il “cibo
democratico” — per celebrare i salumi e la carne suina che democrarici lo sono per
eccellenza. Luca Govoni — Docente di Storia della cucina e gastronomia ad ALMA,
domenica 28 ottobre, alle 12.00, spieghera il motivo di questa affermazione partendo
proprio dall'identira iraliana della cucina. “Un tempo — spiega Govoni — i valori simbolici di
ogni preparazione erano basati sostanzialmente sulla combinazione di utilita e scarsita. Questoggi
la paura della privazione ha lasciato spazio a questioni di quantiti e qualitd, benanche
sostenibilita, tipicita o localita. In questa caotica torre di Babele gastronomica i prodotti si
mescolano e si accostano secondo nuove regole che la stessa societa ha fatto proprie solo con il
beneficio del tempo. Cosi il detto medievale “del maiale non si bufta via niente”, generato da ovvie
necessita, pare it che mai attuale in virtit di quei nuovi principi che sorreggono — fortunatamente —

i valori propri di una nuova societd contemporanea”.

Luca Govoni sara affiancato in questa chiacchierata da Daniele Reponi, maestro di
panini gourmet, che per I'occasione presentera due “panini democratici”: uno dall'anima
partenopea, con Salame Napoli, zucca e friarielli, I'altro invece con la mortadella, il
pomodoro semi-secco ai capperi e il miele. “Il panino é un ottimo esempio di democrazia
perché per essere perfetto deve esserci equilibrio e armonia tra gli ingredienti. E se dovesse mancare

questo equilibrio a favore di un gusto piuttosto che un altro, il panino non si potrebbe dire ben

riuscito” afferma Reponi.

ISTITUTO VALORIZZAZIONE SALUMI ITALIANI (IVSI)

Llstituto Valorizzazione Salumi Italiani opera dal 1985 con lo scopo di favorire la
conoscenza dei salumi tipici e di diffondere una corretta informazione sui valori
nurrizionali e sugli aspetti culrurali, produttivi e gastronomici di questi prodotti.

Sul territorio nazionale Ilstituto Valorizzazione Salumi Iraliani ha promosso
pubblicazioni editoriali, ricerche di mercato, indagini scientifiche ed altre iniziative ed
eventi rivolti ai mass media, opinion leader, comunirta scientifica e al vasto pubblico dei
consumatori.

All'estero sono stati realizzati programmi di promozione dei salumi in Francia,
Germania, Belgio, Regno Unito, Svezia, Finlandia, Russia, Brasile, Canada, Stati Uniti,

Corea del Sud, Hong Kong e Giappone.
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LlIstituto Valorizzazione Salumi Italiani
celebra il cibo democratico “Cibo a
Regola d'Arte”

Davide Guida

L'Istituto Valorizzazione Salumi
Italiani (IVSl) partecipa come partner
alla nona edizione di Cibo a Regola
d'Arte, evento food del Corriere della
Sera che si terra il 27 e 28 ottobre a
Napoli nell'esclusiva cornice di

Museo Pignatelli.

L'IVSI sara presente all'interno della manifestazione - che ha come tema il “cibo
democratico” - per celebrare i salumi e la carne suina che democratici lo sono per
eccellenza. Luca Govoni - Docente di Storia della cucina e gastronomia ad ALMA,
domenica 28 ottobre, alle 12.00, spieghera il motivo di questa affermazione
partendo proprio dallidentita italiana della cucina. “Un tempo - spiega Govoni - i
valori simbolici di ogni preparazione erano basati sostanzialmente sulla
combinazione di utilita e scarsita. Quest'oggi la paura della privazione ha lasciato
spazio a questioni di quantita e qualita, benanche sostenibilita, tipicita o localita. In
questa caotica torre di Babele gastronomica i prodotti si mescolano e si accostano
secondo nuove regole che la stessa societa ha fatto proprie solo con il beneficio
del tempo. Cosl il detto medievale “del maiale non si butta via niente”, generato da
ovvie necessita, pare pil che mai attuale in virtu di quei nuovi principi che
sorreggono - fortunatamente - i valori propri di una nuova societa
contemporanea”.
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Luca Govoni sara affiancato in questa chiacchierata da Daniele Reponi, maestro di

ARCHIVI

panini gourmet, che per I'occasione presentera due “panini democratici”: uno
dall'anima partenopea, con Salame Napoli, zucca e friarielli, I'altro invece con la Seleziona mese
mortadella, il pomodoro semi-secco ai capperi e il miele. "Il panino e un ottimo

esempio di democrazia perché per essere perfetto deve esserci equilibrio e
armonia tra gli ingredienti. E se dovesse mancare questo equilibrio a favore di un ottobre: 2018

gusto piuttosto che un altro, il panino non si potrebbe dire ben riuscito” afferma

Reponi. L M M G v s D

ISTITUTO VALORIZZAZIONE SALUMI ITALIANI (IVSI)
L'lstituto Valorizzazione Salumi Italiani opera dal 1985 con lo scopo di favorire la
conoscenza dei salumi tipici e di diffondere una corretta informazione sui valori 15
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nutrizionali e sugli aspetti culturali, produttivi e gastronomici di questi prodotti. 95 29 4 I 36 I I

Sul territorio nazionale l'lstituto Valorizzazione Salumi Italiani ha promosso 29 30 3
pubblicazioni editoriali, ricerche di mercato, indagini scientifiche ed altre iniziative

ed eventi rivolti ai mass media, opinion leader, comunita scientifica e al vasto

pubblico dei consumatori.

All'estero sono stati realizzati programmi di promozione dei salumi in Francia,

Germania, Belgio, Regno Unito, Svezia, Finlandia, Russia, Brasile, Canada, Stati

Uniti, Corea del Sud, Hong Kong e Giappone.
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! Luca Govoni sara affiancato in questa chiacchierata da Danlele
Reponi. maestro di panini gourmet, che per l'occasione presentera
due “panini democratici”: uno dall'anima partenopea. con Salame
Napoli, zucca e friarielll, Ualtro invece con la mortadella, il
pomodora semi-secco ai capperi & il miele. "/ panino & un ottimo Tf—r N E e 3
esempio di democrazia pefché per essere perfetto deve esserci
equilibrio e armonia tra gli ingredienti, E se dovesse mancare allenamento
questo equilibrio a favore di un gusto piuttosto che un attro, il
panino non si potrebbe dire ben riuscita” afferma Reponi
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SALUMI ITALIANI (VS Ulstituto
Valorizzazione Salumi Italiani
opera dal 1985 con lo scepo di
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e sugli aspetti culturali, produttivi
e gastronomicl di questi prodotti, E
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eventi rivoltl ai mass media, opinion leader. comunita scientifica e E)IU SICUro p,,er evitare
al vasto pubblico dei consumatori, Allestero sono stati realizzati scottature
programmi di promozione dei salumi in Francia, Germania, Belgio,
Regneo Unito, Svezia. Finlandia, Russia. Brasile, Canada. Stati Uniti,
Corea del Sud, Hong Kong e Giappone.
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L'Istituto Valorizzazione Salumi Italiani (I\VSI) partecipa come partner
alla nona edizione di Cibo a Regola d'Arte, evento food del Corriere della
Sera che si terra il 27 e 28 oftobre a Napoli nell'esclusiva cornice di
Museo Pignatelli.

L'IVSI sara presente all'interno della manifestazione - che ha come tema il
“cibo democratico” — per celebrare i salumi e la carne suina che
democratici lo sono per eccellenza. Luca Govoni - Docente di Storia della
cucina e gastronomia ad ALMA, domenica 28 ottobre, alle 12.00,
spieghera il motivo di questa affermazione partendo proprio dall'identita
italiana della cucina. “Un tempo - spiega Govoni - i valori simbolici di ogni
preparazione erano basati sostanzialmente sulla combinazione di utilita e
scarsita. Quest'oggi la paura della privazione ha lasciato spazio a
questioni di quantita e qualita, benanche sostenibilita, tipicita o localita. In
questa caotica forre di Babele gastronomica i prodotti si mescolano e si
accostano secondo nuove regole che la stessa societa ha fatto proprie
solo con il beneficio del tempo. Cosi il detto medievale “del maiale non si
butta via niente”, generato da ovvie necessita, pare pil che mai attuale in
virtd di quei nuovi principi che sorreggono — fortunatamente — i valori
propri di una nuova socieré contemporanea’.

B x
Programmi di Formazione
SDABocconi: Area General Management
Formazione manageriale d'eccellenza
A il sdabocconi it

Luca Govoni sara affiancato in questa chiacchierata da Daniele Reponi,
maestro di panini gourmet, che per I'occasione presentera due “panini
democratici”: uno dall'anima partenopea, con Salame Napoli, zucca e
friarielli, I'altro invece con la mortadella, il pomodoro semi-secco ai capperi
e il miele. "/l panino é un ottimo esempio di democrazia perché per essere
perfetto deve esserci equilibrio e armonia tra gli ingredienti. E se dovesse
mancare questo equilibrio a favore di un gusto piuttosto che un aitro, il
panino non si potrebbe dire ben riuscito” afferma Reponi.
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Cibo a regola d’Arte: L'IVSI celebra il
cibo democratico

Di Redarione - attobre 28 2018 @& wmi

NAPOLI — Domenica 28 ottobre, alle ore 12 presso Villa Pignatelli nell’ambito della kermesse
"Cibo a regola d'Arte”, organizzata dall'Istituto Valorizzazione Salumi Italiani, (Legoi

anche: Baccala in olio cottura, una ricetta da "Re" dello Chef Crisci) si celebrera il cibo
democratico. "Star” della serata il panino democratico: salame Napoli, zucca e friarielli,
dall'anima partenopea.

Cibo a Regola d'Arte: domenica 28 ottobre il talk
11 maiale e la sua identita culturale: dal Medioevo alla societa contemporanea”™

LIstituto Valorizzazione Salumi Italiani {IVSI) partecipa come
partner alla IX edizione di "Cibo a Regola d'Arte”, evento del
Corriere della Sera che si terra il 27 e 28 ottobre a Napoli

nell’'esclusiva cornice di Museo Pignatelli.

L'IVSI sara presente per celebrare | salumi e la came suina che
democratid lo sono per eccellenza. Luca Govoni, Docente di
Storia della cucina e gastronomia ad ALMA spieghera il motivo
di questa affermazione partendo proprio dallidentita italiana
della cucina. "Un tempo - spiega Govoni - | valon simbolici di
ogni preparazione eranc basati sostanzialmenie sulla

combinazione di utilits e scarsita. In questa caotica torre di
Babele gastronomica | prodotti si mescolano e si accostano secondo nuove regole che fa
stessa societa ha fatto proprie solo con il beneficio del tempo. Cosi il detto medievale "del
maiale non si butta via niente”, pare pid che mai attuale in virtd di quel nuovi principi che
sorreggono -fortunatamente - i valori propri di una nuova societa contemporanea”.

Leggi anche: Archivio Storico, al via la nuova drink list a chilometro zero

Programma della serata

Luca Govoni sara affiancato , domenica 28 ottobre, alle 12.00, in questa chiacchierata da
Daniele Reponi, maestro di panini gourmet, che per I'occasione presenterd due “panini
democratic”: uno dall’anima partenopea, con Salame Napoli, zucca e friarielli, I'altro invece
con la mortadella, il pomedoro semi-secco ai capperi e il miele. "If panino € un ottimo
esempio di democrazia perché per essere perfetto deve esserci equilibrio e armonia tra gff
ingredienti, E se dovesse mancare guesto eguilibrio a favore di un gusto piuttosto che un
altro, il panino non si potrebbe dire ben riuscito” afferma Reponi.
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Istituto Valorizzazione Salumi Italiani (IVSI), un po’ di
storia

L'Istituto Valorizzazione Salumi Italiani opera dal 1985 con lo scopo di favorire la conoscenza
dei salumi tipici e di diffondere una corretta informazione sui valori nutrizionali e sugli aspetti
culturali, produttivi e gastronomici di questi prodotti.

Sul territorio nazionale |'Istituto Valorizzazione Salumi Italiani ha promosso pubblicazioni
editoriali, ricerche di mercato, indagini scientifiche ed altre iniziative ed eventi rivolti ai mass
media, opinion leader, comunita scientifica e al vasto pubblico dei consumatori.

All'estero sono stati realizzati programmi di promozione dei salumi in Francia, Germania,
Belgio, Regno Unito, Svezia, Finlandia, Russia, Brasile, Canada, Stati Uniti, Corea del Sud,

Hong Kong e Giappone.
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Horme Lifestyle Enogastronomia

Sharca a Napoli “Cibo a regola d’arte”, i salumi
grandi protagonisti

& Crema e Amarena @ 26/10/2018 & Enogastronomia, Eventi

L'IVSI, Istituto Valorizzazione Salumi Italiani, sara partner alla nona edizione di Cibo a
Regola d'Arte, in programma domani e domenica a Napoli nell'esclusiva cornice del
Museo Pignatelli.

Il capoluogo partenopeo sara il palcoscenico dell'evento food del Corriere della Sera, in cui
i grandi protagonisti saranno | salumi e la carne suina che democratici lo sone per
eccellenza, con una scaletta di event| e talk show.

“Un tempo - spiega Luca Govoni Docente di Storia della cucina e gastronomia ad ALMA - |
valori simbolici di ogni preparazione erano basati sostanzialmente sulla combinazione di
utilita e scarsitad. Quest'oggi la paura della privazione ha lasciato spazio a gquestioni di
guantita e qualita, benanche sostenibilita, tipicita o localita”.

E sara proprio il prof. Luca Govoni, domenica 28 ottobre, a partire dalle 12.00, a spiegare
il significato dell'affermazione “cibo democratico” partendo proprio dallidentita italiana
della cucina.

“In guesta caotica torre di Babele gastronomica - spiega il prof. - | prodotti si mescolano e
si accostano secondo nuove regole che la stessa societa ha fatto proprie solo con il
beneficio del tempo. Cosi il detto medievale “del maiale non si butta via niente”, generato
da ovvie necessita, pare pil che mai attuale in virtl di quei nuovi principi che sorreggono
- fortunatamente - i valori propri di una nuova societa contemporanea”.

Luca Govoni in guesta chiacchierata sara affiancato dal maestro Daniele Reponi, che di
panini e gourmet e artista, che per 'occasione presentera due “panini democratici™ uno
dall'anima partenopea, con Salame Napoli, zucca e friarielli, l'altro invece con la
mortadella, il pomodoro semi-secco ai capperi e il miele. “Il panino - afferma Reponi- &
un ottimo esempio di democrazia perché per essere perfetto deve esserci equilibrio e
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armonia tra gli ingredienti. E se dovesse mancare guesto equilibrio a favore di un gusto
piuttoste che un altro, il panine non si potrebbe dire ben riuscito”.

Dal 1985 I''VSI cpera con lo scopo di favorire la conoscenza dej salumi tipici e di diffendere
una cerretta informazione sui valori nutrizienali e sugli aspetti culturali, produttivi e
gastranomici di questi prodotti.

Sul territorio nazienale |lstituto Valorizzazione Salumi Italiani ha promosso pubblicazioni
editoriali, ricerche di mercato, indagini scientifiche ed altre iniziative ed eventi rivolti ai
mass media, opinion leader, comunita scientifica e al vasto pubblico dei consumatori.

All'esterc sono stati realizzati programmi di promoziene dei salumi in Francia, Germania,
Belgio, Regno Unito, Svezia, Finlandia, Russia, Brasile, Canada, Stati Uniti, Corea del Sud,
Hong Kong e Giappone.
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“Cibo a Regola d’Arte”: talk dell'Istituto
Valorizzazione Salumi Italiani

B 26 ottobre 2018 2 By Mario Orlando *! Enogastronomia

"Cibo a Regola d’Arte”: domenica 28 ottobre il talk "Il maiale e la sua identita culturale: dal
Medioevo alla societa contemporanea” Sara presentato il panino democratico dall’anima
partenopea: salame Napoli, zucca e friarielli

LIstituto Valorizzazione Salumi Italiani (IVSI)
partecipa come partner alla nona edizione di Cibo a
Regola d'Arte, evento food del Corriere della Sera che
si terra il 27 e 28 ottobre a Napali nell'esclusiva
cornice di Museo Pignatelli.
L'TVSI sara presente allinterno della manifestazione -
che ha come tema il “cibo democratico” — per
celebrare i salumi e Ia carne suina che democratici lo
sono per eccellenza. Luca Govoni — Docente di Storia della cucina e gastronomia ad ALMA, domenica 28
ottobre, alle 12.00, spieghera il motivo di questa affermazione partendo proprio dall'identita italiana della
cucina, "Un tempo — spiega Govoni — i valori simbolici di ogni preparazione erano basati sostanzialmente
sulla combinazione di utilita e scarsita. Quest'oggi la paura della privazione ha lasciato spazio a questioni di
guantita e qualita, benanche sostenibilita, tipicita o localita. In questa caotica torre di Babele gastronomica i
prodotti si mescolano e si accostano secondo nuove regole che la
stessa socletd ha fatto proprie solo con il beneficio del tempo. Cosi il
detto medievale "del maiale non si butta via niente”, generato da ovvie
necessita, pare pili che mai attuale in virtd di quei nuovi principi che
sorreggono — fortunatamente — i valori propri di una nuova societa
contemporanea”.
Luga Govoni sard affiancato in questa chiacchierata da Daniele Repani,
maestro di panini gourmet, che per l'occasione presentera due "panini
democratici”s uno dall'anima partenopea, con Salame Napoli, zucca e
friarielli, I'altro invece con la mortadella, il pomodora semi-secco ai
capperi e il miele. "1l panino & un ottimo esempio di democrazia perché
per essere perfetto deve esserci equilibrio e armonia tra gli ingredienti.
E se dovesse mancare guesto equilibrio a favore di un gusto piuttosto

che un altrg, il panino non si potrebbe dire ben riuscito™ afferma
Reponi.

ISTITUTO VALORIZZAZIONE SALUMI ITALIANI (IVSI)

Lstituto Valorizzazione Salumi Italiani opera dal 1985 con lo scopo di favorire la conoscenza dei salumi tipici
e di diffondere una corretta informazione sui valori nutrizionali e sugli aspetti culturali, produttivi e
gastronomici di questi prodotti.

Sul territorio nazionale |Tstituto Valorizzazione Salumi Italiani ha promosso pubblicazion] editoriall, ricerche
di mercato, indagini scientifiche ed altre iniziative ed eventi rivolti al mass media, opinion leader, comunita
sclentifica e al vasto pubblico del consumatori.

All'estero sono stati realizzatl programmi di promozione del salumi in Francia, Germania, Balgio, Regno
Unito, Svezia, Finlandia, Russia, Brasile, Canada, Stati Uniti, Corea del Sud, Hong Kong e Giappone,
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CIBO A REGOLA D'ARTE,MUSEO PIGNATELLI

L'lstituto Valorizzazione Salumi ltaliani (1V51)
partecipa come partner alla nona edizione di Gbo
a Regola d'Ane, evento food del Corriere della
Serachesiterra il 27 e 28

ottobre a Napoli nell'esclusiva cornice di Museo

Pignatelli.

L'IVS| sara presente all'interno della
manifestazione - che ha come tema il “dibo democratica” - per celebrare i salumi e la carne
suina che democratici lo sono per eccellenza. Luca Govoni - Docente di Storia della cucina e
gastronomia ad ALMA, domenica 28 ottobre, alle 12,00, spieghera il motivo di questa
affermazione partendo proprio dallidentita italiana delia cucina, "Un tempo - spiega Govoni -/
valori simbolici di ogni preparazione erano basati sostanzialmente sulla combinazione di utilita
e scarsita. Quest'oggi la paurs dells privazione ha lascisto spazio a questioni di quantita e
qualitd, benanche sostenibilit3, tipicits o localita. In questa caotica torre di Babele gastronomica
| prodorti si mescolano e si accostano secondo nuove regole che I stessa societa ha farto
proprie solo con il beneficie del tempo. Cosi if detto medievale “del maiale non si butta via
niente”, generato da ovvie necessitd, pare piu che mai attuale in virtd di quei nuew principi che
sorreggono - fortunatamente - i valori propri di una nuova societa contemparaned’,

Luca Govoni sara affiancato in questa chiacchierata da Daniele Reponi, maestro di panini
gourmet, che per 'occasione prasenterd due "panini demacratici™ una dall'anima partenopea,
con Salame Napoli, zucca e friarielli, 'altro invece con la mortadella, il pomodoro semi-secco ai
capperi & il miele. "/l panino & un ottimo esempio di democrazia perché per essere perfetto
deve esserci equilibrio e armonia tra gli ingredienti. £ se dovesse mancare questo equilibrio a
favore di un gusto piuttosto che un aftro, il panino non si potrebbe dire ben riuscita” afferma
Reponi.

ISTITUTC VALORIZZAZIONE SALUMI ITALIANI (IVSI)

Llstituto Valorizzazione Salumi ltaliani opera dal 1985 con lo scopo di favorire la conoscenza dei
salumi tipici e di diffondere una corretta informazione sui valori nutrizionali e sugli aspett

culwrali, produttivi e gastronomici di quest prodorri.

Sul territorio nazionale [stituto Valo ione Salumi ltaliani ha promosso pubblicazioni
editoriali, ricerche di mercato, indagini scientifiche ed altre iniziative ed evend rivolti ai mass

media, opinion leader, comunita scientifica e al vasto pubblico dei consumarori.

All'estero sono stati realizzati programmi di promozione dei salumi in Francia, Germania, Belgio,
Regna Unito, Svezia, Finlandia, Russia, Brasile, Canada, Stati Unit, Corea del Sud, Hang Kong €
Giappone.
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IL PANINO DALL’ANIMA PARTENOPEA: SARA PRESENTATO IL 27-28 OTTOBRE A NAPOLI AL MUSEQO

PIGNATELLI
Ott 26,2018 | CUCINA | O | srsrsrsr i

S alLums idtalians, i qUALO
della semplicita, in cucina

IL PANINO DALL’ANIMA PARTENOPEA: SARA PRESENTATO IL 27-28 OTTOBRE A NAPOLI AL MUSEO

PIGNATELLI

Il panino dall'anima partenopea sara presentato a Napoli. Domenica 28 ottobre il talk “Il maiale e la

sua identita culturale: dal Medioevo alla societa contemporanea”.

Sara presentato il panino democratico dall’anima partenopea: salame Napoli, zucca e friarielli.

L'Istituto Valorizzazione Salumi ltaliani (IVSI) partecipa come partner alla nona ediz

ione diCibo a

Regola d’Arte, evento food del Corriere della Sera che si terrail 27 e 28 ottobre a Napoli
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nell’esclusiva cornice di Museo Pignatelli.

L'IVSI sara presente all'interno della manifestazione - che ha come tema il “cibo democratico” - per

celebrare i salumi e la carne suina che democratici lo sono per eccellenza.

Luca Govoni - Docente di Storia della cucina e gastronomia ad ALMA, domenica 28 ottobre, alle
12.00, spieghera il motivo di questa affermazione partendo proprio dall’identita italiana della

cucina.

“Un tempo - spiega Govoni - i valori simbolici di ogni preparazione erano basati sostanzialmente

sulla combinazione di utilita e scarsita.

Quest’oggi la paura della privazione ha lasciato spazio a questioni di quantita e qualita,sostenibilita,
tipicita o localita.

In questa caotica torre di Babele gastronomica i prodotti si mescolano e si accostano secondo nuove
regole che la stessa societa ha fatto proprie solo con il beneficio del tempo.

Cosi il detto medievale “del maiale non si butta via niente”, generato da ovvie necessita, pare pitl che
mai attuale in virtl di quei nuovi principi che sorreggono - fortunatamente - i valori propri di una
nuova societa contemporanea”.

Luca Govoni sara affiancato in questa chiacchierata da Daniele Reponi, maestro di panini gourmet,
che per 'occasione presentera due “panini democratici”: uno dall’anima partenopea, con Salame
Napoli, zucca e friarielli, I'altro invece con la mortadella, il pomodoro semi-secco ai capperi e il miele.

“Il panino & un ottimo esempio di democrazia perché per essere perfetto deve esserci equilibrio e
armonia tra gli ingredienti. E se dovesse mancare questo equilibrio a favore di un gusto piuttosto
che un altro, il panino non si potrebbe dire ben riuscito” afferma Reponi.

ISTITUTO VALORIZZAZIONE SALUMI ITALIANI (1VSI)

L'Istituto Valorizzazione Salumi ltaliani opera dal 1985 con lo scopo di favorire la conoscenza dei
salumi tipici e di diffondere una corretta informazione sui valori nutrizionali e sugli aspetti culturali,
produttivi e gastronomici di questi prodotti.

Sul territorio nazionale l'lstituto Valorizzazione Salumi Italiani ha promosso pubblicazioni editoriali,
ricerche di mercato, indagini scientifiche ed altre iniziative ed eventi rivolti ai mass media, opinion
leader, comunita scientifica e al vasto pubblico dei consumatori.

All'estero sono stati realizzati programmi di promozione dei salumi in Francia, Germania, Belgio,
Regno Unito, Svezia, Finlandia, Russia, Brasile, Canada, Stati Uniti, Corea del Sud, Hong Kong e
Giappone.
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A Gibo a Regola d’Arte si celebrano i salumi italiani

By Redazione on 26 ottobre 2018
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Serie A: ibpunto silla.decima®
Llstituto Valorizzazione Salumi laliani (IVSI) partecipa come partner alla nona edizione di Cibo giurnata
a Regola d'Arte, evento food del Corriere della Sera che siterra il 27 e 28
ottobre a Napoli nell'esclusiva cornice di Museo Pignatelli, L'IVSI sara presente allinterno della

- . ® . . N .. T
Titta il Manali & vicina anli amiai _’

manifestazione — che ha come tema il "cibo democratico” — per celebrare i salumi e la carne ; . Ounas convocato dall’Algeria

suina che democratici lo sona per eccellenza. Luca Govoni - Docente di Storia della cucina e
gastronomia ad ALMA, domenica 28 ottobre, alle 12.00, spieghera il motivo di questa affermazione
partendo proprio dall'identita italiana della cucina. “Un tempo — spiega Govoni — | valori simbolici . S
di ogni preparazione erano basali sostanzialmente sulla combinazione di utilita e scarsita. : Calvarese

Quest'oggi la paura della privazione ha lasciato spazio a questioni di quantita e qualita, benanche
sostenibilita, tipicita o localitd. In questa caolica torre di Babele gastronomica i prodotti si

mescolano e si accostano secondo nuove regole che la stessa societa ha fatto proprie solo con il

Napoli-Empoli, biglietti
vendita

beneficio del tempo. Cosi il detfo medievale “del maiale non si butta via niente”, generafo da ovvie
necessita, pare pit che mai attuale in virtd di quei nuovi principi che sorreggono — forfunatamente
— i valori propri di una nuova societa contemporanea”. Luca Govoni sara affiancato in quesla Vincono le eurorivali
chiacchierata da Daniele Reponi, maestro di panini gourmet, che per 'occasione presentera due
"panini democratici”: uno dall’'anima partenopea, con Salame Napoli, zucca e friarielli, 'altro invece
con la mortadella, il pomodoro semi-secco ai capperi e il miele, "/l panino é un ottimo esempio di
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dovesse mancare questo equilibrio a favore di un gusto piuttosto che un altro, il panino non si Roma-Napoli, tutto Maradona

potrebbe dire ben riuscito” afferma Reponi. minuto per minuto

ISTITUTO VALORIZZAZIONE SALUMI ITALIANI (IVS]) L'Istituto Valorizzazione Salumi ltaliani opera

", - 1
dal 1985 con lo scopo di favorire la conoscenza dei salumi tipici e di diffondere una corretta L'avvocato Pisani: “Diego deve

essere trattato come un

informazione sui valori nutrizionali e sugli aspetti culturali, produttivi e gastronomici di questi qualsiasi cittadino”

prodotti. Sul territorio nazionale I'lstituto Valorizzazione Salumi Italiani ha promosso pubblicazioni

editoriali, ricerche di mercato, indagini scientifiche ed altre iniziative ed eventi rivolti ai mass media, Arriva una tela per Don Rafé: il
mister di Madrid invoca San

opinion leader, comunila scientifica e al vasto pubblico dei consumatori. All'estero sono stati farie
realizzati programmi di promozione dei salumi in Francia, Germania, Belgio, Regno Unita, Svezia, -

Finlandia, Russia, Brasile, Canada, Stati Uniti, Corea del Sud, Hong Kong e Giappone.
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Celebrazione del cibo democratico

by Enrico De Nigris - 26 ottobre 2018
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L'lstituto Valorizzazione Salumi Italiani celebra il cibo democratico AGOSTO 2017
"Cibo a Regola d'Arte”: domenica 28 ottobre il talk "Il maiale e la sua identita culturale: dal Medioevo alla socleta
contemporanea” LUGLIO 2017
Sard presentato il panino democratico dall'anima partenopea; salame Napoli, zucca e friarielli GIUGNO 2017
L'Istituto Valorizzazione Salumi Italiani (IVSI) partecipa come partner alla nona edizione di Cibo a Regola d'Arte,
evento food del Corriere della Sera che si terra il 27 e 28 ottobre a Napoli nell'esclusiva cornice di Museo Pignatelli. .

Categorie

L'IVSl sara presente all'interno della manifestazione - che ha come tema il “cibo democraticoe” - per celebrare i salumi e
la carne suina che democratici lo sono per eccellenza. Luca Govoni - Docente di Storia della cucina e gastronomia ad
ALMA, domenica 28 ottobre, alle 12.00, spieghera il motivo di questa affermazione partendo proprio dall'identita
italiana della cucina. "Un tempo - spiega Govoni - [ valori simbolici di ogni preparazione erano basati sostanzialmente sulla
combinazione di utilitd e scarsitd. Quest'oggi la paura della privazione ha lasciato spazio a questioni di quantitd e qualitd,

benanche sostenibilita, tipicita o localitd. In questa caotica torre di Babele gastronomica i prodotti si mescolano e si accostano
secondo nuove regole che la stessa societd ha fatto proprie solo con il beneficio del tempo. Cosi il detto medievale “del maiale
non si butta via niente”, generato da ovvie necessita, pare pit che mai attuale in virtt di quei nuovi principi che sorreggono -
fortunatamente - i valori propri di una nuova societd contemporanea”.

Luca Govoni sara affiancato in questa chiacchierata da Daniele Reponi, maestro di panini gourmet, che per l'occasione
presentera due "panini democratici™: uno dall’anima partenopea, con Salame Napoli, zucca e friarielli, 'altro invece con la
mortadella, il pomodoro semi-secco ai capperi e il miele. "Il panino é un ottimo esempio di democrazia perché per essere
perfetto deve esserci equilibrio e armonia tra gli ingredienti. E se dovesse mancare questo equilibrio a favore di un gusto
piuttosto che un altro, il panine non si potrebbe dire ben riuscito” afferma Reponi.

ISTITUTO VALORIZZAZIONE SALUMI ITALIANI (IVSI])

L'lstituto Valorizzazione Salumi Italiani opera dal 1985 con lo scopo di favorire la conoscenza dei salumi tipici e di
diffondere una corretta informazione sui valori nutrizionali e sugli aspetti culturali, produttivi e gastronomici di questi
prodotti.

Sul territorio nazionale I'lstituto Valorizzazione Salumi ltaliani ha promosso pubblicazioni editoriali, ricerche di mercato,
indagini scientifiche ed altre iniziative ed eventi rivolti ai mass media, opinion leader, comunita scientifica e al vasto
pubblico dei consumatori.

All'estero sono stati realizzati programmi di promozione dei salumi in Francia, Germania, Belgio, Regno Unito, Svezia,
Finlandia, Russia, Brasile, Canada, Stati Uniti, Corea del Sud, Hong Kong e Giappone.

(comunicato di M. C. 1zzo)
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L’Istituto Valorizzazione Salumi Italiani celebra il cibo
democratico nell'evento “Cibo a Regola d’Arte”
domenica 28 ottobre a Napoli a Villa Pignatelli

LIstituto Valorizzazione Salumi Italiani celebra il cibo democratico “Cibo a Regola
d’Arte™: domenica 28 ottobre il talk “Il maiale e la sua identitd culturale: dal Medioevo
alla societa contemporanea” Sara presentato il panino democratico dallanima
partenopea: salame Napoli, zucca e friarielli

Napoll, 26/10/2018 - 00:00 (informazione.it - comunicati stampa - cibie
bevande) L'Istituto Valorizzazione Salumi Italiani (IVSI) partecipa come partner
alla nona edizione di Cibo a Regola d'Arte, evento food del Corriere della Sera che
siterrail 27, 28 ottobre a Napoli nell'esclusiva cornice di Museo Pignatelli. L'IVSI
sara presente all'interno della manifestazione - che ha come tema il “cibo
democratico” - per celebrare i salumi e la carne suina che democraticilo sono per
eccellenza.

Luca Govoni - Docente di Storia della cucina e gastronomia ad ALMA, domenica
28 ottobre, alle 12.00, spieghera il motivo di questa affermazione partendo
proprio dall'identita italiana della cucina. "Un tempo - spiega Govoni- 1 valori
simbolici di ogni preparazione erano basati sostanzialmente sulla combinazione
di utilita e scarsita. Quest'oggi la paura della privazione ha lasciato spazio a
questioni di quantita e qualita, benanche sostenibilita, tipicita o localita. In
questa caotica torre di Babele gastronomica i prodottisi mescolano esi
accostano secondo nuove regole che |a stessa societa ha fatto proprie solo con |l
beneficio del tempa. Cosi il detto medievale “del maiale non si butta via niente”,
generato da ovvie necessita, pare pit che mai attuale in virtt di quei nuovi
principi che sorreggono - fortunatamente - i valori propri di una nuova societa
contemporanea”. Luca Govoni sara affiancato in questa chiacchierata da Daniele
Reponi, maestro di panini gourmet, che per I'occasione presentera due “panini
democratici”; uno dall’anima partenopea, con Salame Napoli, zucca e friarielli,
I'altro invece con la mortadella, il pomodoro semi-secco ai capperi e il miele."l|
panino & un ottimo esempio di democrazia perche per essere perfetto deve
esserci equilibrio e armonia tra gli ingredienti. E se dovesse mancare questo
equilibrio a favore di un gusto piuttosto che un altro, il panino non si potrebbe
dire ben riuscito” afferma Reponi. ISTITUTO VALORIZZAZIONE SALUMI
ITALIANI (IVSI) L'Istituto Valorizzazione Salumi Italiani opera dal 1985 con lo
scopo di favorire la conoscenza dei salumi tipici e di diffondere una corretta
informazione sui valori nutrizionali e sugli aspetti culturali, produttivi e
gastronomici di questi prodotti. Sul territorio nazionale |'lstituto Valorizzazione
Salumi Italiani ha promosso pubblicazioni editoriali, ricerche di mercato,
indagini scientifiche ed altre iniziative ed eventi rivolti ai mass media, opinion
leader, comunita scientifica e al vasto pubblico dei consumatori. All'estero sono
stati realizzati programmi di promozione deisalumiin Francia, Germania, Belgio,
Regno Unito, Svezia, Finlandia, Russia, Brasile, Canada, Stati Uniti, Corea del
Sud, Hong Kong e Glappone.
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L'Istituto Valorizzazione Salumi Segui Renails?
Italiani celebra il cibo democratico
nell’'evento “Cibo a Regola d’Arte”

domenica 28 ottobre AR B B
Pubblicata da: Renail87 Venerd], 26 Ottobre 2018 | 2 |etture Marzo 2018 8§
Aprile 2018 14
L'Istitute Valorizzazione Salumi ltaliani (IVS!) partecipa .
come partner alla nona edizione di Cibo a Regola d'Arte, hinggle SN2 :
evento food del Corriere della Sera che sj terra il 27, 28 Giugno 2018 11
ottebre a Napoli nell'esclusiva cornice di Museo Luglio 2018 12
Pignatelli.
L'IVS] sara presente all'interno della manifestazione - che i amails 3
ha come tema il “cibo demaocratico” - per celebrare i Settembre 2018 16
salumi e la carne suina che democratici lo sono per Ottobre 2018 23
eccellenza. Luca Govoni - Docente di Storia della cucina e
gastronomia ad ALMA, domenica 28 ottobre, alle 12.00,
spieghera il motivo di questa affermazione partendo
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proprio dallidentita italiana della cucina. "Un tempo -
spiega Govoni - | valori simbolici di ogni preparazione

erano basati sostanzialmente sulla combinazione di Alla Tenuta |ppocrate Va In Scena L'arte
utilita e scarsita. Quest'oggi la paura della privazione ha Dot Piavarss Tanvnl . Ly I Toar Chnet
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lasciato spazio a questioni di quantita e qualita, benanche sostenibilit, tipicita o localita.
In questa caotica torre di Babele gastronomica | prodotti si mescelano e si accostano
secondo nuove regole che la stessa societa ha fatto proprie solo con il beneficio del “ti Ollol”, Il Mondo Delforo Verde Della
tempo. Cosi il detto medievale “del maiale non si butta via niente”, generato da owvie Teira In Tavola Tra Degustazionl E

- - ; S . PRE— Cooking Contest A...

necessita, pare pit che mai attuale in virtd di quei nuovi principi che sorreggono -
fortunatamente - i valori propri di una nuova societa contemporanea”.
Luca Govoni sara affiancato in questa chiacchierata da Daniele Reponi, maestro di panini Fragola Run, La Corsa Podistica Nel
gourmet, che per l'occasione presenterd due "panini democratici”: uno dall'anima Paese Delle Fragole, Parete (ce), Torna Il
partenopea, con Salame Napoli, zucca e friarielli, l'altro invece con la mortadella, il 9 Magglo Per La Ix...
pomodoro semi-secco ai capperi e il miele. "Il panino & un ottimo esempio di democrazia
perché per essere perfetto deve gssercn equilibrio e armonia tra gli ingredienti. E se Opera Pizzeria 2.0 Porta A Tavola Un
dovesse mancare queste equilibrie a favore di un guste piuttesto che un altro, il panine Nuovo Linguaggio Della Pizza
non si potrebbe dire ben riuscite” afferma Repani. Napoletana A Salerno

ISTITUTO VALORIZZAZIONE SALUMI ITALIANI (IVSI

gy ) . A WNEY : ) 40 Annl DI Crasc, Grande Festa
L'Istitute Valorizzazione Salumi Italiani opera dal 1985 con o scope di favorire |la Domenica 30 Settembre Ale Ore 18.30
conoscenza dei salumi tipici e di diffondere una corretta informazione sui valori All'art Garage DI Pozzuoll Tra...
nutrizionali e sugli aspetti culturali, produttivi e gastronomici di guesti prodotti.
Sul territorio nazionale 'lstituto Valorizzazione Salumi Italiani ha promosso pubblicazioni -
editoriali, ricerche di mercato, indagini scientifiche ed altre iniziative ed eventi rivolti ai “crudité E Champagne” A Positano, Una

. b g - : : Cena D'autore Nella Perla Della Costiera

mass media, opinion leader, comnunita scientifica e al vasto pubblico dei consumatori. Amalfitana
All'estero sono stati realizzati programmi di promozione dei salumi in Francia, Germania,
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"Cibo a Regola d'Arte"

Data pubblicazicne: 26§-10-2018

L'Istituto Valorizzazione Salumi Italiani (IVSI) partecipa come partner alla nona
edizione di Cibo a Regola d'Arte, evento food del Corriere della Sera che si terra il
27 e 28 ottobre a Napoli nell'esclusiva cornice di Museo Pignatelli. L'TVSI sara
presente all'interno della manifestazione - che ha come tema il “cibo demoeratico” —
per celebrare i salumi e la carne snina che demoeratici lo sono per eccellenza. Luca
Govoni - Docente di Storia della cucina e gastronomia ad ALMA, domenica 28
ottobre, alle 12.00, spieghera il motivo di questa affermazione partendo proprio
dall'identita italiana della cucina. “Un tempo — spiega Govoni - 1 valori simbolici di
ogni preparazione erano basati sostanzialmente sulla combinazione di utilita e
scarsita. Quest'oggi la paura della privazione ha lasciato spazio a questioni di
quantita e qualitd, benanche sostenibilita, tipicita o localitd. In questa caotica torre
di Babele gastronomica i prodotti si mescolano e si accostano secondo nuove regole
che la stessa societa ha fatto proprie solo con il beneficio del tempo. Cosi il detto
medievale “del maiale non si butta via niente”, generato da ovvie necessita, pare pin
che mai attuale in virta di quel nuovi prineipi che sorreggono — fortunatamente — i
valori propri di una nuova societa contemporanea”. Luca Govoni sara affiancato in
questa chiacchierata da Daniele Reponi, maestro di panini gourmet, che per
l'occasione presentera due “panini democratici™ uno dall’anima partenopea, con
Salame Napoli. zucca e friarielli, I'altro invece con la mortadella, il pomodoro semi-
secco ai capperi e il miele. “Tl panino & un ottimo esempio di democrazia perche per
essere perfetto deve esserci equilibrio e armonia tra gli ingredienti. E se dovesse
mancare questo equilibrio a favore di un gusto piuttosto che un altro. il panino non
si potrebbe dire ben riuscito” afferma Reponi.
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LTstituto Valorizzazione Salumi
Italiani celebra il cibo
democratico nell'evento “Cibo a
Regola d’Arte” domenica 28
ottobre

sied by Renail87

L'Istituto Valorizzazione Salumi ltaliani
(IVS1) partecipa come partner alla nona
aedizione di Cibo a Regola d'Arte,
evento food del Corriere della Sera che
si terra il 27, 28 ottobre a Napoli
nell'esclusiva cornice di Museo
Pignatelli.

L'IVS| sara presente all'interno della
manifestazione - che ha come tema il
“cibo democratico™ — per celebrare i
salumi e la carne suina che democratici
lo sono per eccellenza. Luca Govoni -
Docente di Storia della cucina e gastronomia ad ALMA, domenica 28
ottobre, alle 12.00, spieghera il motivo di questa affermazione partendo
proprio dall'identita italiana della cucina. “Un tempo — spiega Govoni - i
valori simbolici di ogni preparazione erano basali sostanzialmente sulla
combinazione di utilitd e scarsitd, Quest'oggi la paura della privazione ha
lasciato spazio a guestioni di quantita e qualita, benanche sostenibilita,
tipicitd o localitd. In questa cactica torre di Babele gastronomica i prodotti
si mescolano e si accostano secondo nuove regole che la stessa societa
ha fatto proprie solo con il beneficio del tempo, Cosl il detto medievale
“del maiale non si butta via niente”, generato da ovvie necessita, pare
pill che mai attuale in virtd di quei nuovi principi che sorreggono —
fortunatamente — i valori propr di una nuova societd contemporanea”,
Luca Govaoni sard affiancato in questa chiacchierata da Daniele Reponi,
maestro di panini gourmet, che per l'occasione presenterd due “panini
democratici™ uno dall’anima partenopea, con Salame Napoli, zucca e
friarielli, I'altro invece con la mortadella, il pomodoro semi-secco ai
capperi e il miele. Il panino & un oftimo esempio di democrazia perché
per essere perfetto deve esserci equilibrio e armonia tra gli ingredienti, E
se dovesse mancare questo equilibrio a favore di un gusto piuttosto che
un altro, il panino non si potrebbe dire ben riuscito” afferma Reponi.

ISTITUTO VALORIZZAZIONE SALUMI ITALIANI (IVSI)

L'istituto Valorizzazione Salumi Italiani opera dal 1885 con lo scopo di
favorire la conoscenza dei salumi tipici e di diffondere una corretta
infarmazione sui valori nutrizionali e sugli aspetti culturali, produttivi e
gastronomici di quasti prodotti.

Sul territorio nazionale I'lstituto Valorizzazione Salumi italiani ha promosso
pubblicazioni editoriali, ricerche di mercato, indagini scientifiche ed altre
iniziative ed eventi rivolti ai mass media, opinion leader, comunita
scientifica e al vasto pubblico dei consumatori.

All'estero sono stati realizzati programmi di promozione dei salumi in
Francia, Germania, Belgio, Regno Unito, Svezia, Finlandia, Russia,
Brasile, Canada, Stati Uniti, Corea del Sud, Hong Kong e Giappone.
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Cucina Borbonica “di
classe” e menu
borbonico ali‘Archivio
Storico di Napoli con lo
chef stellato Palamaro

ostad by Renail87

Se & vero che il cibo & un
agagregatore di persone, anche se di
culture diverse, & altrettanto vero
che la cucina napoletana lo fa
ancora di pit! Questa importante
funzione del cibo era gia nota
all’epoca dei Borbone, quando sia
"0" Scarpariello” (il ciabattino) che il
"Monzu” (il cuoco di carte)
preparavano i pasti (continua)

Braccialetti Rosa
martedi 30 ottobre alle
ore 20.30 alla pizzeria
Maria Mari a Giugliano
in Campania

by Renail87

Dopo la marcia oncologica della
seconda domenica di maggio e
I'Aperirosa dello scorse settembre,
ritorna Braccialetti Rosa. Martedi 30
ottobre alle ore 20.30 si terrd “Chi
mangia dona”, ovvero un
appuntamento in Pizzeria per
raccogliere fondi a sostegno delle
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"CIBO A REGOLA D'ARTE" A VILLA PIGNATELLI, DUE GIORNI A NAPOLI DI SRLUMI E
SPECIALITA'

26/10/2018 di COMUNICATO renail

L'istituto Valorizzazione Salumi Italiani (IVS!) partecipa come partner alla nona edizione di Cibo a Regola
d'Arte, evento food del Cornere della Sera che si terra il 27, 28 ottobre a Napoli nell'esclusiva comnice di
Musec Fignatell. L'IVS! sara presente allinternc della manifestazione - che ha come tema il “cibo
democratice” - per celebrare | salumi e la carne suina che democratici lo sono per eccellenza. Luca
Goveni - Docente di Storia della cucina e gastronomia ad ALMA, domenica 28 ottchbre, alle 12.00,
spieghera il motivo di questa affermazione partendo proprio dall'dentita italiana della cucina. “Un
tempo — spiega Govoni - | valeri simbolici di cgni preparazione erano basati sostanzialments sulla
combinazione di utilita e scarsita. Quest'oggi la paura della privazione ha lasciato spazio a questioni di
guantita e gualita, benanche sostenibilita, tipicita o localita. In guesta caolica torre di Babele
gastronomica | prodoth si mescolano e si accostano secondo nuove regole che la stessa societa ha
fatto proprie solo con il beneficio del tempo. Cosl il detto medievale "del maiale non si butta via niente”,
generato da ovvie necessita, pare pil che mai attuale in virtl di guei nuovi principi che sorreggeno —
fortunatamente — i valen propri di una nuova societa contemporanea”. Luca Govom sara affiancato in
questa chiacchierata da Daniele Reponi, maastro di panini gourmet, che per 'occasione presentera
due “panini demecratici™: uno dall’anima partenopea, con Salame Napoli, zucca e friarielli, 'altro invece
con la mortadella, il pomodoro semi-secco ai capperi e il miele. "Il panino & un oftimo esempio di
democrazia perché per essere perfetto deve esserci equilibrio e armonia tra gli ingredienti. E se
dovesse mancare guesto equilibrio a favore di un gusto piuttosto che un altro, il panino non si potrebbe
dire ben riuscito” afferma Reponi. ISTITUTO VALORIZZAZIONE SALUMI ITALIANI (IVSI) Listituto
Valorizzazione Salumi Italiani opera dal 1985 con lo scopo di favorire la conoscenza dei salumi tipici e di
diffondere una corretta informazione sui wvalori nutrizionali e sugli aspetti culturali, produttivi e
gastronomici di guesti prodetti. Sul territorio nazionale I'lstitute Valorizzazione Salumi Itakani ha
promosso pubblicazioni editoriali, ricerche di mercato, indagini scientifiche ed altre iniziative ed eventi
rivolti ai mass media, opinion leader, comunita scientifica e al vasto pubblico dei consumatori. All'estero
sono stati realizzati programmi di promozione dei salumi in Francia, Germania, Belgio, Regno Unito, Svezia, Finlandia, Russia, Brasile, Canada, Stati Uniti, Corea
del Sud, Hong Kong e Giappone.
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Cibo a Regola d'Arte, domenica 28 ottobre il talk Il maiale e la
sua identita culturale: dal Medioevo alla societa contemporanea

L'lstituto Valorizzazione Salumi
Italiani (I\VSI) partecipa come partner alla
nona edizione di Cibo a Regola d'Arte.
evento food del Corriere della Sera che si
terrail 27 e 28
{ ottobre a Napoli nell'esclusiva cornice di
Museo Pignatelli
L'IVSI sara presente all'interno della manifestazione - che ha come tema il “cibo
democratico” - per celebrare i salumi e la carne suina che democratici lo sono per
eccellenza. Luca Govonl - Docente di Storia della cucina e gastronomia ad ALMA,
domenica 28 ottobre, alle 12.00, spieghera il motivo di questa affermazione partendo
propric dallidentita italiana della cucina. “Un tempo - spiega Govoni - i valori
simbaolici df ogni preparazione erano basati sostanzialmente sulla combinazione di
utilita e scarsita Quest'oggi la paura della privazione ha lasciato spazio a questioni di
quantita e qualita, benanche sostenibilita, tipicita o localita. In questa caotica torre di
Babele gastronomica i prodotti si mescolano e si accostano secondo nuove regole
che [a stessa societa ha fatto proprie solo con il beneficio del tempo. Cosi il detio
medievale "del maiale non si butta via niente”, generato da ovvie necessita, pare piu
che mai attuale in virtu di quei nuovi principi che sorreggono - fortunatamente - |
valori propri di una nuova societa contemporanea’.
Luca Govoni sara affiancato in questa chiacchierata cla Daniele Reponi. maestro di
panini gourmet, che per loccasione presentera due “panini democratici™ uno
dall'anima partenopea, con Salame Napoli, zucca e friarielli, l'altro invece con la
mortadella, il pomodoro semi-secco ai capperi e il miele. *Il panino & un ottimo
esempio di democrazia perche per essere perfetto deve esserci equilibrio e armonia
tra gli ingredienti, E se dovesse mancare questo equilibrio a favore di un gusto
piuttosto che un altro, il panino non si potrebbe dire ben riuscito” afferma Reponi,

ISTITUTO VALORIZZAZIONE SALUMI ITALIANI (IVSI)

L'lstituto Valorizzazione Salumi Italiani opera dal 1985 con lo scopo di favorire la
conoscenza del salumi tipici e di diffondere una corretta informazione sui valori
nutrizionali e sugli aspetti culturali, produttivi e gastronomici di questi prodotti.

Sul territorio nazionale llstituto Valorizzazione Salumi ltaliani ha promosso
pubblicazioni editoriali, ricerche di mercato, indagini scientifiche ed altre iniziative ed
aventi rivolti al mass media, opinion leader, comunita scientifica e al vasto pubblico
del consumatori

All'estero sono stati realizzati programmi di promozione dei salumi in Francia,
Germania, Belgio, Regno Unito, Svezia, Finlandia, Russia, Brasile, Canada, Stati Uniti,
Corea del Sud, Hong Kong e Giappone.
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L’Istituto Valorizzazione Salumi Italiani celebra il cibo democratico nell'evento
“Cibo a Regola d’Arte” domenica 28 ottobre a Napoli alle ore 12 presso villa
Pignatelli col panino salame Napoli, zucca e friarielli

L'Istituto Valorizzazione Salumi ltaliani (I\VSl) pariecipa come partner
alla nona edizione di Cibo a Regola d'Arte, evento food del Corriere
della Sera che si terra il 27 e 28 ottobre a Napoli nell'esclusiva cornice
di Museo Pignatelli.

L'IVSI sara presente all'interno della manifestazione - che ha come
tema il "cibo democratico” - per celebrare i salumi e la came suina
che democratici lo sono per eccellenza. Luca Govoni - Docente di
Storia della cucina e gastronomia ad ALMA, domenica 28 ottobre, alle
12.00, spieghera il motivo di questa affermazione pariendo proprio
dall'identita italiana della cucina. “Un tempo - spiega Govoni - i valori
simbolici di ogni preparazione erano basali sostanzialmente sulla
combinazione di utilita e scarsita. Quest'oggi la paura della privazione
ha lascialo spazio a questioni di quantita e qualita, benanche
sostenibilita, tipicita o localitd. In questa caotica torre di Babele
gastronomica i prodotti si mescolano e si accostano secondo nuove
regole che la stessa societa ha fatto proprie solo con il beneficio del
tempo. Cosi il detio medievale “del maiale non si bulta via niente”,
generato da ovvie necessita, pare pit che mai attuale in virtt di quei
nuovi principi che sorreggono — fortunatamente — i valori propri di una
nuova societa contemporanea”.

Luca Govoni sara affiancato in questa chiacchierata da Daniele
Reponi, maestro di panini gourmel, che per 'occasione presentera
due “panini democratici”: uno dall'anima parienopea, con Salame
Napoli, zucca e friarielli, I'altro invece con la mortadella, il pomodoro
semi-secco ai capperi e il miele. "Il panino & un oftimo esempio di

. democrazia perché per essere perfetto deve esserci equilibrio e

armonia tra gli ingredienti. E se dovesse mancare questo equilibrio a
favore di un gusto piuttosio che un altro, il panino non si potrebbe dire
ben riuscito" afferma Reponi.

ISTITUTO VALORIZZAZIONE SALUMI ITALIANI (IVSI)

L'Istituto Valorizzazione Salumi ltaliani opera dal 1985 con lo scopo di
favorire la conoscenza dei salumi lipici e di diffondere una corretta
informazione sui valori nutrizionali e sugli aspetti culturali, produttivi e
gastronomici di questi prodotti.

Sul territorio nazionale I'lstituto Valorizzazione Salumi Italiani ha
promosso pubblicazioni editoriali, ricerche di mercato, indagini

scientifiche ed altre iniziative ed eventi rivolti ai mass media, opinion leader, comunita scientifica e al vasto pubblico dei consumatori.
All'estero sono stati realizzati programmi di promozione dei salumi in Francia, Germania, Belgio, Regno Unito, Svezia, Finlandia, Russia,

Brasile, Canada, Stati Uniti, Corea del Sud, Hong Kong e Giappone.

evento segnalato su www.spaghetiitaliani.com

Ritaglio ad wuso esclusivo

stampa

del destinatario, non ripreoducibile.

IvSI

Pag. 81

065467



SPAGHETTITALIANI.COM 2:‘;“ 26-10-2018
Foglio 212
Copyright € 2018 - spaghettitaliani.com - Tutli i diritti sono riservati, E vietata qualsiasi utilizzazione, totale o parziale, dei iinsariti nel p portala.

Ritaglio stampa ad uso esclusivo del destinatario, non riproducibile.

1VSI Pag. 82

065467



THEBLUETIME.NET 2::1& 26-10-2018
Foglio 172
Regolamente  About  Contatti Collabora  Area riservata f ¥

Blue Time

Notizie In evidenza: = ARRIVA IN CAMPANIA IL CALCIO BALILLA WORLD SERIES !
Oggi &: | marted! 30 ottobre 2018

Attualita da Redazione -Ott 26, 2018

“CIBO A REGOLA D’ARTE": DOMENICA 28 OTTOBRE IL
TALK “IL MAIALE E LA SUA IDENTITA CULTURALE: DAL
MEDIOEVO ALLA SOCIETA CONTEMPORANEA"

“Cibo a Regola d'Arte”: domenica 28 ottobre il talk Il maiale e |la sua identita culturale: dal
Medioevo alla societd contemporanea”
Sara presentato il panino democratico dall'anima partenopea: salame Napoli, zueca e friariefli

L'Istituto Valorizzazione Salumi Italiani (IVSl) partecipa come partner alla nona edizione di Cibo a Regola
d’'Arte, evento food del Corriere della Sera che si terra il 27 e 28 ottobre a Napoli nell'esclusiva cornice di Museo
Pignatelli.

L'IVSI sard presente all'interno della manifestazione — che ha come tema il “cibo democratico” - per celebrare i
salumi e la carne suina che democratici lo sono per eccellenza. Luca Goveni - Docente di Storia della cucina e
gastronoria ad ALMA, domenica 28 ottabre, alle 12.00, spieghera il motivo di questa affermazione partendo
proprio dall'identita italiana della cucina. "Un tempo— spiega Govoni — i valori simbolici di ogni preparazione erano
basati sostanzialmente sulla combinazione di utilita e scarsita. Quest'oggi la paura della privazione ha lasciato spazio
a questioni di quantita e qualita, benanche sostenibilita, tipicita o localita. In questa caotica torre di Babele
gastronomica i prodotti si mescolano e si accostano secondo nuove regole che la stessa societa ha fatto proprie sofo
con il beneficio del tempo. Cosi il detto medievale “del maiale non si butta via niente’, generato da ovvie necessits,
pare piti che mai attuale in virtt di quel nuovi principi che sorreggono — fortunatamente — i valori propri di una
nuova societa contemporanea’.

Luca Govoni saré affiancato in questa chiacchierata da Daniele Reponi, maestro di panini gourmet, che per
l'occasione presentera due "panini democratici™: uno dall'anima partenopes, con Salame Napoli, zucea e friariell,
l'altro invece con la mortadella, il pornodoro semi-secco ai capperi e il miele. “/f panino & un ottimo esempio di
democrazia perché per essere perfetto deve esserci equilibrio e armonia tra gii ingredienti. £ se dovesse mancare
questo equilibrio a favore df un gusto piuttosto che un altro, if panino non si potrebbe dire ben riuscito” afferma
Reponi.

ISTITUTO VALORIZZAZIONE SALUMI ITALIANI {IVSI)

Llstituto Valorizzazione Salurni Italiani opera dal 1985 con lo scopo di favorire la conoscenza dei salumi tipici e di
diffondere una corretta informazione sui valori nutrizionali e sugli aspetti culturali, produttivi e gastronomici di
questi prodotti.

Sul territorio nazionale lstituto Valorizzazione Salumi Italiani ha promosso pubblicazioni editoriali, ricerche di
mercato, indagini scientifiche ed altre iniziative ed eventi rivolti ai rmass media, opinion leader, comunita scientifica e
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al vasto pubblico dei consumatori.

All'estero sono stati realizzati programmi di promozione dei salumi in Francia, Germania, Belgio, Regno Unito, Svezia,
Finlandia, Russia, Brasile, Canada, Stati Uniti, Corea del Sud, Hong Kong e Giappone.
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L'Istituto Valorizzazione Salumi Italiani (IVSI) partecipa come
partner alla nona edizione di Cibo a Regola d’Arte, evento food
del Corriere della Sera che si terra il 27 e 28 ottobre a Napoli
nell’esclusiva cornice di Museo Pignatelli.

L'IVSI sara presente all’interno della manifestazione - che ha
come tema il “cibo democratico” - per celebrare i salumi e la
carne suina che democratici lo sono per eccellenza. Luca Govoni
- Docente di Storia della cucina e gastronomia ad ALMA,
domenica 28 ottobre, alle 12.00, spieghera il motivo di questa
affermazione partendo proprio dall'identita italiana della cucina.

“Un tempo - spiega Govoni - i valori simbolici di ogni
preparazione erano basati sostanzialmente sulla combinazione di
utilita e scarsita. Quest’oggi la paura della privazione ha lasciato
spazio a questioni di quantita e qualita, benanche sostenibilita,
tipicita o localita. In questa caotica torre di Babele gastronomica i
prodotti si mescolano e si accostano secondo nuove regole che la
stessa societa ha fatto proprie solo con il beneficio del tempo. Cost il
detto medievale “del maiale non si butta via niente”, generato da
ovvie necessita, pare pill che mai attuale in virtit di quei nuovi
principi che sorreggono - fortunatamente — i valori propri di una
nuova societq contemporanea”.

Luca Govoni sara affiancato in questa chiacchierata da Daniele
Reponi, maestro di panini gourmet, che per I’'occasione
presentera due “panini democratici”: uno dall’anima partenopea,
con Salame Napoli, zucca e friarielli, I’altro invece con la
mortadella, il pomodoro semi-secco ai capperi e il miele. “Il
panino é un ottimo esempio di democrazia perché per essere perfetto
deve esserci equilibrio e armonia tra gli ingredienti. E se dovesse
mancare questo equilibrio a favore di un gusto piuttosto che un
altro, il panino non si potrebbe dire ben riuscito” afferma Reponi.

ISTITUTO VALORIZZAZIONE SALUMI ITALIANI (IVSI)
L'Istituto Valorizzazione Salumi Italiani opera dal 1985 con lo
scopo di favorire la conoscenza dei salumi tipici e di diffondere
una corretta informazione sui valori nutrizionali e sugli aspett
culturali, produttivi e gastronomici di questi prodotti.

Sul territorio nazionale I'Istituto Valorizzazione Salumi Italiani
ha promosso pubblicazioni editoriali, ricerche di mercato,
indagini scientifiche ed altre iniziative ed eventi rivolti ai mass
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media, opinion leader, comunita scientifica e al vasto pubblico
dei consumatori.

All’estero sono stati realizzati programmi di promozione dei
salumi in Francia, Germania, Belgio, Regno Unito, Svezia,
Finlandia, Russia, Brasile, Canada, Stati Uniti, Corea del Sud,
Hong Kong e Giappone.
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Listituto Valorizzazione Salumi Italiani celebra il cibo democratico

“Cibo a Regola d’Arte”: domenica 28 ottobre il talk “Il maiale e la sua identita
culturale: dal Medioevo alla societa contemporanea”

Sara presentato il panino democratico dallanima partenopea: salame MNapali, zucca

e friarielli

Listituto Valorizzazione Salumi Italiani (IVSI) partecipa come partner alla nona
edizione di Cibo a Regola d'Arte, evento food del Corriere della Sera che si terrail
27 e 28 ottobre a Mapoli nell'esclusiva cornice di Museo Pignatelli.

LIVSI sara presente allinterno della manifestazione - che ha come tema il “cibo
demaocratico” - per celebrare | salumi e la carne suina che democratici lo sono per
eccellenza. Luca Govoni - Docente di Storia della cucina e gastronomia ad ALMA,
domenica 28 ottobre, alle 12.00, spieghera il motivo di questa affermazione
partendo proprio dall'identita italiana della cucina. “Un tempo - spiega Govoni - i
valori simbalici di ogni preparazione erano basati sostanzialmente sulla
combinazione di utilits e scarsitd Quest'oggi la paura della privazione ha lasciato
spazio a questioni di quantit3 e qualit3, benanche sostenibilit3, tipicita o localita. In
guesta caotica torre di Babele gastronomica i prodotti si mescolano e si accostano
secondo nuove regole che la stessa societa ha fatto proprie solo con il beneficio del
tempo. Cosl il detto medievale “del maiale non si butta via niente”, generatoda
owvie necessita, pare pid che mai attuale in virtd di quei nuovi principi che
sorreggono - fortunatamente - i valori propri di una nuova societa
contemporanea’.

Luca Govani sara affiancato in questa chiacchierata da Daniele Reponi, maestro di
panini gourmet, che per 'occasione presentera due “panini democratici™ uno
dall'anima partenopea, con Salame Mapoli, zucca e friarielli, altro invece con la
martadella, il pomodoro semi-secco ai capperi e il miele. “Il panino 2 un ottimo
esempio di democrazia perché per essere perfetto deve esserci equilibrio e
armonia tra gli ingredienti. E se dovesse mancare questo equilibrio afavore diun
gusto piuttosto che un altro, il panino non si potrebbe dire ben riuscito” afferma
Reponi.
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ISTITUTO VALORIZZAZIONE SALUMI ITALIANI (IVSI)

Llstituto Valorizzazione Salumi Italiani operadal 1985 con lo scopo di favorire la
conoscenza dei salumi tipici e di diffondere una corretta informazione sui valori
nutrizionali e sugli aspetti culturali, produttivi e gastronomici di questi prodotti.
Sul territorio nazionale |'Istituto Valorizzazione Salumi Italiani ha promosso
pubblicazioni editoriali, ricerche di mercato, indagini scientifiche ed altre iniziative
ed eventi rivolti ai mass media, opinion leader, comunita scientificae al vasto
pubblico dei consumatori.

All'estero sono stati realizzati programmi di promozione dei salumi in Francia,
Germania, Belgio, Regno Unito, Svezia, Finlandia, Russia, Brasile, Canada, Stati
Uniti, Corea del Sud, Hong Kong e Giappone.
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Arriva il 'panino democratico'

Con salame, zucca e friarielli: di scena a Cibo a regola d'arte
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Istituto Valorizzazione
Salumi italiani
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Alimenti
Daniele Reponi .
Luca Govoni ' §

(ANSA) - NAPOLI, 27 OTT - L'Istituto Valorizzazione Salumi Italiani
(IVSI) partecipa come partner alla nona edizione di Cibo a Regola
d'Arte, evento food del Comiere della Sera che si terra il 27 e 28 ottobre
a Napoli nell'esclusiva comice di Museo Pignatelli.

L'IVSI sara presente all'interno della manifestazione - che ha come
tema il "cibo democratico” - per celebrare i salumi e la came suina che
democratici lo sono per eccellenza. Luca Govoni - Docente di Storia
della cucina e gastronomia ad ALMA, domenica 28 ottobre, alle 12.00,
spieghera il motivo di questa affermazione partendo proprio
dallidentita italiana della cucina. "Un tempo - spiega Govoni - i valori
simbolici di ogni preparazione erano basati sostanzialmente sulla
combinazione di utilita e scarsita. Quest'oggi la paura della privazione
ha lasciato spazio a questioni di quantita e qualita, benanche
sostenibilita, tipicita o localita. In questa caotica torre di Babele
gastronomica i prodotti si mescolano e si accostano secondo nuove
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regole che la stessa societa ha fatto proprie solo con il beneficio del
tempo. Cosi il detto medievale "del maiale non si butta via niente”,
generato da ovvie necessita, pare pit che mai attuale in virta di quei
nuovi principi che somreggono - fortunatamente - i valori propri di una
nuova societa contemporanea”. Luca Govoni sara affiancato in questa
chiacchierata da Daniele Reponi, maestro di panini gourmet, che per
l'occasione presentera due "panini democratici®: uno dall'anima
partenopea, con Salame Napoli, zucca e friarielli, I'altro invece con la
mortadella, il pomodoro semi-secco ai capperi e il miele. "l panino &
un ottimo esempio di democrazia perché per essere perfetto deve
esserci equilibrio e armonia tra gli ingredienti.

E se dovesse marncare questo equilibrio a favore di un gusto
piuttosto che un altro, il panino non si potrebbe dire ben riuscito™
afferma Reponi.

L'Istituto Valorizzazione Salumi Italiani opera dal 1985 con lo scopo
di favorire la conoscenza dei salumi tipici e di diffondere una corretta
informazione sui valeri nutrizionali e sugli aspetti culturali, produttivi e
gastronomici di questi prodotti. Sul territorio nazionale ['lstituto
Valorizzazione Salumi Italiani ha promosso pubblicazioni editoriali,
ricerche di mercato, indagini scientifiche ed altre iniziative ed eventi
rivolti ai mass media, opinion leader, comunita scientifica e al vasto
pubblico dei consumatori. All'estero sono stati realizzati programmi di
promozione dei salumi in Francia, Germania, Belgio, Regno Unito,
Svezia, Finlandia, Russia, Brasile, Canada, Stati Uniti, Corea del Sud,
Hong Kong e Giappone. (ANSA).
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“Cibo a Regola d’Arte”: domenica 28
ottobre il talk “ll maiale e la sua identita
culturale: dal Medioevo alla societa
contemporanea”

27 ottobre 2018 & Fabia Lonz
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Lstituto Valorizzazione Salumi Italiani (IVSl) partecipa come partner alla nona edizione
di Cibo a Regola d'Arte, evento food del Corriere della Sera che siterra il 27 e 28
ottobre a Napoli nell'esclusiva cornice di Museo Pignatelli.

L'IVS] sara presente allinterno della manifestazione - che ha come tema il “cibo
democratico” - per celebrare i salumi e la carne suina che demaocratici lo sono per
eccellenza. Luca Govoni - Docente di Storia della cucina e gastronomia ad ALMA, domenica
28 ottobre, alle 12.00, spieghera il motivo di questa affermazione partendo proprio
dall'identita italiana della cucina.

“Un tempo - spiega Govoni - | valori simbolici di ogni preparazione erano basati
sostanzialmente sulla combinazione di utilita e scarsita. Quest'oggi la paura della privazione
ha lasciato spazio a guestioni di quantita e qualita, benanche sostenibilita, tipicita o localita. In
questa caotica torre di Babele gastronomica | prodotti si mescolano e si accostano secondo
nuove regole che la stessa societa ha fatto proprie solo con il beneficio del tempo. Cosl i
detto medievale “del maiale non si butta via niente”, generato da owvie necessita, pare pid che
mai attuale in virtt di quei nuovi principi che sorreggono - fortunatamente - i valorf propri di
una nuova societa contemporaned’.

Luca Govoni sara affiancato in questa chiacchierata da Daniele Reponi, maestro di panini
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gourmet, che per 'occasione presentera due "panini democratici”: uno dall'anima partenopea,
con Salame Napoli, zucca e friarielli, 'altro invece con la mortadella, il pomodoro semi-secco
ai capperi e il miele. "I/ panino é un ottimo esempio di democrazia perché per essere perfetto
deve esserci equilibrio e armonia tra gii ingredienti. £ se dovesse mancare guesto equilibrio a
favore di un gusto piuttosto che un altro, il panino non si potrebbe dire ben riuscito” afferma
Reponi.

ISTITUTO VALORIZZAZIONE SALUMI ITALIANI (IVS])

L'lstituto Valorizzazione Salumi Italiani opera dal 1985 con lo scopo di favorire la conoscenza
dei salumi tipici e di ciffondere una corretta informazione sui valori nutrizionali e sugli aspetti
culturali, produttivi e gastronomici di questi prodotti.

Sul territorio nazionale l'lstituto Valorizzazione Salumi Italiani ha promosso pubblicazioni
editoriali, ricerche di mercato, indagini scientifiche ed altre iniziative ed eventi rivolti ai mass
media, opinion leader, comunita scientifica e al vasto pubblico dei consumatori.

All'estero sono stati realizzati programmi di promozione dei salumi in Francia, Germania,
Belgio, Regno Unito, Svezia, Finlandia, Russia, Brasile, Canada, Stati Uniti, Corea del Sud,
Hong Kong e Giappone.
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“CIBO A REGOLA D'ARTE"

Llstituto Valorizzazione Salumi Italiani celebra il cibo democratice “Cibo a Regola d'Arte™: domenica 28 ottobre il talk *Il maiale

e la sua identita culturale: dal Medioevo alla societd contemporanea”

Sara presentato il panino democratico dall'anima partenopea: salame Napoli, zucca e friarielli Listituto Valorizzazione Salumi
Italiani (IVSI) partecipa come partner alla nona edizione di Cibo a Regola d'Arte, evento food del Comriere della Sera che si terra il

27 e 28 ottobre a Napoli nell’esclusiva cornice di Museo Pignatelli.

L'IV5l sara presente all'interno della manifestazione - che ha come tema il “cibo democratice™ - per celebrare i salumi e la carne

sulna che democraticl lo sono per eccellenza.

Luca Govoni — Docente di Storia della cucina e gastronomia ad ALMA, domenica 28 ottobre, slle 12.00, spieghera il motiva di
questa affermazione partendo proprio dall'identits italiana della cucina. *Un tempo - spiega Govoni - t valori simbolici di ogni

preparazione erano basati sostanzialmente sulla combinazions di utilita e scarsita.

Quest'oggi la paura della privazione ha lasciato spazio a questioni di quantita e qualita, benanche sostenibilita, tipicita o
iocalita, In questa caotica torre di Babele gastronomica i prodotti si mescolano e si accostano secondo nuove regole che la
stessa societd ha fatto proprie solo con il beneficio del tempo. Cosi il detto medievale “del maiale non si butta via nisnte”,
generato da ovvie necessita, pare pil che mai attuale in virtd di quei nuovi principi che sorreggono - fortunatamente - | valori

propri di una nuova societd contemporanea”

Luca Goveni sara affiancato in questa chiacchierata da Daniele Reponi, maestro di panini gourmet, che per I'occasions
presentera due “panini democratici™ uno dall'anima partenopea, con Salame Napoli, zucca e friarielli, Faltro invece con la
mortadella, il pomodore semi-secco ai capperi e il miele. Il panino & un ottimo esempio di democrazia perché per essers
perfetto deve esserci equilibrio & armonia tra gli ingredienti. E se dovesse mancare questo equilibrio a favore di un gusto

piuttosto che un altro, il panino non si potrebbe dire ben riuscito” afferma Reponi.

ISTITUTO VALORIZZAZIONE SALUMI ITALIANI (IVSI) Listituto Valorizzazione Salumi Italiani opera dal 1985 con lo scopo di
favorire la conoscenza dei salumi tipici e di diffondere una corretta informazione sui valori nutrizionali e sugli aspetti culturali,
produttivi & gastronomici di questi prodotti. Sul territorio nazionale l'lstituto Valorizzazione Salumi Italiani ha promosso
pubblicazioni editoriali, ricerche di mercato, indagini scientifiche ed altre iniziative ed eventi rivolti ai mass media, opinion

leader, comunita scientifica e al vasto pubblico dei consumatori.

All'estero sono stati realizzati p di

= P dei salumi in Francia, Germania, Belgio, Regno Unito, Svezia, Finlandia,

Russia, Brasile, Canada, Stati Uniti, Corea del Sud, Hong Kong e Giappone.
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LTstituto Valori i Salumi Italiani celebra il cibo demoeratico “Cibo a Ragola
d'Arte™; domenica 28 ottobre il talk “Tl maiale e la sua identita culturale: dal Medioevo alla

societa contemporanea” Sara presentato il panino democratico dall'anima partenopea: salame

Napoli, zucea e friariell LTstituto Valorizzazione Salumi Italiani (IVSI) partecipa come
partner alla nona edizione di Cibe a Regola d'Arte, evento food del Corriere della Sera che si
terra il 27 e 28 ottobre a Napoli nell'esclusiva comnice di . L'IVSI sara
presente all'interno della manifestazione — che ha come tema il “cibo demoeratico™ — per
celebrare i salumi e la carne suina che d

Lueca Govoni —
Docente di Storia
della cucina e
gastronomia ad

AIMA, domenica
28 ottobre, alle

- motivo di questa
affermazione
partendo proprio
dall’identita

| italiana della

. cucina.

*“Un tempo — spiega Govori —i
valori simbolici di ogni
preparazione erano basati
sostanzialmente sulla combinazione di utilita e scarsita. Quest'oggi la paura della privazione

ha lasciato spazio a questioni di quantita e qualita, benanche sostenibilita, tipicita o localita. [n

questa caotica torre di Babele gastronomica i prodotti si mescolano e si accostano secondo

nuove regole che la stessa societd ha fatto proprie solo con il beneficio del tempo. Cosi il detto

medievale “del maiale non si butta via niente”, generato da ovvie necessita, pare pii che mai

attuale in virta di quei nuovi prineipi che sorreggono ~ fortunatamente — i valori propri di una
nuova societd contemporanea”. Luca Govoni sara affiancato in questa chiacchierata da Daniele

Reponi, maestro di panini gourmet, che per l'oceasione presentera due “panini democratici™:
uno dall’anima partenopea, con Salame Napoli, zucea e friarielli, 'altro invece con la
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CIBIAMONAPOLLIT

mortadella, il pomodoro semi-secco ai capperi e il miele. “Il panino é un ottimo esempio di
democrazia perché per essere perfetto deve esserei equilibrio e armonia tra gli ingredienti. E
se dovesse mancare questo equilibrio a favore di un gusto piuttosto che un altro, il panino non
si potrebbe dire ben riuscito” afferma Reponi.

ISTITUTO VALORIZZAZIONE SALUMI ITALIANI
(IVSD)

L'Istituto Valorizzazione Salumi Italiani opera dal 1985 con lo seopo di favorire la
conoscenza dei salumi tipici e di diffondere una corretta informazione sui valori nutrizionali e
sugli aspetti culturali, produttivi e gastronomici di questi prodotti. Sul territorio nazionale
VIstituto Valorizzazione Salumi Italiani ha promosso pubblicazioni editoriali, ricerche di
mercato, indagini scientifiche ed altre iniziative ed eventi rivolti ai mass media, opinion
leader, communita scientifica e al vasto pubblico dei consumatori. All’'estero sono stati realizzati
programmi di promozione dei salumi in Francia, Germania, Belgio, Regno Unito, Svezia,
Finlandia, Russia, Brasile, Canada, Stati Uniti, Corea del Sud, Hong Kong e Giappone.
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LIstituto Valorizzazione Salumi Italiani celebra il cibo democratico

"Cibo a Regola d'Arte”: domenica 28 ottobre il talk "Il maiale e la sua identita culturale: dal
Medioevo alla societa contemporanea”.

Sara presentato il panino democratico dall'anima partenopea: salame Napoli, zucca e friarielli.

L'lstituto Valorizzazione Salumi Italiani (IVSI) partecipa come
partner alla nona edizione di Cibo & Regola d'Arte, evento
food del Corriere della Sera che siterrail 27 e 28

ottobre a Napali nell'esclusiva cornice di Museo Pignatelli,

L'IVS| sara presente allinterno della manifestazione - che ha
come tema il “cibo democratico” - per celebrare i salumie la
carne suina che democratici lo sono per eccellenza. Luca
Govoni — Docente di Storia della cucina e gastronomia ad
ALMA, domenica 28 ottobre, alle 12.00, spieghera il motivo
di guesta affermazione partendo proprio dall'identita
italiana della cucina. “Un tempo - spiega Govoni - i valori
simbolici di ogni preparazione erano basati sostanzialmente
sulla combinazione di utilita e scarsita. Quest'oggi la paura della privazione ha lasciato spazio
a guestioni di quantita e qualita, benanche sostenibilita, tipicita o localita. In questa caotica
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torre di Babele gastronomica i prodotti si mescolano e si accostano secondo nuove regole

che la stessa societa ha fatto proprie solo con il beneficio del tempo. Cosl il detto medievale rca

“del maiale non si butta via niente”, generato da ovvie necessita, pare pil che mai attuale in

virtl di quei nuovi principi che sorreggono - fortunatamente - i valori propri di una nuova n

societa contemporanea”.

Luca Govoni sara affiancato in guesta chiacchierata da Daniele Reponi, maestro di panini

gourmet, che per l'occasione presentera due “panini democratici”: uno dallanima partenopea,

con Salame Napoli, zucca e friarielli, l'altro invece con la mortadella, il pomodoro semi-secco
ai capperi e il miele. "Il panino & un ottimo esempio di democrazia perché per essere perfetto
deve esserci equilibrio e armonia tra gli ingredienti. E se dovesse mancare questo equilibrio a
favore di un gusto piuttosto che un altro, il panino non si potrebbe dire ben riuscito” afferma
Reponi.

ISTITUTO VALORIZZAZIONE SALUMI ITALIANI (IVSI)

L'lstituto Valorizzazione Salumi Italiani opera dal 1985 con lo scopo di favorire la conoscenza
dei salumi tipici e di diffondere una corretta informazione sui valori nutrizionali e sugli aspetti 7 e——
culturali, produttivi e gastronomici di questi prodotti. ﬁ
Sul territorio nazionale l'stituto Valorizzazione Salumi ltaliani ha promosso pubblicazioni =
editoriali, ricerche di mercato, indagini scientifiche ed altre iniziative ed eventi rivolti ai mass

media, opinion leader, comunita scientifica e al vasto pubblico dei consumatori.

All'estero sono stati realizzati programmi di promozione dei salumi in Francia, Germania,
Belgio, Regno Unito, Svezia, Finlandia, Russia, Brasile, Canada, Stati Uniti, Corea del Sud,

Hong Kong e Giappone.
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. Llstitute Valorizzazione Salurmi ltaliani celebra il cibo democratico "Cibo a Regola d'Arte”

L'Istituto Valorizzazione Salumi Italiani celebra il cibo
democratico “Cibo a Regola d'Arte”
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Domenica 28 ottobre il talk "Il maiale e la sua identita culturale:
dal Medioevo alla societa contemporanea”
Sara presentato il panino democratico dall'anima partenopea:
salame Napoli, zucca e friarielli

L'Istituto Valorizzazione Salumi Italiani (IVSI) partecipa come partner alla nona
edizione di Cibo a Regola d'Arte, evento food del Corriere della Sera che si terra il 27
e 28 ottobre a Napoli nell'esclusiva cornice di Museo Pignatelli. L'IVSI sara presente
all'interno della manifestazione — che ha come tema il "cibo democratico" - per
celebrare i salumi & la carne suina che democratici lo sono per eccellenza.

Govoni - Docente di Storia della cucina e gastronomia ad ALMA, domenica 28
ottobre, alle 12,00, spieghera il motivo di questa affermazione partendo proprio
dall'identita italiana della cucina. "Un tempo - spiega Govoni — i valori simbolici di
ogni preparazione erano basati sostanzialmente sulla combinazione di utilita &
scarsita. Quest'oggi la paura della privazione ha lasciato spazio a questioni di quantita
e qualita, benanche sostenibilita, tipicita o localita.

In questa caotica torre di Babele gastronomica i prodotti si mescolano e si accostano
secondo nuove regole che la stessa societa ha fatto proprie solo con il beneficio del
tempo. Cosi il detto medievale "del maiale non si butta via niente”, generato da ovvie
necessita, pare piu che mai attuale in virta di quei nuovi principi che sorreggono -
fortunatamente - i valori propri di una nuova societa contemporanea’.

Luca Govoni sara affiancato in questa chiacchierata da Daniele Reponi, maestro di
panini gourmet, che per l'occasione presentera due "panini democratici’: uno
dall'anima partenopea, con Salame Napoli, zucca e friarielli, l'altro invece con la
mortadella, il pomodoro semi-secco ai capperi e il miele. ‘Il panino & un ottimo
esempio di democrazia perche per essere perfetto deve esserci equilibrio e armonia
tra gli ingredienti. E se dovesse mancare questo equilibrio a favore di un gusto
piuttosto che un altro, il panino non si potrebbe dire ben riuscito” afferma Reponi.

ISTITUTO VALORIZZAZIONE SALUMI ITALIANI (IVSI) L'istituto Valorizzazione
Salumi ltaliani opera dal 1985 con lo scopo di favorire la conoscenza dei salumi tipici e
di diffondere una corretta informazione sui valori nutrizionali e sugli aspetti culturali,
produttivi e gastronomici di questi prodotti. Sul territorio nazionale llstituto
Valorizzazione Salumi Italiani ha promosso pubblicazioni editoriali, ricerche di
mercato, indagini scientifiche ed altre iniziative ed eventi rivolti ai mass media,
opinion leader, comunita scientifica e al vasto pubblico dei consumatori. All'estero
sono stati realizzati programmi di promozione dei salumi in Francia, Germania, Belgio.
Regno Unito, Svezia, Finlandia, Russia, Brasile, Canada, Stati Uniti, Corea del Sud.,
Hong Kong e Giappone.
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“Cibo a Regola d’Arte”: domenica
28 ottobre il talk “lIl maiale e la
sua identita culturale: dal
Medioevo alla societa
contemporanea”
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Valorizzazione
Salumi italiani (IVsI)
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edizione di Cibo a
Regola d'Arte,
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L'IVSI sara presente allinterno della manifestazione - che ha come
tema il “cibo democratico” - per celebrare i salumi e la carne suina
che democratici lo sono per eccellenza. Luca Govoni - Docente di
Storia della cucina e gastronomia ad ALMA, domenica 28 ottobre,
alle 12.00, spieghera il motivo di questa affermazione partendo
proprio dallidentita italiana della cucina. “Un tempo - spiega
Govoni - i valori simbolici di ogni preparazione erano basati
sostanzialmente sulla combinazione di utilita e scarsita. Quest'oggi
la paura della privazione ha lasciato spazio a questioni di quantita e
qualita, benanche sostenibilita, tipicita o localita. In questa caotica
torre di Babele gastronomica i prodotti si mescolano e si accostano
secondo nuove regole che la stessa societa ha fatto proprie solo
con il beneficio del tempo. Cosi il detto medievale “del maiale non si
butta via niente”, generato da owvie necessita, pare piu che mai
attuale in virtu di quei nuovi principi che sorreggono -
fortunatamente - i valori propri di una nuova societa

contemporanea”.
> x| Luca Govoni sara
= ' ‘ affiancato in questa
Z: ~ chiacchierata
B f ) _ |
= /_' da Daniele Reponi,
g f maestro di panini
. DAl FORZA AL TUO TALENTO Eourmet. che per
MASTER IN IMPRENDITORIALITA I'occasione
E STRATEGIA AZIENDALE presentera due
M I SA “panini democratici”:

uno dall'anima
partenopea, con
Salame Napoli,

SCOPRI DI PIU

zucca e friarielli, 'altro invece con la mortadella, il pomodoro semi-
secco ai capperi e il miele. “Il panino & un ottimo esempio di
democrazia perché per essere perfetto deve esserci equilibrio e
armonia tra gli ingredienti. E se dovesse mancare questo equilibrio
a favore di un gusto piuttosto che un altro, il panino non si
potrebbe dire ben riuscito” afferma Reponi.
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Pastierarinnovata
Cibo a Regola d'Arte

e pane conilragu

A Villa Pignatelli si ¢ conclusala prima giornata
dell' evento culinario del Corriere della Ser:

Oggisirepli

NAPOLI ’artenza sparata per
“Cibo a Regola d’Arte”. A
Napoli per il secondo anno
consecutivo € approdata la
manifestazione enogastro-
nomica del Corriere della
Sera che nel 2018 ha gia toc-
cato Milano e Treviso. Nel-
l'incantevole cornice di Villa
Pignatelli alla Riviera di
Chiaia, chef, pizzaioli, pa-
sticcieri, produttori, intel-
lettuali si sono alternati nel
ruolo di protagonisti di ma-
sterclass, food talk e labora-
tori di cucina dell’Accade-
mia Ferrarelle, tutti affolla-
tissimi.

A fare gli onori di casa in
apertura Angela Frenda, na-
poletana doe, direttrice
artistica della manifesta-
zione che ha rimarcato
il filo conduttore del-
l'attuale edizione
cioe “il Cibo demo-
cratico, semplice e
accessibile per
tutti”, E il direttore
del Corriere del
Mezzogiorno Enzo
d’Errico ha voluto ri-
cordare che Napoli, in
quanto capitale dello street
food é appunto da conside-
rarsi la roccaforte del cibo
democratico.

Subito show con il nume
tutelare della dolce arte Igi-
nio Massari, che con il col-
lega Paco Torreblanca di
Alicante si é confrontato

F

a con Knam, Cuttaia e Di Costanzo

L'enogastronomia incontra Napoli
Sopra, ko chef Alessandro Berghese con Angela Frenda (alla sua destra) food editor del
«Corriere della Seraw. A sinistra il pasticciere Igino Massari. Sotto, il direttore del «Corriere
del Mezzogiomos Enzo d'Errico che ha aperto |a tappa partenopea di «Cibo a Regola d'Artes

con uno dei capisaldi della
pasticceria napoletana, la
pastiera. Della nuova vita
del panettone, il dolee del
Nord che ha trovato nuova
linfa grazie agli interpreti
del Sud, hanno discusso
Vincenzo Mennella, Alfon-
s0 Pepe e Carmen Vecchio-
ne. Mattatore annunciato
Alessandro Borghese auto-
re, per Solferino, di Cacio e
Pepe, la mia vita in 50 ricet-
te, appena arrivato nelle li-
brerie.

Stimolato da Angela
Frenda e Tommaso Labate,
il popolare chef di origini
napoletane, ha tenuto ban-
co per pitt di un'ora. E alla fi-
ne si & fermato a lungo per
autografare le copie del vo-
lume. Cortocircuiti sull'asse
Nord Sud: lo chef milanese
Davide Oldani ha preparato
dal vivo un piatto con pata-
te, cozze, rafano e uvetta
piccante, mentre poco dopo

il quinto-quartoe della sep-
pia, il fegato, per completa-
re originali spaghetti con la
colatura di alici, pistacchi e
limone.

Ultima masterclass della
giornata con il regista Ales-
sandro D’Alatri, 'attrice
Giola Spaziani, dai Bastardi
di Pizzofalcone, e con Niko
Romito. Romito, lo chef con
tre stelle Michelin piii a
Sud, storico amico della
manifestazione, ha celebra-
to l'elogio del piit democra-
tico degli alimenti: il pane,
proposto ai fortunati spet-
tatori con l'olio e il ragii. Nel
frattempo, negli altri spazi
dell'aristocratica dimora
neoclassica si alternavano
la pasticciera avellinese Car-
men Vecchione, gli chef Lu-
ciano Villani e Pasquale Pa-
lamaro, il pizzaiolo-scu-
gnizzo Ciro Oliva.

Ancora degustazioni di
hirra Poretti, del prosecco
doc, della pasta Garofalo,
del formaggi Svizzeri e del
cioceolato Amedel. Oggi la
seconda giornata, ancora
piu ricca di appuntamenti.
Tra i protagonisti della gior-
nata conclusiva i pasticcieri
Ernst Knam, Andrea Torto-
ra, Vincenzo Tird, gli chef Pi-
no Cuttaia, Nino Di Costan-
zo. Tra i food talk, la cucina
nell’Antica Roma con lar-
cheologo Stefano De Caro,
Marco Carli e Salvatore Gab-
biano, mentre gli affinatori
di formaggi Salvatore De
Gennaro e Peppe laconelli
discuteranno sul valore del-
le piccole produzioni. Spa-
zio anche per i prodotti
deccellenza dell'lstituto va-
lorizzazione salumi italiani.
Tutti gli orari e gli appunta-
menti sul sito www.ciboare-

il vicano Gennaro Esposito, = goladarte.it.

in coerenza col tema propo- Gimmo Cuomo
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"Cibo democratico", I'lstituto
Valorizzazione Salumi a Villa

ROMATV

FLASH NEWS -Notizie in 5 minuti a
Napoli e in Campania 26.10.2018

'Istituto Valorizzazione Salumi Italiani (IVSI) partecipa come partner alla nona edizione di Cibo a

Regola d’Arte, evento food del Corriere della Sera che si terrail 27 e 28
ottobre a Napeli nell'esclusiva cornice di Museo Pignatelli.

L'IVS1 sara presente all'interno della manifestazione - che ha come tema il "cibo democratice” - per
celebrare i salumi e la carne suina che democratici lo sono per eccellenza, Luca Goveni - Docente di
Storia della cucina e gastronomia ad ALMA, domenica 28 ottobre, alle 12.00, spieghera il motivo di
guesta affermazione partendo proprio dall'identita italiana della cucina. "Un tempo - spiega Govoni
- i valori simbolici di ogni preparazione erano basati sostanziaimente sulla combinazione di utilita e scarsita,
Quest'oggi la paura della privazione ha lasciato spazio a questiond di quantitd e qualitd, benanche sostenibilita,
tipicitd o localitd. In questa caotica torre di Babele gastronomica | prodotti sl mescolano e si accostano secondo
nuove regole che la stessa societd ha fatto proprie solo con if beneficio del tempo. Cosi il detto medievale "del
maiale non si butta via niente”, generato da ovvie necessitd, pare pili che mai attuale in virtt di quel nuovi
principi che sorreggone - fortunatamente - i valori propri di una nuova societd contemporanea”.

Luca Govoni sara affiancato in guesta chiacchierata da Daniele Reponi, maestro di panini gourmet,
che per l'occasione presentera due “panini democratici™ uno dall"anima partenopea, con Salame
Mapoli, zucca e friarielli, I'altro invece con la mortadella, il pomodoro semi-secco ai capperi el
miele. "Il panino & un ottimo esempio di democrazia perché per essere perfetto deve esserci equilibrio e armonia
tra gli ingredienti, E se dovesse mancare questo equilibrio a favore di un gusto piuttosto che un altro, il panino
non si potrebbe dire ben riuscito” afferma Reponi.
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ISTITUTO VALORIZZAZIONE SALUMI ITALIANI (IVS1)

L'Istituto Valorizzazione Salumi Italiani opera dal 1985 con lo scopo di favorire la conoscenza dei
salumi tipici e di diffondere una corretta informazione sui valori nutrizionali e sugli aspetti
culturali, produttivi e gastronomici di questi prodotti.

Sul territorio nazionale I'lstituto Valorizzazione Salumi Italiani ha promosso pubblicazioni editoriali,
ricerche di mercato, indagini scientifiche ed altre iniziative ed eventi rivolti ai mass media, opinion
leader, comunita scientifica e al vasto pubblico dei consumatori.

All'estero sono stati realizzati programmi di promozione dei salumi in Francia, Germania, Belgio,
Regno Unito, Svezia, Finlandia, Russia, Brasile, Canada, Stati Uniti, Corea del Sud, Hong Kong e
Giappone.
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Cinquew News

Cibo democratico. Napoli e lvsi celebrano salumi e carne suina,
democratici per eccellenza

in data ottobre 28, 2018

NAPOLI - “Cibo a Regola d’Arte”: talk dell'Istituto Valorizzazione Salumi Italiani. Importante evento
domenica 28 ottobre, alle ore 12, presso villa Pignatelli nell'ambito della kermesse 'Cibo a regola d'
arte'. L'occasione, organizzata dall'Istituto Valorizzazione Salumi Italiani, intende celebrare il cibo

democratico; sara infatti presentato il panino democratico dall'anima partenopea...

“Il maiale e la sua identita culturale: dal Medioevo alla societa contemporanea”. A Napoli il panino

democratico dall’anima partenopea: salame Napoli, zucca e friarielli.

L’'Istituto Valorizzazione Salumi Italiani (Ivsi) partecipa come partner alla nona edizione di Cibo a
Regola d’Arte, evento food del Corriere della Sera che si tiene il 27 e 28 ottobre 2018 a Napoli

nell’esclusiva cornice di Museo Pignatelli.

L’lvsi € presente all’interno della manifestazione - che ha come tema il “cibo democratico” — per
celebrare i salumi e la carne suina che democratici lo sono per eccellenza. Luca Govoni - docente di
Storia della cucina e gastronomia ad Alma, il 28 ottobre, alle 12, spiega il motivo di questa

affermazione partendo proprio dall’identita italiana della cucina.

“Un tempo - afferma Govoni - i valori simbolici di ogni preparazione erano basati sostanzialmente
sulla combinazione di utilita e scarsita. Quest’oggi la paura della privazione ha lasciato spazio a
questioni di quantita e qualita, benanche sostenibilita, tipicita o localita. In questa caotica torre di
Babele gastronomica i prodotti si mescolano e si accostano secondo nuove regole che la stessa societa
ha fatto proprie solo con il beneficio del tempo. Cosi il detto medievale “del maiale non si butta via
niente”, generato da ovvie necessita, pare pill che mai attuale in virtd di quei nuovi principi che

sorreggono — fortunatamente — i valori propri di una nuova societa contemporanea”.
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Luca Govoni € affiancato in questa chiacchierata da Daniele Reponi, maestro di panini gourmet, che

per I'occasione presenta due “panini democratici”: uno dall’anima partenopea, con Salame Napoli,

zucca e friarielli, I’altro invece con la mortadella, il pomodoro semi-secco ai capperi e il miele.

“11 panino & un ottimo esempio di democrazia perché per essere perfetto deve esserci equilibrio e
armonia tra gli ingredienti. E se dovesse mancare questo equilibrio a favore di un gusto piuttosto che

un altro, il panino non si potrebbe dire ben riuscito” afferrna Reponi.

L’Istituto Valorizzazione Salumi Italiani opera dal 1985 con lo scopo di favorire la conoscenza dei
salumi tipici e di diffondere una corretta informazione sui valori nutrizionali e sugli aspetti culturali,

produttivi e gastronomici di questi prodotti.

Sul territorio nazionale I'Istituto Valorizzazione Salumi Italiani ha promosso pubblicazioni editoriali,
ricerche di mercato, indagini scientifiche ed altre iniziative ed eventi rivolti ai mass media, opinion

leader, comunita scientifica e al vasto pubblico dei consumatori.

All’estero sono stati realizzati programmi di promozione dei salumi in Francia, Germania, Belgio,
Regno Unito, Svezia, Finlandia, Russia, Brasile, Canada, Stati Uniti, Corea del Sud, Hong Kong e

Giappone.

Contenuti Corrispondenti
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Lancio di palline (biodegradabili) nel mare dalla terrazza
dei cannoni, ponte immaginario verso la Ryder Cup del 2020

| COLPI
Sulla
terrazza
di Castel
dell’'Ovo

si sono
alternati
numerosi
golfisti
tra cui
anche
I'assessore
allo Sport,
Borriello

mondo. Un po’ come le im-
magini della Coppa Ameri-
ca o quelle del Giro d’Ttalia.
La Ryder Cup di Roma 2022 éin
visita in tutte le citta italiane.
Dalla valle dei Templi di Agri-
gento al Monte Bianco, dal Gar-
da al parco di Monza. E ieri le
palline griffate Ryder Cup, il ter-
zo avvenimento sportivo pitll se-
guito al mondo, sfida Euro-
pa-Usa del green, sono state pro-
tagoniste sulla terrazza dei can-
noni di Castel dell'Ovo. Un lan-
cio verso il mare (palline rigoro-
samente biodegradabili) che
vuole essere un ponte verso la
Ryder del 2022 e una occasione
per pensare al golf anche come
occasione turistica anche,
«8i tratta di turisti che spen-
dono, che rimangono almeno
quattro giorni sul territorio, che

“ n tee shot che fara il giro del

amano affiancare visite cultura-
li a partite — spiega Giampaolo
Montali, ex allenatore della na-
zionale italiana di pallavolo e
oggi direttore del progetto Ry-
der Cup -. Napoli ¢ una delle per-
le del nostro Paese. E poi da qui
mandiameo il messaggio che il
golf non & uno sport d'elite, é
aperto a tutti e non ¢'é luogo mi-
gliore dove provarlo per la pri-
ma volta che il lungomare di Na-
poli». In Campania il golf sta cre-
scendo con quattrocento tesse-
rati e quattro campi. Uno a di-
ciotto buche al Volturno, con 9
buche in pineta e altrettante sul
mare il cui rifacimento sara
inauguratoill0ell novembre in
occasione del campionato regio-
nale. Poi 9 buche al Carney Park
di Agnano, nei vigneti di Ma-
stroberardino a Mirabella Ecla-
no e a Pontecagnano. L'investi-
mento sara sui campi-pratica
per avvicinare pill persone al

VO
il fascino del golf

Gianluca Agata

golf. Da questa mattina un pic-
colo campo a undici buche per-
mettera di cimentarsi sul lungo-
mare. Avviato anche un proget-
tocon le scuole.

«Siamo contenti di aver dato
il nostro contributo - ha detto il
sindaco Luigi De Magistris pre-
sente al tee shot - 1l golf si abbi-
na con la natura e quindi anche
con le bellezze del Golfo. E’ bello
che Napoli sia stata scelta come
tappa di avvicinamento a que-
sta importante manifestazio-
ne». Colpi a ripetizione dalle ter-
razze di Beppe Incocciati, Davi-
de Devenuto, del campione re-
gionale Roberto De Salvi e
dell'assessore allo sport Ciro

L’Istituto
Valorizzazione Salumi
Italiani (IVSI) partecipa
come partner allanona
edizionediCiboa
Regola d’Arte, evento
fooddel Corriere della
Sera, che sitiene oggia
Napolial Museo
Pignatelli. L'TVSI sara
resente all'interno
ella manifestazione-
che ha come temail
“¢ibo democratico”™—
celebrareisalumie
carne suina.

Allascopertadell’'olio
extravergine d’oliva
campano con un
percorso gratuito,
riservatoai
diversamente abili, su
tuttoil territorio
regionale. Eil tema
dell'iniziativa “ Frantoi
Apertialla Solidarieta
", promaossa
dall’'organizzazione
degli olivicoltori Aprol
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Borriello. Il futuro? “Il governa- Campani c dalla .
tore De Luca si & espresso per Coldiretti, che si terra
uncampo aBagnoli. Sarebbe un oggidalle10alle 12.
sogno». L'idea di Montali che
De Magistris non scarta: «Una
cosa bellissima».
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Home = Food ="Cibo a Regola d'Arte” celebra a Napoli il panino democratico.

FOOD A AY

Sabato, 27 ottobre 2018 - 14:24:00
"Cibo a Regola d'Arte" celebra a Napoli il panino
democratico.

L'evento del Corriere ospitera chef, produttori, pasticceri, pizzaioli,
esperti di gastronomia per confrontarsi sulle ultime tendenze e sulla
cultura italiana

di Eduardo Cagnazzi

Il cibo fatto a Regola d’Arte fa tappa a Napoli. Il grande evento del Corriere della Sera dedicato al
mondo della cucina ospitera domani chef, produttori, pasticceri, maestri pizzaioli, panificatori ma
anche scrittori ed esperti di gastronomia per raccontare novita, tendenze ed evoluzione del settore a
partire da un tema ben preciso che cambia a ogni edizione. E poi dibattiti, performance e discussioni in
cui il “cibo democratico” diventa il canale per raccontare, in modo alto ma anche divertente (e praticao),
la nostra cultura. Con l'obiettivo di fare informazione e divulgazione, perché 'alimentazione, e quello
che le sta intorno, riguarda tutti noi. Ogni anno sui palchi della manifestazione si alternano
Masterclass, Talk, corsi di cucina, degustazioni guidate e laboratori per bambini.

Partner di questa nona edizione dell’evento, 'lstituto Valorizzazione Salumi Italiani (IVSI) che sara
presente a Villa Pignatelli per celebrare i salumi e la carne suina che democratici lo sono per
eccellenza. Luca Goweni, docente di Storia della cucina e gastronomia presso la Scuola Internazionale
di Cucina Italiana , spieghera il motivo di questa affermazione partendo proprio dall'identita italiana
della cucina.

“ Un tempo -spiega Govoni- i valori simbolici di ogni preparazione erano basati sostanzialmente sulla
combinazione di utilitd e scarsita. Quest'oggi la paura detla privazione ha lasciato spazio a questioni di
quantitd e qualitd, ben anche sostenibilitd, tipicitd o localitd. In questa caotica torre di Babele
gastronomica i prodotti si mescolano e si accostano secondo nuove regole che la stessa societd ha fatto
proprie solo con il beneficio del tempo. Cosi il detto medievale “del maiale non si butta via niente”,
generato da ovvie necessitd, pare pit che mai attuale in virtl di quei nuovi principi che sorreggono —
fortunatamente- i valori propri di una nuova societd contemporanea”.

Luca Govoni sara affiancato in questa chiacchierata da Daniele Reponi, maestro di panini gourmet, che
per l'occasione presentera due panini democratici: uno dall'anima partenopea, con Salame Napoli,
zucca e friarielli, l'altro invece con la mortadella, il pomodoro semi-secco ai capperi e il miele. "Il
panino & un ottimo esempio di democrazia perché per essere perfetto deve esserci equilibrio e
armonia tra gli ingredienti. E se dovesse mancare questo equilibrio a favore di un gusto piuttosto che
un altro, il panino non si potrebbe dire ben riuscito” aggiunge Reponi.

L'Istituto Valorizzazione Salumi Italiani

Il Consorzio opera dal 1985 con lo scopo di favorire la conoscenza dei salumi tipici e di diffondere una
corretta informazione sui valori nutrizionali e sugli aspetti culturali, produttivi e gastronomici di questi
prodotti. Sul territorio nazionale ['lstituto Valorizzazione Salumi Italiani ha promosso pubblicazioni
editoriali, ricerche di mercato, indagini scientifiche ed altre iniziative ed eventi rivolti ai mass media,
opinion leader, comunita scientifica e al vasto pubblico dei consumatori. All'estero realizza programmi
di promozione dei salumi in Francia, Germania, Belgio, Regno Unite, Svezia, Finlandia, Russia, Brasile,
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Data: 28 Ottobre 2018 12100
Luogo: Istituto Valorizzazione Salumi Italiani | Cittd: Napoli, ltalia

L'Istituto Valorizzazione Salumi Italiani (1VSI) partecipa come
partner alla nona edizione di Cibo a Regola d’Arte, evento food
del Corriere della Sera che si terra il 27 e 28 ottobre a Napoli
nell'esclusiva cornice di Museo Pignatelli.

L'IVS| sara presente allinterno della manifestazione - che ha come tema
il “cibo democratico” - per celebrare i salumi e la carne suina che
democratici lo sono per eccellenza. Luca Govoni - Docente di Storia della
cucina e gastronomia ad ALMA, domenica 28 ottobre, alle 12,00,
spieghera il motivo di questa affermazione partendo proprio
dallidentita italiana della cucina.
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' 3 & A Napoli |a pili grande mostra
0___ di Lego al mondo: Brikmania
M 2018

Palazzo Fondi - Napali

Data; 30 Ottobre 2018, 10:00

Cisono il diorama della Battaglia di Endor con la
fitta foresta in cui si possono trovare gli Ewok,
quello ambientato sul pianeta Hoth, del secondo
episedio della prima trilogia in cui si sviluppa la

L o In scena lo spettacolo “BELLE
fi=1iM RIPIENE" al Teatro Augusteo

Me o' Teatro Augusteo - Napoli

Data: 30 Ottobre 2018, 21:00

“Belle Ripiene” & uno spettacolo di prosa tutto al
fernminile, un esilarante spaccato di vita dove
protagonisti del racconto sono il cbe e gli
uemini: le donne amano mangiare, ma poi si
costringono a

" Dance Party di Halloween™ e
=™ sfllata *mostruosa” di bimbl
S S.2 all'Edenlandia

Edenlandia - Napoli

Data: 31 Ottobre 2018, 16:00

Ad anticipare la serata culmine di Halloween il
27 e 28 sard la volta del giovane trio " |
Malincomici” che perteranno allEdeniandia i
loro persenagglispirati al maghetto inglese
Harry Potter, coi

™ (" Rassegna "Suoni della citta" al
soded Sannazaro. Sl parte con "La
Musica di Carlo D’Angid”
insieme alle Voci del Sud
dirette da Eugenio Bennato

Teatro Sannazare - Napali
Data: 31 Ottobre 2018, 21:00
5i parte proprio con questo omaggio, mercoledi
31 ottobre alle ore 21 con un concerto dal titolo
La Musica di Carlo D'Angio” insieme alle Vo del
Sud dirette da Eugenic Bennato. Carlo D'Angio’
la
Finalmente Livel”, al via il
primo talk show che unisce
web e teatro con Dlego
Laurenti

Teatro Maria Aprea - Volla

Data: 02 Novembre 2018, 22:00

Lo show partira venerdi 5 ottobre alle ore 22 dal
Teatro Maria Aprea di Volla (e proseguira per
sei serate con cadenza settimanale, al cospetto
di un pubblico reale & contemporaneamente
andra in rete,

Pink Floyd Legend "Atom
Heart Mother Tour" al Teatro
Augusteo

Teatro Augusteo - Napoli
Data: 05 Novembre 2018, 21:00
| Pink Floyd Legend, sul paico del Teatro

~ —

“Un tempo - spiega Govoni - i valori simbolici di ogni preparazione
erano basati sostanzialmente sulla combinazione di utilita e scarsita.
Quest'oggi la paura della privazione ha lasciato spazio a questioni di
quantita e qualita, benanche sostenibilita, tipicita o localita. In questa
caotica torre di Babele gastronomica i prodotti si mescolano e si
accostano secondo nuove regole che la stessa societa ha fatto proprie
solo con il beneficio del tempo. Cosi il detto medievale "del maiale non si
butta via niente”, generato da ovvie necessita, pare pili che mai attuale
in virtu di quei nuovi principi che sorreggono - fortunatamente - i valori
propri di una nuova societa contemporanea”.

Luca Govoni sara affiancato in questa chiacchierata da Daniele Reponi,
maestro di panini gourmet, che per l'occasione presentera due "panini
democratici”: uno dall'anima partenopea, con Salame Napoli, zucca e
friarielli, I'altro invece con la mortadella, il pomodoro semi-secco ai
capperi e il miele. "Il panino & un ottimo esempio di democrazia perché
per essere perfetto deve esserci equilibrio e armonia tra gli ingredienti.
E se dovesse mancare questo equilibrio a favore di un gusto piuttosto

che un altro, il panino non si potrebbe dire ben riuscito” afferma Reponi.
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nellz loro classica formazione) alcuni tra i pid sy % i ¢ e :
! ; il L'Istituto Valorizzazione Salumi Italiani opera dal 1985 con lo scopo di

favorire la conoscenza dei salumi tipici e di diffondere una corretta
informazione sui valori nutrizionali e sugli aspetti culturali, produttivi e

grandi successi del gruppo britannico,
riproporranno l'esecuzi
Finalmente Livel”, al via II

primo talk show che unisce gastronomici di questi prodotti.

‘l"_":l?r:nttelat"’ conDiego Sul territorio nazionale I'lstituto Valorizzazione Salumi Italiani ha
Teatro Maria Aprea -Volla promosso pubblicazioni editoriali, ricerche di mercato, indagini
Data: 02 Novembre 2018, 22:00 scientifiche ed altre iniziative ed eventi rivolti ai mass media, opinion
Lo show partira venerdi 5 ottobre alle ore 22 dal leader, comunita scientifica e al vasto pubblico dei consumatori.

Teatro Maria Aprea di Volla (e proseguira per
sei serate con cadenza settimanale, al cospette
di un pubblice reale e contemperaneamente
andra in rete,

Torna Muggia Teatro
8 all'insegna di teatro, musica e . . ) . . . .
g danza All'estero sono stati realizzati programmi di promozione dei salumi in

Muggia Teatro - Muggia Francia, Germania, Belgio, Regno Unito, Svezia, Finlandia, Russia, Brasile,
Pata; 16 Novembre 2018,21:00 Canada, Stati Uniti, Corea del Sud, Hong Kong e Giappone.

Si comincia il 16 nevernbre con Ahmed il filosofo
di Alain Badiou, con Alessandro Chini, Nicolas

Grimaldi Capiteilo, Sabrina Jorio, Peppe Papa,

Salvatore Veneruso, per la regia di Tommaso INFORMAZIONI
Tuzzaoli, prod

\ Mercatino dl Natale 2018 -

Castello dell'Ettore Borgo Luogo Riviera di Chiala, 200
Fantasma ad Apice Vecchla
80121 Napoll NA, Italla

Castello dell'Ettore

Data: 23 Novembre 2018, 10:00

L'antico e maestoso Castello Medievale che

domina il borgo di Apice Vecchia, definito dallo
scrittore e giornalista napoletano Antonio

Maocciola "La Bella Addormentata”, diventa un
luogo surreale: la ¢ Googie vaps

Ritorna alla Mostra
d'Oltremare la 45° edizione
della Fiera del Baratto e
dell'Usato

Maostra d'Oltrernare - Napoli

Data: 24 Novernbre 2018, 10:00

Il successo della manifestazione & dovuto alla
grande affiuenza di pubblico, al rapporto
qualita/valore degli oggetti proposti e

all'atmosfera di sicurezza e serenita.

Altre date

® 78 Ottobre 2018 12:00

Joomils SEF LIRLS by Atio

Calendario Eventi

“ < Ottobre 2018 > »
Lun Mar Mer Glo Ven Sab Dom
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“Cibo a Regola d’Arte”: domenica 28 ottobre il talk “Il maiale e la sua identita culturale: dal Medioevo alla
societa contemporanea”
Sara presentato il panino democratico dall’anima partenopea: salame Napoli, zucca e friarielli

L'Istituto Valorizzazione Salumi Italiani (1VSI) partecipa come partner alla nona edizione di Cibo a Regola d’Arte, evento food del
Corriere della Sera che si terra il 27 e 28 ottobre a Napoli nell’esclusiva cornice di Museo Pignatelli.

L'IVSI sara presente all’interno della manifestazione — che ha come tema il “cibo democratico” — per celebrare i salumi e la carne suina
che democratici lo sono per eccellenza. Luca Govoni — Docente di Storia dellz cucina e gastronomia ad ALMA, domenica 28 ottobre, alle
12.00, spieghera il motivo di questa affermazione partendo proprio dall’identita italiana della cucina. “Un tempo — spiega Govoni — i
valori simbuolici di ogni preparazione erano basati sostanzialmente sulla combinazione di utilita e scarsita. Quest'oggi la paura della
privazione ha lasciato spazio a questioni di quantita e qualita, benanche sostenibilita, tipicita o localita. In questa caotica torre di Babele
gastronomica i prodotti si mescolano e si accostano secondo nuove regole che la stessa societa ha fatto proprie solo con il beneficio del
tempo. Cosi il detto medievale “del maiale non si butta via niente”, generato da ovvie necessita, pare pit che mai attuale in virtd di quei
nuovi principi che sorreggono — fortunatamente — i valori propri di una nuova societa contemporanea”

Luca Govoni sara affiancato in questa chiacchierata da Daniele Reponi, maestro di
panini gourmet, che per |'occasione presentera due “panini democratici”: uno
dall’anima partenopea, con Salame Napoli, zucca e friarielli, I'altro invece con la
mortadella, il pomodoro semi-secco ai capperi € il migle. “Il panino & un ottimo
esempio di democrazia perché per essere perfetto deve esserci equilibrio & armonia
tra gli ingredienti. E se dovesse mancare questo equilibrio a favore di un gusto
piuttosto che un altro, il panino non si potrebbe dire ben riuscito” afferma Reponi.

ISTITUTO VALORIZZAZIONE SALUMI ITALIANI (IVSI)

L'Istituto Valorizzazione Salumi Italiani opera dal 1985 con lo scopo di favorire la conoscenza dei
salumi tipici e di diffondere una corretta informazione sui valori nutrizionali e sugli aspetti culturali,
produttivi e gastronomici di questi prodotti.

Sul territorio nazionale I'lstituto Valorizzazione Salumi Italiani ha promosso pubblicazioni editoriali,
ricerche di mercato, indagini scientifiche ed altre iniziative ed eventi rivolti ai mass media, opinion
leader, comunita scientifica e al vasto pubblico dei consumatori.

All'estero sono stati realizzati programmi di promozione dei salumi in Francia, Germania, Belgio,
Regno Unito, Svezia, Finlandia, Russia, Brasile, Canada, Stati Uniti, Corea del Sud, Hong Kong e
Giappone.

CONDIVIDI:
Tweet @ ratsApp EI"N&Il
M1 PIACE:
SHARE:
< PREVIOUS -
Intervista allo chef Giuseppe Lo Presti Gnocchi di Patate - Ricetta di Coralba Martini
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Panino democratico partenopeo

W GNAM STYLE, PANING DEMOCRATICO, RICETTA, SALAME, SALUIMY

INGREDIENTI

e panino da 80g di grano duro tipo "Ciabatta” o altro formato a lievitazione naturale (anche a fette,
owiamente duel);

e 80g circa di salame tipo “Napoli’;

e alcune cime dirapa o friarielli;

e 20/30g di zucca;

s sale marino, peperoncino, aglio, vino bianco, aceto di vino bianco, olio evo (gb).

PREPARAZIONE

Tagliare il panino a meta. Tagliare le fette di salame rigorosamente a coltello con inclinazione di 45 gradi e
spessore di circa 2 mm. Mondare le cime di rapa e sminuzzarle a coltello. Scaldare una padella con un filo di
olio evo, uno spicchio di aglio, e un piccolo peperoncino spezzettato. Aggiungere le cime di rapa e portarle a
cottura sfumando con il vino bianco. Salare, raffreddare e condire con olio evo a crudo. Mondare la zucca dalla
buccia e tagliarla a lamelle di circa 3/4 mm di spessore. Posizionare le lamelle su di una placca da forno,
salarle e massaggiarle con un filo di olio evo. Infornare a forno molto caldo (circa 250 gradi). La zucca deve
arrostire per circa 8/10 minuti (il procedimento pud essere eseguito anche su una padella antiaderente a fuoco
alto aiutandosi con un coperchio). Raffreddare e condire con olio evo a crudo e aceto di vino bianco.

Tostare il pane nel forno o in una padella antiaderente (nel caso del pane a fette, tostarle sovrapposte I'una

all'altra). Posizionare alla base del panino le lamelle di zucca, poi le fette di salame Napoli e completare con le
cime di rapa.

Ricetta di Daniele Reponi (maestro di panini gourmet) per l'lstituto Valorizzazione Salumi Italiani
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READ MORE

Tre Bicchieri 2019, a Napoli i migliori vini italiani

Braccialetti Rosa: la pizza realizzata con ingredienti antitumorali. 11 30 ottobre la presentazione presso la
Pizzeria Maria Mari

Il Gin Puerto de Indias sara presentato il 29 ottobre all’Agora Morelli

LEAVE A REPLY

[tuo indirizzo email non sard pubblicato, | campi obbligatori sono contrassegnati *

Commento
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Food » Cibo a regola d’arte: I’Istituto Valorizzazione
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*Cibo a Regola d’Arte”: domenica 28 ottobre
il talk “Il maiale e la sua identita culturale:
dal Medioevo alla societa contemporanea”
Sara presentato il panino democratico dall’anima

partenopea: salame Napoli, zucca e friarielli

|

Salumi Italiani celebra il cibo democratico —
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L'Istituto Valorizzazione Salumi Italiani (IVSI) partecipa come partner alla
nona edizione di Cibo a Regola d’Arte, evento food del Corriere della Sera che si
terra il 27 e 28 ottobre a Napeoli nell'esclusiva cornice di Museo Pignatelli.

L’IVSI sard presente all'interno della manifestazione — che ha come tema il “cibo
democratico” — per celebrare i salumi e la carne suina che democratici lo sono per
eccellenza. Luea Govoni - Docente di Storia della cucina e gastronomia ad ALMA,
domenica 28 ottobre, alle 12.00, spieghera il motivo di questa affermazione partendo
proprio dallidentita italiana della cucina. “Un tempo — spiega Govoni - i valori
stmbolici di ogni preparazione erano basati sostanzialmente sulla combinazione di

utilita e scarsita. Quest'oggi la paura della privazione ha lasciato spazio a questiont di

quantita e qualita, benanche sostenibilita, tipicita o localita. In questa caotica torre
di Babele gastronomica i prodotti si mescolano e si accostano secondo muove regole
che la stessa societa ha fatto proprie solo con il beneficio del tempo. Cosi il detto
medievale “del maiale non si butta via niente”, generato da ovvie necessita, pare pitt
che mai attuale in virti di quei nuovi principi che sorreggono — fortunatamente — i
valori propri di una nuova societd contemporanea”,

Luca Govoni sara affiancato in questa chiacchierata da Daniele Reponi, maestro di
panini gourmet, che per 'occasione presentera due “panini democratici”™: uno
dall’anima partenopea, con Salame Napoli, zucea e friarielli, laltro invece con la
mortadella, il pomodoro semi-secco ai capperi e il miele. “Il panino é un ottimo
esempio di democrazia perché per essere perfetto deve esserci equilibrio e armonia
tra gli ingredienti. E se dovesse mancare questo equilibrio a favore di un gusto
piuttosto che un altro, il panino non si potrebbe dire ben riuscito” afferma Reponi.

ISTITUTO VALORIZZAZIONE SALUMI ITALIANI (IVSI)

L’Istituto Valorizzazione Salumi Italiani opera dal 1985 con lo scopo di favorire la
conoscenza dei salumi tipici e di diffondere una corretta informazione sui valori
nutrizionali e sugli aspetti culturali, produttivi e gastronomici di questi prodotti.

Sul territorio nazionale I'Istituto Valorizzazione Salumi Italiani ha promosso
pubblicazioni editoriali, ricerche di mercato, indagini scientifiche ed altre iniziative ed
eventi rivolti ai mass media, opinion leader, comuniti scientifica e al vasto pubblico dei
consumatori.

Allestero sono stati realizzati programmi di promozione dei salumi in Francia,
Germania, Belgio, Regno Unito, Svezia, Finlandia, Russia, Brasile, Canada, Stati Uniti,
Corea del Sud, Hong Kong e Giappone.
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Napoli. ‘Cibo a regola d’arte” ‘panino democratico’ per tutti domenica 28 ottobre a
villa Pignatlli

domenica, 28 oftobre 2018 | Attualita, Curiosita, Dalla Campania, Tempo libero, sport, cultura, fede, salute,
curiosita, eccetera. | No comments
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Spell. Redazione/Egregi Colleghi, Vi segnaliamo questo importante evento che si svolgera domenica alle
ore 12 presso villa Pignatelli nell'ambito della kermesse ‘Cibo a regola d' arte’.

L'occasione, organizzata dall'Istituto Valorizzazione Salumi taliani, intende celebrare il cibo democratico;
sara infalti presentato il panino democratico dall'anima partenopea...

Attendiamo un riscontro circa la Vostra eventuale presenza all'evento. Buon proseguimento!
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L'istituto Valorizzazione Salumi Italiani celebra il cibo democratico "Cibo a Regola d'Arte”; domenica 28
oftobre il talk “Il maiale e la sua identita culturale: dal Medicevo alla societa contemporanea”

Sara presentato il panino democratico dall'anima partenopea: salame Napoli, zucca e friarielli.

L'Istituto Valorizzazione Salumi ltaliani (IVS]) partecipa come partner alla nona edizione di Cibo a Regola
d'Arte, evento food del Corriere della Sera che si terra il 27 ¢ 28 ottobre a Napoli nell'esclusiva cornice di
Museo Pignatelli.

L'IVSI sara presente allintemo della manifestazione — che ha come tema il “cibo democratico” — per
celebrare i salumi e la carne suina che democratici lo sono per eccellenza,

Luca Govoni — Docente di Storia della cucina e gastronomia ad ALMA, domenica 28 oftobre, alle 12.00,
spieghera il motivo di questa affermazione partendo proprio dallidentita italiana della cucina

“Un termpo — spiega Govoni — i valori simbolici di ogni preparazione erano basati sostanzialmente sulla
combinazione di utilita e scarsita

Quest'oggi la paura della privazione ha lasciato spazio a questioni di quantita e qualita, benanche # S
sostenibilita, tipicita o localita.

In questa caotica torre di Babele gastronomica i prodotti si mescolano e si accostano secondo nuove g TeleradioNews on Twitter

regole che la stessa societd ha fatto proprie solo con il beneficio del tempo. | Follow @TeleradioMews
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Cosi il detto medievale “del maiale non si butta via niente”, generato da ovvie necessita, pare pill che mai
attuale in virtd di quei nuovi principi che sorreggono — fortunatamente — i valon propri di una nuova societa H

contemporanea”,

Luca Govoni sara affiancato in questa chiacchierata da Daniele Reponi, masstro di panini gourmet, che per
l'occasione presentera due “panini democratici™; uno dall’anima partenopea, con Salame Napoli, zucca e 'SPIGOLANDOD’ SU TWITTER
friarielli, I'altro invece con la mortadella, il pornodoro semi-secco ai capperi @ il miele
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E se dovesse mancare questo equilibrio a favore di un gusto piuttosto che un altro, il panino non si
potrebbe dire ben riuscito” afferma Reponi

ISTITUTO VALORIZZAZIONE SALUMI ITALIANI (IVSI])

L'istituto Valorizzazione Salumi Haliani opera dal 1985 con lo scopo di favorire la conoscenza dei salumi
tipici e di diffondere una corretta informazione sui valori nutrizionali e sugli aspetti culturali, produttivi e
gastronomici di questi prodotti,

Sul territorio nazionale I'lstituto Valorizzazione Salumi ltaliani ha promosso pubblicazioni editoriall, ricerche
di mercato, indagini scientifiche ed altre iniziative ed eventi rivolti ai mass media, opinion leader, comunita
scientifica e al vasto pubblico dei consumatori.

All'estero sono stati realizzati programmi di promozione dei salumi in Francia, Germania, Belgio, Regno
Unito, Svezia, Finlandia, Russia, Brasile, Canada, Stati Uniti, Corea del Sud, Hong Kong e Giappone.

(Maria Consiglia fzzo— Comunicato Stampa — Elaborato — Archiviato in # TeferadioNews @
Diritti riservati all’autore)
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Un panino democratico dall’anima partenopea

|lunedi, 28 ottobre 2018 | Attualita, Dalla Campania

NAPOL| — Al Museo Pignatelli in via Riviera di Chiaja domenica 28 ottobre si & svolto il talk organizzato
dall’ Istituto Valorizzazione Salumi Italiani dal titolo Il maiale e la sua identita culfurale: dal

Medioevo alla societa contemporanea,

Panino democratico con salame napoli

svolto il 27 @ 28 oftobre proprio nell'esclusiva
cornice di Villa Pignatelli,

L'IVS| ha voluto cosi celebrare i salumi e la carne
suina come cibi democratici per eccellenza

Ha spiegato Luca Geovoni: "Un termpo i valori
simbolici di ogni preparazione erano basati
sostanzialmente sulla combinazione di ufilita e
scarsita. Quest'ogai |a paura della privazione ha
lascialo spazio a questioni di quantita e qualita
benanche sostenibilita, tipicita o localita. In
questa caotica torre di Babele gastronomica i
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Daniele Reponi, un veromaestro di panini
gourmet, e Luca Govoni, docente di Storia della
cucina e gastronomia ad ALMA | |a Scuola di
Cugina Internazionale, hanno presentato due
panini “democratici™: uno dall'anima parlenopea,
con Salame Napoli, zucca e friarielli, 'altro con
la mortadella. il pomodoro semi-secco ai cappen
e il miele,
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L'Istituto Valonzzazione Salumi (taliani & un
consorzio onlus opera sin dal 1985 con la finalita di =

favorire la conoscenza dei salumi tipici e di

diffondere una corretta informazione sui valon nutrizionali e sugli aspetti culturali, produttivi e gastronomici
di questi prodoiti, L'IVS! collabora con diversi enti, tra cui il Ministero delle Politiche Agricole Alimentari e

Forestali, della Salute e dello Sviluppo Economico, con le Regioni, con le Associazioni dei Consumatori,

con I'lstituto Nazionale di Ricerca per gli Alimenti e la Nutrizione, con I'lstiluto Commercio Estero, con le

Ambasciate italiane.
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Durante il talk organizzato dall’ “Istituto Valorizzazione Salumi Italiani” dal titolo
"Il maiale e la sua identita culturale: dal Medioevo alla societa
contemporanea” (svollosi al Museo Pignatelli domenica 28 ottobre nell’'ambito della

rassegna "Cibo a Regola d’Arte) Daniele Reponi (maestro di panini gourmet) e Luca

Govoni (Docente di Storia della cucina e gastronomia ad ALMA) hanno presentato

due “panini democratici”: uno dall’anima partenopea, con Salame Napoli, zucca e

friarielli; 'altro con la mortadella, il pomodoro semi-secco ai capperi e il miele. f

7.820 Fans LIKE

L'evento & stato organizzato dall’Istituto Valorizzazione Salumi Italiani (IVSI), che
dal 1985 opera con lo scopo di favorire la conoscenza dei salumi tipici e di diffondere
una corretta informazione sui valori nutrizionali e sugli aspetti culturali, produttivi e
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gastronomici di questi prodotti.

“II panino & ‘democratico’ per definizione — spiega Reponi — in gquanto & un prodotto
che tutti mangiamo, addirittura con le mani! Abbiamo utilizzato come ingredienti per
le farciture dei due panini dei paradigmi della democraticita: la mortadella e il salame
Napoli, tagliati in fette uguali per simboleggiare I'uguaglianza dei diritti™.

L'IVSI ha voluto cosi celebrare i salumi e la carne suina come cibi democratici per
eccellenza. “Un tempo — spiega Govoni — i valori simbolici di ogni preparazione erano
basati sostanzialmente sulla combinazione di utilita e scarsita. Quest'oggi la paura
della privazione ha lasciato spazio a questioni di guantita e qualita, benanche
sostenibilita, tipicita o localitad. In questa caotica torre di Babele gastronomica i
prodotti si mescolano e si accostano secondo nuove regole che la stessa societa ha
fatto proprie solo con il beneficio del tempo. Cosi il detto medievale “del maiale non
si butta via niente”, generato da ovvie necessita, pare pit che mai attuale in virta di
quei nuovi principi che sorreggono - fortunatamente — i valori propri di una nuova
societa contemporanea®.
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Torre del Greco: chiesta |'istituzione di un Depression Day 2018: quest'anno si parla di
tavolo tecnico regionale per rischio "Depressione e pregiudizi: Luce sul Male
idrogeologico e incendi Oscuro”

MORE FROM AUTHOR
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“Ricompattare Il centrosinistra® la  Cultura: a Milton Fornaro e Depression Day 2018: quest'anno

sfida di Alleanza Solidale - LE Amarilis Gutierrez premio speciale  si parla di “Depressione e
INTERVISTE “Quaderni Ibero Americani” pregiudizi: Luce sul Male Oscuro”

Torre del Greco: chiesta \ !
l'istituzione di un tavolo tecnico Bando annullato, la gestione del Evade dai domiciliari per fare il
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> verificato un errore.
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libo a regola d'arte”, a Napoli forum su
lumi e carne suina

stiano Faranna - 29 ottobre 2018 @ 12

nino al salame e alla mortadella diventa democratico. L'Istituto Valorizzazione Salumi
ani (IVSI) ha preso parte a Napoli alla nona edizione di Cibo a Regola d'Arte, evento
del Corriere della Sera.

ccasione per celebrare i salumi e la carne suina come spiega Luca Govoni — Docente di
ia della cucina che afferma.

‘occasionea sono stati preparati da Daniele Reponi maestro di panini gourmet due
ini democratici”: uno dall'anima partenopea, con Salame Napoli, zucca e friarielli, I'altro
e con la mortadella, il pomodoro semi-secco ai capperi e il miele.
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nino & un ottimo esempio di democrazia perché per essere perfetto deve esserci
librio e armonia tra gli ingredienti cosi Monica Malavasi direttore dell'Istituto
rizzazione Salumi Italiani.

Cristiano Faranna
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Cibo a regola d'arte: quando I'alimentazione si gemella con la
cultura

Ogni piccola goccia crea un mare
di opportunita

L'adizione ottobrina di Cibo a Regola d'Arte, organizzato dall'lstituto Valorizzazione salumi
Italiani (IVSl), in collaborazione con il Corriere della Sera, svoltosi nel Museo Villa Pignatelli,
sabato 27 e domenica 28, riscuote un grande successo di pubblico, all'insegna del gusto.

Spicca tra i vari eventi domenicali. quello dedicato al maiale tra gusto e cultura, con un'analisi che
parte dal Medioevo, dal titolo “/l maiale e la sua identita culturale: dal Medioevo alla societa

contemporanea’,

www.piccologenio. it

Il sito di Ciro Biondi: una porta
- Perché, come evidenzia Luca Goveni, docente di Storia della cucina e gastrenomia ad ALMA, sulla storia ed i miti flegrei
citando Eugenio Montale, osservando il modo di mangiare degli altri sembrerebbe possibile capire il

loro modo di comportarsi e risalire ai come ed ai perche.

www.cirobiondi.it
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Informazioni
personali

O tania

Sabatino

Tania sa
riconoscere —
uno sguardo
che non ha
pieta: e
quando cid
accade, il
cuore le si
riempie
d'azzurro.
Conosce il
valore
inestimabile di
ogni accanto,
Perché proprio il maiale? Perché il suino trova nella geografia lipica dell'ltalia il suo habitat ideale. anche quando
Non a caso, poi, nel paradiso troviamo un maiale che si autorigenera, simbolo di abbondanza e della 3 & sopraffatta

I cibo, dunque, & da sempre legato a doppio filo con la cultura dato che, come ribadisce l'antropologe
Claude Levi Strauss, “non si mangia cié che & buono da mangiare, bensi ¢id che & buono da
pensare”, mentre la cultura si articola in una struttura simmetrica.

“Il cibo — sottolinea Luca Govoni — ci racconta di come siamo oggi e di come siamo stati. Nel
Medioevo, ad esempio, regnava la paura della privazione alimentare™.

vita che si rinnova. dalla stretta
—y del tempo.
: i - 2 e : - Apre
Esiste dungue, secondo l'immaginario medievale, per i cristiani, anche un maiale buono, [l pil pzrentesi usa
famoso & quello raffigurato in numerose immagini insieme a SantAntonio, considerato il padre del malte virg‘ole
monachesimo e di quel “pregare e lavorare” che ispird la regola di San Benedetto. riempie il
taccuino
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Pero, per la Chiesa, il maiale & sopratiutto il simbolo del vizio: cavalcatura del peccato e compagno di
perdizione, Ecco perché la chiesa vede nel regno dei maari il regno del bene (opposto a quello dei
grassi) e prescrive ben 150 giorni di “magro”. Di fronte a proibizioni e privazioni, dungue, il popolo
sogna dei posti ove vigano poche regole, come nel caso del Paese di Bengodi, dove abbondano
montagne di parmigiano e succulenti ravioli immersi in brodo di cappone; o la Citta del sole,
auspicata dal filosofo Tormmaso Campanella.

O, ancora, la Torre di Babele, dove si parlano mille lingue diverse, capace di ergersi verso il cielo,
"Dopo che l'utilizzo del maiale & la sua trasformazione — continua Govoni — si & consolidato nella
memoria collettiva, si pud passare alle sue oscillazioni, alle varianti®,

Attualmente, secondo quanto evidenzia il docente di storia della cucina e gastronomia, l'educazione
alimentare si configura come un‘educazione al “non spreco”, dopo tanto spreco compiuto, ma la
lezione parrebbe provenire gia dal Medioevo, dove “non sprecava nulla di nulla®, In questo modo i valor
passati vengono attualizzati,

Secondo la spiegazione di Govoni il gusto nasce dal giusto mix di necessita e penuria,
“Non a caso — dice — si parla di pane, che & I'elemento necessario a iempire lo stomaco, e di
companatico, un elemento accessorio, di accompagnamento, scarso perché costoso”

Secondo gli addetti ai lavori, oggi forse appare improprio, almeno in Occidente, parlare di penuria del
cibo e di necessita,

La selezione & legata, sernmai, alla ricerca della particolarita e dell'eccellenza, al dialogo tra quantita
e qualita.

Ma emergone, e vanna tutelati, valori parimenti importanti, come l'importanza dell'ecologia, la
biodiversita, la sostenibilita, la tipicita e la localita dei prodotti.

IL PANINO DEMOCRATICO

Per Daniele Reponi, maestro dei panini gourmet, il panino € di per sé simbolo del cibo democratico,
molto popolare e “popolano”.

Per l'occasione ne sono state proposte due versioni. Una, in omaggio alla citta ospitante, con
salame di Napoli, friarielli, cime di rapa leggermente scoftate ed amarognole, & zucca, un ponte
| ideale con il resto d'italia.

L'altro & farcito con mortadella di Bologna IGP, in cui ¢'é un'alternanza di sapidita e dolcezza.

= ﬂ Infatti, secondo il maestro gourmet, la mortadella viene dolcificata e contiene zuccheri & questa
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componente puo essere amplificata aggiungendo una nota dolce con rivoli di miele. A conferire
sapidita, poi, ¢i pensa il cappero, mentre i pomodorini, semi-secchi, datterini, gialli e rossi, donano
una scarica di acidita e agiscono anche sull'aspetto visivo, essendo un tipo di pomodoro a buccia un
po’ grossa.

“Sia il salame che la mortadella — spiega Reponi — sono costituiti da un impasto, Cid vuol dire che
sono uguali dalla pima all'ultima fetta, a rappresentare I'uguaglianza degli individui, Gli ingredienti di
accompagnamento alludono alla divisione dei poteri nella democrazia. Ecco perché @ necessario vi
sia un grande equilibrio nell'utilizzo di tutti e tre gli ingredienti”,

Secondo Reponi, poi, la vera democraticita consisterebbe nel permettere a tutti di accedere ad un
cibo sano.

“8i tratta — ribadisce — di un problema culturale, alla base delle scelte. E' una questione di approccio
nello scegliere cosa mettere a tavola. Attualmente si registra un fermente positivo, allinsegna della
qualita e della larghezza di vedute negli accostamenti. Prediligendo consapevolmente un cibo sano,
infatti, si valorizzano mestieri e conoscenze , alimentando una cultura e un sapere legati al cibo”,

Attenzione, perd: interrompendo questa cultura rischiamo di perdere anche il sapere connesso.
Occorre, invece, ammoniscono gli esperti, riscoprire un rapporto di fiducia con chi ¢i vende il cibo,
alimentando futta la filiera e difendendo lavoro & competenze.

Ph. Grazia Guarino

!
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Pubblicato da Tania Sabatino & 11.28
Efichette; cucina, cultura, gastronomia, govoni, maiale, medioevo, mortadella, napali, panina

dermogralico, reponi, salame
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L'Istituto Valorizzazione Salumi Italiani presenta il panino

democratico

L’Istituto Valorizzazione Salumi Italiani presenta il panine democratico
dall’anima partenopea

Gl ingredienti: salame Napoli, zucca e friarielli

Si ¢ svolto questa mattina presso 1l Museo Pignatelli di Napoli il talk organizzato dall’
“Istituto Valorizzazione Salumi Italiani” dal titolo “Il maiale e la sua identita
culturale: dal Medioevo alla societd contemporanea”. Daniele Reponi (maestro di
panini gourmet) e Luca Govoni (Docente di Storia della cucina e gastronomia ad
ALMA) hanno presentato due “panini democratici”: uno dall’anima partenopea, con
Salame Napoli. zucca e friarielli; I'altro con la mortadella, il pomodoro semi-secco ai

capperi e il miele.

L'evento ¢ stato organizzato dall'Istituto Valorizzazione Salumi Italiani (IVSI),
partner alla nona edizione di Cibo a Regola d’Arte, evento food del Corriere della Sera

che si € svolto 11 27 e 28 ottobre proprio nell’esclusiva cornice di Museo Pignatelli.

Autore

= REDAZIONE

n

EROICA FENICE

Data di
pubblicazione

Social

Categoria

Nessun Tag

Link breve
& goo.gl/DFXZ2S

Leggi anche

Maldestro in concerto al teatro
Sannazaro di Napoli

Ritaglio stampa ad wuso esclusivo del destinatario, non

riproducibile.

IvSI

Pag. 134

065467



paa  29-10-2018

Pagina

Foglio 2 f 2

EROICAFENICE.COM

L’IVSI ha voluto cosi celebrare 1 salumi e la carne suina come cibi democratici per
eccellenza, “Un tempo— spiega Govoni — i valori simbolici di ogni preparazione erano
basati sostanzialmente sulla combinazione di utilita e scarsita. Quest’oggi la paura
della privazione ha lasciato spazio a questioni di guantita e qualita, benanche
sostenibilita, tipicita o localita. In questa caotica torre di Babele gastronomica i

prodotii si mescolano e si accostano secondo nuove regole che la stessa societa ha

fatto proprie solo con il beneficio del tempo. Cosi il detto medievale “del maiale non  Imun. il titolo di BEST

) DELEGATES dell’edizione 2018 va
si butta via niente”, generato da ovvie necessita, pare pini che mai attuale in virtte di ;e siovani studenti di scuole

; : . . medie del

guel nitovi principi che sorreggono — fortunatamente — i valori propri di una nuova
sociela contemporanea” .
L’Istituto Valorizzazione Salumi [taliani opera dal 1985 con lo scopo di favorire la
conoscenza dei salumi tipici e di diffondere una corretta informazione sui valori

nutrizionali e sugli aspetti culturali, produttivi e gastronomici di questi prodotti.

[weet

@ Redazione Eroica Fenice per Eroica Fenice A Milino due grandi firme della
pasticcena ¢ della pizza per la
cattedrale del gusto

Please enable JavaScript to view the comments powered by Disqus.
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[>| Llstituto Valorizzazione Salumi Italiani (IVSI) ha

ca ldaia NOStress partecipato come partner alla nona edizione di
31€almese  TAN(fisso5,72% Cibo a Regola d’Arte, evento food del Corriere
per 60 mesi TAEG 6,104 della Sera, tenuto a Napoli il 27 e 28 ottobre

+ o presso il Museo Pignatelli. L'IVS] ha presentato, in

Termostato Smart Hive
et gestire Ly caldala da app

linea con il tema della manifestazione dedicata al
“cibo democratico”, i salumi e la carme suina che
. democratici lo sono per eccellenza. Luca Govoni,

| docente di Storia della cucina e gastronomia ad

=X

SCOPRI DI PID

e T el — T Alma (Scuola Internazionale di Cucina Italiana),

domenica 28 ottobre, ha illustrato il motivo di
questa affermazione partendo proprio dall'identita italiana della cucina.
“Un tempo — ha spiegato Govoni — i valori simbolici di ogni preparazione erano basati sostanzialmente
sulla combinazione di utiliti e scarsita. Quest'oggi la paura della privazione ha lasciato spazio a
questioni di quantita e qualita, benanche sostenibilita, tipicita o localita. In questa caotica torre di
Babele gastronomica i prodotti si mescolano e si accostano secondo nuove regole che la stessa
societd ha fatto proprie solo con il beneficio del tempo. Cosi il detto medievale ‘del maiale non si butta
via niente’, generato da ovvie necessita, pare pil che mai attuale in virtls di quei nuovi principi che
sorreggono — fortunatamente — i valori propri di una nuova societa contemporanea”.

so il denare.it

Luca Govoni & stato affiancato da Daniele Reponi, maestro di panini gourmet, che per 'occasione ha
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presentata due “panini democratici”: uno dall'anima partenopea, con Salame Napali, zucca e friarielli,
l'altro invece con la mortadella, il pomodoro semi-secco ai capperi € il miele. “ll panino & un ottimo
esempio di democrazia perché per essere perfetto deve esserci equilibrio e armonia tra gli
ingredienti. E se dovesse mancare guesto equilibrio a favore di un gusto piutlosto che un altro, il

paning non si potrebbe dire ben riuscito” ha aggiunto Reponi.
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Un panino democratico dall’anima partenopea

NAPOLI = Al Museo Pignatelli in via Riviera di
C I B O Chiaja domenica 28 oftobre si & svolto il talk
“REGOLA

organizzato dall' Istituto Valorizzazione Salumi
‘j!
20
T

Italiani dal titolo If maiale e la sua identita
culturale: dal Medioevo alla socleta
contemporanea,

CRRMIINE DRLLA STEA

Daniele Reponi, un veromaestro di panini

gourmet, & Luca Govoni, docente di Storia della

cucina e gastronomia ad ALMA | la Scuola di
Cucina Internazionale, hanno presentato due
panini “democratici”: uno dall'anima partenopea
con Salame Napoli, zucca e friarielli, I'aftro con
la mortadella, il pomodoro semi-secco ai capperi
e il miele.

€

L'evento & stato organizzato dall'lstituto
Valorizzazione Salumi Italiani (I\VS!), partner
alla nona edizione di Cibo a Regola d'Arte,
evento food di If Corriere della Sera che sié
svolto il 27 e 28 oltobre proprio nell'esclusiva
camice di Villa Pignatelli,

Panino democrafico con salame napoli

L'IVS! ha voluto cosl celebrare | salumi e la carne
suina come cibi democratici per eccellenza

Ha spiegato Luca Govoni: “Un tempo i valori
simbolici di ogni preparazione erano basati
sostanzialmente sulla combinazione di utilita e
scarsita, Quest'ogpi la paura della privazione ha
lasciato spazio a gquestioni di quantita e qualita,
benanche sostenibilita, tipicita o localita, In

guesta caotica torre di Babele gastronomica i
prodotti si mescolano e si accostano secondo
nuove regole che la stessa societa ha fatto

proprie solo con il beneficio del tempo. Cosi il
detto medievale "del maiale non si butta via niente”,
generato da ovvie necessita, pare pili che mai
attuale in virti) di quei nuovi principi che sorreggono —
fortunatamente — i valori propri di una nuova societa
contemporanea”

L'istituto Valorizzazione Salumi ltaliani & un
consorzio onlus opera sin dal 1985 con la finalita di
favorire la conoscenza dei salumi tipici e di
diffondere una corretta informazione sui valori
nutrizionali & sugli aspetti culturali, produttivi e
gastronamici di questi prodotti, L'IVS| collabora con diversi enti, tra cui il Ministero delle Politiche Agricole
Alimentari e Forestali, della Salute e dello Sviluppo Economico, con le Regioni, con le Associazioni dei
Caonsumatori, con I'lstituto Nazionale di Ricerca per gli Alimenti e la Nutrizione, con I'isfituto Commercio
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Durante il talk organizzato dall' “Istituto Valorizzazione Salumi ltaliani” dal titolo "Il
maiale e la sua identita culturale: dal Medioevo alla societa contemporanea”
(svoltosi al Museo Pignatelli domenica 28 ottobre nell'ambito della rassegna
“Cibo a Regola d'Arte) Daniele Reponi {(maestro di panini gourmet) e Luca
Govoni (Docente di Storia della cucina e gastronomia ad ALMA) hanno
presentato due "panini democratici”; uno dall'anima partenopea, con Salame
MNapoli, zucca e friarielli; I'altro con la mortadella, il pomodoro semi-secco ai
capperi e il miele.

L'evento & stato organizzato dall'lstitute Valorizzazione Salumi taliani (IVSI), che
dal 1985 opera con lo scopo di favorire la conoscenza dei salumi tipici e di
diffondere una corretta informazione sui valori nutrizionali e sugli aspetti
culturali, produttivi e gastronomici di questi prodotti.

“Il paning & ‘democratico’ per definizione — spiega Reponi — in quanto & un
prodotto che tutti mangiamo, addirittura con le manil Abbiamo utilizzato come
ingredienti per le farciture dei due panini dei paradigmi della democraticita: la
maortadella e il salame Napoli, tagliati in fette uguali per simboleggiare
l'uguaglianza dei diritti".

Ecco la ricetta del panine democratico dall’'anima partenopea...
INGREDIENTI

panino da 80g di grano duro tipo “Ciabatta” o altro formato a lievitazione
naturale {anche fette di pane, ovwiamente duel);

-80g circa di salame tipo “Napaoli’;
-alcune cime di rapa o friarielli;
20/30g di zucca;

sale marino, peperoncino, aglio, vino bianco, aceto di vino bianco, olio evo
(gb).
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PREPARAZIONE

Tagliare il panino a meta. Tagliare le fette di salame rigorosamente a coltello con
inclinazione di 45 gradi e spessore di circa 2 mm. Mondare le cime dirapa e
sminuzzarle a coltello, Scaldare una padella con un filo di olio evo, uno spicchio
di aglio e un piccolo peperoncino spezzettato, Aggiungere le cime di rapa e
portarie a cottura sfumando con il vino bianco. Salare, raffreddare e candire
con olio evo a crudo. Mondare la zucca dalla buccia e tagliarla a lamelle di circa
3/4 mm di spessore. Posizionare le lamelle su di una placca da formo, salarle e
massaggiarle con un filo di olio evo. Infornare a forno molto caldo (circa 250
gradi). La zucca deve arrostire per circa 8/10 minuti (il procedimento pud essere
eseguito anche su una padella antiaderente a fuoco alto aiutandosi con un
coperchio). Raffreddare € condire con olio evo a crudo € aceto di vino bianco.

Tostare il pane nel forno o in una padella antiaderente (nel caso del pane a
fette, tostarle sovrapposte l'una all'altra). Posizionare alla base del panino le
lamelle di zucca, poi le fette di salame Napoli e completare con le cime di rapa.

Ricetta di Daniele Reponi (maestro di panini gourmet) per ['lstituto
Valorizzazione Salumi Italiani

Testo Maria Consiglia lzzo

Foto di Grazia Guarino

Maria Consiglia lzzo

A Twitter List by napolitwitta
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Genova, 2 novembre -
Salumiamo in gioco al Festival
della Scienza Nome utente

& Pubhblicato
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Password

I
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scrivitl alla Newsletter !
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preziose dal mondo
dell'Agroalimentare.

LIstituto Valorizzazione Salumi Italiani & presente al Festival della Scienza
di Genova con un nuovo e divertente gioco sui salumi italiani.
L'appuntamento & il 2 novembre, ore 18.00, alle Cisterne di Palazzo
Ducale.

Il gioco a quiz prevede che ogni concorrente sfidi gli altri partecipanti, cercando
di rispondere in modo corretto al maggior numero di domande proposte sui Nome/Azienda
salumi. Si scopriranno cosl le tecniche di lavorazione, i luoghi d'arigine e tante

altre curiosita! Il primo sara gustativo: durante il blind tasting si dovra (s B
a lua emai

indovinare il salume che si sta assaggiando, ad occhi chiusi.

Il quiz vuole essere un modo per testare la conoscenza che i consumatori hanno I R
Acconsento al Trattamento dei Dati

su guesti eccellenti prodotti della tradizione gastronomica italiana e magari

anche sfatare falsi miti come, per esempio, quelli legati alla nutrizione. ISCRIVITI ORA!
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salumi che negli CLICCA QuI

ultimi anni hanno AFABRRICADEIPRENI

formaggio da
spalmare. O che la

diminuito maggiormente la guantita di sale, segnando -47% rispetto a 20 anni
fa. | MarketPlace di IndexFood

Oppure, che basta una porzione da 50 gr di alcuni salumi, come coppa e speck

per citarne due, per raggiungere il 15% del fabbisegno giornaliero di importanti w1 Tutti gli Annunci
sali minerali come potassio e fosforo. ;

Tutto questo e molto di pil si potra scoprire partecipando al gioco quiz targato
IVSI!

Dopo il gioco seguira l'aperitivo SalumiAmo®, con |'assaggio di diverse
tipologie di salumi, tra cui il prosciutto crudo, il prosciutto cotto, la pancetta e il

* Prodotn & Servizi

salame.
W Scambio di Merce
Visita il sito web di SalumiAmo®
IVSI - Istituto Valorizzazione Salumi ltaliani - opera dal 1985 con Jo scopo df
favorire la conoscenza dei salumi tipici e di diffondere una corretta informazione
sui valori nutrizionali e sugli aspetti culturali, produttivi e gastronomici di questi :
* Annunci dl Levere
prodotti. Sul territorio nazionale 'lstituto Valorizzazione Salumi Italiani ha
promosso pubblicazioni editoriali, ricerche di mercato, indagini scientifiche ed
altre iniziative ed eventi rivolti ai mass media, opinion leader, comunita scientifica
e al vasto pubblico dei consumatori. All'estero sona stati realizzati programmi df
promozione dei salumi in Francia, Germania, Belgio, Svezia, Finlandia, Russia, () Tutti i Prodotti
Brasile, Canada, Stati Uniti, Corea del Sud, Giappone ed Hong Kong.

Milano, 30 ottobre 2018

° Tag: Festival della Scienza, Genova, gioco sul salumi [taliani, istitlio valoTizzazions salumi (taliani,

salumiame
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i
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"Salumiamo" in gioco al Festival della Scienza il 2
novembre

Quiz per testare la conoscenza dei consumatori e sfatare falsi miti

L'Istituto Valorizzazione Salumi ltaliani & presenie al Festival della Scienza di Genova con un
nuovo e divertente gioco sui salumi italiani. L'appuntamento & il 2 novembre, ore 18.00, alle
Cisterne di Palazzo Ducale. Il gioco a quiz prevede che ogni concorrente sfidi gli altri
partecipanti, cercando di rispondere in modo corretto al maggior numero di domande proposte
sui salumi. Si scopriranno cosi le tecniche di lavorazione, i luoghi d’origine e tante altre
curiosita. Il primo sara gustativo: durante il blind tasting si dovra indovinare il salume che si sta
assaggiando, ad occhi chiusi.

Il quiz vuole essere un modo per testare la conoscenza che i consumatori hanno su questi
eccellenti prodotli della tradizione gastronomica italiana, e magari anche sfatare falsi miti come,
per esempio, quelli legati alla nutrizione. Non tutti sanno che sotto il profilo energetico un etto di
mortadella ha meno calorie di un piatto di pasta e le stesse calorie del formaggio da spalmare.
O che la pancetta & tra i salumi che negli ultimi anni hanno diminuito maggiormente la quantita di sale, segnando -47% rispetto a 20 anni fa.
Oppure, che basta una porzione da 50 grammi di alcuni salumi, come coppa e speck per citame due, per raggiungere il 15% del fabbisogno
giornaliero di importanti sali minerali come potassio e fosforo. Dopo il gioco seguira l'aperitivo SalumiAmo®, con I'assaggio di diverse
tipologie di salumi, tra cui il prosciutto crudo, il prosciutlo cotto, la pancetta e il salame.

CTim - 5215
Milano, Italia, 30/10/2018 16:01
@ World Food Press Agency Srl

Salumi e cami
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Salumiamo in gioco al Festival della Scienza, quiz
sui salumi italiani

&2 Venerdi 2 novembre 2018
© ore 18:00

R
Calendario

Date. oran e bigliem

< NOVEMBRE 2018 >

Llstituto Valorizzazione Salumi lHaliani & presente al Festival della
Scienza 2018 di Genova con un nuove e divertente gioco sui salumi
italiani. Lappuntamento & venerdi 2 novembre 2018, alle ore 18, alle
Cisterne di Palazzo Ducale_ || gioco a quiz prevede che ogni concorrente
sfidi gli altri partecipanti, cercando di rispondere in modo cormetto al
maggior numero di domande proposte sui salumi. Si scoprono cosi le
tecniche di lavorazione, | luoghi d'origine e tante altre curiosita |l primo
& gustativo: durante il blind tasting si deve indovinare il salume che si sta
assaggiando, ad occhi chiusi.

Maggiori informszioni sul luoge
Palazzo Ducale

|l quiz vuole essere un modo per testare la conoscenza che i consumatori hanno su questi eccellenti prodotti
della tradizione gastronomica italiana e magari anche sfatare falsi miti come, per esempio, guelli legati alla
nutrizione. Non tutti sanno che, sotto il profilo energetico, un etto di mortadella ha meno calorie di un piatto di
pasta e le stesse calorie del formagaio da spalmare. O che |a pancetta & tra i salumi che negli ultimi anni hanno
diminuito maggiormente la quantita di sale, segnando -47% rispetto a 20 anni fa. Oppure, che basta una porzione
da 50 gr di slcuni salumi, come coppa e speck per citame due, per raggiungere il 15% del fabbisogno giomaliero di
impartanti sali minerali come potassio e fosforo

Tutto questo e molto di pid si pud scoprire partecipando algioco quiz targato [VSi! Dopo il gioco seguira I'aperitivo
SalumiAmo®, con I'assaggio di diverse tipologie di salumi, tra cui il prosciutto crudo, il prosciutto cotto, la
pancetta e il salame. Qui si possono acquistare | biglietti del Festival dells Scienza 2018 (il giornaliero costa 12
euro intero; 10 euro ridotto per studenti con tessera universitaria, over 65 anni, disabili; 8 eurc ridottissimo per
ragazzi fino ai 18 anni, genitori che accompagnano le classi e biglietti scquistati dopo le ore 17; bambini 0-5 anni
gratis)

Potrebbe interessarti anche:

» Cena e cabaret con Enzo Paci alla Trattoria Paradiso, 9 novembre 2018

» Mostra della Zucca 2018 a Murta, con un occhio alla Valpolcevera, dal 10 novembre al 18 novembre 2018

» Slow Drink Wine & Beer a Villa Bombrini- degustazione di vini e birre, dal 11 novembre al 12 novembre
2018

» Scientific Crime, aperitivi con delitto al Museo di Storia Naturale, dal 16 novembre 2018 al 5 aprile 2019

@ mentelocalgggnova" G § ' |Gorcanelsno

RECUPERA | TUDI ACQUIBTI

benessere

shopping

=
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PRESENTATO AL MUSEO PIGNATELLI
DI NAPOLI IL “PANINO
DEMOCRATICO”

Categoria: Enogastronomic Scrittoda Palma Emanuela nale # October 30, 2018

Si & svolto DOMENICA 28 OTTOBRE 2018, presso il Museo Pignatelll di Napoli, il talk organizzato dall’ “Istituto
Valorizzazione Salumi Italiani” dal titolo “|l maiale e la sua identita culturale; dal Medioeve alla societa

contemporanea”.

Daniele Reponi{maestro di panini gourmet) e Luca Govoni (Docente di Storia della cucina e gastronomia ad ALMA)
hanno presentato due “panini democratici™ uno dallanima partenopea, con Salame Napoli, zucca e friariell; altro con

la mortadella, il pomodoro semi-secco ai capperi e il miele.

L'evento & stato organizzato dalllstituto Valorizzazione Salumi ltaliani (IVSH), partner alla nona edizione di Cibo a Regola
d'Arte, evento food del Corriere della Sera che si @ svolto il 27 e 28 ottobre proprio nell'esclusiva cornice di Museo

Pignatelli,

L'IVSI ha voluto cosi celebrare i salumi e la carne suina come cibi democratici per eccellenza, "Un tempo - spiega Govoni
- i valori simbolici di ogni preparazione erano basati sostanzialmente sulla combinazione di utilita e scarsitd. Quest'oggi
la paura della privazione ha lascialo spazie a questioni di quantita e gqualita, benanche soslenibilila, Lipicila o localita. In
questa caotica torre di Babele gastronomica i prodotti si mescolano e si accostano secondo nuove regole che la stessa
societa ha fatto proprie solo con il beneficio del tempao. Cosl il detto medievale “del maiale non si butta via niente”,
generato da owie necessita, pare pil che mai attuale in virth di quei nuowvi prindpi che sorreggono - fortunatamente - i

valori propri di una nuova societd contempaoranea”,

L'Istituto Valorizzazione Salumi ltaliani opera dal 1985 con lo scopo di favorire la conoscenza dei salumi tipici e di
diffondere una corretta informazione sui valori nutrizionali e sugli aspetti culturali, produttivi e gastronomici di questi
prodotti,

Ph. Grazia Guarino—=> CLICCA QUI PER L'ALBUM FOTOGRAFICD =—

museo pignatelli  panino democratico food eventi napoli

TAGGED UNDER:

Thank for sharing!

WEB TV CAMCAMPANIA

Si & verificato un errore.

LINK CONSIGLIATI

Ristorante Turistico,
Pompel (NA)

Ristorante situato nelle immediate
vicinanze degli Scavi i Fompei che
offre un eccellente servizio &

un'ottima cucina tradizionale.
Wiki Feste Popolari in
Campanla

Qui sono geolocalizzate e descritte
le feste popolari campane.

In Campania

Sito Ufficiale del Turismo e dei Beni
Culturali della Regione Campania,
Angeli per Viagglatorl

Servizio che consente a chi vuol
visitare una cittd di trovare un amico
disposto a fornire consigli per

migliorare il proprio viaggio.
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PALMA EMANUELA ABAGNALE

Direttore responsabile della rivista CamCampania

Background e Competenze: "Le mie principali gualifiche sono quelle di Giornalista

Pubblicista (iscritta da luglio 2014 allAlbo dei giornalistl pubblicisti della Campania) e di Cultura

Manager (avendo conseguito la Laurea magistrale in Or

presso [Universitd Federico 1) di Napoli - Titelo della tesi: "La Comunicazione |Integrata per la valorizzazione de|

territorio). Sono ap ynata d'arte e fotografia; raccontare (anche per immagini) e organizzare event| & cié che facco

dal 2010 per CamCampania, network artistico-culturale che valorizza beni amb

attraverso lacomunicazione inteprata®
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NAPOLI - "CIBO A REGOLA D'ARTE"
NELL'ESCLUSIVA CORNICE DEL MUSEO
PIGNATELLI

P

Dettagli

L'lstitute Valorizzazione Salumi [taliani (IVS1) partecipa come partner alla nona
edizione di Cibo a Regola d'Arte, evento food del Corriere della Sera che si
terra il 27 e 28 oftobre a Napoli nell'esclusiva cornice di Museo Pignatelli.

L'IVS| sara presente all'interno della manifestazione - che ha come tema il “cibo
democratico” — per celebrare i salumi e la carne suina che democratici lo sono
per eccelienza. Luca Govoni - Docente di Storia della cucina e gastronomia ad
ALMA, domenica 28 ottobre, alle 12,00, spieghera il motive di questa
affermazione partendo proprio dall'identita italiana della cucina. *Un tempo —
spiega Govoni - | valori simbolici di ogni preparazione erano basati
sostanzialmente sulla combinazione di utilita e scarsita. Quest'oggi la paura
della privazione ha lasciato spazio a questioni di quantitd e qualitd, benanche
sostenibilita, tipicita o localita, In questa cactica torre di Babele gastronomica i
prodotti si mescolano e si accostano secondo nuove regole che la stessa
societa ha fatto proprie solo con il beneficio del tempo, Cosi il detto medievale
“del maiale non si butta via niente®, generato da owvie necessita, pare pill che
mai attuale in virtis di quei nuovi principi che sorreggono — fortunatamente — i
valori propri di una nuova societa contemporanea”

Luca Govoni sara affiancato in questa chiacchierata da Daniele Repaoni,
maestro di panini gourmel, che per 'occasione presentera due “panini
democratici”; uno dall'anima partenopea, con Salame Napaoli, zucca e friarielli,
I'altro invece con la mortadella, il pomodoro semi-secco ai capperi e il miele. “Ii
panino & un ottimo esempio di democrazia perche per essere perfetto deve
esserci equilibrio @ armonia tra gli ingredienti. E se dovesse mancare guesto
equilibrio a favore di un gusto piuttosto che un altro, il panino non si potrebbe

Q

H
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Matera ISTITUTO VALORIZZAZIONE SALUMI ITALIANI (IVSI) PROGRAMMAZIONE
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pubblicazioni editoriali, ricerche di mercato, indagini scientifiche ed altre
iniziative ed eventi rivolti ai mass media, opinion leader, comunita scientifica e
al vasto pubblico dei consumatori.

All'estero sono stati realizzati programmi di promozione dei salumi in Francia,
Germania, Belgio, Regno Unito, Svezia, Finlandia, Russia, Brasile, Canada,
Stati Uniti, Corea del Sud, Hong Kong e Giappone,
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Milano — L'Istituto valarizzazione salumi italiani (Ivsi) partecipa al Festival della Scienza di
Genova con un nuovo e divertente gioco sui salumi italiani. L'appuntamento & il 2
novembre, ore 18.00, alle Cisterne di Palazzo Ducale. |l gioco a quiz prevede che ogni
concorrente sfidi gli altri partecipanti, cercando di rispondere in modo corretto al maggiar
numero di domande proposte sui salumi. Si scopriranno cosi le tecniche di lavorazione, i
luoghi d'origine e tante altre curiosita. || primo sard gustativo: durante il blind tasting si dovra
indovinare il salume che si sta assaggiando, ad occhi chiusi. |l quiz vuole essere un modo
per testare la conoscenza che i consumatari hanno di questi prodotti e anche sfatare falsi
miti legati all'apporto nutritivo. Dopo il gioco seguira I'aperitivo SalumiAmo, con I'assaggio di
diverse tipologie di salumi, tra cui il prosciutto crudo, il prosciutto cotto, la pancetta e il
salame.

TAGS: IVSI,

Carni

Visila il site: BRALZALECOM
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Eventi / Incontri

“Salumiamo in gioco" al Festival della Scienza
) 6.6 4

DOVE
Palazzo Ducale
& Piazza Giacomo Matteotti

QUANDO
Dal 02/11/2018 al 02/11/2018
@ 18

PREZZC

GRATIS

ALTRE INFORMAZIONI
Evento per bambini

Valeria
31 OTTORRE 2018 14:51

Leggi qui prima di
fare un test
dell'udito

CLINIC COMPARE

L’'Istituto Valorizzazione Salumi Italiani é presente al Festival della Scienza di
Genova con un nuovo e divertente gioco sui salumi italiani. L’appuntamento é il

2 novembre, ore 18, alle Cisterne di Palazzo Ducale.

Non trovi il foglietto
illustrativo? Su
Uwell & sempre...

LAELL 1Y

1l gioco a quiz prevede che ogni concorrente sfidi gli altri partecipanti,
cercando di rispondere in modo corretto al maggior numero di domande

proposte sui salumi. Si scopriranno cosi le tecniche di lavorazione, i luoghi

d’origine e tante altre curiosita! Il primo sara gustativo: durante il blind tasting crpzetoa @ULBEITY ks

si dovra indovinare il salume che si sta assaggiando, ad occhi chiusi.

Ecco com'era
Donatella Versace e
com'é oggi!
ALFEMMINILE

11 quiz vuole essere un modo per testare la conoscenza che i consumatori
hanno su questi eccellenti prodotti della tradizione gastronomica italiana e

magari anche sfatare falsi miti come, per esempio, quelli legati alla nutrizione.
| Potentissimo Anti-
Tumorale Naturale:
Ecco la Spezia...

Non tutti sanno che, sotto il profilo energetico, un etto di mortadella ha meno
calorie di un piatto di pasta e le stesse calorie del formaggio da spalmare. O

che la pancetta é tra i salumi che negli ultimi anni hanno diminuito

maggiormente la quantita di sale, segnando -47% rispetto a 20 anni fa. Oppure, . .. ...... Outhrain s
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che basta una porzione da 50 gr di alcuni salumi, come coppa e speck per
citarne due, per raggiungere il 15% del fabbisogno giornaliero di importanti sali

minerali come potassio e fosforo.

Tutto questo e molto di pil si potra scoprire partecipando al gioco quiz targato
IVSI!

Dopo il gioco seguira I'aperitivo SalumiAmo®, con I'assaggio di diverse
tipologie di salumi, tra cui il prosciutto crudo, il prosciutto cotto, la pancetta e
il salame.

IVSI - Istituto Valorizzazione Salumi Italiani - opera dal 1985 con lo scopo di
favorire la conoscenza dei salumi tipici e di diffondere una corretta
informazione sui valori nutrizionali e sugli aspetti culturali, produttivi e
gastronomici di questi prodotti. Sul territorio nazionale I'Istituto
Valorizzazione Salumi Italiani ha promosso pubblicazioni editoriali, ricerche di
mercato, indagini scientifiche ed altre iniziative ed eventi rivolti ai mass media,
opinion leader, comunita scientifica e al vasto pubblico dei consumatori.
All'estero sono stati realizzati programmi di promozione dei salumi in Francia,
Germania, Belgio, Svezia, Finlandia, Russia, Brasile, Canada, Stati Uniti, Corea

del Sud, Giappone ed Hong Kong.

Ottieniindicazioni coni mezzi pubblici verso: Palazzo Ducale
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Fondazione per |a protezione e |a valorizzazione dei prodotti DOP IGP STG

FONDAZIONE PROGETTI ATTIVITA NEWS & APPROFONDIMENTI ‘ QUALIGEO

NOTIZIE| OQ-MARKETING 2 NOVEMBRE 2018 SEGUICI SU

GOOGLE TRANSLATE
COPPADI PARMAIGP  COPPAPIACENTINADOP VS COOGLE TRANSLATE o eviona lingua. || R
yAREIEN
MORTADELLABOLOGNAIGP ~ PANCETTA DI CALABRIADOP ~ PANCETTA PIACENTINA DOP Tube | 8\

SPECK ALTOADIGE |GP

IVSI in gioco al Festival  cuauvira cuanee
della Scienza di Genova
con i salumi italiani

L’IVS], Istituto Valorizzazione Salumi Italiani, & presente
al Festival della Scienza di Genova con un nuovo e
divertente gioco sui salumi italiani. L'appuntamento 2il 2

novembre, ore 18.00, alle Cisterne di Palazzo Ducale. 2 OTTOBRE 2018
VIDEO - Tavola Rotonda
Il gi i wwede che ogni ante sfidi gli altri i ti, dodiri 2are in mi ; tt T gk
gioco a quiz prevede che ogni concorrente sfidi gli altri partecipanti, cercando di rispondere in modo corretto "Turismo DOP™ i

al maggior numero di domande proposte suj salumi. S5i scopriranno cosi le tecniche di lavorazione, i luoghi
d'origine e tante altre curiosita! || primo sara gustativo: durante il biind ic

Consorzi italiani e la

promozione dei servizi
sta assaggiando, ad occhi chiusi. turistici

ing si dovra indovinare il salume che si

Il quiz vuole essere un modo per testare la conoscenza che | consumatori hanno su questi eccellenti prodotti della
tradizione gastronomica italiana e magari anche sfatare falsi miti come, per esempio, quel|i legati alla nutrizione.
Non tutti sanno che, sotto il profilo energetico, un etto di mortadella Bologna IGP ha meno calorie di un piatto di

COMUNICATI STAMPA

pasta e |e stesse calorie del formaggio daspalmare. O che la pancetta é tra i salumi che negli ultimi anni hanno . e A D Pl r"’ﬁ:ilkl-a‘ [(u_n:-
diminuito maggiormente la quantita di sale, segnando -47% rispetto a 20 anni fa. Oppure, che basta una porzione T 5
da 50 gr di alcuni salumi, come coppa e speck per citarne due, per raggiungere il 15% del fabbisogno giornallero S o

di importanti sali minerali come potassio e fosforo.

Tutto questo e molto di pit si potra scoprire partecipando al gioco quiz targato 1VS!! Dopo il gioco seguira
I'aperitivo SalumiAmo®, con I'assaggio di diverse tipologie di salumi, tra cui il prosciutto crudo, il prosciutto
cotto, la pancetta e il salame. 29 OTTOBRE 2018

Salgono a 299 le DOP IGP
Fonte: VS| Food italiane. Registrata
la Lucanica di Picerno
IGP

PARTNER

_________________ A GRANA PADAND DOP
NON MANCA NEEMTE. & PARTE 11 LATTOSID.
Coppa di Parma IGP %
Mortadella Bologna IGP & % " @:@
Pancetta di Calabria DOP - T
]

Speck Alto Adige IGP &
Coppa Piacentina DOP 9 ®
Pancetta Piacentina DOP &
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crescita nel 2018
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Finocchiona IGP, nel 2018
produzione ancora in crescita
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Tweet 4 @fqualivita
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La @PastalGP di #Gragnano su
#Paroledamangiare” rubrica di
@repubblica Food con @Treccan
Gusto e @fgualivita in occasiong
del 20° @WoridPastaDay la sfida
che produtter di tutto | mondo
hanno lanciato da #Dubai , per
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NEWS

UN'INIZIATIVA IVSI PER RAFFORZARE IL VALORE DELL'INNOVAZIONE DI FILIERA

SALUMI E CARNE SUINA

SONO “CIBO DEMOCRATICO”

’lh’lifll[t) valorizzazione
salumi italiani ha par-

tecipato come partner
alla nona edizione di Cibo

a Regola d’Arte, evento food
del Corriere della Sera, che si
¢ tenuta a Napoli a ottobre
nell’'esclusiva cornice di Mu-
seo Pignatelli.

L'Ivsi era presente all'interno
della manifestazione - che
aveva come tema il “cibo de-
mocratico” - per celebrare i
salumi e la carne suina che
democratici lo sono per ec-
cellenza. Luca Govoni - Do-
cente di Storia della cucina
¢ gastronomia ad Alma, ha
spiegato spiegherd il motivo
di questa affermazione par-
tendo proprio dall'identita
italiana della cucina.

«Un tempo - spiega Go-
voni - 1 valori simbolici di
ogni  preparazione erano
basati sostanzialmente sul-

la combinazione di utilita e
scarsita. Quest'oggi la paura
della privazione ha lasciato
spazio a questioni di quan-
tita e qualitd, benanche so-
stenibilita, tipicita o localita.
In questa caotica torre di
Babele gastronomica i pro-
dotti si mescolano e si acco-
stano secondo nuove regole
che la stessa societa ha fatto

proprie solo con il benefi-
cio del tempo. Cosi il detto
medievale “del maiale non
si butta via niente”, generato
da ovvie necessita, pare piu
che mai attale in virth di
quei nuovi principi che sor-
reggono — fortunatamente —
i valori propri di una nuova
societd contemporaneas,

Luca Govoni € stato athan-

I Un momento della nona edizione di Cibo a Regola d'Arte

cato in questa chiacchierata
da Daniele Reponi, mae-
stro di panini gourmet, che
per l'occasione presentera
due ‘“panini democratici™
uno dall'anima partenopea,
con Salame Napoli, zucca e
friarielli, l'altro invece con
la mortadella, il pomodoro
semi-secco ai capperi e il
miele. «l panino ¢ un otti-
mo esempio di democrazia
perché per essere perfetto
deve esserci equilibrio e ar-
monia tra gli ingredienti. E
se dovesse mancare questo
equilibrio a favore di un gu-
sto piuttosto che un altro, il
panino non si potrebbe dire
ben riuscitos, aggiunge Re-
poni,

L'impegno di Ivsi
Presente anche Monica Ma-
lavasi, direttore di Ivsi che
ha colto l'occasione per ri-
cordare lattivita dell'istituto:
«la pit di trent'anni diffonde
la conoscenza degli aspetti
produttivi, economici, nutri-
zionali e culturali dei salumi,
sia in Italia che all'estero,
promuovendo un patrimonio
del made in Italy alimentare,
Il nostro costante impegno
nei campi produttivi, cultu-
rali, nutrizionali e formativi
ci ha portato alla volonta di
redigere un documento, il
Manifesto dei valori che uffi-
cializzasse i valori e i principi
fondanti del consorzio stes-
50, linea guida di eccellenza
nel settore dei salumi. Ora,
con questa iniziativa, non
solo si continuera a valoriz-
zare l'immagine e la cono-
scenza del settore, ma si raf-
forzeranno i valori portanti
della responsabilita e dell'in-
novazione di filiera, inne-
standoli nel dna produttivo
di chi scegliera di aderirvin.
TizianaFormisano %

Suinicoltura —n. 10 novembre 2018
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Llvsi al Festival
della Scienza

U'lstituto valorizzazione salumi italiani {lvsi} ha partecipato
il 2 novembre al Festival della Scienza di Genova con un
nuovo e divertente gioco sui salumi italiani. Il gioco a quiz
prevedeva che ogni concorrente sfidasse gli altri partecipan-
fi, cercando di rispondere in modo corretto al maggior nu-
mero di domande proposte sui salumi. E stato cosi possibile
scoprire le tecniche di lavorazione, i luoghi d'origine e tante
alire curiosita. Il primo momento & stato gustativo: durante
il blind tasting si & cercato di indovinare il salume che si
stava assaggiando, ad occhi chiusi. Il quiz & stato un modo
per testare la conoscenza che i consumatori hanno di questi
prodotii & anche sfatare falsi miti legati all'apporto nutritivo.
Dopo il gioco & stato organizzato 'aperitivo SalumiAmo,
con |'assaggio di diverse tipologie di salumi, tra cui il pro-
sciutto crugo, il prosciutio coﬁoﬁo pancetia e il salame.

gl

065467
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LUNEDI 2 DICEMBRE 2018 CHISIAMO  PARTNERS CONTATTI

GRANDE VENDITADI MEZZI E AGRICOLI " - RER ¥ b RITcHIEBAOS.

agricultura;:

L GICRNALE DELUAGRICOLTURA ITALIANA

HOME ~ CRONACHE ~  TECNICA ~ FISCOELAVORD  VIAGGIESAPORI  ITALIATOP  LIBRERIARURALE ~ MULTIMEDIA v AGENDA Q

| Cronache | Zootecria |

‘Pubblicitario per un giorno’, ecco il
concorso sui salumi e sulla carne
suina rivolto ai giovani esperti di

video making
di Agriculturait - MILAND 30novembre 2018

. AEEOD

ULTIME NOTIZIE

Missione in Africa per Macfrut
2019. 5i...

ORTOFRUTTA [SIESSIINESaRES

Dazi, Giansanti (Confagricoltura):
intesaUsa - Cina...

DAl CAMP) L dicembre 2

Elettala Giunta della nuova Camera
di...

DAL CAMPI L dicembre 2

L'lstituto Valorizzazione Salumi ltaliani (IVSI), in collaborazione con I'Unione Nazionale

Consumatori (UNC) da il via al contest ‘Pubblicitario per un giorno', iniziativa che rientra nella
Maggiore valore per il pomodoro
daindustria....

CRTOFRUTTA |RERETSREN R

campagna 'Salumi e carne suina: energia che € un piacere’, un progetto di informazione e
promozione dei prodotti dellafiliera suinicola realizzato con il contributo del Ministero delle
Politiche Agricole, Alimentari, Forestali e del Turismo e di ISMEA - Istituto di Servizi per il
SARERRAEHRlR Al 'Pubblicitario per un giorne', ecco
ilconcorso...

!ODH—CNI;\. 0 nevembre 2018

Il Contest ‘Pubblicitario per un giorno' si rivolge agli studenti delle scuole superiori di lI° grado e

delle Universita e mira a sviluppare I'aspetto creativo con la produzione di mini-video pubblicitari.
I video, della durata massima di 2 minuti, dovranno comunicare i messaggi chiave della campagna
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e avranno per oggetto uno a scelta dei prodotti/categorie previsti: carne suina e salumi. Queste
categorie dovranno essere approfondite attraverso uno o pil dei seguenti temi: Qualita e
sicurezza dellafiliera suinicola, Tradizione e gusto in tavola, L'importanza dell'equilibrio fra
essere inviati entro e non oltre il 31 gennaio 2019 e, oltre ad essere valutati da una giuria tecnica,
verranno votati anche dagli utenti della rete. Dalla 4 febbraio al 28 febbraio 2019 gli elaborati
ritenuti idonei al concorso saranno caricati sui canali social di IVSI {Salumiamo di Facebook e

Salumiamo Tv su youtube) per essere votati dal pubblico social. L'elaborato che ricevera pit like, l'l.) RITCHIE BROS. Scopri di pid
T g i T g P Py P T T i Bustbionesr
condivisioni e interazioni ricevera il premio “voto del pubblico”. I migliori tre video saranno

premiati durante un evento a Roma: in palio, tre gift card (due da 500 € e una da 300 €).

GRANDE VENDITA DI MEZZ € AGRICOLI b - - &8 AT AR —
i e 2 : Sfumid\pn'l

Maggiori dettagli sul contest e la campagna si possono trovare nella pagina dell'evento su
Facebook https://www.facebook.com/events/2469175273110232/

Inevidenza

GRANDE VENDITA DI MEZZI E AGRICOLI
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TENDENZE

Il panino democratico

«ll panino & un oftimo esempic di democrazia perché per essere perfetto devono regnare equi-
librio & armonia tra gli ingredienti. Se mancasse questo bilanciomento, a favore di un gusto
piufiasto che di un altro, il panino nan si potrebbe dire ben riuscitos. Lo ha dichiarato lo scorso
28 ofobre a Napoli Danieie Reporn, maestro indiscusso di panini gourmet, in occasione della 1X
edizione di “Ciba a Regola d'Arte”, evento organizzato dal Corriere pevA Sera che quest'anno
aveva come tema praprio il “cibo democratico”. Nella magnifica cornice del Museo Pignatelli,
Daniele ha presentato due “panini democratici”’; uno dall‘anima partenopea, con saloame Neo-
poli, zucca e friarielli, e Y'aliro con mortadella, pomodoro semi-secco ai capperi @ miele. Anche
Flstitute Valorizzazione Salumi Italiani {IVS) era presente allinterno della manifestazione per
celebrare i salumi e lo carne suina che democratici lo sono per eccellenza, Luca Govon, docente
di Storia della cucing e gastronomia ad Alma, la Scuola Infernazionale di Cucina di Colorno
(PR), ha spiegato il motivo di questa affermazione partende proprio dall'identita italiana della
cucing. «Un tempo — ha detto Govoni — i valori simbolici di ogni preparazione erano basai
sostanzialmente sulla combinazione di ufilita e scarsita, Quest'oggi la paura della privazione ha
lasciato spazio a questioni di quantita e qualitd, sostenibility, tipicitd o localita. In questa caotica
torre di Babele gustronomica i prodofti si mescolano e si accostana secondo nuove regole che
la stessa societd ha fatto proprie solo con il benelicic del tempo. Cosl il defto medievale “del
maiale non si butta via niente”, generato do ovvie necessitd, pare pil che mai attuale in virty
di quei nuovi principi che sorreggono — fortunatamente — i valori progri di una nuova societd
contemporaneas (phota © 1VSI).

Ritaglio stampa ad wuso esclusivo del destinatario, non riproducibile.

IvSI

Pag. 160

065467



RIVISTA DI

Suinicoltura

Mensile

Data 12-2018
Pagina 17
Foglio 1

IL QUIZ PER SCOPRIRE TANTE CURIOSITA SUI SALUMI

SALUMIAMO IN GIOCO
AL FESTIVAL DELLA SCIENZA

valorizzazio-
italiani  ha
partecipato lo scorso 2

Tstituto

ne salumi
novembre al Festival della
Scienza di Genova con un
divertente gioco sui salumi
italiani che si & svolto presso
le Cisterne di Palazzo Ducale.
Il gioco a quiz ha previsto
che ogni concorrente sfidas-
se gli alri partecipanti, cer-
cando di rispondere in modo
corretto al maggior numero
di domande proposte sui sa-
lumi. Si sono scoperte cosi
le tecniche di lavorazione, i
luoghi d'origine e tante altre
curiosita. Il primo quiz é sta-
to gustativo: con blind tasting
i partecipanti hanno dovuto
indovinare il salume assag-

giandolo a occhi chiusi.

Il quiz & stato un modo per
restare I:l conoscenza ('ht_‘ i
consumatori hanno su questi

eccellenti prodotti della tradi-

zione gastronomica italiana e
magari anche sfatare falsi miti
come, quel-
li legati alla nutrizione. Non
tutti sanno infatti che, sotto
il profilo energetico, un etto

per esempio,

di mortadella ha meno calo-
rie di un piatto di pasta e le
stesse calorie del formaggio
da spalmare. O che la pan-
cetta € tra i salumi che negli
ultimi anni hanno diminuito
maggiormente la quantita di
sale, segnando -47% rispet-
to a 20 anni fa. Oppure, che
basta una porzione da 50 g
di alcuni salumi, come cop-
pa e speck per citarne due,
per raggiungere il 15% del
fabbisogno giornaliero di im-
portanti sali minerali come

potassio e fosforo.

Dopo il gioco € seguito l'a-
peritivo SalumiAmo, con l'as-
saggio di diverse tipologie di
salumi, tra cui il prosciutto
crudo, il prosciutto cotto, la
pancetta e il salame. L

STUDENTITEDESCH
A LEZIONE [H SALUMI
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Ultima Modifica: 01/

Consumatori (UNC) da il via al contest ‘Pubblicitario per un giorno’, iniziativa che rientra
nella campagna ‘Salumi e carne suina: energia che & un piacere, un progetto di
informazione e promozione dei prodotti della filiera suinicola realizzato con il contributo del Ministerc
delle Politiche Agricole, Alimentari, Forestali e del Turismo e di ISMEA - Istituto di Servizi per il Mercato

Agricolo Alimentare.

L, Istituto Valorizzazione Salumi Italiani (IVSI), in collaborazione con I'Unione Nazionsle

Il Contest ‘Pubblicitario per un giorno' si rivolge agli studenti delle scuole superiori di lI° grado e delle
Universita ¢ mira a sviluppare l'aspetto creativo con la produzione di mini-video pubblicitari. 1 video,
della durata massima di 2 minuti, dovranno comunicare i messaggi chiave della campagna e avranno
per oggetto uno a scelta dei prodotti/categorie previsti: carne suina e salumil.
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Queste categorie dovranno essere approfondite attraverso uno o piti dei seguenti
temi:

2. Qualita e sicurezza della filiera suinicola
b. Tradizione e gusto in tavola
c. L'importanza dell'equilibrio fra alimentazione e attivita fisica

d. Carne suina e salumi nella dieta mediterranea

| lavori devono essere inviati entro e non oltre il 31 gennaio 2019 ¢, oltre ad
essere valutati da una giuria tecnica, verranno votati anche dagli utenti della
rete,

Dalla 4 febbraio al 28 febbraio 2019 gli elaborati ritenuti idonei al concorso
saranno caricati sui canali social di IVSI (Salumiamo di Facebook e
Salumiamo Tv su youtube) per essere votati dal pubblico social. L'elaborato
che ricevera pil like, condivisioni e interazioni ricevera il premio "voto del
pubblico”. | migliori tre video saranno premiati durante un evento a Roma: in palio, tre gift card (due da
500 € e una da 200 €),

Maggiori dettagli sul contest e la campagna si possono trovare nella pagina dell’'evento su Facebook

Condividi L'Articolo

G+ f P

L'Autore

Silvia Armati
Redattore
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made In ltaly nel mondo

“Cibo a Regola d’Arte”
celebra il panino democratico
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Quotidiano di informazione e cultura
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SALUMI

ECARNE SUINA

-— - - .

Un’occasione Per | Liceali Con “Pubblicitario Per Un
Giorno”

£ 2Dicembre 2018 & Michelangelo Bonessa @ [ eave A Comment

|'Istituto Valorizzazione Salumi Italiani (IVSI), in collaborazione con I'Unione Nazionale Consumatori (UNC) da il
via al contest 'Pubblicitario per un giome’, iniziativa che rientra nella campagna 'Salumi e carne suina: energia
che & un piacere’, un progetto di informazione e promozione dei prodotti dellz filiera suinicola realizzato con il
contributo del Ministero delle Politiche Agricole, Alimentari, Forestali e del Turismo e di ISMEA = Istituto di Servizi
per il Mercato Agricolo Alimentare. Il Contest ‘Pubblicitario per un giorno’ si rivolge agli studenti delle scuole
superiori di II° grado e delle Universita di tutta ltalia e mira a sviluppare I'aspetto creativo con la produzione

di mini-video pubblicitari. | video, della durata massima di 2 minuti, dovranno comunicare | messaggi chiave
della campagna e avranno per oggetto uno a scelta dei prodotti/categorie previsti: carne suina e salumi.

Queste categorie dovranno essere approfondite attraverso uno o pid dei seguenti temi:

1. Qualita e sicurezza della filiera suinicola

2. Tradizione e gusto in tavola

3. L'importanza dell'equilibrio fra alimentazione e attivita fisica
4. Carne suina e salumi nella dieta mediterranea

| lavori devono essere inviati entro e non oltre il 31 gennaio 2019 e, oltre ad essere valutati da una giuria
tecnica, verranno votati anche dagli utenti della rete.

Dalla 4 febbraio al 28 febbraio 2019 gli elaborati ritenuti idonei al concorso saranno caricati sui canali social di
IVsi(Salumiamo di Facebook e Salumiamo Tv su youtube) per essere votati dal pubblico social. L'elaborato che

Sport

Q
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ricevera pit like, condivisioni e interazioni ricevera il premio "voto del pubblico”. | migliori tre video saranno
premiati durante un evento a Roma: in palio, tre gift card (due da 500 € e una da 300 €).

Maggiori dettagli sul contest e la campagna si possono trovare nella pagina dell’'evento su
Facebookhttps://www.facebook.com/events/2469175273110232/

Michelangelo Bonessa

e I e

W Tagged

4 Ci risiamo: 200 fam... Catella si allarga e pr..

Lascia un commento

Il tuo indirizzo email non sara pubblicato. | campi obbligatori sono contrassegnati *

Commento

Nome *
Ermail *

Sito web

Pubblica il commento

Questo sito usa Akismet per ridurre lo spam. Scopri come | tuoi dati vengono elaborati.

ECONOMIA E DIRITTO ESTERI ZAMPE DI VELLUTO
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Ultima@Medifica: 01/12/2018

Consumatori (UNC) da il via al contest 'Pubblicitario per un giorno’, iniziativa che rientra

nella campagna ‘Salumi e carne suina: energia che & un placere’, un progetto di
informazione e promozione dei prodotti della filiera suinicola realizzato con il contributo del Ministero
delle Politiche Agricole, Alimentari, Forestali e del Turismo e di ISMEA - Istituto di Servizi per il Mercato
Agricolo Alimentare.

L Istituto Valorizzazione Salumi Italiani (IVSI), in collaborazione con I'Unione Nazionale

Il Contest ‘Pubblicitario per un giorno' si rivolge agli studenti delle scuole superiori di lI° grado e delle
Universita e mira a sviluppare l'aspetto creativo con la produzione di mini-video pubblicitari. 1 video,
della durata massima di 2 minuti, dovranno comunicare i messaggi chiave della campagna e avranno
per oggetto uno a scelta dei prodotti/categorie previsti: carne sulna e salumil.
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Queste categorie dovranno essere approfondite attraverso uno o piu dei seguenti
temi:

a. Qualita e sicurezza della filiera suinicola

b. Tradizione e gusto in tavola

c. L'importanza dell'equilibrio fra alimentazione e attivita fisica
d. Carne suina e salumi nella dieta mediterranea

| lavori devono essere inviati entro & non oltre il 31 gennaio 2019 ¢, oltre ad
essere valutati da una giuria tecnica, verranno votati anche dagli utenti della

rete,

Dalla 4 febbraio al 28 febbraio 2019 gli elaborati ritenuti idonei al concorso
saranno caricati sui canali social di IVS| (Salumiamo di Facebook e
Salumiameo Tv su youtube) per essere votati dal pubblico social. L'elaborato
che ricevera piu like, condivisioni e interazioni ricevera il premio "voto del

pubblico”. | migliori tre video saranno premiati durante un evento a Roma! in palio, tre gift card (due da
500 € e una da 300 €).

Maggiori dettagli sul contest e la carmpagna si possono trovare nella pagina dell'evento su Facebook

Condividi L'Articolo

G+ f

L'Autore

Stlvia Armati
Redattore
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“Pubblicitario per un giorno”: il
concorso sui salumi e sulla
carne suina rivolto ai giovani
esperti di video making

L

indexfood_redazione & In Event BE 11 30 novembre 2018

Il contest, rivolto agli studenti delle scuole superiori di ||
° grado e delle Universita, premiera i mini-video piu
originali e creativi

L'Istituto Valorizzazione Salumi Italiani (IVSI), in collaborazione con
I'Unione Nazionale Consumatori (UNC) da il via al contest ‘Pubblicitario per un
giorno’, iniziativa che rientra nella campagna ‘Salumi e carne suina: energia che
€ un piacere’, un progetto di informazione e promozione dei prodotti della
filiera suinicola realizzato con il contributo del Ministero delle Politiche Agricole,
Alimentari, Forestali e del Turismo e di ISMEA - Istituto di Servizi per il Mercato
Agricolo Alimentare. Il Contest 'Pubblicitario per un giorno’ si rivolge agli
studenti delle scuole superiori di II° grado e delle Universita e mira a
sviluppare l'aspetto creativo con la produzione di mini-video pubblicitari. |
video, della durata massima di 2 minuti, dovranne comunicare | messaggi
chiave della campagna e avranno per oggetto uno a scelta dei prodotti/categorie
previsti: carne suina e salumi.

Energia che
¢ un placere 2

.®
L

Queste categorie dovranno essere approfondite attraverso uno o pil dei
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d. Carne suina e salumi nella dieta mediterranea Il MarketPlace di IndexFood

| lavori devono essere inviati entre e non cltre il 31 gennaio 2019 ¢, oltre ad
essere valutati da una giuria tecnica, verranno votati anche dagli utenti della = Tutti gli Anhunci
rete. Dalla 4 febbraio al 28 febbraio 2019 gli elaborati ritenuti idonei al ;

concorso saranno caricati sui canali social di IVSI (Salumiamo di Facebook e
Salumiamo Tv su youtube) per essere votati dal pubblico social. L'elaborato che % Prodotti & Servizi
ricevera pil like, condivisioni e interazioni ricevera il premio "voto del
pubblico”.

I migliori tre video saranno premiati durante un evento a Roma: in palio,
tre gift card (due da 500 € e Una da 300 €). Maggiori dettagli sul contest e la * Scambio di Merce
campagna si possono trovare nella pagina dell'evento su Facebook

La campagna Salumi e carne suina: energia che & un piacere mira g
sensibilizzare consumatori e media sull'importanza della presenza di proteine
animali in una dieta equilibrata soprattutto per alcuni soggetti come | bambini in % Annuncl di Lavoro
etd pediatrica, gli sportivi o gli anziani e in associazione all’attivitd fisica e ad un
carretto stile alimentare. Tra gli obiettivi perseguiti dalla campagna, anche
attraverso l'iniziativa "‘Pubblicitaric per un giorno', ¢i sono la flotta alla
disinformazione sul tema nutrizionale e sulla filiera suinicola, la promozione del
patrimonio tradizionale e gastronomico del nostro Paese e la valorizzazione di
sistemi produttivi legati al territorio di appartenenza, quali le produzioni DOP e
1GP,

(J Tuttii Prodotti

= Tutte le Aziende
IVSI - Istituto Valorizzazione Salumi Italiani — opera dal 7985 con lo scopo di
favorire la conoscenza dei salumi tipici e di diffondere una corretta informazione
sui valori nutrizionali e sugli aspetti culturali, produttivi e gastronomici di questi =™ Tutto lo Shop
prodotti. Sul territorio nazionale I'lstituto Valorizzazione Salumi Italiani ha

promosso pubblicazioni editoriali, ricerche di mercato, indagini scientifiche ed

altre iniziative ed eventi rivolti ai mass media, opinion feader, comunita scientifica | Iifime Aziende nel

e al vasto pubblico dei consumatori. All'estero sono stati realizzati programmi di - \|arkelPlace

promozione dei salumi in Francia, Germania, Belgio, Svezia, Finlandia, Russia, —

Brasile, Canada, Stati Uniti, Corea del Sud, Taiwan, Giappone ed Hong Kong,

Sesajal 5.A. de CV
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Milano 30 novembre 2018 >\ M et

da Sesajal S.A. de CV

-

Tag: carne suina, Pubblicitario per un glorno, salum Seversal e. K.

pubblicate il 3 dicembre 2018
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Contest 'Pubblicitario per un giorno'

L'Unione Nazionale Consumatori promuove il Contest '‘Pubblicitario per un giorno’, all'interno
della campagna “Salumi e carne suina: energia che & un piacere”, rivolto agli studenti delle scuole
superiori di II° grado e delle Universita, per la produzione di mini-video pubblicitari.

I migliori tre (uno per categoria) saranno premiati durante un evento a Roma. In palio, tre gift card
(due da 500 € e una da 300 €).

Informazioni dettagliate su:
https:/ /www.consumatori.it/alimentazione/salumi-carne-suina-energia-piacere/
https://www.facebook.com/events/2469175273110232/

Ultima medifica: Lun 03 Dic 2018 - 16:34

Servizi on line per studenti
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contest rivolto ai giovani videomaker
Ty

Milano — L'Istituto Valorizzazione Salumi Italiani (lvsi), in collaborazione con I'Unione
nazionale cansumatori (Unc) lancia il contest 'Pubblicitario per un giorno’. L'iniziativa rientra
nella campagna ‘Salumi e carne suina: energia che & un piacere’, un progetto di
informazione e promozione realizzato con il contributo di Mipaaft e Ismea. |l contest si rivolge
agli studenti delle scuole superiori di |I° grado € delle Universita e mira a sviluppare I'aspetto
creativo con la produzione di mini-video pubblicitari. | filmati, della durata massima di 2
minuti, dovranno comunicare i messaggi chiave della campagna e avranno per aggetto uno
a scelta dei prodotti/categorie previsti: came suina e salumi. | lavori devono essere inviati
entro e non oltre il 31 gennaio 2019. Saranno valutati da una giuria tecnica e verranno
votati anche dagli utenti della rete. In palio tre gift card (due da 500 euro e una da 300
euro) per i migliori tre video.

Maggiori dettagli al sito: hitps://www.facebook.com/events/2469175273110232/

Retail  Fere  Camni

]
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L'Istituto valorizzazione salumi italiani (Ivsi)
lancia un contest rivolto ai giovani videomaker

Milano — Lunedi 3 dicembre. L'Istituto Valorizzazione Sa-
lumi Italiani (lvsi}), in collaborazione con I"'Unione naziona-
le consumatori (Unc) lancia il contest "Pubblicitario per un
giorno’. L'iniziativa rientra nella campagna ‘Salumi e carne
suina: energia che & un piacere’, un progetto di informa-
zione e promozione realizzato con il contributo di Mipaaft
e Ismea. Il contest si rivolge agli studenti delle scuole su-
periori di 1I° grado e delle Universita e mira a sviluppare
I'aspetto creativo con la produzione di mini-video pubbli-
citari. | filmati, della durata massima di 2 minuti, dovranno
comunicare i messaggi chiave della campagna e avranno
per oggetto uno a scelta dei prodotti/categorie previsti:
carne suina e salumi. I lavori devono essere inviati entro e
non oltre il 31 gennaio 2019. Saranno valutati da una giuria
tecnica e verranno votati anche dagli utenti della rete. In
palio tre gift card (due da 500 euro e una da 300 euro) per
i migliori tre video.

Farti = pretagonkts dal 1* al 7 dicembe 2018
4TTa BT,

o italiana.
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Llstituto valorizzazione salumi italiani (lvsi)
lancia un contest rivolto ai giovani videomaker

l'lstituto Valorizzazione Salumi ltaliani (lvsi), in
collaborazione con I'Unione nazionale consu-
matori (Unc) lancia il contest ‘Pubblicitario per
un giorno’. l'iniziativa rientra nella campogna
‘Solumi e carne suina: energio che & un piace-
re’, un progetto di informazione e promozione
realizzato con il contributo di Mipaaft e lsmea.
II contest si rivolge agli studenti cfelle scuole su-
periori di II° grado e delle Universita e mira a
sviluppare 'aspetto creativo con la produzione
di minivideo pubblicitari. | filmati, della dura-
ta massima di 2 minuti, dovranno comunicare
i messaggi chiave della campagna e avranno
per oggetio uno a scelta dei prodotti/categorie
previsti: carne suina e salumi. | lavori devono
essere inviati entro e non oltre il 31 gennaio
2019. Saranno valutati da una giuria tecnica e
verranno votati anche dagli utenti della rete. In
palio tre gift card (due da 500 euro e una da
300 euro] per i migliori fre video.
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Ragguagliami

"ABBIAMO ILVIZIO DI RACCONTARE COSE"

Societa Tv, Musicae Spettacolo  Lifestyle Interviste Cucina

IVSI e UNC, “Pubblicitario per un
giorno”: 1l contest sui salumi e sulla
carne suina

18 GENNAID 2019 DAREDAZIONE RAGGUAGLIAM

“Pubblicitario per un giorno”: Il contest sul salumi e sulla carne suina rivolto agli
studenti delle scuole superiori di I1° grado e delle Universitad, premlera | mini-video pil

originali e creativi. Coinvolte 2986 scuole superiori e 80 Universita.

Roma, 18
gennaio 2019.
Comunicato

UNC - Siamo al

rush finale per

s AI.U MI ‘Pubblicitario per
ECARNE S\UINA un giorno’, il
contest
EJI(‘?‘_(}{L’.’ che promosso

€ un placere dall'lstituto

Valorizzazione
Salumi ltaliani (IVSI), in collaborazione con I'Unione Nazionale Consumatori (UNC), che si
rivolge agli studenti delle scuole superiori di tutta |talia e alle Universita e che terminail 15
febbraio. In cosa consiste? Gli studenti dovranno realizzare un mini-video
pubblicitario della durata massima di 2 minuti che dovra affrontare i messaggi chiave della
campagna che sono: Qualita e sicurezza della filiera suinicola; Tradizione e gusto in tavola;
L'importanza dell'equilibrio fra alimentazione e attivita fisica; Carne suina e salumi nella

dieta mediterranea.

INFOBLOG ™

—— Ragguagliami sui Social —

000

Aggressione fascistaa
due giornalisti de
L’Espresso: Avanguardia
Nazionale e il capo di
Forza Nuova sotto accusa

di Chiara Moccia

Spinte, schiaffi, pesanti
minacce e costretti a

consegnare cellulari, schede di memoria e
addirittura i documenti. | giornalisti de
L'Espresso Paolo Marchetti {fotografo) e
Federico Marconi {cronista) stavano
documentando una manifestazione
organizzata da Avanguardia Nazionale,
movimento che non dovrebbe esistere, in
quanto ritenuto eversive negli anni
70. Continua »

“Il ritorno di Mary
= Poppins”, a Londra il =
tour nei luoghi del film

di Elisabetta Corsi

Per gli appassionati delle
storie e dei film tratti dai
libri di P.L. Travers, ma in generale per tutti
i turisti che vogliono dare una “spolverata
di zucchero” al loro soggiorno nella
capitale britannica, & possibile effettuare

visite nei luoghi del film, girato a Londra e
calarsi nei panni dei personaggi
camminando per le stesse vie. Tutti |
dettagli. Continua »

Giovani, la generazione

Ritaglio stampa ad wuso esclusivo del destinatario,

riproducibile.

065467

IvSI

Pag. 176



ALTERVISTA.ORG (WEB)

Data
Pagina

Foglio

18-01-2019

212

L'iniziativa rientra nella campagna 'Salumi e carne suina: energia che & un piacere’ un
progetto di informazione e promozione dei prodotti della filiera suinicola realizzato coniil
contributo del Ministero delle Politiche Agricole, Alimentari, Forestali e del Turismo e di
ISMEA - Istituto di Servizi per il Mercato Agricolo Alimentare,

“Il video & ormai diventato lo strumento preferito del mondo giovanile. | dati forniti da YouTube, la
principale piattaforma di video sharing, indicano che ogni mese accedono oltre 1,9 miliardi di utenti
e ogni giorno i visitatori guardano oltre un miliardo di ore di video, generando miliardi di
visualizzazioni. Questi sono numeri che registrano pit di una tendenza, sono un nuovo modo di

intendere la relazione con i media” ha affermato Monica Malavasi, Direttore dell'IVSI.

“L'educazione ai consumatori parte dai pit giovani soprattutto quando riguarda le abitudini
alimentari. Per questo ci teniamo a questa iniziativa rivolta alle scuole, che coinvolge gli studenti
parlando il loro linguaggio, quello appunto dei video, Oggi purtroppo soprattutto in campo
alimentare non mancano le fake news che rischiano di sedimentarsi nell'opinione collettiva creando
grossi danni ai consumatori e all'industria: i ragazzi di 0ggi sono giovani consumatori ed é nostro
dovere informali adeguatamente affinché compiano scelte consapevoli oggi e in futuro”, ha

affermato Massimiliano Dona, Presidente dell'Unione Nazionale Consumatori.

| lavori dovranno essere inviati entro e non oltre il 15 febbraio 2019 e, oltre ad essere

valutati da una giuria tecnica, verranno votati anche dagli utenti della rete.

Dal 18 febbraio al 28 febbraio 2019 gli elaborati ritenuti idonei al concorso saranno caricati
sui canali social di IVSI (Salumiamo di Facebook e Salumiamo Tv su YouTube) per essere
votati dal pubblico social. L'elaborato che ricevera pil like, condivisioni e interazioni ricevera
il premio “voto del pubblico”. | migliori tre video saranno premiati durante un evento a Roma:
in palio, tre gift card (due da 500 € e una da 300 €).

Maggiori dettagli sul contest e la campagna si possono trovare nella pagina dell’evento su
Facebook https://www.facebook.com/events/2469175273110232/

La Campagna “Salumi e carne suina: energia che & un piacere”

La campagna Salumi e carne suina: energia che & un piacere mira a sensibilizzare consumatori
e media sull'importanza della presenza di proteine animali in una dieta equilibrata
soprattutto per alcuni soggetti come i bambini in eta pediatrica, gli sportivi o gli anzianiein
campagna, anche attraverso l'iniziativa 'Pubblicitario per un giorno’, ci sono la lotta alla
disinformazione sul tema nutrizionale e sulla filiera suinicola, la promozione del patrimonio
tradizionale e gastronomico del nostro Paese e |a valorizzazione di sistemi produttivi legati al

territorio di appartenenza, quali le produzioni DOP e IGP.

che non ¢’é

di Marco Marchesini

Dove si dirige un Paese che
non punta e non si fida e

non capisce | propri giovani, ovvero il
proprio future? Osserviamo il disagio di
migliaia di giovani che vogliono lavorare,
emanciparsi, fare, ma sono impossibilitati
da un sistema che non |i considera ed anzi,

a volte sembra tagliarli fuori del
tutto. Continua »

——— (osa stai cercando? ——

Sostienici

Donazione

[ v s
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AL VIA 'PUBBLICITARIO PER UN GIORNO', UN CONTEST VIDEO PROMOSSO DALLISTITUTO
VALORIZZAZIONE SALUMI |

L'iniziativa, in collaborazione con I'Unione Nazionale Consumatori, & rivolta agli studenti
delle scucle superiori di II° grado e delle Universitd e premiera i mini-video pil originali e
creativi. | messaggi chiave che dovra trasmettere la campagna sono: qualita e sicurezza
della filiera suinicola, tradizione e gusto in tavola, l'importanza dell’equilibrio fra

alimentazione e attivita fisica, carne suina e salumi nella dieta mediterranea. Siamo al
rush finale per ‘Pubblicitario per un giorno’, il contest promosso dall’ Istituto Valorizzazione
Salumi Italiani {IVSI), in collaborazione con I’ Unione Nazionale Consumatori {UNC}),

che si rivolge agli studenti delle scuole superiori di tutta Italia e alle Universita e che
termina il 15 febbraio. Gli studenti dovranno realizzare un mini-video pubblicitario della
durata massima di 2 minuti che dovrad affrontare i messaggi chiave della campagna che
sono: qualita e sicurezza della filiera suinicola; tradizione e gusto in tavola; l'importanza
dell’'equilibrio fra alimentazione e attivita fisica; carne suina e salumi nella dieta
mediterranea. L’iniziativa rientra nella campagna ‘Salumi e carne suina: energia che
€ un piacere’ un progetto di informazione e promozione dei prodotti della filiera suinicola
realizzato con il contributo del Ministero delle Politiche Agricole, Alimentari, Forestali e del
Turismo e di ISMEA - Istituto di Servizi per il Mercato Agricolo Alimentare. “Il video &
lo strumento preferito del mondo web e i giovani, sono fra i piu attivi, sia quando si tratta di
produrre video, che quando si tratta di guardarli. 1 dati forniti da YouTube, la principale
piattaforma di video sharing, indicano che ogni mese accedono alla piattaforma oltre 1,9
miliardi di utenti e ogni giorno i visitatori guardano oltre un miliardo di ore di video,
generando miliardi di visualizzazioni. Questi sono numeri che registrano piu di una
tendenza, sono un nuovo modo di intendere la relazione con i media, facendo diventare
gli utenti stessi, dei comunicatori attivi” ha affermato Monica Malavasi, Direttore dell’IVSI.
“L’educazione ai consumatori parte dai piu giovani soprattutto quando riguarda le
abitudini alimentari. Per questo ci teniamo a questa iniziativa rivolta alle scuole, che
coinvolge gli studenti parlando il loro linguaggio, quello appunto dei video. Oggi purtroppo
soprattutto in campo alimentare non mancano le fake news che rischiano di sedimentarsi
nell’opinione collettiva creando grossi danni ai consumatori e all'industria: i ragazzi di oggi
sono giovani consumatori ed & nostro dovere informali adeguatamente affinché compiano
scelte consapevoli oggi e in futuro”, ha affermato Massimiliano Dceona, Presidente
dell’'Unione Nazionale Consumatori. Per questo, il nostro progetto chiede la
partecipazione dei giovani, per intercettare la loro creativitd, la voglia di esprimersi
attraversc lo strumento del video, costruendo il messaggio nel modo pio facilmente
comprensibile dai propri coetanei. Non c¢i sono regole stilistiche da rispettare, per i video
da presentare in gara. Ognuno sceglierd gli elementi che riterrd piQ utili per far arrivare i
contenuti della campagna, in maniera innovativa ed efficace, immaginando di parlare al
grande pubblico. | lavori devono essere inviati entro e non oltre il 15 febbraio 2019 e,
oltre ad essere valutati da una giuria tecnica, verranno votati anche dagli utenti in rete.
Dal 18 al 28 febbraio 2019 gli elaborati ritenuti idonei al concorso saranno caricati sui
canali social di IVS] (SalumiAmo su Facebook e SalumiAmoTv su Youtube) per essere
votati dal pubblico social. L'elaborato che riceverd piu like, condivisioni e interazioni
ricevera il premio “voto del pubblico”, mentre il migliore elaborato delle scuole superiori e
quello del mondo universitario, saranno scelti dalla giuria di tecnici. I migliori tre
video saranno premiati durante un evento a Roma: in palio, tre gift card (due da 5§00 € e
una da 300 €). Maggiori dettagli sul contest e la campagna si possono trovare nella
pagina dell’evento su Facebook o sul sito del’UNC, alla pagina dedicata all’iniziativa.
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Fondazione per la protezione e

a valorizzazione dei prodotti DOP IGP STG

FONDAZIONE PROGETTI ATTIVITA NEWS & APPROFONDIMENTI QUALIGEO

NOTIZIE 21 GENNAIO 2019

SEGUICI sSU
ASSICA  ISMEA WS MIPAAFT  PRCDOTTIABASE DI CARNE  SALAME DIVARZI DOP
SALAMINI TALIAMIALLA CACCIATORADOP  SALUMI PIACENTINI DOP nuE
Video maker di tutta
Italia fatevi sotto: e A —

¢« arrivato il concorso che
fa per voi!

Energia che
e un piacere

Trivolto ag

Coinvalte ¢irca 3000 scunle superior 80 Universita

22 GENNAID 2019
Milano 18 gennaio 2019 - Siamoal rush finale per ‘Pubblicitario per un giorne’, i| contest promosso dalllstitute Qualivita, CSQA e IPZS

Valorizzazione Salumi ltaliani (IVSI), in collaborazione con 'Unione Nazionale Consumatori (UNC), che si Ipresentano al_S;GEP il
"passaporto digitale” del

Cioccolato di Modica IGP

rivolge agli studenti delle scuole superiori di tutta [talia e alle Universitd e che termina il 15 febbraio, In cosa
consiste? Gli studenti dovranno realizzare un mini-video pubblicitario della durata massima di 2 minuti che
dovra affrontare | messaggi chiave della campagna che sono: Qualita e sicurezza della filiera suinicola;

Tradizione e gusto in tavola; L'importanza dell’equilibrio fra alimentazione e attivita fisica; Carne suina e QUALIVITA CHANNEL

salumi nella dieta mediterranea.

L'iniziativa rientra nella campagna ‘Salumi e carne suina: energia che & un piacere’ un progetto di informazione
e promozione dei prodotti della filiera suinicola realizzato con il contributo del Ministero delle Paolitiche
Agricole, Alimentari, Forestali e del Turismo e di ISMEA - |stituto di Servizi per il Mercato Agricolo Alimentare.

| DOP/IGP/STG

"Il video® lo 7 quande si tratta di produrre video, che

w1 di video st g, e che

un miliardo di'or

14 DICEMBRE 2018

. 5t tendenza, sono un nuove moda di i e RAI TG1 Economia -
L ; v ha affermato Monica Malavasi, Rapporto Ismea Qualivita
Direttore dellIVSI. 2018

e le abitudind g

COMUNICATI STAMPA

CrISLaLor g e nosiic govere |

Massimiliano Dona, Presidente

dell'Unione Nazionale Consumatori.

Per questo, il nostro progetto chiede la partecipazione dei giovani, per intercettare la loro creativita, la vogliadi

esprimersi attraverso lo strumento del video, costruendo il messaggio nel modo pili facilmente comprensibile dai ; Mermla‘lilc gennaio ore 1415

propri coetanei.
30 GENNAIOD 201%

Lo stile, lo scenario, 'ambientazione...tutto pud essere scelto a piacimento dai ragazzi; non ci sono regole TG1-VideoChat con
stilistiche da rispettare, per | video da presentare in gara. Ognuno scegliera gli elementi che riterra pit utili per Qualivita sulle DOP IGP
far arrivare i contenuti della campagna, in maniera innovativa ed efficace, immaginando di parlare al grande

Ritaglio stampa ad wuso esclusivo del destinatario, non riproducibile.

065467

IVSI Pag. 179



paa  18-01-2019

QUALIVITAIT (WEB2) Pigiia
Foglio 2 f 2
pubblico.
PARTNER

| lavori devono essere inviati entro e non oltre il 15 febbraio 2019 €, oltre ad essere valutati da una giuria tecnica,
verranno votati anche dagli utenti in rete.

[al 18 febbraio al 28 febbraio 2019 gli elaborati ritenuti idonel al concorso saranno caricati sui canali social di
IVSI (Salumidme su Facebook e SalumiAmaTy su Youtube) per essere votati dal pubblico social. L'elaborato che
ricevera piu ke, condivisioni e interazioni ricevera il premio "voto del pubblico”, mentre il migliore elaborato
delle scuole superiori e quello del mondo universitario, saranno scelti dalla giuria di tecnici.

| migliori tre video saranno premiati durante un evento a Roma: in palio, tre gift card {due da 500 € e una da 300
€).

LA CAMPAGNA “SALUMI E CARNE SUINA: ENERGIA CHE E'UN PIACERE”

Lacampagna Salumi e carne suina: energia che & un piacere mira a sensibilizzare consumatori € media
sull'importanza della presenza di proteine animali in una dieta equilibrata soprattutto per alcuni soggetti come i
bambini in eta pediatrica, gli sportivi o gli anziani e in associazione all'attivita fisica e ad un correttostile
alimentare. Tra gli obiettivi perseguiti dalla campagna, anche attraverso ['iniziativa ‘Pubblicitario per un giorno’,
ci sono la lotta alla disinformazione sul tema nutrizionale e sulla filiera suinicola, la promozione del patrimonio
tradizionale e gastronomico del nostro Paese e |a valorizzazione di sistem] produttivi legati al territorio di
appartenenza, quali le produzioni DOP e IGP.

Fonte : Ufficio stampa IVSI]

Salamini Italiani alla Cacciatora DOP &
Salame diVarzi DOP &

Condividi f W in

A GRANA PADANO DOP

NON MANCA NIENTE. A-PARTE [L LATTOS(0,
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SAPERE DI SAPORI
HOME NEWS PRODOTTI DEL TERRITORIO CHEF E DINTORNI RICETTE LOCALI EVENTI E SAGRE~

TURISMO ENOGASTRONOMICO PARTNER RUBRICHE

é

studentl elle sg‘ole supener#-dr 11° oitle Wiuérsité,
% premier a.i mml ~video pil originali‘e Creativi

di.Silvia Armati

Ultima Medifica: 18/

famo al rush finale per ‘Pubblicitario per un giorno', il video contest promosso dall'Istituto
valorizzazione salumi italiani (Ivsi), in collaborazione con I'Unione nazionale consumatori (UNC),
che si rivolge agli studenti delle scuole superiori di tutta ltalia e alle Universita.

Il contest termina il 15 febbraio
In cosa consiste?

Gli studenti dovranno realizzare un mini-video pubblicitario della durata massima di 2 minuti che dovra
affrontare i messaggi chiave della campagna che sono; Qualitd e sicurezza della filiera suinicels;
Tradizione e gusto in taveolg; L'importanza dell'equilibrio frs alimentazione e attivita fisica; Carne suinz e
salumi nella dieta mediterranea.

Liniziativa rientra nella campagna ‘Salumi e carne suina: energla che & un placere’ un progetto di
informazione e promozione dei prodotti della filiera suinicola realizzato con il contributo del Ministero
del Mipaaft e dell’ Istituto dl servizi per Il mercato agricolo alimentare.

"It video e lo strumento preferito del mondo web e i giovani, sono fra i pit attivi, sia guando si tratto di
produrre video, che guando si tratta di guardarli. | dati forniti do YouTube, la principale piattaforma di
video sharing, indicano che ogni mese accedono alla piattaforma oltre 1,9 miliardi di utenti e ogni
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giorno i visitatori guardanc oltre un miliardo di ore di video, generando miliardi di visualizzazioni.
Questi sono numeri che registrano pit di unao tendenza, sone un nuove modo di intendere la relazione
con | mediag, facendo diventare gli utenti stessi, dei comunicatorf attivi” ha affermato Monica Malavasi,
Direttore dell'lvsi,

"L'educazione ai consumatori parte dai pit giovani soprattutto quando riguarda le abitudini
alimentari. Per questo ci teniamo a questa iniziativa rivolta alle scuale, che coinvolge gli studenti
patiando if loro linguaggio, guello appunto dei video. Oggi purtroppo soprattutto in campo alimentare
non mancano le fake news che rischiano di sedimentarsi nell'opinione collettiva creando grossi danni
ai consumatori e all'industria: | ragazzi di oggi sono giovani consumatori ed & nostro dovere informali
adeguatamente affinché compiano scelte consapevoli oggif e in futurc”, ha affermato Massimiliano
Dona, Presidente dell'Unione nazionale consumatori.

Per guesto, il nostro progetto chiede |la partecipazione dei giovani, per intercettare la loro creativits, la
voglia di esprimersi attraverse o strumento del video, costruendo il messaggio nel modo piu facilmente
comprensibile dai propri coetanei.

Le stile, lo scenario, 'ambientazione..tutto pud essere scelto a piacimente dai ragazzi: non ci sono regole
stilistiche da rispettare, per i video da presentare in gara. Ognuno scegliera gli elementi che riterra piu
utili per far arrivare i contenuti della campagna, in maniera innovativa ed efficace, immaginando di
perlare al grande pubblico.

| lavori devono essere inviati entro e non oltre il 15 febbraio 2019 e, oltre ad
essere valutati da una giuria tecnica, verranno votati anche dagli utenti in rete

Energia che -
é un piacere Pubblicitay

Dal 18 febbraio al 28 febbraio 2012 gli elaborati ritenuti idonei al concorse saranno
caricati sui canali social di lvsi (SalumiAmo su Facebook e SalumiAmoTy su Youtube)

L] -
0] | n\IOIte Circa per essere votati dal pubblico social. L'elaborato che ricevera pit like, condivisioni e
interazioni ricevera il premio "voto del pubblico”, mentre il migliore elaborato delle
3000 SCu OIE scuole superior e quello del mondo universitario, saranno scelti dalla giuria di tecnici.
u pe riori e 80 I migliori tre video saranno premiati durante un evento a Roma: in palio, tre gift card

(due da 500 € e una da 300 €).

Universita

La Campagna ‘Salumi e carne suina: energia che € un piacere’

La campagna Salumi e carne suina: energia che & un piacere mira a sensibilizzare consumatori e media
sull'importanza della presenza di proteine animali in una dieta equilibrata soprattutto per alcuni
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soggetti come i bambini in eta pediatrica, gli sportivi o gli anziani e in associazione all'attivita fisica e ad
un corretto stile alimentare. Tra gli obiettivi perseguiti dalla campagnsa, anche attraverso l'iniziativa
‘Pubblicitario per un giorno’, ci sono la lotta alla disinformazione sul tema nutrizionale e sulla filiera
suinicola, la promozione del patrimonio tradizionale e gastronomico del nostro Paese e la valorizzazione
di sistemi produttivi legati al territorio di appartenenza, quali le produzioni Dopo e Igp.

Condividi L'Articolo

G+ f P

L'Autore

Silvia Armati
Redattore
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CONSUMATORLIT (WEB)

Accessibilita:  solo testo

LN
UNIONE NAZIONALE CONSUMATORI Newsletter

Lo prima associazione di consumatori in Italia.

CHI SIAMO AREA STAMPA ISCRIVITI

Home > Comunicat: Stampa = ALIMENTAZIONE: un contest su sakimi e came sulna rivelto agh studenti

ALIMENTAZIONE: un contest su salumi e carne
suina rivolto agli studenti
Parliamo di...

commenta | Iscriviti alla newsletter | pdf
e Acquisli e E-commerce

Comunicato stampa Unione Nazionale Consumatori . . §
o Alimentazione e Sicurezza

“Pubblicitario per un giorno™: il concorso video su salumi e carne suina rivolto agli studenti
delle scuole superiori di II° grado e delle Universita, premiera i mini-video pid originali e
creativi. Coinvolte circa 3000 scuole superiori e 80 Universita.

Auto e Molo

Banche e Poste

Roma, 18 gennaio 2019 — Siamo al rush finale per 'Pubblicitario per un giorno’, il contest
promosso dall'lstituto Valorizzazione Salumi Italiani {(IVSI), in collaborazione con I'Unione
Nazionale Consumatori (UNC), che si rivolge agli studenti delle scuole superiori di tutta ltalia e alle
Universita e che termina il 15 febbraio. In cosa consiste? Gli studenti dovranno realizzare un mini-
video pubblicitario della durata massima di 2 minuti che dovra affrontare i messaggi chiave della
campagna che sono: Qualita e sicurezza della filiera suinicola; Tradizione e gusto in tavola;
L'importanza dell’equilibrio fra alimentazione e attivita fisica; Carne suina e salumi nella dieta
mediterranea.

Casa e Elettrodomestici
Eletiricita e Gas
Privacy e Call center
Salute e Benessere
Telefonia e Internet
L'iniziativa rientra nella campagna ‘Salumi e carne suina: energia che é un piacere' un progetlo di Televisione e Pay T
informazione e pl“OI‘I‘IOZiOI‘le dei prodotti della filiera suinicola realizzato con il contributo del Ministero

delle Politiche Agricole, Alimentari, Forestali e del Turismo e di ISMEA - Istituto di Servizi per il Mercato
Agricolo Alimentare.

Truffe e Raggiri

OO H000

Turismo e Trasporti

“If video & lo strumento preferito del mondo web e { giovani, sono fra { pit alfivi, sia quando si frafta di
produrre video, che quando si fralta di guardarii, | dati forniti da YouTube, la principale piattaforma di
video sharing, indicano che ogni mese accedono alla piattaforma oltre 1,9 miliardi di utenti e ogni
giormo | visitatori guardano oltre un miliardo di ore di video, generando miliardi di visualizzazioni. Quesli
sono numeri che registrano pit di una tendenza, sono un nuovo modo di intendere la relazione con i
media, facendo diventare gli utenti stessi, dei comunicatori attivi’ ha affermato Monica Malavasi,
Direttore dell'lVSI.

“L'educazione ai consumatori parte dai pit giovani soprattutto quando riguarda le abitudini alimentari.
Per guesto ci teniamo a questa iniziativa rivolta alfe scuole, che coinvolge gli studenti parlando il loro
linguaggio, quelio appunto dei video. Oggi purtroppo soprattutto in campo alimentare non mancano le
fake news che rischiano di sedimentarsi nell’opinione colletliva creando grossi danni ai consumatori e
all'industria; i ragazzi di oggi sono giovani consumatori ed & nostro dovere informali adeguatamente
affinché compiano scelte consapevoli oggi e in futuro”, ha affermato Massimiliano Dona, Presidente
dell'Unione Nazionale Consumatori.

Per questo, il nostro progetto chiede la partecipazione dei giovani, per intercettare |a loro creativita, la
voglia di esprimersi attraverso lo strumento del video, costruendo il messaggio nel modo piu
facilimente comprensibile dai propri coetanei.

Lo stile, lo scenarie, 'ambientazione...tutlo pud essere scelto a piacimento dai ragazzi: nen ci sono
regole stilistiche da rispettare, per i video da presentare in gara. Ognuno scegliera gli elementi che
riterra pi utili per far arrivare i contenuti della campagna, in maniera innovativa ed efficace,
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immaginando di parlare al grande pubblico.

I lavori devono essere inviati entro € non oltre il 15 febbraio 2019 e, oltre ad essere valutati da una
giuria tecnica, verranno votati anche dagli utenti in rete.

Dal 18 febbraio al 28 febbraio 2019 gli elaborati ritenuti idonei al concorso saranno caricati sui
canali social di IVSI (SalumiAmo su Facebook e SalumiAmoTv su Youtube) per essere votati dal
pubblico social. L'elaborato che ricevera pit like, condivisioni e interazioni ricevera il premio "voto del
pubblice”, mentre il migliore elaborato delle scucle superiori e quelle del mondo universitario, saranno
scelli dalla giuria di tecnici.

| migliori tre video saranne premiati durante un evento a Roma: in palio, tre gift card (due da 500 € e
una da 300 €).

Maggiori dettagli sul contest e la campagna si pessono trovare nella pagina dell’evento su
Facebook o sul sito del'UNC, alla pagina dedicata all'iniziativa: Salumi & carne suina: partecipa al
contest “Pubblicitario per un giorno™.

LA CAMPAGNA “SALUMI E CARNE SUINA: ENERGIA CHE E’ UN PIACERE”

La campagna Salumi e carne suina: energia che & un piacere mira a sensibilizzare consumatori &
media sullimportanza della presenza di proteine animali in una dieta equilibrata sopratiutto per alcuni
soggetli come i bambini in eta pediatrica, gli sportivi o gli anziani e in associazione all’attivita fisica e ad
un corretto stile alimentare. Tra gli obiettivi perseguiti dalla campagna, anche attraverso I'iniziativa
‘Pubblicitario per un giorne', ci sone la lotta alla disinformazione sul tema nutrizienale e sulla filiera
suinicola, la promozione del patrimonio tradizionale e gastronomico del nostro Paese ¢ la
valorizzazione di sistemi produtfivi legati al territorio di appartenenza, quali le preduzioni DOP e IGP.
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“Pubblicitario per un giorna™ il contest video su salumi e carne suina rivolto agli studenti delle scuole superiori

di II° grado e delle Universita, premiera i mini-video piu originali e creativi

Siamo al rush finale per ‘Pubblicitario per un giorno', il contest promosso dall'lstituto Valorizzazione Salumi
Italiani (IVSl), in collaborazione con I'Unione Nazionale Consumatori (UNC), che si rivolge agli studenti delle
scuole superiori di tutta ltalia e alle Universita e che termina il 15 febbraio. In cosa consiste? Gli studenti
dovranno realizzare un mini-video pubblicitario della durata massima di 2 minuti che dovra affrontare i
messaggi chiave della campagna che sono: Qualita e sicurezza della filiera suinicola; Tradizione e gusto in
tavola; L'importanza dell'equilibrio fra alimentazione e attivita fisica; Carne suina e salumi nella dieta
mediterranea.

iscriviti

alla nostra

<]

NEWSLETTER

Ritaglio stampa ad wuso esclusivo del destinatario, non

riproducibile.

065467

IvSI

Pag. 186



SPOT...WJEB

pata  18-01-2019
Pagina

212

Foglio

L'iniziativa rientra nella campagna ‘Salumi e carne suina: energia che & un piacere’ un progetto di
informazione e promozione dei prodotti della filiera suinicola realizzato con il contributo del Ministero delle
Politiche Agricole, Alimentari, Forestali e del Turismo e di ISMEA - Istituto di Servizi per il Mercato Agricolo
Alimentare.

“Il video é lo strumento preferito del mondo web e i giovani, sono fra i pia attivi, sia quando si tratta di
produrre video, che quando si tratta di guardarli. | dati forniti da YouTube, la principale piattaforma di video
sharing, indicano che ogni mese accedono afla piattaforma oltre 1,9 miliardi di utenti e ogni giorno i visitatori
guardano oltre un miliardo di ore di video, generando miliardi di visualizzazioni. Questi sono numeri che
registrano piu di una tendenza, sono un nuove modo di intendere la relazione con i media, facendo diventare

gli utenti stessi, dei comunicatori attivi” ha affermato Monica Malavasi, Direttore dell'VS1.

“Ueducazione ai consumatori parte dai pil giovani soprattutto quando riguarda le abitudini alimentari. Per
questo ¢l teniamo a questa iniziativa rivolta alle scuole, che coinvolge gii studenti parlando il loro linguaggio,
quelle appunto dei video. Oggi purtroppo soprattutto in campo alimentare non mancano le fake news che
rischiano di sedimentarsi nell'opinione collettiva creando grossi danni ai consumatori e allindustria: i ragazzi
di oggi sono giovani consumatori ed é nostro dovere informali adeguatamente affinché compiano scelte
consapevoli oggi e in futuro”, ha affermato Massimiliane Dona, Presidente dell'Unione Nazionale

Consumatori.

Per questo, il nostro progetto chiede la partecipazione dei giovani, per intercettare la loro creativita, la voglia
di esprimersi attraverso lo strumento del video, costruendo il messaggio nel modo pili facilmente

comprensibile dai propri coetanei.

Lo stile, lo scenario, l'ambientazione...tutto pud essere scelto a piacimento dai ragazzi: non ci sono regole
stilistiche da rispettare, peri video da presentare in gara. Ognuno scegliera gli elementi che riterra pid utili per
far arrivare i contenuti della campagna, in maniera innovativa ed efficace, immaginando di parlare al grande

pubblico.

I laveri devono essere inviati entro e non oltre il 15 febbraio 2019 e, oltre ad essere valutati da una giuria
tecnica, verranno votati anche dagli utenti in rete.

Dal 18 febbraio al 28 febbraio 2019 gli elaborati ritenuti idonei al concorse saranno caricati sui canali social
di IVSI (SalumiAme su Facebook e SalumidmoTv su Youtube) per essere votati dal pubblico social. L'elaborato
che ricevera pil like, condivisioni e interazioni riceverd il premic “voto del pubblica”, mentre il migliore

elaborato delle scuole superiori e quello del mondo universitario, saranno scelti dalla giuria di tecnici.

| migliori tre video saranna premiati durante un evento a Roma: in palio, tre gift card (due da 500 € e una da
300 €).

Maggiori dettagli sul contest e la campagna si possono trovare nella pagina dell'evento su Facebook

e

www.facebook.com/event

469175273110232/ o sul sito dellUNC, alla pagina dedicata all'iniziativa:

httpsi//www.caonsumatori.itfalimentazione/salumi-car na-energia-piacere/.
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Concorso Per Studenti: Diventa “Pubblicitario Per Un
Giorno”

Cultura E Spettacolo

£ 19 Gennaio 2019 & Michelangelo Bonessa @ Leave A Comment

Siamo al rush finale per ‘Pubblicitario per un giorno', il contest promosso dall’lstituto Valorizzaziene Salumi
Italiani (IVSI), in collaborazione con I'Unione Nazionale Consumatori (UNC), che si rivolge agli studenti delle
scuole superiori di tutta ltalia e alle Universita e che termina il 15 febbraio. In cosa consiste? Gli studenti
dovranno realizzare un mini-video pubblicitario della durata massima di 2 minuti che dovra affrontare i
messaggi chiave della campagna che sono: Qualita e sicurezza della filiera suinicola; Tradizione e gusto in
tavola; L'importanza dell’equilibrio fra alimentazione e attivita fisica; Carne suina e salumi nella dieta
mediterranea.

L'iniziativa rientra nella campagna 'Salumi e carne suina: energia che & un piacere’ un progetto di
informazione e promozione dei prodotti della filiera suinicola realizzato con il contributo del Ministero delle
Politiche Agricole, Alimentari, Forestali e del Turismo e di ISMEA - Istituto di Servizi per il Mercato Agricolo
Alimentare.

“Il video & lo strumento preferito del mondo web e i giovani, sono fra i pit attivi, sia quando si tratta di produrre
video, che quando si tratta di guardarli. | dati forniti da YouTube, la principale piattaforma di video sharing,
indicano che ogni mese accedono alfa piattaforma oltre 1,9 miliardi di utenti e ogni giorno i visitatori guardano
oftre un miliardo di ore di video, generando miliardi di visualizzazioni. Questi sono numeri che registrano pit di
una tendenza, sono un nuovo modo di intendere [a relazione con i media, facendo diventare gii utenti stessi, dei
comunicatori attivi” ha affermato Monica Malavasi, Direttore dell'lVSI.
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“L 'educazione ai consumatori parte dai pili giovani soprattutto quando riguarda le abitudini alimentari. Per questo
ci teniamo a questa iniziativa rivolta alle scuole, che coinvolge gli studenti parlando il loro linguaggio, quello
appunto dei video. Oggi purtroppo soprattutto in campo alimentare non mancano le fake news che rischiano di
sedimentarsi nell'opiniane collettiva creando grossi danni ai consumatori e all'industria: i ragazzi di oggi sano
giovani consumatori ed & nostro dovere informali adeguatamente affinché compiano scelte consapevoli oggi e in
future”, ha affermato Massimiliano Dona, Presidente dell'Unione Nazionale Consumatori.

Per questo, il nostro progetto chiede la partecipazione dei giovani, per intercettare |a loro creativita, la voglia di
esprimersi attraverso lo strumento del video, costruendo il messaggio nel modo pit facilmente comprensibile
dai propri coetanei.

Lo stile, lo scenario, l'ambientazione..tutto pud essere scelto a piacimento dai ragazzi: non ¢i sono regole
stilistiche da rispettare, per i video da presentare in gara. Ognuno scegliera gli elementi che riterra piu utili per far
arrivare i contenuti della campagna, in maniera innovativa ed efficace, immaginando di parlare al grande
pubblico.

| lavori devono essere inviati entro € non oltre il 15 febbraio 2019 ¢, oltre ad essere valutati da una giuria
tecnica, verranno votati anche dagli utenti in rete.

Dzl 18 febbraio al 28 febbraio 2019 gli elaborati ritenuti idonei al concorso saranno caricati sui canali social di
IVSI (SalumiAmo su Facebook eSalumiAmoTv su Youtube) per essere votati dal pubblico social. L'elaborato che
ricevera piu like, condivisioni e interazioni ricevera il premio "voto del pubblico”, mentre il migliore elaborato delle
scuole superiori e quello del mondo universitario, saranno scelti dalla giuria di tecnici.

| migliori tre video saranno premiati durante un evento a Roma: in palio, tre gift card (due da 500 € e una da 300
€).

LA CAMPAGNA "SALUMI E CARNE SUINA: ENERGIA CHE E' UN PIACERE"

La campagna Salumi e carne suina: energia che & un piacere mira a sensibilizzare consumatori e media
sull'importanza della presenza di proteine animali in una dieta equilibrata soprattutto per alcuni soggetti come i
bambini in eta pediatrica, gli sportivi o gli anziani e in associazione all’attivita fisica e ad un corretto stile
alimentare. Tra gli obiettivi perseguiti dalla campagna, anche attraverso l'iniziativa "‘Pubblicitario per un giorno’,
ci sono la lotta alla disinformazione sul tema nutrizionale e sulla filiera suinicola, la promozione del patrimonio
tradizionale e gastronomico del nostro Paese e |z valorizzazione di sistemi produttivi legati al territorio di
appartenenza, quali le produzioni DOP e IGP.

Michelangelo Bonessa

« | grandiosi risultati .. Majorino pro migran...
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“Pubblicitario per un giorno”,
il contest video su salumi
e carne suina rivolto agli studenti

Siamo al rush finale per
“Pubblicitario per un gior-
no”, contest promosso
dall'lstituto  Valorizzazio-
ne Salumi Italiani (lvsi), in

® W,

SALUMI

E CARNE SUINA

collaborazione con |'Unio-
ne Nazionale Consumato-
ri (Unc), che si rivolge agli
studenti delle scuole su-
periori di tutta Italia e alle

Universita e che termina
il 15 febbraio. Gli studen-
ti dovrannc realizzare un
mini-video  pubblicitario
della durata massima di 2
minuti che dovra affronta-
re i messaggi chiave della
campagna: qualita e sicu-
rezza della filiera suinicola,
tradizione e gusto in tavo-
la, Limportanza dell'equi-
librio fra alimentazione e
attivita fisica, carne suina
e salumi nella dieta medi-

terranea. Liniziativa rientra
nella campagna “Salumi e
carne suina: energia che é
un piacere” un progetto di
informazione e promozio-
ne dei prodotti della filiera
suinicola realizzato con |l
contributo del Ministero
delle Politiche Agricole,
Alimentari, Forestali e del
Turismo e di Ismea - Istitu-
to di Servizi per il Mercato
Agricolo Alimentare. L'ela-
borato che ricevera piu like,
condivisioni e interazioni
ricevera il premio “voto del
pubblica”, mentre il miglio-
re elaborato delle scuole
superiori e quello del mon-
do universitario, saranno
scelti dalla giuria di tecnici.
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'‘PUBBLICITARIO PER UN GIORNO': RIVOLTO AGLI STUDENTI DELLE SCUOLE SUPERIORI E ALLE UNIVERSITA

Aperto il contest video di IVSI per
promuovere salumi e carne suina

ush finale per ‘Pub-
blicitario per un gior-
no’, il contest pro-
mosso  dall'Istituto
Valorizzazione Salumi Ita-
liani (IVSI), in collaborazione
con I'Unione Nazionale Con-
sumatori (UNC), che si rivolge
agli studenti delle scuole supe-
riori di tutta Italia e alle Univer-
sita e che termina il 15 febbraio.
Gli studenti dovranno realizzare
un mini-video pubblicitario del-
la durata massima di 2 minuti
che dovra affrontare 1 messaggi
chiave della campagna che sono:
qualita e sicurezza della filiera
suinicola; tradizione e gusto in
tavola; l'importanza dell'equili-
brio fra alimentazione e attivita
fisica; carne suina e salumi nella
dieta mediterranea. L'iniziativa
rientra nella campagna ‘Salumi
e carne suina: energia che & un
piacere’, un progetto di in-
formazione e promozione dei
prodotti della filiera suinicola
realizzato con il contributo
del Ministero delle Politiche
Agricole, Alimentari, Foresta-
i e del Turismo e di ISMEA
Istituto di Servizi per il

SALUMI

E CARNE SUINA

Mercato Agricolo Alimentare.
“Il video & lo strumento prefe-
rito del mondo web e 1 giovani,
sono fra i pin attivi, sia quando
si tratta di produrre video, che
quando si tratta di guardar-
li. I dati forniti da YouTube, la
principale piattaforma di video
sharing, indicano che ogni mese
accedono alla piattaforma ol-
tre 1,9 miliardi di utenti e ogni
giorno 1 visitatori guardano ol-
tre un miliardo di ore di video,
generando miliardi di visualiz-
zazioni” ha affermato Monica
Malavasi, Direttore dell’'IVSIL.
“L’educazione ai consumatori
parte dai piu giovani soprattut-
to quando riguarda le abitudini
alimentari. Per questo ci tenia-
mo a questa iniziativa rivolta alle
scuole, che coinvolge gli studen-
ti parlando il loro linguaggio,
quello appunto dei video. Oggi

@ " .q- -

J' IRy 1 che
i 'HM{H

purtroppo soprattutto in campo
alimentare non mancano le fake
news che rischiano di sedimen-
tarsi nell’opinione collettiva cre-
ando grossi danni ai consumato-
ri e allindustria”, ha affermato
Massimiliano Dona, Presi-
dente dell'Unione Nazionale
Consumatori. I lavori devono
essere inviati entro e non oltre
il 15 febbraio 2019 e, oltre ad
essere valutati da una giuria tec-
nica, verranno votati anche dagli
utenti in rete. Dal 18 febbraio
al 28 febbraio 2019 gli elaboran
ritenuti idonei al concorso sa-
ranno caricati sui canali social di
IVSI (SalumiAmo su Facebook
e SalumiAmoTv su YouTube)
per essere votati dal pubblico
social. L'elaborato che ricevera
pit like, condivisioni e intera-
zioni ricevera il premio ‘voto
del pubblico’, mentre il migliore

elaborato delle scuole supe-

riori e gquello del mondo uni-

versitario, saranno scelti dalla

giuria di tecnici. I migliori

tre video saranno premiati

durante un evento a Roma:

in palio, tre gift card (due da

500 euro e una da 300 euro).
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Home B Salumi e carni

Al via un contest per creare uno spot su salumi e carne
suina

“Pubblicitario per un giorno” coinvolge 2986 scuole superiori e 80 universita

Il concorso per gli studenti di superiori e universita premiera gli spot e video piu
originali e creativi.

Siamo al rush finale per ‘Pubblicitario per un giorno’, il contest promosso dall'lstituto
valorizzazione salumi italiani (lvsi), in collaborazione con I'Unione nazionale consurnatori (Unc),
che si rivolge agli studenti delle scuole superiori alle universita e che termina il 15 febbraio. Gli
studenti dovranno realizzare un mini-video pubblicitario della durata massima di 2 minuti che
dovra affrontare i messaggi chiave della campagna: qualita e sicurezza della filiera suinicola;
tradizione e gusto in tavola; limportanza dell'equilibrio fra alimentazione e attivita fisica; carne
suina e salumi nella dieta mediterranea.

L'iniziativa rientra nella campagna ‘Salumi e came suina: energia che & un piacere’, un progetto
di informazione e promozione dei prodotti della filiera suinicola realizzato con il contributo del ministero delle Politiche agricole, alimentari,
forestali e del turismo e di Ismea — Istituto di servizi per il mercato agricolo alimentare. “ll video & ormai diventato lo strumento preferito del
mondo giovanile. | dati forniti da YouTube, la principale piattaforma di video sharing, indicano che ogni mese accedono oltre 1,9 miliardi di
utenti e ogni giomo i visitatori guardano oltre un miliardo di ore di video, generando miliardi di visualizzazioni.

Questi sono numeri che registrano pit di una tendenza, sono un nuovo modo di intendere la relazione con i media” ha affermato Monica
Malavasi, direttore dell'lvsi.

“L’educazione ai consumatori parie dai piu giovani sopratiutto quando riguarda le abitudini alimentari. Per queslo ci teniamo a questa
iniziativa rivolta alle scuole, che coinvolge gli studenti parlando il loro linguaggio, quello appunto dei video. Oggi purtroppo soprattutto in
campo alimentare non mancano le fake news che rischiano di sedimentarsi nell'opinione collettiva creando grossi danni ai consumatori e
all'industria: i ragazzi di oggi sono giovani consumatori ed & nostro dovere informali adeguatamente affinché compiano scelle consapevoli
oggi e in futuro®, ha affermato Massimiliano Dona, presidente del'Unione nazionale consumatori.

| lavori dovranno essere inviati entro e non oltre il 15 febbraio 2019 . Oltre a essere valutati da una giuria tecnica, dal 18 febbraio al 28
febbraio 2019 gli elaborati ritenuti idonei al concorso saranno caricati sui canali social di lvsi per essere volati dal pubblico social. L'elaborato
che ricevera piu like, condivisioni e interazioni ricevera il premio "voto del pubblico”. | migliori tre video saranno premiati durante un evento a
Roma: in palio, tre gift card (due da 500 € e una da 300 €).

mtm - 6179
Roma, RM, ltalia, 22/01/2019 09:10
@ World Food Press Agency Sl

Salumi e cami
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Visita sito
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Scopri: Vegetariano Ricette sfiziose Ricetle light Ricette veloci

home » newseeventi » news » acacciadigiovanivideo maker per promuovereisalumi
italiani

A caccia di giovani
video maker per
promuovere i salumi
italiani

| giovani video maker italiani sono chiamati a raccolta per partecipare
al contest video “Pubblicitario per un giorno”. Gli studenti delle scuole
superiori e delle Universita avranno tempo fino al 15 febbraio per

presentare elaborati originali e creativi per promuovere i salumi del bel

paese.
FoP () saiva ll B3 condividi 0 ]

contest_salumi

F giunto alla fase finale Pubblicitario per un
giorno il video contest su salumi e carne suina
rivolto agli studenti delle scuole superioridi |1°

LEGGIANCHE

Ricettefacili | Vegano | Scucladicucing

ABBONATI

lop ricette Speciali

Disinfestazione microonde

1zia fine 2 15 anhni. Seedli tra diversi

trattamenti. 50 anni di esperienza

SEDIS CENTRG ANTITARLO APRI

Iscriviti alla nostra newsletter per
ricevere manalmente

suggerimenti, consigli e ispiraziont,
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grado e delle Universita, che premiera i mini-video SALUMI DI
pit originali e creativi. || concorso & promosso TRADIZIONE:
dall'Istituto Valorizzazione Salumi Italiani (IVSI), IMPARARE A
in collaborazione con 'Unione Nazionale SCEGLIERLI E
Consumatori (UNC) e rientra nella campagna ARRINARLL
Salumi e carne suina: energia che & un piacere. SALUMI PIU SANI
CON MENO SALE,
| temi chiave della campagna GRASSIE
Entroil 15 febbraio gli studenti partecipanti ADDITIVI
dovranno inviare un breve video pubblicitario
della durata massima di 2 minuti. Qualita e | MORTA‘*DELL&
sicurezza della filiera suinicola, tradizione e ;l%z(l‘)lsgll‘t[}}%
gusto in tavola, l'importanza dell'equilibrio fra LUSSURIOSO DEI
alimentazione e attivita fisica, carne suina e SALUMI

salumi nella dieta mediterranea, sono i temi
chiave che |lacampagna dovra affrontare. L'iniziativa coinvolge circa 3000 scuole
superiori e 80 Universita.

Perché un video contest

“If video & lo strumento preferito del mondo web e i giovani, sono fra i piti attivi, sia quando si
tratta di produrre video, che quando si tratta di guardarli. | dati forniti da YouTube, la
principale piattaforma di video sharing, indicano che ogni mese accedono alla piattaforma
oltre 1,9 miliardi di utenti e ogni giorno i visitatori guardano oltre un mifiardo di ore di video,
generando miliardi di visualizzazioni. Questi sono numeri che registrano pili di una tendenza,
sono un nuovo modo di intendere la relazione con i media, facendo diventare gli utenti stessi,
dei comunicatori attivi” ha affermato Monica Malavasi, Direttore dell'IVSI.

Contro le bufale che circolano in rete e per parlare lo stesso linguaggio dei consumatori
piu giovani il video e sicuramente lo strumento contemporaneo pil efficace. |
partecipanti non avranno nessun vincolo stilistico, potranno dare libero sfogo alla
creativita, maavranno il compito di trovare la chiave giusta per far arrivare in modo
innovativo i messaggi della campagna a un pubblico pit vasto possibile.

"I 'educazione ai consumatori parte dai piti giovani soprattutto guando riguarda le abitudini
alimentari. Per questo ci teniamo a questa iniziativa rivolta alle scuole, che coinvolge gli
studenti parlando il loro linguaggio, quello appunto dei video. Oggi purtroppo soprattutto in
campo alimentare non mancano le fake news che rischiano di sedimentarsi nell'opinione
collettiva creando grossi danni ai consumatori e all'industria: i ragazzi di 0ggi sono giovani
consumatori ed & nostro dovere informali adeguatamente affinché compiano scelte
consapevoli oggi e in futuro”, ha affermato Massimiliano Dona, Presidente dell'Unione
Nazionale Consumatori.

Scadenze e premi in palio

| lavori devono essere inviati entro e non oltre il 15 febbraio 2019 {termine prorogato
rispetto alla data iniziale del 31 gennaio). Saranno valutati da una giuria tecnica che
sceglierail migliore elaborato delle scuole superiori e quello del mondo universitario.
Dal 18 febbraio al 28 febbraio 2019 gli elaborati ritenuti idonei saranno caricati sui
canali social di IVSI {(SalumiAmo su Facebook e SalumiAmoTv su Youtube ) per essere
votati anche dal pubblico social. L'elaborato che ricevera piu like, condivisioni e
interazioni ricevera il premio “voto del pubblico”. | dettagli dell'iniziativa si trovano
anche sulla pagina dedicata sul sito dell'UNC. || progetto di informazione e promozione
dei prodotti della filiera suinicola & realizzato con il contributo del Ministerodelle
Politiche Agricole, Alimentari, Forestali e del Turismo e di ISMEA - Istituto di Servizi per
il Mercato Agricolo Alimentare. | migliori tre video saranno premiati durante uneventoa
Roma. In palio tre gift card: due da 500 € euna da 300 €.

Mariacristina Coppeto
Febbraio 2019

' CORRELATI
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Evitate questi 5
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Salumi italiani e carne suina, sappiamo cosa mangiamo?

Data: 11/04/2019
Milan

Milano (MI)
Categoria Eventi
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MSALUMI
ITALIANI

MANGIAMO?

Salumi italiani e carne suina, sappiamo cosa mangiamo?

Evento ECM gratuito sul tema della carne suina e dei salumi.

Altri Eventi Per Te

Cappotto Termico - Costi Ska a Milano - Eventi,

Musica, Concerti, Ske a capelli persi non

Milano

CORSO

HANG-HANDFAN @
4

1% LIVELLD

INDIE-DISCO

BRiTROM

Caduta capelli — Cause - | Eventi Milano Aprile 201‘
- Trova Eventi a Milano i

ricrescono Aprile

Funghi per le tue Ricette Musica Lecce - Trova
- Le Ghiottone dal

Eventi, Musica a Lecce

Milano Design Week
2019 - Tutti gli eventi del

Arte & Cultura Milano -
Eventi, Arte e Cultura a

Contadino su Eventioggi Milano FuoriSalone
RICERCHE SPONSORIZZATE I
i Eventi oggi i Eventi feste 14 Eventi bambini
|"/_ . :". o . :"\ ;' < i . :\
{ Festa di Camevale ) ( Progetlazione casa IR Orari programmagzione cinema
RICERCHE SPONSORIZZATE =
~ P "~ 2 =
‘.1 Festa di Camevale J‘I '\ Progetiazione casa \J { Di compleanno ]
= : _ _ ;:__I B . e — '.’\
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Eventbrite, e determinate terze parti approvate, utilizzano cookie funzionali, analitici e di monitoraggio (o tecnologie simili} per comprendere le
tue preferenze sugli eventi e offrirti un'esperienza personalizzata. Chiudendo questo banner o continuando a usare Eventbrite, accetti 'uso dei
cookie. Per maggiori informazioni consulta la nostra Politica sui cookie. X

eventbrite Q, Cerca gli eventi Cerca Eventi Accedi Crea Un Evento

APR
1

Salumi italiani e carne
suina, sappiamo cosa
mangiamo?

SALUMI .
ITALIANT IS
ECARNE
SUINA,

organizzato da SPRIM ITALIA sri

SAPPIAMO COSA
.. MANGIAMO?
Gratuito
'i' o Reagistrati
Evento ECM gratuito sul tema della carne Data £ Cra
suina e dei salumi. gio 11 aprile 2019

10:30 — 13:00 CEST
Aggiungi al calendario

Informazioni sull'evento

L’evento, ospitato all'interno del prestigioso Congresso Localita

di Nutrizione Pratica NutriMI, si inserisce nel contesto di Centro Congressi Stelline
una campagna di informazione scientifica sul tema 61 Corso Magenta
della carne suina e dei salumi e punta a fare luce su 20123 Milano

una categoria di prodotti tanto emblematici per la nostra Visualizza Mappa

tradizione alimentare quanto sempre pill spesso oggetto
di disinformazione. Attraverso I'intervento dei pil
autorevoli esperti in materia, saranno presentate le
evidenze scientifiche pia recenti, dando luogo a un
dibattito costruttivo e offrendo una preziosa
occasione di confronto.
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) | PIDLETTI DEL MESE

HENNESSY- VERYSE g
EDIION WTH.SED

14 AL VIA"LEFTOVER

o0 | OVERS" PER RIDURRE
LO SPRECO NELLA
RISTORAZIONE

Articolo dit CityLightsNews

Per creare ogni anno la nuova Limited
Edition di Hennessy Very Special. la Maison
da tempo chiama a raccolta grandi artisti
internazionali, chiedendo foro  di  re-
interpretare questo iconico cognac con i
propri codici espr...

LEGGIDIPID

Aggiornamento 14 marzo 2019

Al via 1l progetto LOL - “LeftOver Lovers”

Un mese per capire come ridurre lo spreco
alimentare nel settore della ristorazione in

Salento j
DEBUTTA MOSER ROSE 2B
TRENTODOC, PINOT NERDIN
DUREZZA

Per tutto il mese di maggio 2019 lo sludio di

progettazione sociale De-LAB avvierd il primo

evento, in Salento, di Responsabilita Sociale Era il 1984 quande Francesco Moser a Citta

del Messico stabili I record dell'ora su pista

e lo stesso anno produsse il suo primo

MetodoClassico  battezzandolo  Moser

spreco alimentare nel settore della ristorazione. £1,151. Un nome facile da ricordare, basta
pensare aic..

I

d'lmpresa legato alla riduzione degli avanzi e dello WEB :MBITAIL STTO

Ogni anno in tutto il mondo si buttano 1 miliardo T
300 mila tennellate di cibo, equivalenti a 8 600 navi
da crociera riempite di  alimenti (dati
AltroConsumo, 2018)

In ltalia il 22% dei clienti dei ristoranti ritiene che

portarsi a casa il cibo in avanzo sia imbarazzante e

per guesto preferiscono lasciarlo nel piatto (dati
Coldirettifixe, 2016)

A livello di policy, il tema del Food Waste & inserito

Il prosciutto cotto Lenti&Lode
dellazienda Lenti si differenzia da quelli di
altn competitor sia per il tipo di lavorazione,
sia per il sapore. La laverazione prevede
che la coscia suina di grossa pezzatura,
provenient ..

065467

negli obiettivi dellAgenda 2030 dell’ONU, LEGGIDIPID

legata al 12° Sustainable Development Goal,

dedicato alla produzione e al consumo sostenibile. | '
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De-LAB & una Societa Benefit che dal 2014
realizza progetti legati alfinnovazione Sociale,
Comunicazione Etica dimpresa e Cooperazione
allo Sviluppo. Nel settore Food ha collaborato con
diverse imprese Interessate a concretizzare
iniziative che innovassero i linguaggi e le relazioni,
generando impatti sociali frutto di integrazione e

progettazione partecipata.

LeftOver Lovers, in inglese “Cli amanti degli
avanzi”, nasce dallidea di responsabilizzare il
settore della ristorazione ed il suo pubblico, cioé i
clienti, sperimentando modi innovativi e strumenti
prieciptivi per ridurre le quantita di cibo ordinate o
avanzate nel piatto, a partire dall’'uso delie Foodie-
Bags

Il progetio De-LAB si svolgera durante il mese di
maggio nel terriorio salentino, applicando metodi
di Innovazione Sociale al comportamento di un
gruppo di ristoratori, e relativi clienti, coinvolti a
titolo gratuito. Saranno testate, per trenta giomi,
diverse sirategie di Responsabilita Sociale
d'lmpresa, sostenibili e accessibili, che
spiegheranno la possibilita di recuperare il cibo
avanzalto, favorendo la diffusione di comportamenti
virtuosi tra | ristoratori aderenti e la relativa
clientela. L'obiettivo & di contribuire a rafforzare la
reputazione di un territorio e di un settore attento
glle proprie risorse e capace di concretizzare un

modello di lurismo e consumo piu sostenibile

La sperimentazione, inolire, permettera alle
istituzioni coinvolte di valutare | dati emersi dal
mese di lavor, facilitando lo sviluppo di eventuali
politiche locali di nduzione del Food Waste,
replicabili anche in altri territori. Un obiettivo
ambizioso, che necessita di un ecosistema di
progettazione sociale integrato e formato da attor
pubblici, profit @ non-profit, coinvolti da De-LAB e
protagonisti di un progetto innovativo e di elevato

valore sociale e ambientale.

| pariner dell'iniziativa LOL — LeftOver Lovers-

saranno:

A mare culturale urbano dal 20 al 24

settembre 2017 la IV edizione di di

Contaminafro, il festival delie culture
contemporanee afncane. Si svolgera dal 20

al 24 seftembre 2017 a mare culturale

wrbana la [V edizione di €.
LEGEIDIPIl

Quale ighore per np alla
propna alimentazione. se non guesto, dopo
la maratona gastronomica delle feste? La
ivazione pub es FoTendere H o
meglio, il desiderio di perdere un paio
chili ...

&

LEGEI DI PI

1l marchio icona della doleificazione in talia

rsponde alle nchieste dei consumator,

sempre pid onentai verso prodotti che

coniugano salute, natura & benessers, e

lancia o Sciroppo d'Agave Biologico.
LEG! DI PIll

La letteratura enologica ci ha spiegato che |
vini si pessono abbinare ai cibi, e quando
l'accostamento & sintonice vino & cibo =i
apprezzano al meglio. Ogn grande vino
possiede  carattenstiche  sensonali  che
com...

LEGEIDIRID

rassegna "l vini del Po” & in programma a
Boretto (Re) sabato 29 oftobre. Si tratta di
un evento di caratiere enpgastronomico &
turale che vede coinvolto il Club Papillon
di Reggio ...

LEGEI DI P

ENEVENTO D
Mt
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I'lstituto Valorizzazione Salumi Italiani (IVSI),
che supportera [liniziativa collegandola al
Manifesto dei Valori IVSI ed al progetio
SalumiAmo, con il quale si vuole diffondere un
approccio sostenibile al consumo di cami e

salumi;

Il ristorante stellato Bros'rinomato per stile,
originalita e sensibilita al tema della sostenibilita

ambientale applicata alla ristorazione;

il Comune di Otranto, patrocinatore del progetto
ed interessato alla sperimentazione in oftica di

Food Policies;

Ecoggetti, che fornira gratuitamente gadget
realizzati con materiali naturali, riciclati ed

ecosostenibili;

ArcheoClub Otranto, che mettera a disposizione

del progetto una rete di stakeholder locali,

Rebox (vaschefte compostabil) e il loro

finanziatore Edenred (gruppo Ticket Restaurant)

Cavie (una associazione locale che ci aiutera con

alcuni eventi promozionali in loco)

e infine | magazine online www.good-mood.it,
specializzato nei temi del Food, che raccontera il
progetto "LOL - LeftOver Lovers” ed i relativi

protagonisti.

“Tutto quello che sappiamo del futuro, & che sara

diverso”. P.F DRUCKER

Referente comunicazione progetto LOL:

Dott ssa Lidia Panciera lidia panciera@delab it

3 5 o S ¥ e

presentazioni, dialoghi, letture ad alta voce,
mostre, spettaceli, seminan sulle nuove

LEGGI DI

Sei volontari (cioé marche che hanno messo

a disposizione il proprio olio), 1.200 famigle

mitanesi disponibili a degustare questi ol ed

esprimere un proprio giudizio; una societd di

nicerca (Amagi-ForSurvey) che ha ela...
LEGGI DI PIll

BreraHotels"

* ok ok Rk N kR

* A &k
CARLYLE BRERA HOTEL

B OO0 54

BERLUCCHI

EMAMEIACORTA
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Un progetto per creare uno spot

su salumi e carne suina

o1 Cornrabo VEeccH

“Pubblicitario
per un giomo”
coinvolge 2986
scuole superiori
e 80 universita

pim ]

Energia O
HNTTE

"\'I ilano. Terminata la prima fase
81 del concorso per gli studenti
di superiori e universita. Ora la va-
lutazione per gli spot e i video pil
originali e creativi.

‘Pubblicitario per un giomo', il con-
test promosso dall'lstituto valoriz-
zazione salumi italiani (lvsi), in col
laborazione con |'Unione nazionale
consumatori (Unc), si rivolge agli
studenti delle scuole superiori alle
universita. Gli studenti hanno pre-
sentato un minivideo pubblicitario
della durata massima di 2 minuti
in merito ai messaggi chiave della
campagna: qualitd e sicurezza della
filiera suinicola; tradizione e gusto in
tavola; I'importanza dell’equilibrio fra
alimentazione e attivita fisica; carne
suina e salumi nella dieta mediterra-
nea. L'iniziativa rientra nella campa-
gna ‘Salumi e carne suina: energia
che & un piacere’, un progetto di in-
formazione e promozione dei prodotti
della filiera suinicola realizzato con il
contributo del ministero delle Politi-
che agricole, alimentari, forestali e
del turismo e di Ismea - Istituto di
servizi per il mercato agricolo alimen-
tare. “ll video & ormai diventato lo
strumento preferito del mondo giova-
nile. | dati forniti da YouTube, la prin-
cipale piattaforma di video sharing,
indicano che ogni mese accedono ol
tre 1,9 miliardi di utenti e ogni giorno
i visitatori guardano oltre un miliardo

I Massimilsano Dona, presidente dellUnione nazionale consumatori

Istituko
Valoriz=azione
Sealmi Italiani
A

di ore di video, generando miliardi di
visualizzazioni. Questi sono numeri
che registrano piu di una tendenza,
sono un nuove modo di intendere la
relazione con | media” ha affermato
Monlca Malavasl, direttore dell’lvsi.
“L'educazione ai consumatori parte
dai piu giovani soprattutto quando
riguarda le abitudini alimentari. Per
questo ci teniamo a questa iniziati-
va rivolta alle scuole, che coinvolge
gli studenti parlando il loro linguag-
gio, quello appunto dei video. Oggi
purtroppo soprattutto in campo ali-
mentare non mancano le fake news
che rischiano di sedimentarsi nell'o-
pinione collettiva creando grossi
danni ai consumatori e all'industria:
i ragazzi di oggi sono giovani consu-
matori ed & nostro dovere informali
adeguatamente affinché compiano
scelte consapevoli oggi e in futuro”,
ha affermato Massimiliano Dona,
presidente dell'Unione nazionale
consumatori.

| progetti pubblicitari, oltre a esse-
re valutati da una giuria tecnica,
saranno caricati sui canali social
di lvsi per essere votati dal pubbli-
co social. L'elaborato che ricevera
piu like, condivisioni e interazioni
ricevera il premio “voto del pub-
blico”. | migliori tre video saran-
no premiati durante un evento a
Roma: in palio, tre gift card (due
da500€eunada300€). 0

FOODMEAT H MARZO/ APRILE 2019
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comunicazio

di Tiziana Formisano

Premiati i vincitori del contest “Pubblicitario per un giorno”

Si & concluso il Concorso promosso dall’lstituto Valorizzazione Salumi Italiani e

Unione Nazionale Consumatori rivolto ai giovani

In una sala gremita o studenti delllstituto Alber-
ghiera Vincenzo Gioberti di Boma si & svolta a Roma lo scor
50 9 aprile a premiazione dei vincitor del contest *Pubblicita-
rio per un giomo”, realizzato dalllstiulo Valonzzazione
Salurmi Italiani (VSD con la collaborazione dell'Unione Nazio-
nale Consumatori, al guale hanno partecipato numerasi stu-
denti delle scucke superion di I” grade e delle Universitd con
dai video autoprodotti dedicati ai prodotti della filiera came
suina e sakumi,

Per il contest i ragazzi hanno dovuto realizzare un mini-video
pubblicitario della durata massima d 2 minuti che doveva
affrontare | messaggi chisve della campagna: Qualita e si-
curezza della filiera suinicola; Tradizione e gusto in tavola
Limportanza dell'equilibrio fra alimentazione e attivita fisi-
ca; Came suina e salumi nella dieta mediteranea.

| video arvatl sono statl salezionati da una giura di esperti e
pubbiicat anche oniine sul canale YouTube di SalumiAme TV
wawwyoutube.com//user/Salumibmo TV A\ndeos,

\ | /Atavolacon... 7

Salumi & Carne Suina

| vincitord, Nicold Merante della Humanitas University e
Luca Pessina della facolty di Fisica all Universita degli Studi
di Milano; Enrico Milone, Fabio Paradisi, Arianna Di Paolo
dellIPSECA Vincenzo Gioberti di Roma & Martina D'Ono-
frio e Davide Castoro dell Universita degli Studi Aldo Moro
di Ban, erano tuth molto
emozionati ed anche pieni di
entusiasma.

Mei lora video | ragaza pre-
rmiati i sono cimentati malto
bene nel racconto del salu-
mi che hanno interpretato
secondo ke loro affinita e fa
loro giovane eta. Come ci
ha raccontato Enrico Milo-
ne “Lides di realizzare que-
sio video & nata a partine
dai falsi miti che circolano
sulla came suing, &i que-
Il rispondiamo  splegando
guanto questa came sig in
reaifa nutriente, essenzia
le e tipica deila tradizione
italiana. Labbiamo fatto in
mado semplice e intuitivo:

Premio Universita a Nicold Merante e Luca Pessina

sfruttando gli ambienti del nostro istituto alberghisn per
cuocere delle fetting, inquadrando | tagl & la cottura, con
la mia voce di sottofondn” . Ha proseguito Nicold Merante,
che ha sottolineato il legame con la famiglia. " salume & un
prodotio della nostra tradizione, che viene utilizzato in nu-
merosissimi contesti: dalla cena familiare all'aperitivo con gli
amici, Attraverso l'immagine dell'assalto al taghere di salumi
abbiamo voluto rappresentare i valon delia famiglia che si ri-
unisce; della condivisione e della comavialita tipica italiana”.
Luca Pessina invece ha specificato il legame con lo sport,
“abbiamo cercalo di rappresentare il confronto tra innova-
zione e tradizione e 'importanza o una corretta alimentazio-
ne nello sport. Realizzando questo video abbiamo scoperto,
infatti, che anche nof che siamo un body builder e un corri-
dore possiamo mangiare serenamente i salumi, per ricevere
il giusto apparto di energia, proteine...e gusto”. Infine Davide
Castoro ha purtato tutto sulla tpicita tertoriale: * salumi da
sempre hanno ricoperto un nolo importante nella storia e
nella tradizione italiana. Proprio per questo abblamo soelfo
di inserire - ed esaltare - nel nostro video un prodotito tipico
della nostra Puglia: il Capocollo di Martina Franca, ricerca

tissimo non solo in ftalia, ma in tutto | mands. Infine, reallz-
zanda questo video, sbbiamo scoperto che i salumi giocano
un ruolo fondamentale anche nella dieta mediterranea”.

“Pubblicitario per un giomo" & una delle arioni promosse
all'intemo della campagna “Salumi e came suina: energia
che & un piacere”, che si fregia del contributo del MIPAFT
e di ISMEA,

La premiazione del contest & avwenuta nel corso dell'evento
“Salumi e came suina: energia che & un piacere. Le buone
prassi della food Communication” & cui hanno partecipato
Francesca Romana Barberini, Conduttrice o Alice TV & fo-
odwriter, Dino Cimaglia, Segretano generale UNC, Monica
Malavasi, Dirattore V31,

“ll nostro Istituto - ha affermato Monica Malavasi, Diretto-
re dell'lstituto Valorizzazione Salumi Italiani — pone sempre
molta sttenzione al mondo dei giovari con lintento df semi-
nare e costruire insieme un fufuro in oui il tema alimentare sia
affrontato con consapevolezza e sufla base di informazioni
corrette, Con questa Concorso abbiamo voluto stimolare la
creativita dei ragazzi su un termeno che & pelle oo corde,
quelio def video, ma portandoli ad approfondire temi legati a
prodotti delia tradizione, quali | salumi italiani. Per partecipa-

Energia che < S
€ un piacere m!;fp'

re, infatti, | nativi digitali hanno dowuto approfondire aspetti
legati alla nutrizione, ai corrett stili o vita, alla qualitd e sicu-
rezza alimentare fino ai suggerimenti in cucing.

Dai video che sono arrivatl possiamo dire ohe siamo sulla
strada giusta. | ragaezi hanno saputo interpretare bene | temi
proposti, restituendoci una visiong molto positiva dei nostri
prodotti”,

“Educare | consumatori alla corretta alimentazione &

per la nostra associazione un obiettivo prioritario che
portiamo avant! fin dalla nostra fondazione con impor-
tanti campagne di informazione alla cittadinanza - ha
precisato Dine Cimaglia, Presidente dell'Unione Na-
zionale Consumatori. Oggi a sfida & ancora pit com-
plicata perché se da una parle & aumentato [interes
sa del consumatori al temi del food, dall'alira questa
attenzione al 'mangiar bene’ non & sempre accompa-
gnata dall'adeguata educazione alimentare. Il mercato
delle carni & uno dei settori che negll wltimi anni ha
visto il proliferare di fake news con gravi conseguenze
per il mercalo e per gli stessi consumatori: ricardiamo,
infatti, che per uno stile di vita sano & fandamentale
una dieta equilibrata, in cui siano presenti le proteine
animali, Oltre naturalmente ad ettivita fisica e corrette
abitudini.”

Premio scuole superiori a Enrico Milone, Fabio Paradisi e Arianna Di Paolo

Aprile 2019

Ritaglic stampa

ad uso esclusivo

del destinatario,

non riproducibile.

IvSI

Pag. 202

065467



Mensile || Data 04-2019
Pagina Bf 9
Foglio 2 f 2

Premio della rete a Martina D'onofrio e Davide Castoro

Aprile 2019

Sezione studenti universitari - Nicold Merante della Humanitas University e Luca Pessina della facolta di
Fisica all'Universita degli Studi di Milano, con il video “Salume &...", che si aggiudicano un buono acquisto
da 500 Euro.

Sezione I larie di do grado - Enrico Milone, Fabio Paradisi, Arianna Di Paclo dell' IPSEOA
Vincenzo Gicberti di Rama, con il video "L'unicita e il gusto della dieta mediterranea”, che si aggiudicana
un buono acquisti da 500 Euro.

Sezione premio della rete - Martina D'Onofrio e Davide Castoro dell'Universita degli Studi Alde Moro di
Bari, con il video “A tavola con salumi e carne suina”, che si aggiudicano un buono acquisti da 300 Euro,

LA CAMPAGNA “SALUMI E CARNE SUINA: ENERGIA CHE E UN PIACERE", realizzata con il conrtributo del
Ministero delle Politiche Agricole, Alimentari, Forestali e del Turismo e di ISMEA ...... .mira a sensibilizzare
consumatori e media sull'importanza della presenza di proteine animali in una dieta equilibrata soprattutto per
alcuni soggetti eame i bambini in eta pediatrica, gli sportivi o gli anziani e in associazione all'attivita fisica e ad
un corretto stile alimentare. Tra gli obiettivi perseguiti dalla campagna, anche attraverso ['iniziativa *Pubblici-
tario per un giorno', ci sono la lotta alla disinformazione sul tema nutrizionale e sulla filiera suinicola, la pro-
mozione del patrimonio tradizionale e gastronomico del nostro Paese e la valorizzazione di sistemi produttivi
legati al terrtorio di appartenenza, come e produzioni DOP e IGP.
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Martedi 8 aprile avra luugc la premiazione dei vincitori del concorso pPromosso dall'lstituto . .
@ Telefonia e Intemet
Valorizzazione Salumi italiani € Unione Nazionale Consumatori per informare sulle quaiité ele

caratteristiche di questi prodotti e promuovemne il consumo allinterno di una dieta equilibrata. 9 Televisione e Pay TV

Il contest 'Pubblicitario per un giorno’, promosso dalllstituto Valorizzazione Salumi Italiani (IVSI), 6 Truffe e Raggiri
in collaborazione con I'Unione Nazionale Consumatori {UNC), rivolto agli studenti delle scuole ; :

- ) I o . piy— eTursrmeTraspom
superiori di tutta Italia e alle Universita si & concluso e |a giuria di esperti ha decretato i vincitori delle tre

categorie.

Numerosi studenti delle scuole superiori di II° grado e delle Universita hanno partecipato al
contest inviando dei video autoprodotti dedicati ai prodotti della filiera della carne suina e salumi,
approfondendo temi quali: qualita e sicurezza della filiera suinicola; tradizione e gusto in tavola;
importanza dell'equilibrio fra alimentazione e attivita fisica; carne suina e salumi nella dieta
mediterranea.

L'iniziativa rientra nella campagna ‘Salumi e carne suina: energia che & un piacere’ un progetio di
informazione e promozione dei prodotti della filiera suinicola realizzato con il contributo del Ministero
delle Politiche Agricole, Alimentari, Forestali e del Turismo e di ISMEA - Istituto di Servizi peril
Mercato Agricolo Alimentare, che mira a sensibilizzare consumatori e media sull’importanza della
presenza di proteine animali in una dieta equilibrata soprattutto per alcuni soggetti come i bambini in
eta pediatrica, gli sportivi o gli anziani e in associazione all’attivita fisica e ad un corretto stile
alimentare. Tra gli obiettivi perseguiti dalla campagna, anche attraverso ['iniziativa ‘Pubblicitario per
un giorno’, ci sono la lotta alla disinformazione sul tema nutrizionale e sulla filiera suinicola, la
promozione del patrimonio tradizionale € gastronomico del nostro Paese e la valorizzazione di sistemi
produttivi legati al territorio di appartenenza, quali le produzioni DOP e IGP.

| video sono stati selezionati da una giuria di esperti e pubblicati online sul canale YouTube di
SalumiAmo TV https:/iwww.youtube com/user/SalumiAmoTV/videos.
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Ad aggiudicarsi i premi per le tre sezioni del concorso:

* sezione studenti universitari: Nicold Merante e Luca Pessina della Humanitas University, con il
video “Salume e...”, vincitori i una gift card di euro 500.

e sezione scuole secondarie di secondo grado: Enrico Milone, Paradisi Fabio, Di Paclo Arianna,
delllPSEOA Vincenzo Gioberti di Roma, con il video “L'unicita & il gusto della dieta mediterranea”,
vincitori i una gift card di euro 500.

o sezione premio della rete: Martina D'Onofric e Davide Castoro dell’'Universita degli Studi Aldo
Mare di Ban, con il video “A tavela con salumi e carne suina”, vincitori | una gift card di euro 300.

| vincitori saranno premiati il 9 aprile a Roma (Spazio Mastai — Palazzo dell'Informazione — Piazza
Mastai, 8 — ore 9.30) nel corso dell'evento “Salumi e carne suina, energia che & un piacere. Le
buone prassi della food Communication”, durante il quale interverranno Monica Malavasi,
Direttore Istituto Valorizzazione Salumi Italiani; Massimiliano Dona, Presidente Unione Nazionale
Consumatori; Francesca Romana Barberini, Conduttrice di Alice TV, foodwriter, consulente di
comunicazione.

SCARICA IL PROGRAMMA

Autore: Unicne Nazionale Consumatori
Data: 02 aprile 2018
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ALIMENTAZIONE: i vincitori del contest
“Pubblicitario per un giorno”
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Comunicato stampa Unione Nazionale Consumatori

Martedi 9 aprile si terra la premiazione del concorso promosso daillstituto Valorizzazione
Salumi ltaliani e Unione Nazionale Consumatori per informare sul consumo di carni suine e
salumi,

Roma, 4 aprile 2019 — Informare e promuovere il consumo delle carni fresche e dei prodotti
trasformati della filiera suinicola: & questo |'obiettivo della campagna “Salumi e carne suina”,
realizzata dall'lstituto Valorizzazione Salumi Italiani ¢ Unione Nazionale Consumatori con il
contributo del Ministero delle Politiche Agricole, Alimentari, Forestali e del Turismo e di ISMEA -
Istituto di Servizi per il Mercato Agricolo Alimentare.

“ll nostro Istituto — afferma Monica Malavasi, Direttore dell'lstituto Valorizzazione Salumi
Italiani — pone sempre molta attenzione al mondo dei giovani con l'intento di seminare e costruire
insieme un futuro in cui if tema alimentare sia affrontato con consapevolezza e sulla base di
informazioni corrette.

Con guesto Concorso abbiame voluto stimolare la creativita def ragazzi su un terreno che & nelle loro
corde, quello dei video, ma portandoli ad approfondire temi legati a prodotti della tradizione, quali i
salumi italiani. Per pantecipare, infatti, i nativi digitali hanno dovuto approfondire aspetti legati alla
nulrizione, ai cometti stili di vita, alla qualita e sicurezza alimentare fino ai suggerimenti in cucina.

Dai video che sono arrivati possiamo dire che siamo sulla strada giusta. | ragazzi hanno saputo
interpretare bene | temi proposti, restituendoci una visione moito positiva dei nostri prodotti”.

“Educare | consumatori alla corretta alimentazione & per la nostra associazione un obiettivo prioritario
che portiamo avanti fin dalla nostra fondazione con importanti campagne di informazione alla
ciftadinanza - afferma Massimiliano Dona, Presidente dell’Unione Nazionale Consumatori. Oggi
la sfida e ancora pit complicata perché se da una parte e aumentato l'interesse dei consumatori ai
terni del food, dalfalira guesta attenzione al ‘mangiar bene’ non & sempre accompagnata dall'adeguata
educazione alimentare. Il mercato delle carni & uno dei settori che negli ultimi anni ha visto i profiferare
di fake news con gravi conseguenze per if mercato e per gli stessi consumatori: ricordiamo, infatti, che
per uno stile di vita sano é fondamentale una dieta equilibrata, in cui siano presenti le proteine animali.
Oltre naturalmente ad attfivita fisica e corrette abitudini”.

Obiettivo della campagna é raggiungere i consumatori pilt giovani: per questo motivo Istituto
Valorizzazione Salumi ltaliani € Unione Nazionale Consumatori hanno promosse nei mesi scorsi
il contest “Pubblicitario per un giorno™ al quale hanno partecipato numerosi studenti delle scuole
superioni di II° grado e delle Universita con dei video autoprodotti dedicati ai prodotti della filiera: came
suina e salumi.

| video sono stati selezionati da una giuria di esperti e pubblicati online sul canale YouTube di
SalumiAmo TV hitps:/fww.youtube com/user/SalumiAmoTV/videos.
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Ad aggiudicarsi | premi per le tre sezioni del concorso:

— sezione studenti universitari: Nicold Merante della Humanitas University e Luca Pessina della
facolta di Fisica all'Universita degli Studi di Milane, con il video “Salume e...”, che si aggiudicano un
buono acquisti da Euro 500.

— sezione scuole secondarie di secondo grado: Enrico Milone, Paradisi Fabio, Di Paolo Arianna,
dell IPSEOA Vincenzo Gioberti di Roma, con il video “L'unicita & il gusto della dieta mediterranea”, che
si aggiudicano un buono acquisti da Euro 500.

—sezione premio della rete: Martina D'Onofrio € Davide Castore dell'Universita degli Studi Aldo Moro
di Bari, con il video “A tavola con salumi e came suina”, che si aggiudicano un buono acquisti da 300
Euro.

Gli studenti vincitori saranno premiati il 9 aprile a Roma (Spazio Mastai — Palazzo dell'Informazione —
Piazza Mastai, 9 — ore 8.30) nel corso dell'evento “Salumi e carne suina, energia che & un piacere.
Le buone prassi della food Communication”,

SCARICA IL PROGRAMMA
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Valorizzazione salumi e carne suina, UNC: il contest che
premia le buone prassi

Salumi e carne suina vengono spesso messi sotto accusa per il loro contenuto di grassi che in
determinate condizioni puo risultare dannoso per l'alimentazione e la dieta. Ma & arrivato il momento
della loro rivincita: il contest "Pubblicitario per un giorno”, promosso dall'lstituto Valorizzazione Salumi
Italiani (IVS1), in collaborazione con 'Unione Nazionale Consumatori (UNC), ha permesso di informare
sulle qualita e le caratteristiche di questi prodotti e promuavermne il consumo all'interne di una dieta

equilibrata,
Seguici anche su... )
A farsi portavoce di questa posizione sono stati gli
studenti delle scucle superiori di tutta ltalia e alle facebook.
Universita inviando dei video autoprodotti dedicati ! D
ai prodotti della filiera della carne suina e C&hsumgmrl |

salumi, approfondendo temi quali: qualita e sicurezza

della filiera suinicola; tradizione e gusto in tavola;
importanza dell’'equilibrio fra alimentazione e attivita

fisica; carne suina e salumi nella dieta mediterranea.

Domani, martedi 9 aprile, avra luogo la
premiazione dei vincitori del concorso scelti dalla
™| giuria di esperti per le tre categorie: sezione studenti
~ universitari, sezione scuole secondarie di secondo
- grado, sezione premio della rete. | video selezianati

| sano stati pubblicati online sul canale YouTube di
Salumifmo TV.

+

AUTOOOC

Ad aggiudicarsi i premi per le tre sezioni del concorso:

« sezione studenti universitari: Nicold Merante e Luca Pessina della Humanitas University, con il video
“Salume e...”, vincitori i una gift card di euro 500.

= sezione scuole secondarie di secondo grado: Enrico Milone, Paradisi Fabio, Di Faolo Arianna,
delllPSEOA Vincenzo Gioberti di Roma, con il video “L'unicita e il gusto della dieta mediterranea”,
vincitori i una gift card di euro 500.

= sezione premio della rete: Martina D'Cnofrio e Davide Castoro dell’'Universita degli Studi Aldo Mora di
Bari, con il video "A tavola con salumi e carne suina”, vincitori i una gift card di euro 300.

Il progetto di informazione e promozione dei prodotti della filiera suinicola realizzato con il

contributo del Ministero delle Politiche Agricole, Alimentari, Forestali e del Turismo e di ISMEA — Istituto

di Servizi per il Mercato Agricolo Alimentare, che mira a sensibilizzare consumatori e media

dall’'Europa

&t ekdpl

sull'importanza della presenza di proteine animali in una dieta equilibrata soprattutto per alcuni i
soggetti come i bambini in eta pediatrica, gli sportivi o gli anziani e in associazione all'attivita fisica e ad saiite o
un corretto stile alimentare. Tra gli obiettivi perseguiti dalla campagna, anche attraverso l'iniziativa cansum
‘Pubblicitario per un giorng’, ¢i sono la lotta alla disinformazione sul tema nutrizionale e sulla filiera e
suinicola, la promozione del patrimonio tradizionale e gastronomico del nostro Paese ¢ la valorizzazione ALY
di sistemi produttivi legati al territorio di appartenenza, quali le produzioni DOP e IGP. it -
assicurazion
O
[ in | ¢ [0
Articoli Correlati >
SOCIETA'. Foggia, le Associazioni dei consumatori difendone "le tasche" dei cittadini i G
Amadori apre le porte dei suoi allevamenti Scopr' IIIyLovers
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Si conclude oggi a Roma con la premiazione dei vincitori, il contest

“Pubblicitario per un giorno”, realizzato dall'Istituto Valorizzazione

Salumi Italiani (IVSI) con la collaborazione dell'Unione Nazionale

Consumatori, al quale hanno partecipato numerosi studenti delle

scuole superiori di II* grado e delle Universita con dei video

autoprodotti dedicati ai prodotti della filiera carne suina e salumi.

“Pubblicitario per un giorno” & una delle azioni promosse all'interno

della campagna “Salumi e carne suina: energia che & un piacere”,
che si fregia del contributo del Ministero delle Politiche Agricole,

Alimentari, Forestali e del Turismo e di ISMEA - Istituto di Servizi

per il Mercato Agricolo Alimentare.
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Per il contest i ragazzi hanno dovuto realizzare un mini-video
pubblicitario della durata massima di 2 minuti che doveva
affrontare i messaggi chiave della campagna: Qualita e sicurezza
della filiera suinicola; Tradizione e gusto in tavola; Limportanza
dell'equilibrio fra alimentazione e attivita fisica; Carne suina e

salumi nella dieta mediterranea.

| video arrivati sono stati selezionati da una giuria di esperti e
pubblicati anche online sul canale YouTube di SalumiAmo TV.

https://www.youtube.com/user/SalumiAmoTV/videos

La premiazione del contest & avvenuta nel corso dell'evento "Salumi
e carne suina: energia che & un piacere. Le buone prassi della food
Communication” a cui hanno partecipato Francesca Romana
Barberini, Conduttrice di Alice TV e foodwriter, Dino Cimaglia,
Segretario generale UNC, Monica Malavasi, Direttore IVSI.

| vincitori delle tre sezioni del concorso

Sezione studenti universitari — Nicold Merante della Humanitas
University e Luca Pessina della facolta di Fisica all'Universita degli
Studi di Milano, con il video "Salume &..", che si aggiudicano un
buono acquisti da 500 Euro.

Il Video che inzia e finisce con l'inquadratura della lama di una
affettatrice, racconta attravverso immagini molto ben fatte, quanto
il salume faccia parte della nostra vita di tutti i giorni. Dalla
convivialita con gli amici a momenti di sport, questi prodotti
regalano sorrisi, energia e tanto benessere.

Sezione scuole secondarie di secondo grado — Enrico Milone, Fabio
Paradisi, Arianna Di Paolo dell'lPSEOA Vincenzo Gioberti di Roma,
con il video “Lunicita e il gusto della dieta mediterranea”, che si
aggiudicano un buono acquisti da 500 Euro. Un video molto
spontaneo e dalla comunicazione diretta. Attraverso la
preparazione di un piatto semplice, come la scaloppina di carne di
maiale, i ragazzi danno un messaggio molto importante, che unisce
il gusto alla tradizione mediterranea.
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Sezione premio della rete: Martina D'Onofrio e Davide Castoro
dell'Universita degli Studi Aldo Moro di Bari, con il video “A tavola
con salumi e carmne suina”, che si aggiudicano un buono acquisti da
300 Euro.

Questo video, premiato dalla rete, & molto didascalico e attraverso
una ricca parte testuale e di immagini presenta il settore della carne
suine e dei salumi raccontando le tipicita, le diverse tipologie di
salumi, con dovizia di particolari. Un occhio particolare poi per la
loro Regione, di cui hanno evidenziato le tipicita del territorio come

il Capocollo di Martina Franca.

"Il nostro Istituto — afferma Monica Malavasi, Direttore dell’lstituto
Valorizzazione Salumi Italiani — pone sempre molta attenzione al
mondo dei giovani con l'intento di seminare e costruire insieme un
futuro in cui il tema alimentare sia affrontato con consapevolezza e
sulla base di informazioni corrette. Con questo Concorso abbiamo
voluto stimolare la creativita dei ragazzi su un terreno che & nelle
loro corde, quello dej video, ma portandoli ad approfondire temi
legati a prodotti della tradizione, quali i salumi italiani. Per
partecipare, infatti, i nativi digitali hanno dovuto approfondire
aspetti legati alla nutrizione, ai corretti stili di vita, alla qualita e
sicurezza alimentare fino ai suggerimenti in cucina.

Dai video che sono arrivati possiamo dire che siamo sulla strada
giusta. | ragazzi hanno saputo interpretare bene i temi proposti,

restituendoci una visione molto positiva dei nostri prodotti”.

"Educare i consumatori alla corretta alimentazione & per la nostra
associazione un obiettivo prioritario che portiamo avanti fin dalla
nostra fondazione con importanti campagne di informazione alla
cittadinanza — afferma Massimiliano Dona, Presidente dell'Unione
Nazionale Consumatori. Oggi la sfida & ancora pit complicata
perché se da una parte & aumentato |'interesse dei consumatori ai
temi del food, dall'altra questa attenzione al ‘mangiar bene’ non &
sempre accompagnata dall'adeguata educazione alimentare. ||
mercato delle carni & uno dei settori che negli ultimi anni ha visto il
proliferare di fake news con gravi conseguenze per il mercato e per
gli stessi consumatori: ricordiamo, infatti, che per uno stile di vita
sano & fondamentale una dieta equilibrata, in cui siano presenti le
proteine animali. Oltre naturalmente ad attivita fisica e corrette
abitudini.”

= UNCATEGORIZED CISTITUTO VALORIZZAZIONE SALUMI ITALIANL, UNIONE NAZIONALE CONSUMATORI
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| SALUMI ITALIANI RACCONTATI IN
VIDEO DAGLI STUDENTI

| vincitori del contest "Pubblicitari per un giorno" promosso dall'Istituto di Valorizzazione Salumi Italiani e Unione Nazionale Consumato
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Felicita & un bicchiere di vino con un panino, cantavano Al Bano e Romina. Ma non avevano
specificato ripieno di cosa. Prosciutto crudo, cotto, salame, mortadella, il cotechino, lo
zampone e la pancetta. Ma anche speck bresaola e lardo. Ci vorrebbe troppo per elencare
'immenso patrimonio gastronomico italiano che gira intorno all'universo dei salumi. E farlo
conoscere al mondo é lo scopo dell'lstituto di Valorizzazione Salumi Italiani che, all'interno
della campagna “Salumi e carne suina: energia che & un piacere” e con la collaborazione
dell'Unione Nazionale Consumatori ha lanciato il contest “pubblicitario per un giorno”
rivolgendo ai giovani delle scuole italiane una mission: raccontare per immagini, in un
video di massimo 2 minuti, i temi alla base della campagna: la tradizione ed il gusto In
tavola, limportanza e l'equilibrio della dieta mediterranea e dei salumi e la qualita, la
sicurezza della filiera suinicola.

Tre i premi in palio rivolti rispettivamente agli studenti delle universita, delle scuocle
superiori ed uno invece rivolto alla rete, che a colpi di like e commenti ha eletto il suo
favorito tra le moltissime proposte ricevute. 10 i video finali tra cui la giuria ha eletto i primi
due classificati.

Nonostante limmensa proposta gastronomica oggl disponibile ed una proliferante
mancanza di educazione alimentare che ha minato il settore del mercato delle carni, i
salumi restano saldamente protagonisti della tavola degli italiani, un filo culturale che
generazione dopo generazione, morso dopo morso, lega le persone e apporta importanti
fattori nutrizionali all'organismo. L'importante e saper bilanciare I'amore per una bella fetta
di salame con una dieta variegata ed equilibrata. E se il timore sono le calorie, basta una
passeggiata attiva per mandare via la paura.
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Roma — Si & concluso il contest 'Pubblicitario per un giorno’', realizzato dall’lstituto
valorizzazione salumi italiani (lvsi) con la collaborazione dell’'Unione nazionale consumatori,al
quale hanno partecipato numerosi studenti delle scuole superiori di secondo grado e delle
Universita con video dedicati ai prodotti della filieracarne suina e salumi. Per il cantest i
ragazzi hanno dovuto realizzare un video pubblicitario della durata massima di due minuti
incentrato sui messaggi chiave della campagna: Qualita e sicurezza della filiera suinicola;
Tradizione e gusto in tavola; L'impartanza dell'equilibrio fra alimentazione e attivita fisica;
Came suina 2 salumi nella dieta mediterranea. | video sono stati selezionati da una giuria di
esperti e pubblicati anche sul canale YouTube di
SalumiAmoTyv  http:iwww. youtube.com/user/SalumiAmoTV/ivideos. La premiazione &
avvenuta ieri, nel corso dell'evento ‘Salumi e carne suina: energia che & un piacere. Le
buone prassi della food communication' a cui hanno partecipato Francesca Romana
Barberini, conduttrice di Alice Tv e foodwriter; Dino Cimaglia, segretario generale Ung;
Monica Malavasi, direttore Ivsi. Questi i vincitori delle tre sezioni:

Sezione studenti universitari

Nicold Merante della Humanitas University e Luca Pessina della facolta di Fisica
all'Universita degli Studi di Milano, con il video “Salume &...", che si aggiudicano un buono
acquisti da 500 euro.

Sezione scuole secondarie di secondo grado

Enrico Milane, Fabio Paradisi, Arianna Di Paclo dell’lpseoa Vincenzo Gioberli di Roma, con
il video ‘L'unicita & il gusto della dieta mediterranea’, che si aggiudicano un buono acquisti
da 500 euro.

Sezione premio della rete

Martina D'Onofrio e Davide Castoro dell'Universita degli Studi Aldo Moro di Bari, con il video
‘A tavola con salumi e carne suina’, che si aggiudicano un buono acquisti da 300 euro.
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In foto, da sinistra: Francesca Romana Barberini, Nicold Merante, Luca Pessina, Monica
Malavasi e Dino Cimaglia.
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Premiati i vincitori del contest “Pubblicitario per

commenta | Iscriviti alla newsletter | pdf
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Parlare ai pil giovani attraverso il linguaggio audicvisivo: & questo 'obiettivo del contest “Pubblicitario

per un giorno", realizzato da Unione Nazionale Consumatori e Istituto Valorizzazione Salumi 9 Televisione e Pay TV
Haliani (IVS]) per informare i consumateri sul consumo di cami suine e salumi. e Truffe e Raggii

Al concorso, che fa parte della campagna Salumi e carne suina: energia che € un piacere, che si
fregia del contributo del Ministero delle Politiche Agricole, Alimentari, Forestali e del Turismo e di
ISMEA - Istituto di Servizi per il Mercato Agricolo Alimentare, hanno partecipato numerosi
studenti delle scuole superiori di I1I° grado e delle Universita con dei video autoprodotti dedicati

e Turismo e Trasporti

alla filiera della carne suina e salumi.

L'obiettivo, perfettamente centrato dai partecipanti, era realizzare mini-video pubblicitari della durata
massima di 2 minuti che affrontassere i messaggi chiave della campagna: Qualita e sicurezza della
filiera suinicola; Tradizione e gusto in tavola; L'importanza dell’equilibrio fra alimentazione e
attivita fisica; Carne suina e salumi nella dieta mediterranea.

| videe arrivati sono stati selezionati da una giuria di esperti e pubblicati anche online sul
canale YouTube di SalumiAmo TV.

Ecco i vincitori delle tre sezioni del cencorse e una breve sintesi di ciascun video:

Sezione studenti universitari — Nicold Merante
della Humanitas University e Luca Pessina della
facolta di Fisica all'Universita degli Studi di Milano,
con il video “Salume ¢é...", che si aggiudicano un
buono acquisti da 500 Euro.

it Video che inzia e finisce con l'inquadratura della

fama di una affettatrice, racconta atfravverso
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immagini molto ben fatte, gquanto il salume faccia parte della nostra vita di tutti { giorni. Dalla convivialita
con gli amici a momenti di spori, questi prodolti regalano sorrisi, energia e tanio benessere.

Sezione scuole secondarie di secondo grado -
Enrico Milone, Fabio Paradisi, Arianna Di Paolo
dell'lPSEOA Vincenzo Gicberti di Roma, con il video
“L'unicita e il gusto della dieta mediterranea”, che si
aggiudicano un buono acquisti da 500 Euro. Un
video molto spontaneo e dalla comunicazione diretta.
Aliraverso la preparazione di un piatto semplice,
come la scaloppina di carne di maiale, | ragazzi
danno un messaggio molto importante, che unisce il gusto alla fradizione mediterranea.

Sezione premio della rete: Martina D'Onofrio e
Davide Castoro dell'Universita degli Studi Aldo Moro
di Bari, con il video “A tavola con salumi e carne

- A tavola con ...

suina", che si aggiudicano un buono acquisti da 300
Euro.

Salumi & Carne Suina Questo video, premiato dalla rete, & molto

didascalico e aftraverso una ricca parte testuale e di
immagini presenta il settore della carne suine e dei salumi raccontando le tipicita, le diverse tipologie di
salumi, con dovizia di particolari. Un ocohio particolare poi per la loro Regione, di cui hanno evidenziato
le tipicita del territorio come il Capocollo di Martina Franca.

GUARDA LE FOTO DELLA PREMIAZIONE

Autore: Unione Nazienale Consumatori
Data: 9 aprile 2012
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UNC: premiati i vincitori del contest “Pubblicitario per un e r—
giorno”

Si & tenuta questa mattina la premiazione del contest "Pubblicitario per un giomo” promosso dall'Unione | amail address

Nazionale Consumatori e Istituto Valorizzazione Salumi ltaliani per informare sul consumo di cami suine
e salumi, al quale hanno partecipato numerosi studenti delle scuole superiori di 11° grado e delle
Universita con dei video autoprodotti dedicati ai prodotti della filiera carne suina e salumi.

“Pubblicitario per un giorno” & una delle azioni promosse all'interno della campagna “Salumi e carne

suina: energia che é un piacere”, alla quale contribuiscono del Ministero delle Politiche Agricole,

Seguici anche su... )
Alimentari, Forestali e del Turismo e di ISMEA - Istituto di Servizi per il Mercato Agricolo Alimentare.

facebook.

Per il contesti ragazzi hanno dovuto realizzare un mini-video pubb!icitario della durata massima di 2 =
minuti che doveva affrontare i messaggi chiave della campagna: Qualita e sicurezza della filiera gizile .

" . : 2 0 ) , o nsumatori
suinicola; Tradizione e gusto in tavola; L'importanza dell'equilibrio fra alimentazione e attivita fisica;

Carne suina e salumi nella dieta mediterranea.

| vincitori delle tre sezioni del concorso: m

=« Sezione studenti universitari — Nicold Merante della Humanitas University e Luca Pessina della
facolta di Fisica all'Universita degli Studi di Milano, con il video “Salume &...", che si aggiudicano un
buono acquisti da 500 Euro.

+ Sezione scuole secondarie di secondo grado — Enrico Milone, Fabio Paradisi, Arianna Di Paclo
dellIPSEOQA Vincenzo Gioberti di Roma, con il video “L'unicita e il gusto della dieta mediterranea”,
che si aggiudicano un buono acquisti da 500 Euro.

+ Sezione premio della rete: Martina D'Onofrio e Davide Castoro dell'Universita degli Studi Aldo
Moro di Bari, con il video "A tavola con salumi & came suina”, che si aggiudicano un buono acquisti
da 300 Euro.

“Educare i consumatori alla corretta alimentazione rappresenta una sfida sempre piu

complicata al giorno d'oggi”, afferma Massimiliano Dona, presidente dell'Unione Nazionale

Consumatori. “Se da una parte & aumentato l'interesse dei consumatori ai temi del food, dall'altra

questa attenzione al 'mangiar bene’ non & sempre accompagnata dall'adeguata educazione alimentare.

Il mercato delle carni @ uno dei settori che negli ultimi anni ha visto il proliferare di fake

news con gravi conseguenze per il mercato e per gli stessi consumatori: ricordiamo, infatti, che per

uno stile di vita sano & fondamentale una dieta equilibrata, in cui siano presenti le proteine animali.
Oltre naturalmente ad attivita fisica e corrette abitudini”.

+

AUTOOOC

dall’'Europa

La campagna “salumi e carne suina; energia che & un piacere” mira a sensibilizzare consumatori e
media sull'importanza della presenza di proteine animali in una dieta equilibrata soprattutto per
aleuni soggetti come i bambini in eta pediatrica, gli sportivi o gli anziani e in associazione all'attivita
fisica e ad un corretto stile alimentare. Tra gli obiettivi perseguiti dalla campagna, anche attraverso
liniziativa ‘Pubblicitario per un giorno’, ¢i sono la lotta alla disinformazione sul tema nutrizionale e sulla
filiera suinicola, la promozione del patrimonio tradizionale e gastronomico del nostro Paese € la
valorizzazione di sistemi produtlivi legati al territorio di appartenenza, come le produzioni DOP e IGP. : trasposti

Mo rconsuUmalon
m“n T assicurazion
Articoli Correlati i
Valorizzazione salumi e carne suina, UNC: il contest che premia le buone prassi

&t ekdpl

saiule
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S
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AMBIENTE & SALUTE / CONSUMATORI
Premiati i vincitori del contest “Pubblicitario per
un giorno”

Posted by Redazione on 9 aprile 2019 at 15:17

Si & fenuta questa matting la p fazi el C B dall'Unione Nazit fe C

e Istifuto Valorizzazione Salumi laliani per informare sul consumo of cami suine e salumi

Si & concluso il 9 aprile a Roma con la premiazione dei vincitari, | contest “Pubblicitario per un
giorno™, realizzato da Unione Nazionale C i e Istituto ione Salumi Raliani (VS1), al quale

\
autoprodotl dedicatl al prodottl delia fillera carne suina e salumi, e

hanno partecipato numerosi studenti delle scuole superiorl di II° grado e delle Universita con dei video L \ ATr DI
CONSUMATORI40

""Pubblicitario per un giomo" € una delle azioni promosse allinterno delis campagns "Salumi 8 carne suina: Q ‘ I/ | TI

energia che & un piacere”, che si fregia del contnbuto del Ministero delle Politiche Agricole, Alimentari, (_A S r’—\\ D r-l —~ 1 PJ ‘:MA
Forestali e del Turismo ¢ di ISMEA — [stiluto di Servizi per il Memato Agricol Alimentare, e i l"c: -1
VILLA BORGHESE |IROMA

Per una crescita felice

innovazione | Sostenibilitd | Soli

Per I contest | ragazzl hanne devita realizzare un mini-video io della durata di 2 minuti che
doveva affrontare | messagyl chiave della campagna: Qualita e della filiera la; Tradi L]
gusto in tavola; LY dell’ librio fra al zione e attivita fisica; Came sulna e salumi nella

dieta mediterranea.

| video arrivatl sono stali selezionatl da una giuria di espert| e pubblicall anche online sul canale YouTube
di SalumifAmo TV www youiube comiuser/SalumidAmo TV ivideos.

La premiazione del coresi & avvenuta nel corso dell'events “Safumi e carne suina: energia che & un piacere.
Le buone prassi defla food Communication™ a cui hanno parecipato Francesca Romana

Barberini, Conduttrice di Alice TV e foodwriter, Dine Cimaglia, Segretario generale UNC, Monica

Malavasi, Direttore VS,

I vincitori delle tre sezioni del concorso

i— MNicold Merante della Humanitas University & Luca Pessina della facolia di

Fisica all Universita degli Studi di Milano, con il video ®
500 Euro.

e..7, che si jiudicano un buono acguisti da

I Video, che inizia e finisce con l'inguadratura della lama di una affetiatrice, raccorta attraverso immagind molfo
ben fatte, quarto il salume faccia parte della riostra vita di fulli | giorni. Dalla convivialita con gif amici a mornenti
di sport, questi prodotti regalano sorisi, energia e tanto benessers.

scuocle darie di do grado - Enrico Milone, Fabio Paradisi, Afanna Di Paolo dellIPSEDA

Vincenzo Gioberti di Roma, con il video "L'unicita e ¥ gusto defla dieta medii ", che si aggi un

buono acquisti da 300 Eurs. Un video mofto spomanso & dalla comunicazione diretta. Attraverso [a

prep ione di ur piatio ice, come fa scalopping di carme di maiale. | ragazzi danno urn messaggio
muolto importante, che unisce if gusto alia tradizione mediferranea,

Sezione premio della rete: Martina D'Cnofrio e Davide Castoro dell'Universita degli Studi Aldo Mom di Ban, con

il video “A tavola con salumi e came suing®, che si aggiudi un bugno wsti da 300 Euro.

Questo video, premiato dalla refe, € molto didascalico e attraverso una ricca parte testuale e di immagini

; ;
preserta il seftore della came suina e dei salumi raccontarido le Gipicita, fe diverse tipoiogie di salumi, con Successivo
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dovizia di parficolan. Un occhio parficolare poi perla loro Regione, di cui hanno svidenziato le tipicita del
territorio come il Capocolio di Marting Franca. CE“T RO SYUQ,

Sl nostro Istituto — afferma Monica Malavasi, Dil dell'lstituto Valori; i Salumi ltaliani - pore O I (
semnpre molta atenzione al mondo dei giovani con lintento di semindre e costruire insieme un futuro in cui il
tema alimerntare sia affroriato con consapevolezza € sulla base di informazioni corrette. Con guesto Concorso

abbiamo voluto stimolare ls cregtivitd dei ragazzi su un terreno che e nelle loro corde, guelfo dei video, ma
portandoil ad approfondire temi legati a prodotti della tradizione, quall | salum ftaliani. Per partecipare, infatti, |
nativi digitall hanno dovuto approfondive aspeti legati alla nutrizione, al corett stilf di vita, alla qualita e
sicurezza ailmentare fing al suggeriment! in cucina.

)

Dai video che sono arrivali possiamo dire che siamo sulla sirada giusta. | ragazzi hanno sapufo inferpretare (}SCJ E HVAT()H If) IM P R E 'Z_‘. E
Bene i temi proposti, restitvendoci una visiorne moko positiva dei nosti prodotfi™ E CON SUMATOR]

“Educare | consumatori alla corretta alimemtazione & per la nostra associazione un obiettivo prioritario che
portiamo avanti fin dalla nostra fondazione con importanti campagne dl informazione alla cittadinanza —
afferma M Dona, Pi dell'Unione Nazionale Consumatori. Oggi ia sfida € ancora piu
complicata perché se da una parte & aumentato 1 dei g i al tarmi del food, dallattra questa
attenzione al 'mangiar bene' non é sempre accompagnata dal'adeguata educazione alimentare. | mercato
delie carni & uno del settori che negil ultimi anni ha visto § profiferare di fake news con gravi conseguenze per if
mercalo e per g stessi consumatori: ricordiamo, infatli, che per uno stile di vita sano e fondamentale una dista

equilibrata, in cui siano presenti le proteine animall Oltre naturalmente ad attivita fisica e corrette abitudint.”

LA GAMPAGNA "SALUMI E CARNE SUINA: ENERGIA CHE E UN PIACERE"
Lac gna mira a sensit rl e media sullimportanza della presenza di proteine animall in
una dieta equilibraia sopratiutto per alcuni soggett come i bambini in eta pedistica, gli sportivi o gli anziani e in

associazione sll'aitivita fisica e ad un cometto stile alimentare. Tra gli obiettivi perseguiti dalla campagna, anche
attraverso linizigtiva "Pubblicitario per un giorno’, ¢ sono la lofia alla disinformazione sul iema nutrizionale e
sulla filiers suinicola, la promozione del patrimonio tradizionale e gastronomico del nostro Paese & la
valorizzazicne di sistemi produttivi legati al ferriforio di appartenenza, come le produzioni DOP & IGP.

Print

Leave a Reply

Comment

Youl Hame *

Yaur Email *

(J)AGAZINE

LOCATHIHE FONANTIAREL & NORLT

1A LUNGS TERMING

Human Technology
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IVSI: premiati i vincitori del
contest “Pubbilicitario per un
giorno”

& Fubblicato da indexfood_redazione B InEventl BS 19 Aprilez01g Follow @indexfood!

Si é tenuta la premiazione del Concorso promosso dall'istituto
Valorizzazione Salumi Italiani e Unione Nazionale Consumatori per
informare sul consumo di carni suine e salumi

Siconclude oggi @ Roma con la premiazione dei vinciteri, il contest
realizzato dalllstituto Valorizzazione
{IVSI) con la collaberazione dell'Unione Nazionale

"Pubblicitario per un giorne”,
Salumi Italiani
Consumatori, al quale hanno partecipato numerosi studenti delle scuole
superiori di 11° grado e delle Universita con dei video autoprodotti dedicati ai
prodotti della filiera carne suina e salumi.

"Pubblicitario per
un giorno”™ & una
delle
promosse allinterno

azioni

della campagna
"Salumi e carne
suina: energia che
€ un piacere”, che
si fregia del
contributo del

Ministero delle

Politiche Agricole,
Alimentari, Forestali e del Turismo e di ISMEA
Mercato Agricolo Alimentare.

Istituto di Servizi per il

Per il contest | ragazzi hanno dovuto realizzare un mini-video pubblicitario
della durata massima di 2 minuti che doveva affrontare | messaggi chiave della
campagna: Qualita e sicurezza della filiera suinicola; Tradizione e gusto in

Nome utente

Password

- Ricordami

Iscriviti alla nostra
newsletter per
consigli utili e risorse
preziose dal mondo
dell'Agroalimentare.

Nome/Azienda

La tua Emall

r
Presto il consenso al trattamento dei miei
dati personali con le modalita e per le
finalita di cui alla presente informativa.
(richiesto)

Ritaglio stampa ad wuso esclusivo del destinatario,

non riproducibile.

IvSI

Pag. 220

065467



INDEXFOOD.IT paa  09-04-2019

Pagina

Foglio 2 f 3

taveola; L'importanza dell’'equilibrio fra alimentazione e attivita fisica;
Carne suina e salumi nella dieta mediterranea.

| video arrivati sono stati selezionati da una giuria di esperti e pubblicati anche
online sul canale YouTube di SalumiAmo TV.

La premiazione del contest & avvenuta nel corso dell'evento “Salumi e carne

suina: energia che é un piacere. Le buone prassi deila food Communication”a MarketPlace di IndexFood
cui hanno partecipato Francesca Romana Barberini, Conduttrice di Alice TVe ————

foodwriter, Dino Cimaglia, Segretario generale UNC, Monica Malavasi, T 3
. g 5 g w Tutti gli Annunci
Direttore IVSI.

| vincitori delle tre sezioni del * Prodotti & Senvizl

CoNncorso '

*

Sezione studenti universitari - Nicolo Merante della Humanitas University e T
; g ; ; , i : * Scambio di Merce
Luca Pessina della facolta di Fisica all'Universita degli Studi di Milano, con il

video “Safume é...", che si aggiudicano un buono acguisti da 500 Euro.

I Video che inzia e finisce con I'inquadratura deila lama di una affettatrice,

racconta attravverso immagini molto ben fatte, quanto il salume faccia parte della * Annuncl di Lavaro

nostra vita di tutti i giorni. Dalla convivialita con gli amici @ momenti di sport,
questi prodotti regalana sorrisi, energia e tanto benessere. * Cerco

* Offro
R
secondo grado - I

Enrico Milone, Fabio 8

Paradisi, Arianna Di

Paclo dell'lPSEOQA !

Vincenzo Gioberti di
Roma, con il videa
“L'unicita e il gusto
della dieta
mediterranea”, che si
aggiudicano un

B Tutte le Aziende

Ultime Aziende nel
MarketPlace

Naturativ /Aromeda
pubblicato il 9 Aprile 2019

buono acquisti da 500 Euro. Un video molto spontaneo e dalla comunicazione da Raturativisrameds

diretta, Attraverso lg preparazione di un piatto semplice, come la scaloppina di
carne di maiale, i ragazzi danno un messaggio molto importante, che unisce jl
gusto alla tradizione mediterraned.

Naturattiva
pubblicate il 9 Aprile 2019
da naturattiva

Sezione premio della rete: Martina D'Onofrio e Davide Castoro dell'Universita
nature & moi

pubblicato il 9 Aprile 2019
da nature & mioi

degli Studi Aldo Moro di Bari, con il video “A tavola con salumi e carne suina®, che
si aggiudicano un buono acquisti da 300 Eure.

Questo video, premiato dalla rete, é moito didascalico e attraverso una ricca parte Nature Bio Foods GmbH
pubblicato il 9 Aprile 2019

da nature bio foods gmbh

testuale e di immagini presenta il settore della carne suine e dei salumi
raccontando le tipicita, le diverse tipologie di salumi, con dovizia di particolari. Un

occhio particolare poi per la loro Regione, di cui hanno evidenziato le tipicita del
Nature et Cie Gluten Free
pubblicato il 9 Aprile 2019
da nature et cie gluten free

territorio come if Capocollo di Martina Franca.

25 35 X % X

“Il nastro Istituto - afferma Monica Malavasi, Direttore dellIstituto
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Valorizzazione Salumi Italiani - pone sempre molta attenzione al mondo dei
giovani con [l'intento di seminare e costruire insieme un futuro in cui il tema
alimentare sia dffrontato con consapevolezza e sulla base di informazioni corrette.
Con questo Concorso abbiamo voluto stimolare la creativita def ragazzi su un
terreno che é nelle loro corde, quello dei video, ma portandoli ad approfondire
temi legati a prodotti della tradizione, quali i salumi italiani. Per partecipare,
infatti, i nativi digitali hanno dovuto approfondire aspetti legati alla nutrizione, ai
corretti stili di vita, alla qualita e sicurezza alimentare fino ai suggerimenti in
cucina.

Dai video che sono arrivati pessiamo dire che siamo sulla strada giusta. | ragazzi
hanne saputo interpretare bene [ temi proposti, restituendoci una visione molto
positiva dei nostri prodotti”.

“Educare | consumatari alla corretta alimentazione é per la nostra associazione un
obiettivo prioritario che portiamo avanti fin dalla nostra fondazione con
importanti campagne di informazione alla cittadinanza - afferma Massimiliano
Dona, Presidente dell’'Unione Nazionale Consumatori. Oggi la sfida é ancorg
pitl complicata perché se da una parte é aumentato l'interesse dei consumatori ai
temi del food, dall'altra guesta attenzione al ‘mangiar bene’ non é sempre
agccompagnata dalladeguata educazione alimentare. Il mercato delle carni é uno
dei settori che negli ultimi anni ha vistoe il proliferare di fake news con gravi
conseguenze per il mercato e per gli stessi consumatori: ricordiamo, infatti, che per
uno stile di vita sano e fondamentale una dieta equilibrata, in cui siano presenti le
proteine animali. Oltre naturalmente ad attivita fisico e corrette abitudini.”

Roma, 9 aprile 2019

° _:")_'{Z concorse, Istitute valarizzazione salumi i@liani, vsi, Unigne Nazionale Consumatori

Conadiviai guesta Notizig
Segui IndexFood

Partecipa sul Sito

B Tutte le Notize & L3 Redazione B Fatti Fubblicit&agrave B Iseriviti alla News|etter
& Inserise la lua Adenda & Glardd |e Aziende [% Ihserist Anmuriclo/Pradotio
B LItimi Aanurc

Tag de

Ultimi Annunc da

MarketPlace

PRODOTTI TIPICI DELLA TRAD...
pubblicate il 12 Giugho 2018
= da puglia-dorigine

Olive Oil Equipment
pubblicato il 12 Giugno 2018
¢ da la-nuova-sansone

Offro anfora olio extra vergin...
pubblicato il 30 Aprile 2018
da frantoio-cavalll

Cassetta da 20 Kg di Agrumi ...
pubblicate il 1 Giugno 2017

da azienda-agricola-hiologica-
jalari

Ricerchiamo Esportatori, Dist...

pubblicate il 2 Maggio 2017
da Consorzio-Calabria-in-tavela

Ultimi Prodotti dal

MarketPlace

Pastorizzatrice Streamline 5a...
pubblicato il 25 Gennaio 2019
da Ovorider

Sgusciatrice Uovo Sodo - San...
pubblicato il 25 Gennaio 2019
~ da Ovorider

Selezionatrici elettroniche Ar...
pubblicate il 25 Gennaio 2019
da Ovorider

Sgusciatrice Optibreaker Co...
pubhblicate il 25 Gennaio 2019
da Ovorider

Salsicce di Spada - Salumerie ...
pubblicato il 13 Gennaio 2019
da salumerie-di-mare

Marketplace

alie marketing comunicazione
pubblicita catering frutta
prodotti enogastronomici formaggi

impianti di refrigerazione olio pugliese
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Home & Attualita

Assegnati i premi "Pubblicitario per un giorno"

Ivsi e Unione Consumatori per le buone prassi della comunicazione nel food

Si & concluso oggi a Roma con la premiazione dei vincitori, il contest "Pubblicitario per un
giorno", realizzato dall'lstituto Valorizzazione Salumi Italiani (IVSl) con la collaborazione
dell'Unione Nazionale Consumatori, al quale hanno partecipato numerosi studenti delle scuole
superiori di 1I° grado e delle Universila con dei video autoprodotti dedicati ai prodotti della filiera
carne suina e salumi. La premiazione & avvenuta nel corso dell'evento “Salumi e came suina:
energia che € un piacere. Le buone prassi della food Communication” a cui hanno
partecipato Francesca Romana Barberini, Conduttrice di Alice TV e foodwriter, Dino
Cimaglia, Segretario generale UNC, Monica Malavasi, Direttore IVSI.

Per il contest i ragazzi hanno dovuto realizzare un mini-video pubblicitario della durata massima
di 2 minuti che doveva affrontare i messaggi chiave della campagna: Qualita e sicurezza della
filiera suinicola; Tradizione e gusto in tavola; L'importanza dell'equilibrio fra alimentazione e
attivita fisica; Came suina e salumi nella dieta mediterranea.

| video arrivati sono stati selezionati da una giuria di esperti € pubblicati anche online sul canale YouTube di SalumiAmo TV
www.youtube.com/user/SalumiAmoTV/videos.

Nella sezione studenti universitari hanno vinto Nicolo Merante della Humanitas Universily e Luca Pessina della facolta di Fisica
all'Universita degli Studi di Milano, con il video “Salume e...", che si aggiudicano un buono acquisti da 500 Euro.

Enrico Milone, Fabio Paradisi, e Arianna Di Paolo delllPSEOA Vincenzo Gioberti di Roma, con il video “L'unicita e il gusio delfa dieta
mediterranea”, hanno invece vinto nella sezione delle scuole superiori, aggiudicandosi anche loro un buono acquisti da 500 Euro.

Infine, nella sezione premio della rete, hanno vinto Martina D’Onofrio e Davide Castoro dell'Universita degli Studi Aldo Moro di Bari, con il
video “A tavola con salumi e came suina”, aggiudicandosi un buono acquisti da 300 Euro.

"Pubblicitario per un giorno” & una delle azioni promosse all'interno della campagna “Salumi e carne suina: energia che é un piacere”, che si
fregia del contributo del Ministero delle Politiche Agricole, Alimentari, Forestali e del Turismo e di ISMEA - Istituto di Servizi per il Mercato
Agricolo Alimentare.

Galleria fotografica

agu - 7298
Roma, RM, ltalia, 09/04/2019 11:00
& EFA News - European Food Agency Srl

Aftualita
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"Premio Ercole Olivario": i vincitori svelati a Perugia
Ll || Concorso dedicato alle eccellenze olearie territoriali italiane si conferma piattaforma privilegiata per la promozione degli oli di qualita. Prossime
y tappe, il Sol di Verona (7-10 aprile) e TuttoFood. ..

Sono aperte le iscrizioni per la settima edizione del Premio Cerevisia 2019, che si rivolge alle birre e ai birrifici con sede in Italia; ¢'@ tempo fino al 30
aprile per iscriversi e mettersi in gioco....

E Al via il premio Cerevisia che valorizza le eccellenze birrarie

Agenzia di Stampa

Agenzia: EFA News - European Food Agency  Direttore responsabile: CLARA MOSCHINI  Direttore editoriale: CLARA MOSCHINI  Editore: WFPA Srl Partita IVA:
14324171008 ® 2019: WFPA Srl

Agenzla tII slampa registrata presso || Registro della Stampa de! Tribunale di Roma con |l numero 131/2018 e presso il

Registra eraton &l Camunicaziang can il numers f

Lingua
-~ I
Seguici Su
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Premiati i vincitori del contest “Pubblicitario per un giorno™

SALUMI

E CARNE SUINA
Energia che
¢ un placere

f W] =]inlO]+

Trova l'RC Auto

pii conveniente

Y

Y assicUrome it

Sié concluso ieri a Roma con la premiazione dei vincitori, il contest “Pubblicitario per un giorno”, realizzato dalllstituto Valorizzazione
Salumi Italiani (IVSI) con |a collaborazione dell’'Unione Nazionale Consumatori, al quale hanno partecipato numerosi studenti delle
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scuole superiori di 11° grado e delle Universita con dei video autoprodotti dedicati ai prodotti della filiera carne suina e salumi.

“Pubblicitario per un giorno” & una delle azioni promosse all'interno della campagna “Salumi e carne suina: energia che & un piacere”, che
si fregia del contributo del Ministero delle Politiche Agricole, Alimentari, Forestali e del Turismo e di ISMEA - Istituto di Servizi per il
Mercato Agricolo Alimentare.

Per il contest i ragazzi hanno dovuto realizzare un mini-video pubblicitario della durata massima di 2 minuti che doveva affrontare i
messaggi chiave della campagna: Qualita e sicurezza della filiera suinicola; Tradizione e gusto in tavola; L'importanza dell'equilibrio fra
alimentazione e attivita fisica; Carne suina e salumi nella dieta mediterranea.

| video arrivati sono stati selezionati da una giuria di esperti e pubblicati anche online sul canale YouTube di SalumiAmo TV

La premiazione del contest & avvenuta nel corso dell’'evento “Salumi e carne suina: energia che & un piacere. Le buone prassi della food
Communication” a cui hanno partecipato Francesca Romanz Barberini, Conduttrice di Alice TV e foodwriter, Dino Cimaglia, Segretario
generale UNC, Monica Malavasi, Direttore IVSI.

I vincitori delle tre sezioni del concorso

Sezione studenti universitari - Nicold Merante della Humanitas University e Luca Pessina della facolta di Fisica all'Universita degli
Studi di Milano, con il video “Salume é...", che si aggiudicano un buono acquisti da 500 Euro.

Il Video che inzia e finisce con I'inquadratura della lama di una affettatrice, racconta attravverso immagini molto ben fatte, quanto il salume
faccia parte della nostra vita di tutti i giorni. Dalla convivialitd con gli amici a momenti di sport, questi prodotti regalano sorrisi, energia e tanto
benessere.

primo premio Universita Nicolo Merante_ Luca Pessina

Sezione scuole secondarie di secondo grado - Enrico Milone, Fabio Paradisi, Arianna Di Paolo dell' lPSEOQA Vincenzo Gioberti di Roma,
con il video “L'unicita e il gusto della dieta mediterranea”, che si aggiudicano un buono acquisti da 500 Euro. Un video molto spontaneo e
dalla comunicazione diretta. Attraverso la preparazione di un piatto semplice, come la scaloppina di carne di maiale, i ragazzi danno un
messaggio molto importante, che unisce il gusto alla tradizione mediterranea.
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Giovedi 11 Aprile 2019 | aggiomato alle 12:19) 58452 articoli in archivio

PROFESSION| ATTREZZATURE W OLI0 VINO BIRRA BEVANDE SALUTE LOCALI EVENTI TURISMO MEDIA RICETIE LFESTYLE

VORK ABBONAMENTI CONTATTI EURO-TOQUES PARTNER OF A\ PER DICE HAVE m

IMENT CARNE e SALUMI

fYOF %

VIDEO LA

ADRA NETV

di Mariella Morosi

La qualita dei salumi in due minuti
Premi ai "pubblicitari per un giorno"

salumi, patrimonio alimentare italiano con 42 marchi Dop e Igp, sono stati protagonisti di un

concorso promosso da lvsi e dedicato dai giovani dai 14 ai 25 anni. Tradizione, legame con il

territoric e qualita in ogni fase della filiera fanno dei salumi il prodotto piu esportato, a
cominciare dal prosciutto di Parma, ma poi ci sono i cotti, i culatelli, lo speck, la bresaocla, le
mortadelle, luniverso dej salami e non solo. Oggi sono meno grassi, meno salat, preziosa fonte di
energia. Ma come comunicarne il valore ad un consumatore sempre pil frastornato da messaggi
pubblicitari, talvolta fuorvianti se non ingannevoli?

Sky oios

Chiamac
BOD024 420

LA FARINA
CHE HAI SEMPRE

Caffé Cagliari 10+ F
Dopo ii bis. un caffis da 10+

Ed & proprio sul tema della corretta comunicazione sul consumo di carni suine e di salumi che ha Q
puntato il concorso "Pubblicitaric per un giorno”, proposto dall'lstituto Valorizzazione Salumi .
Italiani (lvsi) con la collaborazione dell'Unione Nazionale Consumatori, rivoito agli studentitra i 14 e ‘ N

25 anni che in un mini-video di 2 minuti dovevano affrontare | messagqi chiave della campagna:
Qualita e sicurezza della filiera suinicola; Tradizione e gusto in tavola; Limportanza dell'equilibrio fra
alimentazione e attivita fisica e Carne suina e salumi nella dieta mediterranea. La premiazione si &
svolta a Roma al Palazzo dell'Informazione di Piazza Mastai nel corso di un convegno sul tema ﬁ §

"Salumi e carne suina: energia che é un piacere. Le buone prassi della food communication® a cui e “\Etr' E,E,E.;f Emw
hanno partecipato Monica Malavasi, direttore lvsi, Francesca Romana Barberini, conduttrice di '
Alice TV e food writer e Dino Cimaglia, segretario generale Unc. | video autoprodotti sono stati

selezionati da una giuria di esperti e pubblicati anche online sul canale YouTube di SalumiAmo TV.
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A COLAZIONE SENZA...
GLUTINE E LATTOSIO

SCOPRI
| VANTAGGE

Francesca Romana Barberini, Nicold Merante, Luca Pessing, Monica Malavasi e Dino Cimaglia

Liniziativa si & svolta con il contributo del Ministero delle Politiche Agricole e dell'lstituto di Servizi
per il Mercato Agricolo Alimentare. | vincitori delle tre sezioni del concorso "Sezione studenti
universitari* sono Nicold Merante, della Humanitas University, e Luca Pessina, della facclta di
Fisica dell'Universita degli Studi di Milano, con il video "Salume &_°, mentre per la "Sezione scuole
secondarie di secondo grado’ sono stati Enrico Milone, Fabio Paradisi, Arianna Di Paolo
dell'lpseca Vincenzo Gioberti di Roma, con il video “Lunicita e il gusto della dieta mediterranea’. A

tutti & andato un buono acquisti da 500 euro

Enrico Milone Fabio Paradisi, Arianna Di Faolg, Dino Cimaglia e Monica Malavasi

Per |a "Sezicne Premio della Rete" hanno vinto Martina D'Onofrio e Davide Castoro dell'lUniversita
degli Studi Aldo Moro di Bari, con il video "A tavola con salumi e carme suina’, aggiudicandosi un
buono acquisti da 300 euro. «Sono molte le iniziative che 'lvsi, nata nel 1985, organizza per
promuovere uno stile di vita corretta - ha detto Monica Malavasi - con attenzione all'evoluzione dei
consumi e dei gusti dei consumatori. Con il 'Manifesto dei valori’ abbiamo anche posto delle basi
etiche sulle produzioni. Consideriameo molto importante questa iniziativa rivolta ai giovani che
come dire loro ‘aiutateci a far bene il nostro lavoro), attraverso il loro linguaggio, stimolandone la
creativita su un terreno che & nelle loro corde, quello dei video. E da loro ¢i & stata restituita una

visione molto positiva dei nostri prodotti»
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Francesca Romana Barberini, Martina D'Onofrio, Davide Castoro, Monnica Malavasi e Dino Cimaglia

Grande interesse ha suscitato lintervento di Francesca Romana Barberini che ha invitato i giovani,
nei settori del cibo e nella nutrizione, ad approfondire, ad andare sempre verso la verita, senza
lasciarsi influenzare da messaggi e dalie mode che ultimamente puntano a demonizzare le carni
Ma soprattutto la food writer ha portato - frutto di una sua personale ricerca - una serie di video
pubblicitari sul prosciutto di Parma, di cui & testimonial, che vanno dagli anni Sessanta ai giorni
nostri e da cui emerge l'cnesta e la correttezza del messaggio che non € mai cambiato. A cambiare
& stato invece il linguaggio, al passo con | tempi, e la durata degli spot, sempre piu breve.
Veicolazione del prodotto in chiave sempre pi moderna, quindi, ma garanzia di qualitad sempre
legata al marchio. Educare i consumatori alla corretta alimentazione e tutelarli contro la
contraffazione e la pubblicita ingannevole & da sempre |'obiettivo dell' Unione Nazionale

1955.

Consumatori, organismo nato ne

Lintervento di Dino Cimaglia ha puntato su tutta la comunicazione che un prodotto porta con sée
sui rischi delle fake news che vengono amplificate dal web. «Oggi |a sfida & ancora pil complicata
perché se da una parte & aumentato l'interesse dei consumatori ai temi del food, dall'altra questa
attenzione al ‘'mangiar bene non & sempre accompagnata dall’adeguata educazione alimentare. [l
mercato delle carni @ uno dei settori che negli ultimi anni ha visto il proliferare di fake news con
gravi conseguenze per il mercato e per gli stessi consumatori che devono avere un ruolo attivo nel
mercato e non essere passivamente fruitore di una comunicaziones

Per informazioni: www.lvsi.it

CARNE SALUMI MEAL ISVI CONCORSO PREMIAZIONE  RAGAZZ

VARCHIDOPEIGP  MONICA MALAVAS!  FRANCESCA ROMANA BARBERINI
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FOOD COMMUNICATION E
SALUMI

Quando la buona informazione passa anche dai maiali!

Il 8 aprile, allinterno deflo SPAZIO MASTAI presso if Palazzo dellinformazione a Roma, ha avuto
luoge la premiazione del Concorso promosso dailistituto Valorizzazione Salumi ftaliani (IVSl) e
Unione Nazionale Consumatori (UNC), durante la quale é stato affrontato il tema della lotta alla
disinformazione in ambito nutrizionale e sulfa filiera suinicola
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Maiali e buona informazione. Un accostamento apparentemente inappropriato, eppure un tema
di estrema attualita e centrale nell'evento “Salumi e carne suina: energia che é un piacere. Le ROSA MAIOLO su
buone prassi della food communication”, iniziativa volia a ricordare le pratiche virtuose nella INTRODUZIONE ALLA
GASTROSOHA

comunicazione relativa al mondo del cibo. L'argomento, & stato oggetto di approfondimento
allinterno del contest “Pubblicitario per un giorno” realizzato dall'IVSI con la collaborazione
dellUNC, al quale hanno partecipato numerosi student di scuole superiori di secondo grado e
delle Universita. Ai ragazzi, & stato chiesto di realizzare un mini-video pubblicitario dove venissero
valorizzati | temi della qualita e sicurezza della filiera suinicola, della tradizione e gusto in tavola,
dellimportanza dell'equilibrio fra alimentazione e attivita fisica, della carne suina e salumi nella
dieta mediterranea. | finalisti del concorso, di eta compresa tra i 14 e i 25 anni, sono stati premiati
da Francesca Romana Barberini, conduttrice di Alice TV, Monica Malavasi, Direttore IVSI e Dino
Cimaglia, Segretario generale UNC. Nel corso dell'evento gli ospiti hanno dato testimonianza del
loro lavoro, raccontando il legame tra |a loro professione e la buona comunicazione nel mondo
gastronomico ed agroalimentare.

Interessante il confronto realizzato da Francesca Romana Barberini, la quale si & servita dei canali
YouTube, Instagram e Facebook per ripercorrere insieme le diverse modalita di promozione di
uno dei pradotti piua celebri italiani, il prosciutto crudo di Parma. Una carrellata di immagini e di
video che evidenziano l'evoluzione del tipo di comunicazione adottata dalle aziende per
sponsarizzare | propri prodotti: dal racconto lungo e dettagliato di uno spot girato nella
campagna parmense nel 1963 si passa a formule pid brevi e intuitive negli anni "90, lontane
dallimmaginario del produttore che cura i propri suini, e insiste, invece, sullimportanza del
marchio. Con il nuovo millennio la pubblicita cavalchera le nuove abitudini del singolo,
divenuto ormai assiduo frequentatore di supermercati e consumatore seriale di “pratiche”
vaschette monouso. Le campagne pubblicitarie del 2017 segnano il recupero dei concetti di
origine, genuinita, salubrita e internazionalita del prodotto; allo stesso tempo pero, si affermano
nuovi canali di comunicazione che tendono a sublimare l'aspetto del prosciutto attraverso
immagini colorate e accattivanti ma, talvolta, fin troppo surreali.

Accade cosi che le soluzioni adottate dal marketing per promuovere | contenuti sui diversi canali
di comunicazione non sempre aiutano il consumatore a riconoscere la bonta del prodotto ed il
messaggio finale si disperde; quella che dovrebbe essere una buona informazione, si tramuta in
una comunicazione errata, generando di fatto dis-informazione. Non & un caso, come ricorda
Monica Malavasi, che IVSI abbia voluto insistere sul tema della “comunicazione oltre il prodotto”
elaborando il Manifesto dei salumi, al fine di divulgare attraverso sette principi le basi etiche
legate alla produzione della filiera suinicola e le linee guida per i consorziati all'lstituto.

Ma chi non ha accesso a tali informazioni, come pud difendersi? Dino Cimaglia ha spiegato cosa
significasse fare (e subire) una cattiva informazione, passando in rassegna numerosi esempi di
note aziende del comparto alimentare italiano che non hanno rispettato i principi di una buona
comunicazione. Dalla politica del "SENZA" alla divulgazione delle fake news; dalle alterazioni
delle notizie reali, al fenomeno complesso e pervasivo del phishing e del clickbait |
responsabili di certe pratiche sono molti e possono essere rintracciati nel mancato controllo della
politica, nel debole collegamento con le scuole, nella scarsa digitalizzazione delle famiglie...
Tuttavia, alcune soluzioni esistono e possono essere facilmente applicate ai comportamenti

quotidiani. Se & vero che "il consumatore & uno che crede alla pubblicita”, cerchiamo di diventare

consum-attori consapevoli, prosumers critici ed attivi che resistono all'emotivita, verificano le
fonti, fuggono di fronte agli allarmismi e adottano comportamenti pii responsabili. Non pia
SOggetti passivi, ma consum-aurori delle nostre scelte di acquisto, non pii Spettatori ma partecipi
delle diverse fasi del processo produttivo.

Erica Simone su BIT 2019:

food e travel sempre pia
complementari
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scoperta dei Castelli
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scoperta dei Castelli
Romani
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Spreco alimentare, i salumi
emblema dell’antispreco. In
Salento IVSI sostiene il progetto

LeftOver Lovers

di Agricultura.it - OTRANTO 29 Aprile 2019 CERCA SUAGRICULTURALIT

. e (OGO

ULTIME NOTIZIE

Oliviveneti a rischio
disseccamento. Progetto
regionale._

Spreco alimentare. i salumi
emblema dell'antispreco. In_

ZODOTECNIA

Ricerca in agricoltura. Centinaio:
necessario ritornarea...

DAI CAMPI

Sicurezza alimentare. Controlli
Carabinieri su Dop: nel._,

Ulstituto Valorizzazione Salumi Italiani (IVSI) & partner dell'iniziativa LeftOver Lovers (LoL), in

Sangiovese e olio extravergine
d'oliva, l'eccellenza made

DA CAMPY

inglese “Gli amanti degli avanzi’, promosso dall’agenzia De-LAB che nasce dall'ideadi

responsabilizzare il settore della ristorazione ed i loro clienti sperimentando modi innovativi e
strumenti partecipativi per ridurre le quantita di cibo ordinate o avanzate nel piatto, a partire
dall’'uso delle Foodie-Bags.

Il progetto LoL, che si svolgera durante il mese di maggio nel territorio salentino, sara presentato il
30 aprile a Otranto. A rappresentare 'Istituto Valorizzazione Salumi Italiani, il direttore Monica

Malavasi.
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«Abbiamo accolto con entusiasmo la proposta di Lucia Dal Negro (founder dell'agenzia De-LAB) di
partecipare al progetto LeftOver Lovers in Salento, perché crediamo nell'importanza
dell'innovazione sociale e della lotta contro il Food Waste (tra gli obiettivi dell’/Agenda 2030
dell'ONU). Come Istituto Valorizzazione Salumi ltaliani promuoviamo la sostenibilita e la
responsabilita sociale attraverso il Manifesto IVSI che si fonda su 7 valori: Storia e tradizione,
Informazione e cultura, Qualita e sostenibilita, Legame con il territorio, Stile di vita italiano, Gioco

di squadra e Orientamento al futuro. Il Manifesto IVSI & quindi una carta che enuncia principi,
valori e caratteristiche che fungono da linea guida per le aziende che decidono di aderirvie

sottoscriverlo; un modus operandi applicato e condiviso dai Consorziati dell'Istituto, che decidono

volontariamente di farne partes» ha affermato il direttore di IVSI, Monica Malavasi.

Presente all'evento inaugurale lo chef Cristian Broglia - nominato SalumiAmo Ambassador nel
2018 - che dimostrera quanto sia attuale in cucina il detto medievale “del maiale non si butta via
niente”. Nel suo intervento illustrera le "buone pratiche” per non sprecare i salumi in cucina,

nemmeno una fetta di salame! ULTIME NOTIZIE

«Con gli avanzi di salumi come il prosciutto cotto, il salame, la mortadella ed anche la bresaola si ) Cf““' veneti arischio
possono preparare tanti piatti shziosi come panzerotti, torte salate o gustose frittate. | famosi f;::::‘_e"m s
‘fondi’ dei salumi, come quelli del prosciutto crudo ad esempio, sono perfetti sia tagliati a cubetti ouo

come ingredienti per una zuppa sia inseriti nell'impasto della focaccia. Se invece avanzano delle

fette di salume si possono usare per condire una pizza. * B Sprecoakimenture, i sahumi

emblema dell'antispreca. in...

ZOOTECHNIA
Qualsiasi utilizzo sicuramente non deludera il palato, rallegrera il pasto ed evitera sprechi inutili di
cibo» ha affermato lo chef Broglia.
Ricerca in agricoltura. Centinaio:
necessarioritornare a..

SCARICA lalocandina Poster - locandina 70 x 100 COMUNE-1

Listituto Valorizzazione Salumi Italiani & un consorzio volontario senza fini di lucro, nato nel sicries aliEatare Contoll

1985 per diffondere la conoscenza degli aspetti produttivi, economici, nutrizionali e culturali dei Carabinieri su Dop: nel_.

DA CAMPI

salumi promuovendo un patrimonio alimentare unico al mondo. Tante le iniziative realizzate da

V5l in Italia: ricerche di mercato, analisi sui prodotti, seminari, degustazioni, eventi, pubblicazioni.
Sangiovese e alio extravergine

Numerosi | programmi promozionali sviluppati all'estero: Germania, Francia, Inghilterra, Svezia,
d'oliva, l'eccellenza made _

Finlandia, Belgio, Russia, Brasile, Stati Uniti, Canada, Corea del Sud, Hong Kong, Taiwane

DAl CAMPY

Giappone.

Nel 2005 IVSI ha ideato il concept SalumiAmo®, un nuove modo di intendere |'aperitivo che
diventa un'esperienza sensoriale e culturale. Oltre al momento conviviale, infatti, centrali sono le

informazioni sui salumi italiani, che vengono cosi degustati in modo piacevole e consapevole.

Listituto Valorizzazione Salumi Italiani ha creato anche i Manifesto IVSI che raccoglie i valori
identificativi delle aziende produttrici di salumi, sintetizzati in: storia e tradizione, informazione e
cultura, qualita e sostenibilita, legame con il territorio, stile di vita italiano, gioco di squadra e
orientamento al futuro. 7 valori che testimoniano I'impegno delle aziende a favore dei

consumatori.

LA CAMPAGNA “SALUMI E CARNE SUINA: ENERGIA CHE E' UN PIACERE" Liniziativa
SalumiAmo rientra nella campagna Salumi e Carne suina: energia che é un piacere che mira a
sensibilizzare consumatori e media sull'importanza della presenza di proteine animali in una dieta
equilibrata soprattutto per alcuni soggetti come i bambini in eta pediatrica, gli sportivi o gli anziani
e in associazione all'attivita fisica e ad un corretto stile alimentare. Tra gli obiettivi perseguiti dalla
campagna, ci sono la lotta alla disinformazione sul tema nutrizionale e sulla filiera suinicola, la
promozione del patrimonio tradizionale e gastronomico del nostro Paese e la valorizzazione di
sistemi produttivi legati al territorio di appartenenza, come le produzioni DOP e IGP.
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ROMA - Responsabilizzare il settore della ristorazione ed i loro clienti sperimentando
modi innovativi e strumenti parlecipativi per ridurre le quantita di cibo ordinate o
avanzate nel piatto, a partire dail'uso delle Foodie-Bags. E' il progetio LefiOver Lovers
(LoL), in inglese "Gli amanti degli avanzi”, che sara presentato dall'agenzia De-LAB
domani a Ofranto, col sostegno dell'lstituto Valorizzazione Salumi ltaliani (lvsi), e si
svolgera durante il mese di maggio nel territorio salentino.

"Abbiamo accolto con entusiasmo la proposta di Lucia Dal Negro (founder dell'agenzia
De-LAB) di partecipare al progetto LeftOver Lovers in Salento, perché crediamo -
softolinea il direttore lvsi Monica Malavasi - nellimportanza dell'innovazione sociale e
della lotta contro il Food Waste (tra gli obiettivi del’Agenda 2030 dell'Onu). Come
Istituto Valorizzazione Salumi ltaliani promuoviamo la sostenibilita e la responsabilita
sociale aftraverso il Manifesto IVSI che si fonda - spiega Malavasi - su 7 valori: Storia e
tradizione, Informazione e cultura, Qualita e sostenibilitad, Legame con il territorio, Stile
di vita italiano, Gioco di squadra e Orientamento al futuro.

Il Manifesto IVSI & quindi una carta che enuncia principi, valori e caratteristiche che

Redazione ANSA ROMA 28 aprile 2019 16:09
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fungono da linea guida per le aziende che decidono di aderirvi e sottoscriverlo; un
modus operandi applicato e condiviso dai Consorziati dell'lstituto, che decidono
volontariamente di fame parte”- Presente all'evento inaugurale lo chef Cristian Broglia -
nominato SalumiAmo Ambassador nel 2018 - che dimostrera guanto sia attuale in
cucina il detto medievale "del maiale non si butta via niente"”. Nel suo intervento
illustrera le "buone pratiche" per non sprecare i salumi in cucina, nemmeno una fetta di
salame.
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| SALUMI EMBLEMA DELLANTISPRECO. IN SALENTO IVSI SOSTIENE IL PROGETTO
LEFTOVER LOVERS

L’lstituto Valorizzazione Salumi Raliani {IVSIl) é partner dell’iniziativa LeftOver Lovers
{LoL), in inglese “Gli amanti degli avanzi”, promosso dall’agenzia De-LAB che nasce
dall’idea di responsabilizzare il settore della ristorazione ed i loro clienti sperimentando
modi innovativi e strumenti partecipativi per ridurre le quantitd di cibo ordinate o avanzate

nel piatto, a partire dall’'uso delle Foodie-Bags. Il progetto LoL, che si svolgera durante
il mese di maggio nel territorio salentino, sara presentato domani, 30 aprile a Otranto. A
rappresentare Dlstituto Valorizzazione $Salumi Italiani, il direttore Monica Malavasi.

“Abbiamo accolto con entusiasmo la proposta di Lucia Dal Negro (founder dell’agenzia
De-LAB) di partecipare al progetto LeftOver Lovers in Salento, perché crediamo
nell’importanza dell'innovazione sociale e della lotta contro il Food Waste (tra gli obiettivi
dell’Agenda 2030 dell’ONU). Come Istituto Valorizzazione Salumi Italiani promuoviamo
la sostenibilita e la responsabilita sociale attraverso il Manifesto IVS] che si fonda su 7
valori: Storia e tradizione, Informazione e cultura, Qualitd e sostenibilitd, Legame con il
territorio, Stile di vita italiano, Gioco di squadra e Orientamento al futuro, Il Manifesto IVSI
& quindi una carta che enuncia principi, valori e caratteristiche che fungono da linea guida
per le aziende che decidono di aderirvi e sottoscriverlo; un modus operandi applicato e
condiviso dai Consorziati dell’lstituto, che decidono volontariamente di farne parte” ha
affermato il direttore di IVSI, Monica Malavasi. Presente all’evento inaugurale lo chef
Cristian Broglia - nominato SalumiAmo Ambassador nel 2018 — che dimostrera quanto sia
attuale in cucina il detto medievale “del maiale non si butta via niente”. Nel suo intervento
illustrera le “buone pratiche” per non sprecare i salumi in cucina, nemmeno una fetta di
salame! “Con gli avanzi di salumi come il prosciutto cotto, il salame, la mortadella ed
anche la bresaola si possono preparare tanti piatti sfiziosi come panzerotti, torte salate o
gustose frittate. | famosi ‘fondi’ dei salumi, come quelli del prosciutto crudo ad esempio,
sono perfetti sia tagliati a cubetti come ingredienti per una zuppa sia inseriti nell’impasto
della focaccia. Se invece avanzano delle fette di salume si possono usare per condire una
pizza. Qualsiasi utilizzo sicuramente non deludera il palato, rallegrera il pasto ed
evitera sprechi inutili di cibo” ha affermato lo chef Broglia.
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OTRANTO (LE) - L'Istitute Valorizzazione Salumi Italiani (IVSI} e partner
dell'iniziativa LeftOver Lovers (LoL), in inglese “Gli amanti degli avanzi”, promosso
dall'agenzia De-LAB che nasce dall'idea di responsabilizzare il settore della
ristorazione ed i loro clienti sperimentando modi innovativi e strumenti
partecipativi per ridurre le quantita di cibo ordinate o avanzate nel piatto, a partire
dalluso delle Foodie-Bags.

| progetto Lol, che si svolgera durante il mese di maggio nel territorio salentino,
sara presentato il 30 aprile a Otranto. A rappresentare I'lstituto Valorizzazione
Salumi Italiani, il direttore Monica Malavasi.
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“Abbiamo accolto con entusiasme la proposta di Lucia Dal Negro (founder
dell'agenzia De-LAB) di partecipare al progetio LeftOver Lovers in Salento, perché
crediamo nell'importanza dell'innovazione sociale e della lotta contro il Food
Waste (ira gli obiettivi dell'Agenda 2030 del'ONU).

Come Istituto Valorizzazione Salumi Naliani promuoviamo la sostenibilita e la
responsabilita sociale attraverso il Manifesto IVSI che si fonda su 7 valori: Storia
e tradizione, Informazione e cultura, Qualita e sostenibilita, Legame con il
territorio, Stile di vita italiano, Gioco di squadra e Orientamento al futuro. ||
Manifesto VS| & quindi una carta che enuncia principi, valori e caratteristiche che
fungono da linea guida per le aziende che decidono di aderirvi e sottoscriverlo; un
modus operandi applicato e condiviso dai Consorziati dell'lstituto, che decidono
volontariamente di farne parte” ha affermato il direttore di IVS), Monica Malavasi,

Presente all'evento inaugurale lo chef Cristian Broglia — nominato SalumiAmo
Ambassador nel 2018 - che dimostrera quanto sia attuale in cucina il detto
medievale “del maiale non si butta via niente”. Nel suo intervento illustrera le
"buone pratiche" per non sprecare i salumi in eucina, nemmeno una fetta di
salame.

£ ] v

Potrebbero anche interessarti:

ry
s
r
Dallas, donna Aglio micidiale Medicina di Micosi: 7,5
senzaunutero da controle genere: milioni gli italiani
alla luce un infezioni: lo rivela  assegnato al colpiti
bambino sano lo studio danese  Miulli il 'bollino

rosa’
dell'Osservatatio
nazionale sulla
salute della
donna

Fichi secchi Usa, sigaretta Oncologico Bari:  Bari, nasce la
'made in taly elettronica gli nuova arma prima 'Alleanza
contaminaticon  esplode inbocca diagnosticanegli  mediterranea
micotossine approfondimenti  oncologica in
per il tumore al rete’
seno
« Post pill recente Home page Post pill vecchio —

0 commenti:

Posta un commento

ﬂ Commenta come: Account Google =]

Pubblica Anteprima

In Puglia arriva il primo ‘Natural Camp' nell'Oasi

naturale di Torre Guaceto

Muore folgorato a 15 anni per farsi un selfie sul
tetto di untreno

Cozze dalla Spagna c
allarme in Italia

Ritaglio

ad uso esclusivo

stampa

del destinatario, non

riproducibile.

065467

IvSI

Pag. 239



inTOPIC. it

AGGREGAZIONE NOTIZIE/LINK

Pagina

Foglio 1 f 2

paa  29-04-2019

- -
I n t_o p I c intopic monitora 2500 fonti di notizie

Home cronaca italia economia estero salute sport tecnologia tv

HOME *» BLOGS » |L BLOG DI MEDIA RELATION » ARTICOLO

| salumi emblema dell’antispreco

Pubblicata da: Media relation 4 ore fa

L'Istituto Valorizzazione Salumi Italiani (IVS!) & partner dell'iniziativa LeftOver Lovers (Lol), in
inglese “Gli amanti degli avanzi”, promosso dall'agenzia De-LAB che nasce dallidea di
responsabilizzare il settore della ristorazione ed i loro clienti sperimentando modi innovativi e
strumenti partecipativi per ridurre le quantita di cibo ordinate o avanzate nel piatto, a partire
dall'uso delle Foodie-Bags.

Il progetto LoL, che si svolgera durante il mese di maggio nel territorio salentinoe, sara
presentato il 30 aprile a Otranto. A rappresentare lstituto Valorizzazione Salumi Italiani, il

direttore Monica Malavasi.

“Abbiamo accolto con entusiasmo la proposta di Lucia Dal Negro (founder dell'agenzia De-
LAB) di partecipare al progetto LeftOver Lovers in Salento, perché crediamo nellimportanza
dellinnovazione sociale e della lotta contro il Food Waste (tra gli obiettivi del’Agenda 2030
dell'ONU).

Come Istituto Valorizzazione Salumi Italiani promuoviamo la sostenibilita e |a responsabilita
sociale attraverso il Manifesto IVSI che si fonda su 7 valori: Storia e tradizione, Informazione e
cultura, Qualita e sostenibilita, Legame con il territorio, Stile di vita italiano, Gioco di squadra
e Orientamento al futuro. Il Manifesto IVSI & quindi una carta che enuncia principi, valori e
caratteristiche che fungono da linea guida per le aziende che decidono di aderirvi e
sottoscriverio; un modus operandi applicato e condiviso dai Consorziati dell'lstituto, che
decidono volontariamente di farne parte” ha affermato il direttore di IVSI, Monica Malavasi.

Presente all'evento inaugurale lo chef Cristian Broglia - nominato SalumiAmo Ambassador
nel 2018 - che dimostrera quanto sia attuale in cucina il detto medievale "del maiale non si
butta via niente”. Nel suo intervento illustrera le “buone pratiche” per non sprecare i salumi in
cucina, nemmeno una fetta di salame!

“Con gli avanzi di salumi come il prosciutto cotto, il salame, la mortadella ed anche la
bresacla si possono preparare tanti piatti sfiziosi come panzerotti, torte salate o gustose
frittate. | famosl| fondi’ dei salumi, come guelli del prosciutto crudo ad esempio, sono perfetti
sia tagliati a cubetti come ingredienti per una zuppa sia inseriti nellimpasto della focaccia. Se
invece avanzano delle fette di salume si possono usare per condire una pizza.

Qualsiasi utilizzo sicuramente non deludera il palato, rallegrera il pasto ed evitera sprechi
inutili di cibo” ha affermato lo chef Broglia.
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LIstituto Valorizzazione Salumi Italiani & un consorzio volontario senza fini di lucro, nato nel
1985 per diffondere la conoscenza degli aspetti produttivi, economici, nutrizionali e culturali
dei salumi promuovendo un patrimonio alimentare unico al monde. Tante le iniziative
realizzate da IVS! in Italia: ricerche di mercato, analisi sui prodotti, seminari, degustazioni,
eventi, pubblicazioni. Numerosi i programmi promozionali sviluppati all'estero: Germania,
Francia, Inghilterra, Svezia, Finlandia, Belgio, Russia, Brasile, Stati Uniti, Canada, Corea del
Sud, Hong Kong, Taiwan e Giappone.

Nel 2005 IVSI ha ideato il concept SalumiAmo®, un nuovo medo di intendere l'aperitivo che
diventa un‘esperienza sensoriale e culturale. Oltre al momento conviviale, infatti, centrali
sono le informazioni sui salumi italiani, che vengono cosi degustati in modo piacevole e
consapevole.

L'Istituto Valorizzazione Salumi italiani ha creato anche il Manifesto IVSI che raccoglie i valori
identificativi delle aziende produttrici di salumi, sintetizzati in: storia e tradizione,
informazione e cultura, qualita e sostenibilita, legame con il territorio, stile di vita italiano,
gioco di squadra e orientamento al futuro. 7 valori che testimoniano limpegno delle aziende
a favore dei consumatori.

LA CAMPAGNA “SALUMI E CARNE SUINA: ENERGIA CHE E' UN PIACERE"

Liniziativa SalumiAmo rientra nella campagna Salumi e Carne suina: energia che & un piacere
che mira a sensibilizzare consumatori e media sullimportanza della presenza di proteine
animali in una dieta equilibrata soprattutto per alcuni soggetti come i bambini in eta
pediatrica, gli sportivi o gli anziani e in associazione all'attivita fisica e ad un corretto stile
alimentare. Tra gli obiettivi perseguiti dalla campagna. ci sono la lotta alla disinformazione sul
tema nutrizionale e sulla filiera suinicola, la promozione del patrimonio tradizionale e
gastronomico del nostro Paese e |a valorizzazione di sistemi produttivi legati al territorio di
appartenenza, come le produzioni DOP e IGP.
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I n Salento IVSI sostiene il progetto LeftOver Lovers
contro lo spreco alimentare nel settore della ristorazione

L’Istituto Valorizzazione Salumi Italiani (IVSI) € partner dell’iniziativa LeftOver
Lovers (LoL), in inglese “Gli amanti degli avanzi”, promosso dall’agenzia De-
LAB che nasce dall’idea di responsabilizzare il settore della ristorazione ed i
loro clienti sperimentando modi innovativi e strumenti partecipativi per
ridurre le quantita di cibo ordinate o avanzate nel piatto, a partire dall’'uso
delle Foodie-Bags.

Il progetto LoL, che si svolgera durante il mese di maggio nel territorio
salentino, sara presentato il 30 aprile a Otranto. A rappresentare I'Istituto
Valorizzazione Salumi Italiani, il direttore Monica Malavasi.

“Abbiamo accolto con entusiasmo la proposta di Lucia Dal Negro (founder
dell’agenzia De-LAB) di partecipare al progetto LeftOver Lovers in Salento,
perché crediamo nell'importanza dell'innovazione sociale e della lotta contro il
Food Waste (tra gli obiettivi dell’Agenda 2030 dell’"ONU).

Come Istituto Valorizzazione Salumi Italiani promuoviamo la sostenibilita e la
responsabilita sociale attraverso il Manifesto TVSI che si fonda su 7 valori: Storia
e tradizione, Informazione e cultura, Qualita e sostenibilita, Legame con il
territorio, Stile di vita italiano, Gioco di squadra e Orientamento al futuro. 1l
Manifesto IVSI & quindi una carta che enuncia principi, valori e caratteristiche
che fungono da linea guida per le aziende che decidono di aderirvi e
sottoscriverlo; un modus operandi applicato e condiviso dai Consorziati
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dell'Istituto, che decidono volontariamente di farne parte” ha affermato il
direttore di IVSI, Monica Malavasi.

Presente all’evento inaugurale lo chef Cristian Broglia - nominato SalumiAmo
Ambassador nel 2018 - che dimostrera quanto sia attuale in cucina il detto
medievale “del maiale non si butta via niente”. Nel suo intervento illustrera le
“buone pratiche” per non sprecare i salumi in cucina, nemmeno una fetta di
salame!

“Con gli avanzi di salumi come il prosciutto cotto, il salame, la mortadella ed
anche la bresaola si possono preparare tanti piatti sfiziosi come panzerotti,
torte salate o gustose frittate. I famosi ‘fondi’ dei salumi, come quelli del
prosciutto crudo ad esempio, sono perfetti sia tagliati a cubetti come
ingredienti per una zuppa sia inseriti nell'impasto della focaccia. Se invece
avanzano delle fette di salume si possono usare per condire una pizza.
Qualsiasi utilizzo sicuramente non deludera il palato, rallegrera il pasto ed
evitera sprechi inutili di cibo” ha affermato lo chef Broglia.
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In Salento IVSI sostiens il progstto LeftOver
Lovers -
contro lo spreco afimentare nel settore della
ristorazions

L'Istituto Valorizzazione Salumi Italiani (IVSI) &
partner dell'iniziativa LeftOver Lovers (LoL), in

inglese "Gli amanti degli avanzi®, promesso J }_'_
dall'agenzia De-LAB che nasce dallidea di

responsabilizzare il settore della ristorazione ed i

laro clienti sperimentando modi innovativi e

strumenti partecipativi per ridurre le quantita di

cibo ordinate o avanzate nel piattc, a partire

dall’'uso delle Foodie-Bags.

1l progetto Lol, che si swolgera durante il mese di maggio nel territorio salenting, sard presentato domani, 30 aprile

a Ctranto. A rappresentare |'Istituto Valorizzazione Salumi Italiani, il direttore Monica Malavasi.

"Abbiamo accolto con entusiasme |la proposta di Lucia Dal Negro {(founder dell’agenzia De-LAB) di pariecipare al
progetto LeftOver Lovers in Salento, percheé crediamo nellimportanza dellinnovazione socale e della lotta contro il
Food Waste (tra gli obiettivi del’Agenda 2030 dell'ONU).

Come Istituto Valorizzazione Salumi Italiani promuaviamo la sostenibilta e |a responsabilita sociale attraverso il

Manifesto IVSI che si fonda su 7 valori: Storia e tradizione, Informazione e cultura, Qualita & sostenibilita, Legame

con il territorio, Stile di vita italiane, Gicco di squadra e Orientamento al futuro. Il Manifesto IVSI & quindi una carta Master universitario ON LINE in

che enuncia principi, valori e caratteristiche che fungono da linea guida per Ie aziende che decidono di aderirvi & FIance bigitale

sottoscriverio; un medus operandi applicato & condiviso dai Consorziati delllstituto, che decidano volontariamente
di farne parte” ha affermato il direttore di [VS1, Monica Malavasi.

cLocoLr

Presente all’'evento inaugurale lo chef Cristian Broglia - nominate SalumiAmo Ambassador nel 2018 - che " P

dimostrera quanto sia attuale in cucina il detto medievale "del maiale non si butta via niente”. Nel suo intervento ' e
3 A

illustrera le "buone pratiche” per non sprecare i salumi in cucina, nemmeno una fetta di salame!

“Con gl avanzi di salumi come il prosciutto cotto, il salame, la mortadella ed anche la bresaocla =i possono

preparare tanti piatt sfiziosi come panzerotti, torte salate o gustose frittate. I famosi fondi” dei salumi, come quelli N

del prosciutto crudo ad esempio, sono perfetti sia tagliati 3 cubetti come ingredienti per una zuppa sia insenti -
nellimpasto della focaccia. Se invece avanzano delle fette di salume si possono usare per condire una pizza. ‘.ﬂw

Qualsiasi utifizzo sicuramente non deludera il palato, rallegrera il pasto ed evitera sprechi inutili di ciba” ha | ", 5

affermato lo chef Broglia. E RS RIO D I

| PROFESSIONISTI

L'Istituto Valorizzazione Salumi Italiani & un consorzio volentario senza fini di lucre, nato nel 1985 per diffondere la DELLA D’GIT“L'szO"E

conoscenza degli aspetti produttivi, economia, nutrizionali e culturali dei salumi promuovendo un patnmonic Do(u MENT“LE
alimentare unico al mondo. Tante le iniziative realizzate da IVSI in Italia: ricerche di mercato, analisi sui prodotti, E DELLA PRIVACY
seminari, d i, eventi, pubblicaz Numerosi | programmi promozionali sviluppati all'estero: Germania, mmom mm

Francia, Inghilterra, Svezia, Finlandia, Belgio, Russia, Brasile, Stati Unit, Canada, Corea del Sud, Hong Kong,
Taiwan e Giappone.
Nel 2005 IVSI ha ideato il concept Salumigmo®, un nuove modo di intendere 'aperitive che diventa un'espenenza

_._-—-——-_-_—-
www.mastergovernancedigitale.eu

sensoriale e culturale. Oltre al momento conviviale, infatti, centrali sono le informazion sui salumi taliani, che gove edigitale govdigi

vengono cosl degustati in modo piacevole & consapevale.

L'Istituto Valorizzazione Salumi [taliani ha creato anche il Manifesto IVS] che raccoglie | valori identificativi delie Master OM LINE in Scienza
aziende produttrici di salumi, sintetizzati in: storia e tradizione, informazicne e cultura, gualita e sostenibilita, dell'A zione e Dieteti
Applicata

legame con il territorio, stile di vita italiano, gioco di squadra e orientamento al future. 7 valon che testimoniano
l'impegno delle aziende a favore dei consumatori.

LA CAMPAGNA "SALUMI E CARNE SUINA: ENERGIA CHE E' UN PIACERE" UNITEL VA SAPEENZA
Liniziativa Salumiamao rientra nella campagna Salumi e Carne suina: energia che & un piacere che mira a sl L AS bt e e T
sensibilizzare consumaton & media sull"mportanza della presenza di proteine animal in una dieta equilibrata

soprattutta per alcuni soggetti come | bambini in eta pediatrica, gli sportivi o gli anziani e in associazione all’attivita Editore CI.IOEDU'
fisica & ad un corretto stile alimentare, Tra gli obiettivi perseguit dalla campaagna, o sono la lotta alla Conil Z
disinfermazione sul tema nutrizonale e sulla filera suwinicola, la promozione del patrimonio tradizionale e patrocinio di OADI aﬂ*lllﬂ
gastronomico del nostro Paese e la valorizzazione di sistemi produttivi legati al territorio di appartenenza, come le

produzioni DOP e 1GP.
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lvsi: i salumi emblema dell'antispreco

In Salento per sostenere progetto contro lo spreco alimentare nella ristorazione

L’Istituto Valorizzazione Salumi Italiani (lvsi) & partner dell’iniziativa LeftOver Lovers (LoL), in
inglese “Gli amanti degli avanzi”, promosso dall’agenzia De-LAB che nasce dall'idea di
responsabilizzare il settore della ristorazione ed i loro clienti sperimentando modi innovativi e
strumenti partecipativi per ridurre le quantita di cibo ordinate o avanzate nel piatto, a partire
dall’'uso delle Foodie-Bags. Il progetto LoL, che si svolgera durante il mese di maggio nel
territorio salentino, sara presentato oggi 30 aprile a Otranto. A rappresentare I'lvsi, il direttore
Monica Malavasi.

“Abbiamo accolto con entusiasmo la proposta di Lucia Dal Negro (founder dell'agenzia De-
LAB) di partecipare al progetto LeftOver Lovers in Salento, perché crediamo nell'importanza dell'innovazione sociale e della lotta contro il
Food Waste (tra gli obiettivi del’Agenda 2030 del’Onu). Come lIstituto Valorizzazione Salumi Italiani promuoviamo la sostenibilita e la
responsabilita sociale attraverso il Manifesto Ivsi che si fonda su 7 valori: Storia e tradizione, Informazione e cultura, Qualita e sostenibilita,
Legame con il territorio, Stile di vita italiano, Gioco di squadra e Orientamento al futuro. Il Manifesto & quindi una carta che enuncia principi,
valori e caratteristiche che fungono da linea guida per le aziende che decidono di aderirvi e sottoscriverlo; un modus operandi applicato e
condiviso dai Consorziati dell’Istituto, che decidono volontariamente di farne parte” ha affermato la Malavasi.

Presente all’evento inaugurale lo chef Cristian Broglia — nominato SalumiAmo Ambassador nel 2018 - che dimostrera quanto sia attuale in
cucina il detto medievale “del maiale non si butta via niente”. Nel suo intervento illustrera le “buone pratiche” per non sprecare i salumi in
cucina, nemmeno una fetta di salame.

“Con gli avanzi di salumi come il prosciutto cotto, il salame, la mortadella ed anche la bresaola si possono preparare tanti piatti sfiziosi come
panzerotti, torte salate o gustose frittate. | famosi ‘fondi’ dei salumi, come quelli del prosciutto crudo ad esempio, sono perfetti sia tagliati a
cubetti come ingredienti per una zuppa sia inseriti nellimpasto della focaccia. Se invece avanzano delle fette di salume si possono usare per
condire una pizza. Qualsiasi utilizzo sicuramente non deludera il palato, rallegrera il pasto ed evitera sprechi inutili di cibo” ha affermato
Broglia.

SaM - 7533
Milano, M, Italia, 30/04/2019 05:11
© EFA News - European Food Agency Srl

Salumi e carni
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SOSTENIBILITA" 1VSI PRODOTTIABASE DICARNE  SPRECO ALIMENTARE

Istituto Valorizzazione
Salumi Italiani in
Salento contro lo spreco
alimentare nel settore
della ristorazione

L'Istituto Valorizzazione Salumi Italiani (IVSI) & partner dell'iniziativa LeftOver Lovers (LoL), in inglese “Gli
amanti degli avanzi”, promosso dall’agenzia De-LAB che nasce dall’idea di responsabilizzare il settore della
ristorazione ed i loro clienti sperimentando modi innovativi e strumenti partecipativi per ridurre le quantita di
cibo ordinate o avanzate nel piatto, a partire dall'uso delle Foodie-Bags.

Il progetto LoL, che si svolgera durante il mese di maggio nel territorio salentino, sara presentato oggi, 30 aprile a
Otranto. A rappresentare |'Istituto Valorizzazione Salumi Italiani, il direttore Monica Malavasi.

“Abbiamo accolto con entusiasmo la proposta di Lucia Dal Negro (founder dell’agenzia De-LAB) di partecipare al
progetto LeftOver Lovers in Salento, perché crediamo nell'importanza dell'innovazione sociale e della lotta
contro il Food Waste (tra gli obiettivi dell’Agenda 2030 del’lONU). Come Istituto Valorizzazione Salumi Italiani
promuoviamo la sostenibilita e la responsabilita sociale attraverso il Manifesto IVSI che si fonda su 7 valori:
Storia e tradizione, Informazione e cultura, Qualita e sostenibilita, Legame con il territorio, Stile di vita italiano,
Gioco di squadra e Orientamento al futuro. Il Manifesto IVSI € quindi una carta che enuncia principi, valori e
caratteristiche che fungono da linea guida per le aziende che decidono di aderirvi e sottoscriverlo; un modus
operandi applicato e condiviso dai Consorziati dell’Istituto, che decidono volontariamente di farne parte” ha
affermato il direttore di IVSI, Monica Malavasi.

Presente all’evento inaugurale lo chef Cristian Broglia - nominato SalumiAmo Ambassador nel 2018 - che
dimostrera quanto sia attuale in cucina il detto medievale “del maiale non si butta via niente”. Nel suo intervento
illustrera le “buone pratiche” per non sprecare i salumi in cucina, nemmeno una fetta di salame!

“Con gli avanzi di salumi come il prosciutto cotto, il salame, la mortadella ed anche la bresaola si possono
preparare tanti piatti sfiziosi come panzerotti, torte salate o gustose frittate. | famosi ‘fondi’ dei salumi, come
quelli del prosciutto crudo ad esempio, sono perfetti sia tagliati a cubetti come ingredienti per una zuppa sia
inseriti nell'impasto della focaccia. Se invece avanzano delle fette di salume si possono usare per condire una
pizza.

Qualsiasi utilizzo sicuramente non deludera il palato, rallegrera il pasto ed evitera sprechi inutili di cibo” ha
affermato lo chef Broglia.

Fonte: Istituto Valorizzazione Salumi Italiani
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comunicazione

di Tiziana Formisano

| salumi emblema dell’antispreco

In Salento IVSI sostiene il progetto LeftOver Lovers contro lo spreco alimentare nel settore della ristorazione

Ulstituto Valorizzazione Salumi taliani
IVSDh @ partner deliniziatva LeftOver Lovers
Lol ininglese “Gl amanti degl avanzi”, promos-
so dallagenza De-LAB che nasce dallldea di re-
sponsahilizzare | settore della nstorazione ed | loro
dienti sperimentanda madi innovatid & strument
partecipativi per ridume le quantith o cibo ordinate o
avanzate nel patto, a pertire dal’uso delle Foodie-
Bags.

Il progetto Lol che si svolge durants | mese di
mageoe nel terrtoro salenting, & stato presentato
1 30 agrile a Otranto. & rappresentare latituto YVa-
lorzzazione Salumi ltakani, il direttore Monica Ma-
lavasi.

"Abblame accolto con entusiasmo la proposta df
Lesoia Daf Negro (foundler dell agenzia De-LAE} of
partecipare al progetio LeftOver Lovers in Salen-
fa, parché cradiama nellimpananza dellinnovs-
ziane sociaie e della lotta contro il Food Waste (tra
gl abiettivi dell Agenda 2030 dell ONU),

Cowe Istituto Velorizzazions Salumi lalani pro-
muoviamo la sostenibilitd e la responsabilitd so-
cigle attraverso if Manifesto VS che si fonds su 7
valori: Storia e tradiziane, Informazione e cultura,
Clualits @ sostenibilita, Legame con il termitoria. Sti-
le divita talisno, Gioco di squadra e Orientamento

al futuro, If Manifesto WSI e quindi una carta che
enuncia principl, velor @ caratteristiche che fun-
gono da finss quids per le aziends che decidong
dl sdennd & sottascrivens; un modus operand
applicato e condhiso dai Consorziali dell tstituto,
che decidono volontariamente di farne perte” ha
affermato il direttore di VS, Monica Malavasi.

Presente all'evento inaugurale lo chef Cristian Broe
glia - nominato Salumidmo Ambsssador nal 2018 -
che ha dimostrato quanto sia attusle in cucing il det-
to medievale “del maiale non si butta via niente”,
Mel suo intervento ha Bustrato le "buone pratiche”
PEr Non sprecare i salumi in cucing, nemmenc uwna
fatta di salame!

“Con gl avangl di salumi come Il prasciutto cot-
to, il satame, la mortadelia ed anche la bresaoia &
PossonG preparare tanti piatlt shiziost come panze-
rotti, torte salate o gustose frfate, { famosi fondr®
del sslumi, come quelll del prosciutto crudo ad
esempio, somo perett sia taghiall @ cubett come
ingredienti per una zuppa sia inseriti nallimpasto
della focaccia. Se invece avanzsno delle felte di
safume s possana wears per condire una pizza.
Qualsiasi utllizzo sicuramenta non deluders il pa-
lato, rallegrera il pasto ed eviterd sprechi inutill of
pibo” ha affermato lo chef Crigtian Broglia.
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Aleuni momenti della presentazione del progetto LeftOver Lovers,
avvenuta il 30 aprile nella splendida cornice del Castallo di Otranto.
Allincentro sono intervenuti: Mimina De Donne - Assessore allAm-
biente & al Turismo del Comune di Otranto, Lucia Dal Negro e Eli-
sabetta Pesenti - CEC e PM De-LAB, Monica Malavasi - Direttore
Istituto Valorizzazione Salumi Itallani, Alice Corinaldi - Global Com-
pact Metwork [talia, Sara Tortorella, Presidente ArcheoClub Otranto.
A seguire “buene pratiche in cucing’ e suggerite dallo chef Cristian
Broglia e la degustazione SalumiAmo®.

Maggio 2019
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di Tiziana Formisano

Premiati i vincitori del contest “Pubblicitario per un giorno”

Si e concluso il Concorso promosso dall’lstituto Valorizzazione Salumi ltaliani e

Unione Nazionale Consumatori rivolto ai giovani

In una sala gremita di studenti dell'lstituto Alber-
ghiero Vincenzo Giobert di Roma si & svolta a Roma lo scor
509 aprile la premiazione dei vincitor del contest *Pubblicita-
rio per un giomo", realizzato dalllstituto Valorizzazione

Salumi ltaliani (VSN con la collaborazione dell'Unione Nazio-
nale Consumator, al quale hanno partecipato numerosi stu-
denti delle scuole superor di I° grado e delle Universita con
del video autoprodotti dedicati ai prodotti della filiera came
suina e salumi.

Per il contest i ragazzi hanno dovuto realizzare un mini-video
pubblicitario della durata massima di 2 minuti che doveva
affrontare | messaggi chiave della campagna: Qualith e si-
curezza della filiera suinicola; Tradizione e gusto in tavola:
Limportanza dell'equilibrio fra alimentazione e attivita fisi-
ca; Came suina e salumi nella dieta mediterranea,

| video arrivati sono stati selezionati da una giuria di esperti e
pubblicati anche online sul canale YouTube di SalumiAmo TV
wwweyoutube.com/user/Salumidma TV videos,

— AtavolalconEs

Salumi & Carne Suina

| vincitor, Nicolo Merante della Humanitas University e
Luca Pessina della facclth di Fisica all'Universita degh Studi
di Miano; Enrico Milone. Fabio Paradisi, Arianna Di Paolo
dell IPSECA Vincenzo Gioberti di Roma e Martina D'Ono-
frio & Davide Castoro dell Universith degh Studi Aldo Moro
di Bar, erano tuti molto

emozionati ed anche plenidi S8 &'

entusiasmo.

Nei loro video | ragazzi pre-
rmiati si sono cimentati malto
bene nel racconto dei salu-
mi che hanno interpretato
secondo le loro affinita e la
loro giovane eth. Come ¢
ha raccontato Enrico Milo-
ne "Lidea di realizzare que-
sto video & nata a partire
dal falsi miti che circolano
sulla came suina, ai qua
li rispondiamo  spregando
quanto questa came sia in
realta nutrente, essenzia-
le e tipica della tradizione
italiana. Labbtamo fatto in
modo semplice e Intuitivo:

Premio Universita a Nicolo Merante e Luca Pessina

sfndtando gli ambienti del nostro istituto alberghiero per
cuocere defle fettine, inquadrando | tagli e la cottura, con
la mia voce di sottofondo”, Ha proseguito Nicold Merante,
che ha sottolineato il legame con la famiglia. "Il salurme & un
prodotto della nostra tradizione, che viene utilizzato in nu

merosissimi contesti: dalla cena familiare all' aperitivo con gl
amici. Attraverso l'immagine dell assalto al tagliere di salumi
abbiamo voluto rappresentare | valon della famiglia che si ri-
unisce, della condhisione e della convivialita tipica italiana™

Luca Pessina invece ha specificato il legame con lo sport,
“abbiamo cercato di rappresentare it confronto tra innova-
zione & tradizione e l'importanza di una cormetla alimentazio-
ne nello sport. Realizzando questo video abbiamo scoperto,
infatti, che anche noi che siamo un bady builder e un com-
dore possiamo mangiare serenamente | salumi, per ricevere
il giusto apporto di energia, proteine.. e gusto”. Infine Davide
Castoro ha puntato tutto sulla tipicita territoriale:
sempre hanno ricoperto un ruclo importante nella storia e

i salumi da

nedia tradizione italiana. Proprio per questo abbismo scelto
di inserire - ed esaltare - nel nostio videe un prodotto tipico
della nostra Puglia: il Capccolio df Martina Franca, ricerca-
tissimo non solo in ftalia, ma in tutto il mondo, Infine, realiz-
zando questo video, abbiamo scoperto che i salumi giocano
un ruolo fondamentale anche nella dieta mediterranea”.

“Pubblicitario per un giomo™ & una delle azioni promosse
allintemo della campagna "Salumi e came suina: energia
che & un piacere”, che si fregia del contributo del MIPAFT
e di ISMEA

La premiazione del contest & awenuta nel corso dell'evento
“Salumi e came suina: energia che & un piacere. Le buone
prassi della food Communication” a cui hanno partecipato
Fi Romana Barberini, Conduttrice di Aice TV e fo-
adwriter, Dino Cimaglia, Segretario generale UNC, Monica
Malavasi, Direttore IVS1

“Il nostro Istituto ~ ha affermato Monica Malavasi, Diretto-
re dell'lstituto Valorizzazione Salumi ltaliani - pone sempre
moalta attenzione al mondo dei giovani con {'intento di semi-
nare e costruire insieme wn futuro in cul if tema alimentare sia
affrontato con consapevolezza e sulla base di informazioni
corrette. Con questo Concorso abbiamo voluto stimolare la
creativita dei ragazzl su un terrena che & nefle loro corde,
quello deivideo, ma portandoll ad approfondire temi legati a
prodotti della tradizione, quali | salumi italiani. Per partecipa-

concorso 000

Ene rgia che
Cun pacere

re, infatti, { nativi digitali hanno dovuto approfondire aspetti
legati alla nutrizione, ai corrett stili di vita, alla qualita e sicu-
rezza alimentare fino ai suggerimenti in cucina,

Dai video che sono armvati possiamo dire che siamo sulla

strada giusta. | ragazzi hanno saputo interpretare bene | temi
propostl, restituendoci una visione molle positiva del nostr
prodott”.

SEMUGTA

“Educare | consumatori alla corretta alimentazione é
per la nostra associazione un obiettivo prioritario che
portiamo avanti fin dalla nostra fondazione con impor:
tanti campagne di informazione alla cittadinanza - ha
precisato Dino Cimaglia, Presidente dell’Unione Na-
zionale Consumatori. Oggi la sfida & ancora pit com-
plicata perché se da una parte e aumentato |'interes-
se dei consumatori ai temi del food, dall’altra questa
attenzione al ‘mangiar bene’ non & sempre accompa
gnata dall'adeguata educazione alimentare. Il mercato
delle carni & uno dei settori che negli ultimi anni ha
visto il proliferare di fake news con gravi conseguenze
per il mercato e per gli stessi consumatori: ricordiamo,
infatfi, che per uno stile di vita sano é fondamentale
una dieta equilibrata, in cul siano presenti le proteine
animali. Oltre naturalmente ad attivita fisica e corrette
abitudini.”

[TE% B.Ilefd' wm ..lﬁ dvl!,ihnin*-.'.’ aw\.-".l 4 Ll

Premio scuole superiori a Enrico Milone, Fabio Paradisi e Arianna Di Paolo
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IL CONTEST PROMOSSO DALLISTITUTO VALORIZZAZIONE SALUMI ITALIANI
E UNIONE NAZIONALE CONSUMATORI. IN GARA NUMEROSI STUDENTI

“Pubblicitari per un giomo”
per informare sul consumo

n una sala gremita di st-

denti  dell'lstituio  alber-

ghiero Vincenzo Gioberti
di Roma si & svolta 2 Roma
lo scorso 9 aprile la premia-
zione dei vinciton del contest
“Pubblicitario per un giamo®,
realizzato dall'lstituto valoriz-
zazione salumi Italiani (Twsi)
con la collaborazione dell'l-
nione nazionale consuma-
tori, al quale hanno parteci-
pato numerost studenti delle
scuole superion di 11° gradoe
e delle Universita con dei
video autoprodotti dedicati
ai prodotti della fliera carne
suina e salurmi,
Per il contest i ragazzi hanno
dovuto realizzare un.
I video arrivati sono stat
selezionati da una giura di
esperti e pubblicati anche
online sul canale YouTube di
SalumiAmo TV www.youtu-
be.com/user/SalumiAmoTV/

I Primo premio scuole superiori Milone Paradisi Di Paolo.

I Primo premio Universita Nicold Merante Luca Pessina,

videos.

1 vincitori, Nicold Merante
della Humanitas University e
Luca Pessina della facolia di
Fisica all'Universita degli Stu-
di di Milano; Enrico Milone,
Fabio Paradisl, Arfanna Di
Paclo dell'ipseca Vincenzo
Gioberti di Roma e Martina
D’Onofrioc e Davide Casto-
1o dell’'Universita degli Studi

Aldo Moro di Bard, eranc tutii
molto emozionati ed anche
pieni di entusiasmo

Came e salumi raccontati
dai giovani

Nei loro video | ragazzi pre-
miati si sono cimentati molto
bene nel racconto dei salu-
mi che hanne interpretato
secondo le loro affinitd e la

loro giovane etd. Come cf
racconta Emrico Milone “Li-
dea di realizzare questo vi-
deo & nata a partire dai falgi
miti che circolano sulla car-
ne suina, ai quali rispondia-
mo spiegando quanto questa
carne sia in realth nuirente,
essenziale e tipica della tradi-
zione jtaliana. L'abbiamo fat-
o in modo semplice e intu-
itivo: sfruttando gli ambient
del nostro istitulo alberghiero
per cuocere delle feltine, in-
yuadrando i tagli e la cotoura,
con la mia voce di sottolon-
do™

Ha proseguito Nicolé Meran-
te, sorolineando il legame
con la famiglia “1l salume &
un prodotto della nostra tra-
dizione, che viene utilizzato
in numerosissimi  contesti:
dalla cena familiare all'ape-
ritivo con gli amici. Aftraver-
so limmagine dell'assalto 4l
tagliere di salumi abbiamo
volulo rappresentare i valor
delia famiglia che si riunisce,
della condivisione e della
convivialitd tipica italana®,
Luca Pessina invece ha speci-
ficato il legame con lo sport
“Abbiamo cercate i rap-
presentare il confronto  Ird
innovazione € tradizione e
limportanza di una corretta
alimentazione nello sport.
Realizzando questo  video
abbiamo scoperto, infami,
che anche noi che siamo un
body builder e un corridore

Suinicoltura —n. 5 maggio 2018
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“SALUMI E CARNE SUINA: ENERGIA CHE E UN PIACERE"

“Pubblicitario per un gieme” & una delle azioni promesse allinterno
della campagna "Salumi e carre suina: energia che & un piscere”,
the si fregia del contributo del Ministern delle Politicha Agricole, Al
roentar], Forestali e del Turismo e di lsmea - Istinito di Seevizi per it
Mareato Agricolo Alimentare & che mita & sensibilizzare consumator
emedia sullimportanza della presenza di proteine animall In una digta
equilibrata soprattutto par alcun soggetti corme i bambini in etd padia-

frica, gli sportivi a gli anziani & in associazione allattiviia fisica € adun
carretto stile alimentare. Tra gli obiettivi perseguiti dalla campagna,
anghe atraversa linzialiva ‘Pubblicitario per un giome!, ¢l sone |4 lot-
ta alla disinformazione sul lema nutrizionale & sulla fillera suinicela;
la promozione del patimenio tradizionale & gastronomico del nostro
Paese e |a valorizzazione dj sisterni produttivi legati al territerlo o ap-

possiamo mangiare serena-
mente i salumi, per ricevere
il glusto apporto di energia,
proteine...e gusto®. Infine Da-
vide Castoro ha puntato tutto
nello spiegare la tipicitd ter-
ritoriale: “I salumi da sempre
hanno ricoperto un ruolo im-
portante nella storia ¢ nella
tradizione italiana. Proprio
per questo abbiamo scelto di
inscrire - ed esaltare - riel no-
stro video un prodetio tipico
cella nostra Puglia: il Capo-
collo di Martina Franca, ricer-
catissirno non solo in Italia,
ma in o il mondo. Infine,
realizzando questo video, ab-
hiamo scoperio ¢he i salumi
giocano un ruolo fondamen-
tale anche nella dieta medi-
terranca”,

La premiazione del contest
& ayvenuta nel corso dell'e
vento “S8alumi e came suina:

energia che & un piacere.
Le buone prassi della food
Communication” a cui hanno
partecipato Francesca Roma-
na Barberini, Condutirice di
Alice w e foodwriter, Dino
Cimaglia, Segretario generale
Une, Monica Malavasi, diret-
tore Ivsi,

Grande attenzione

al mondo dei giovani

“Il nostro Istituto — ha aller
mato Monica Malavasi, di-
rettore dedl'[stinne valotizza-
zione salumi italiani — pone
sempré molta attenzione al
mondo del giovani con l'in-
tento di seminare e costruire
insieme un fomro in cui il
tema alimentare sia affron-
tato con consapevolezza e
sulla base di informazioni
corrette. Con questo concor-
so abbiamo voluto stimolare

I Premio della rete, Donofrio, Castoro.

Suinicoltura - n. 5 maggio 2018

partenanza, come fe produzioni Dop & lgp. TF. %

la creativita dei ragazzi su
un terreno che & nelle loro
corde, quello dei video, ma
portandoli ad approfondire
temi legar a prodoti della
tradizione, quali i salumi ita-
liani, Per partecipare, infatt,
i nativi digitali hanno dovu-
to approfondire aspetti legati
alla nutnzione, ai corretti stili
di viea, alla qualita e sicurez-
za alimentare fino ui sugge
rimenti in cucina. Dai video
che sono arrivati possiamo
dire che siamo sulla stracla
giusta. | rapazzi hanno sa-
puto interpretare bene i temi
proposti, restruendoci una
visione molto positiva dei
nostr prodotti”

Per una comretta
educazione

“Educare i consumatori alla
corretta alimentazione & per
la nostra associazione un
obietiivo priortario che por-
tiamo avant fin dalla nostra
fondazione con  important
campagne di  informazione
alla citadinanza — ha precisa-
to Dino Cimaglia, presidente
dell'Unione Nazionale Con-
sumatori. Oggi la sfda & an-
cora pit complicata perché
se da una parte é aumentato
Finteresse dei consumaro-
ti ai temi del food, dall'altra
questa ztienzione al ‘mangiar
bene’ non & sempre accom-
pagnata dall'adeguata educa

zione alimentare. Tl mercato
delle carni & uno dei settori
che negli ultimi anni ha vi
sto il proliferare di fake news
con gravi conseguenze per il
mercato e per gli stessi con-
sumatori: ricordiamo, infat-
ti, che per uno stile di vita
sano & fondamentale una
diera equilibrata, in cul siano
presenti le proteine animali,
Oltre naturalmente ad attivita
fisica ¢ corrette abitudini.”

| vinciteri delle tre sezioni

del concorso

Sezione swmdenti  universi-
tari - Nicold Merante della
Humanitas University e Luca
Pessina della facoltd di Fisica
all'Universita degli Studi di
Milano, con il video "Salume
e..." che si aggiudicano un
buono acquisto da 500 Euro.
Sezione scuole secondarie di
secondo grado - Enrico Mi-
lone, Fabio Paradisi, Adanna
Di Paolo dell'lpseca Vincen-
z0 Gioberti di Roma, con il
video “Lunicita e il gusto del-
la dieta mediterranea”, che si
aggiudicano un buono acqui-
sti da 500 Furo.

Sezione premio della rete:
Martina D'Onofrio e Davide
Castoro  dellUniversita  degli
Studi Aldo Moro di Bari, con
il video “A ravola con salumi e
carne suina’, che si aggiudica-
no un buono acquist da 300
Burc, Tiziana Formisano %
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Salumi & Carne Suina

Concorso promosso da VS| e Unione
Nazionale Consumatori

| vincitori del contest
“Pubblicitario per
un giorno”

Informare sul cansunmo di carmi suine e salurmi con dei video
autoprodatt dedicati ai prodotti delfa filiera & stato lobietti-
vo del conlest "Pubblicitaric per un gicmo realizzato dall’l-
stiteto Valorizzazione Salumi lraliani (VST con la collabora-
sione dell'Unione Nazionale Consumateri, al quale hanno
partecipato numerosi studerdi delle scuale superion d Il
grado e delle Universita,

"Fubblicitario per un giorne” ¢ una delle azioni promaosse
all'interno della carmpagna "Salumi & carme suina: energia
che & un piacere’ realizzata con il contribute del Ministero
delle Politiche Agricole, Alimentari, Forestali e del Turismao e
i ISMEA - Istituto di Servizi per il Mercate Agricolo Alimen-
tare. La campagna mira a sensibifizzare Consumatarni @ me-
dia sullimportanza delle proteine animati in una dieta equi-
librata, soprattutto per alcun soggetti come i bambini in
eta pediatrica, gl sportivi o gli anziany, in assaciazione all‘at-
tritd fisica @ ad un corretto stile alimentare. Tra gli obiettivi
cisono la lotta alla disinformazicne sul tema nutrizionale e
sulla Niiera suinicola, la promaozione del patrimonio tradizio-
nale & gastranomico del nostro Paese e |a valorizzazione of
sisterni procuttivi legati at territorio di appartenenza, come
DOP e 1GP | messaggi chiave della campagna sono statk:
qualita e sicurezza della Aliera suimicala; tradizione e gusto
in tavola, importanza dell'equilibrio fra alimentazione e at-
tivita fsica; carne suing e salumi nella dieta mediterranea.
Questi i vincitor delle tre sezione del concorse ai guali & sta
to consegnato un buono acquisto da 500 euro.

hezioneg student universitari - Nicold Merante della Huma-
nitas University e Luca Pessina defla facelta di Fisica all'tni-
wersita degli Studi di Milano, con it video "Salume e "
Sezione scuole secondarie di secondo grade - Enrico Mi-
lizre, Fabic Paradist, Arisnna Di Paclo dellIPSEOQA Vincenzo
Gioberti ci Roma, con il video "Lunicita e il gusto della dieta
mediterranes”

Sezione premio della rete - Marting [D'Onofiic e Davide
Castoro dellUniversita diegli Studi Alda Moro di Barl, con it
viddeo "A tavola con salumi @ carne suina’

Ivideo sono stati selezionar da una giuria di esperti e pub-
blicati anche online sul canale YouTube di SalumiAmo TV
wipwyoutube comduser/SalumidimoTVvideos.
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Un pregetto nato "
per sensiblizzara .
IN SALENTO il
settoredella

, promosso dall’'agenzia De-LAB.

hiristica sul tema

Dalla fusione tra Froppen e
Klaas Puul nasce Dutch
Seafood Company

«Abbiamo accolto yosta i Jal Negro - foun

LAB

Lovers in Salento, perché crediamo nellimportanza

onda 2030

02 Maggio 2019

Foppen e Klaas Puul hanno recentemente

completato |a fusione & hanno Lnito le forze
sotto il nome di "Dutch Seafood Company”

Ritaglio stampa ad uso esclusivo del destinatario, non riproducibile.

IVSI Pag. 253

065467




Settimanale

Data
Pagina
Foglio

04-05-2019
153
1

Premiati da IVSI i giovani
vincitori del concorso
“Pubblicitario per un giorno”
'T-"-T'l £ A
- I
)

Sono stati pre-
miati nel corso
dell’evento “Salu-
mi e carne suina:
energia che ¢ un
piacere. Le buone
prassi della Food Communication” i vinci-
tori del concorso “Pubblicitario per un gior-
no” realizzato dall'lstituto Valorizzazione
Salumi Italiani (IVSI) con la collaborazione
dell'Unione Nazionale Consumatori. Il con-
test era aperto a studenti di scuole superiori
di secondo grado e universitari, che hanno
partecipato con video autoprodotti dedicati
ai salumi e alla filiera della carne suina.
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SBARCA A MILANO CIBO A REGOLA DARTE 2019, MANIFESTAZIONE DEL CORRIERE DELLA
SERA: TALK, INCONTRI, DE

Dal 16 al 19 maggio presso la Fabbrica del Vapore a Milano si terrd la kermesse dedicata
alla cultura dell'alimentazione con al centro temi importanti: dall’innovazione alla
sostenibilita, dall’economia alla ricerca, dall’ambiente alla politica. Direzione artistica di
Angela Frenda, con un denso palinsesto di attivitd che vedra coinvolti grandi chef, pizzaioli
e pasticceri, ma anche esperti di comunicazione, influencer, giornalisti e aziende. Main
partner dell'evento Coop Wtalia, Eni, Ferrarelle, Pastificio Garofalo, illycaffé e Rovagnati con
la linea Naturals. Dal 16 al 19 maggic Cibo a regola d’arte porta a Milano il futuro del
cibo con un’edizione che trasforma la manifestazione di Corriere della Sera dedicata alla
cultura dell’alimentazione in un vero e proprio Festival e “accende” fornelli e riflessioni su
quanto avvernrd in fatto di cibo e alimentazione: dall'innovazione alla sostenibilita,
dall’economia alla ricerca, dall’ambiente alla politica. Presso la Fabbrica del Vapore
di via Procaccini 4, sotto la direzione artistica di Angela Frenda, responsabile editoriale di
Cook, e con il patrocinio del Comune di Milano e della stessa Fabbrica del Vapore, Cibo a
regola d’arte propone quattro giorni di talk, incontri, degustazioni, corsi di cucina e
laboratori per i pia piccoli, che prenderanno il via giovedi 16 maggio, con gli interventi di
Michele Placido, Lucio Cavazzoni ¢ Gian Carlo Caselli in tema di legalitd del cibo e una
performance esclusiva di Francesco Piccolo. “Torniamo a Milano, in una nuova sede,
con un’edizione rinnovata e ampliata.” - spiega Angela Frenda, direttrice artistica di Cibo a
regola d’arte e responsabile editoriale di Cook - “Un festival di quattro giorni, insieme a
esperti e personalita, per condividere pensieri e riflessioni sul futuro del cibo e
dell’alimentazione. E anche imparare e sperimentare in prima persona l'arte della cucina.
Perché il cibo e il mondo collegato a esso sono anche un racconto della nostra cultura e
riguardano ognuno di noi.” Un denso palinsesto di attivitd, per provare a tracciare le
linee guida dell’avvenire dell’alimentazione, che vedrd alternarsi sul palco grandi chef,
pizzaioli e pasticceri - tra gli altri, Enrico Bartolini, Andrea Berton, Alessandro Borghese,
Martina Caruso, Moreno Cedroni, Caterina Ceraudo, Chicco e Bobo Cerea, Enzo Coccia,
Pino Cuttaia, Alfonso e Livia laccarino, Asma Khan, Ernst Knam, Antonia Klugmann, Iginio
Massari, Norbert Niederkofler, Davide Oldani, Ciro Oliva, Valeria Piccini, Niko Romito - ad
esperti nel campo scientifico e della comunicazione, scrittori, registi, attori, influencer e
protagonisti di aziende e istituzioni, tra cui Marc Augé, Francesca Barra, Roberto Burioni,
Antonella Clerici, Lodovica Comello, Paolo Crepet, Maurizio De Giovanni, Amalia Ercoli
Finzi, Paolo Giordano, Helena Janeczek, Antonio Marras, Francesco Piccolo, Giuseppe
Remuzzi, Claudia Roden, Claudio Santamaria, Bruno Vespa, Andrea Vitali. Anche in
questa decima edizione, grande spazio alle Masterclass, vere e proprie performance tra
giornalismo, spettacolo e cucina, con chef stellati, esperti, ospiti e giornalisti, ¢ a
degustazioni e talk, per scoprire tradizioni e progetti legati a prodotti e imprese alimentari.
Presenti anche il bookstore dedicato all’editoria di settore e i corsi di cucina, con chef,
pizzaioli e pasticceri, nelle versioni base e, per la prima volta, avanzata, per imparare i
trucchi e le tecniche direttamente dai maestri di cucina. Tra le novita, inoltre, il
laboratorio “Orto delle Idee”. Una maratona non stop per raccontare i cambiamenti del
mondo dell’alimentazione a livello globale, con gli interventi di oltre 50 relatori che
illustreranno progetti in tema di: sostenibilita, nei settori scienza, ambiente e salute;
racconto, dal foodwriting alla fotografia, alla comunicazione digitale; empowerment
femminile, dedicata al ruolo femminile nel mondo dell’alimentazione. Nello spazio
bakery “Pane e parole” saranno invece ospitati momenti di incontro tra giornalisti del
Corriere della Sera e autorevoli scrittori e narratori, alle prese con cibo e cucina.
“Cibo a regola d’arte si conferma ancora una volta palco d’eccellenza per cidé che riguarda
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il mondo del food, e non solo.” - commenta Raimondo Zanaboni, direttore generale RCS
Pubblicita - “Lo dimostra il grande e immediato riscontro ottenuto dalle tante primarie
aziende che anche in questa decima e rinnovata edizione hanno scelto di confermare la
loro presenza o di diventare per la prima volta protagonisti di questo festival, con la loro
storia, i loro progetti e le loro eccellenze.” Coop Italia, Eni, Ferrarelle, Pastificio
Garofalo, illycaffé e Rovagnati con la linea Naturals, i main partner che hanno scelto Cibo
a regola d’arte per dare visibilitA ai molteplici contenuti rilevanti per le industrie del
mondo del food: dai trend che governeranno il futuro dei consumi alimentari ai temi di
sostenibilita ed economia circolare, senza dimenticare I'attento lavoro di narrazione e
valorizzazione delle eccellenze. Per il secondo anno consecutivo, sparkling partner &
il Consorzio di Tutela del Prosecco Doc, con il sostegno di Veneto, The Land of Venice,
mentre Birrificio Angelo Poretti si conferma beer partner della kermesse. Tanti poi i
partner che contribuiranno ad animare con diverse attivitdA e ottime degustazioni i vari
momenti negli spazi di Fabbrica del Vapore: i Consorzi DOP del Parmigiano Reggiano e di
Tutela della Mozzarella di Bufala Campana, il Consorzio IGP della Nocciola di Giffoni, e
ancora Cromaris, e I'lstituto Valorizzazione Salumi Italiani. Cosi come le nuove attivita
dell’Orto  delle Idee, che vede la partecipazione, in particolare, della Maison de
Champagne Veuve Clicquot con Atelier des Grandes Dames, network ideato con lo scopo di
sostenere e celebrare i talenti femminili dell’alta ristorazione, nella giornata
dell’empowerment femminile, e Coripet, Consorzio per il riciclo del Pet, nella giornata
della innovazione e sostenibilita. Kitchen partner di Cibo a Regola d’Arte & Frigo2000
high performance kitchen, con gli elettrodomestici di punta Bora, Sub-Zero Wolf e V-Zug.
Design partner del Festival & Bontempi Casa. Radio ufficiale dell’evento & Radio ltalia.

Programma completo  dell’evento, modalita e iscrizioni ai corsi su:
www.ciboaregoladarte.it. cB
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dell'lstituto, che decidono volontariamente di farne

07 Maggio 2019

Leftover-lovers-(lol) - — lvsi - — Istituto-valorizzazione-salumi-italiani -

Unilever Italia; le vaschette Carte d'Or
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RCS MG: “Cibo a mggla

d’arte”, sono numerosi

:lglﬁtﬁghna C I BO
9REGOLA

edizione,
JART=E

che diventa
un Festival 19k=

21 CORRIERE DELLA SERA

Eventi Cibo a regola d’arte, sono numerosi
i partner della decima e rinnovata edizione

Masterclass, incontri, dequstazioni, talk, corsi di cucina, laboratori per i bambini e il bookstore dedicato nella quattro
giorni di Corriere della Sera che si terra dal 16 al 19 maggio presso la Fabbrica del Vapore di via Procaccini 4 a Milano

ibo a regola d'arte porta

aMilano il futura del cibo

con unedizione che tra-
sforma la manifestazione di Cor-
riere della Sera dedicata alla cul-
tura dell'alimentazione in un vero
e proprio Festival e "accende” for-
nelli e riflessioni su guanto avver-
rain fatto dicibo e alimentazione:
dallinnovazione alla sostenibi-
lita, dalleconomia alla ricerca,
dall'ambiente alla politica. Presso
la Fabbrica del Vapore di via Pro-
caccini 4, sotto la direzione arti-
stica di Angela Frenda, respon-
sabile editoriale di Cook, e con il
patracinio del Comune di Milano
e della stessa Fabbrica del Vapo-
re, Cibo a regola d'arte propone
quattro giorni ditalk, incontri, de-
gustazioni, corsi di cucina e labo-
rator per 1 pid piccoli, che pren-
deranno il via giovedi 16 maggio,
con gli interventi di Michele Pla-
cido, Lucio Cavazzoni e Gian Car-
lo Caselli in tema di legalita del
¢ibo e una performance esclusi-
va di Francesco Piccolo, Un den-
so palinsesto di attivita, per pro-
vare a tracciare le linee guida
dellavwenire  dell'alimentazio-
ne, che vedra alternarsi sul palco
grandi chef, pizzaioli e pasticceri
ad esperti nel campo scientifico
e della comunicazione, scritto-
ri, registi, attori, influencer e pro-
tagonisti di aziende e istituzioni.
Anche in guesta decima edizio-
ne, grande spazio alle Master-
class, vere e proprie performan-
ce tra giornalismo, spettacolo e
cucina, con chef stellati, esperti,
ospitl e giomalistl, e a degusta-
zioni e talk, per scoprire tradizioni
e progetti legati a prodotti e im-
prese alimentari, Presenti anche

il bookstore dadicato all'editaria
di settore e i corsi di cucing, con
chef, pizzaioli e pasticceri, nelle
versioni base g, per la prima volta,
avanzata, per imparare i rrucchi e
le tecniche direttamente dai ma-
estri di cucina. Tra fe novita, inol-
1re, il laboratorio “Orto delle Idee”.
Una maratona non stop per rac-
contare i cambiamenti del mon-
do dellalimentazione a livello
globale, con gli interventi di oltre
50 relatori che illustreranno pro-
geti in tema di: sostenibilita, nei
settori scienza, ambiente e salu-
Te; racconto, dal foodwriting alla
forografia, alla comunicazione di-
gitale; empowerment femminile,
dedicata al ruolo fernminile nel
mondo dellalimentazione. Nello
spazio bakery “Pane e parole” sa-
ranno invece ospitati momenti di
incontro tra giornalisti del Corrie-
re della Sera e autorevoli scritto-

Raimondo
Zanaboni

ri & narratori, alle prese con cibo
£ cucina.

| partner

“Cibo a regola d'arte si confer-
ma ancera una volta palco dec-
cellenza per cio che riguarda
il mondo del food, e non solo -
commenta Raimendo Zanabo-
ni, direttore generale RCS Pub-
blicita - Lo dimostra il grande
e immediato riscontre ottenu-
to dalle tante primarie aziende
che anche in gussta decima e
rinnovata edizione hanno scel-
to di confermare la loro presen-
za odidiventare per la prima vol-
ta protagonisti di guesto festival,
con la loro storia, i loro progetti
€ le loro eccellenze”. Coop Italia,
Eni, Ferrarelle, Pastificio Garofa-
lo, illycaffée e Rovagnati con la li-
nea Naturals, i main partner che
hanno scelto Cibo a regela d'ar

te per dare visibilita ai moltepli
ci contenuti rilevanti per le in
dustrie del mondo del food: dai
trend che governeranno il futu-
ro dei consumi alimentari ai temi
di sostenibilita ed economia cir
colare, senza dimenticare |'al-
tente lavoro di narrazione e va-
larizzazione delle eccellenze, Per
il secondo anno consecutivo,
sparkling partner & il Consorzio
di Tutela del Prosecce Doc, con il
sostegno di Veneto, The Land of
Wenice, mentre Birrificio Angelo
Poretti si conferma beer partner
della kermesse. Tanli poi | parl-
ner che contribuiranno ad ani-
mare con diverse attivita e otti-
me degustazioni i vari momenti
negli spazi di Fabbrica del Va
pore: | Consorzi DOP del Parmi-
giano Reggiane e di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana, il
Consorzio IGP della Nocciola i
Giffoni, e ancara Cromaris, e I'l-
stitute Valorizzazione Salumi Ita-
liani. Cosi come le nuave atlivi-
ta cell'Orto delle Idee, che vede
la parlecipazione, in particola-
rg, della Maison de Champagne
Veuve Clicguet con Atelier des
Grandes Dames, network ideato
con lo scopo di sostenere e ce-
lebrare | talenti fermminili dellal-
ta ristorazione, nella giomata
dellempowerment femminile, e
Coripet, Consorzia per il riciclo
del Pet, nella giernata della inno-
vazione e sostenibilita. Kitchen
partner di Cibo a Regola dArte
e Frigo2000 high performance
kitchen, con gli elettradomestici
di punta Bora, Sub-Zero Wolf e V-
Zug. Design partner del Festival
& Bontempi Casa. Radic ufficiale
dell'evento e Radio ltalia.
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LEGGI LE NOSTRE RIVISTE

In questa sezione sono disponibili f numer delle riviste del gruppo Tespi
dedicate al settore alimentare: Salumi& Consumi, Formaggi&Consumi, DS
DolciSalati&Gonsumi, Vini&Consumi e Bio&Cansumi,

MAGGIORI INFO
SEGUICI SU
Twitter
ot s - 150 : o I “ :
VIDEO
L'lvsi partner di ‘Cibo a regula d’ arte ‘Iﬁﬂaﬂ% 16'19 ——
ma,__gm] Dperazione Conad-Auchan, Il commento di Edgard Bonte, presidente
Auchan Retail

CARM

Milano — L'Istituto valorizzazione salumi italiani (lvsi) & partner di Cibo a regola d'arte perla
seconda volta. |l festival, orgenizzato da Corriere della Serasotto la direzione artistica di
Angela Frenda, si svolge dal 16 al 19 maggio alla Fabbrica del Vapore di Milano. Quattro
giorni di dibattiti, performance e discussioni con un filo conduttore ben preciso: il futuro. Nel
corso dell’'evento verra anche presentato il ‘Manifesto lvsi: la carta dei nostri valori’
all'interna di due momenti. Il primo & venerdi 17 magaio alle ore 12.15, con il talk dal titolo
‘Salumi etici: | valori del manifesto Ivsi’, a cui partecipano Francesco Pizzagalli, presidente
lvsi e Luca Govoni, docente di Storia della cucina e gastronomia ad Alma — La scuola  HElEREECEEEEEEHELE orita al futuro dellEEIERE
internazionale di cucina italiana. Sempre venerdi, il presidente Pizzagalli sara tra i 100
pensatori del futuro che si alterneranno sulla pedana delle idee dell'orto del cibo a regola
d'arte. La sottoscrizione & volontaria e autonoma, ma non priva di meccanismi di controllo:
I'adesione avviene a seguito di una procedura semplice, ma molio precisa, che verifica il
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rispetto dei selte valori lvsi anche grazie ad un organismo apposito, esterno al mondo
aziendale. Le imprese che hanno aderito sono finora 12, e le richieste continuano ad
arrivare.
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IVSI PARTNER DI CIBO A REGOLA DARTE(MILANO, 16-19 MAGGIO). LINIZIATIVA FA PARTE
DELLA CAMPAGNA SALU

L'Istituto Valorizzazione Salumi [ltaliani (IVSl) per la seconda volta sard partner di Ciboa
Regola d’Arte. Il festival, organizzato da Corriere della Sera sotto la direzione artistica
di Angela Frenda, andra in scena dal 16 al 19 maggio alla Fabbrica del Vapore di Milano.
Quattro giorni di dibattiti, performance e discussioni con un filo conduttore ben preciso: il
futuro, Un tema, il futuro, che ha permesso all’lstituto Valorizzazione Salumi Italiani di
trovare a Cibo a Regola d’Arte il suo giusto palcoscenico per presentare il Manifesto IVSI:
la carta dei nostri Valori e lo fard all’interno di due momenti: venerdi 17 maggio alle ore
12:15 c¢i sara il talk dal titolo “Salumi etici; i valori del manifesto IVSI”. A illustrare cosa si
intende per salumi etici, oltre che a raccontare i valori del Manifesto IVSl, saranno
Francesco Pizzagalli, Presidente dell’lstituto Valorizzazione Salumi ltaliani € Luca Govoni,
Docente di Storia della cucina e gastronomia ad ALMA - La Scuola Internazionale di

Cucina Italiana. Sempre venerdi, il Presidente Francesco Pizzagalli, sara tra i 100
pensatori del futuro che si alterneranno sulla pedana delle idee dell’ Orto del Cibo a
Regola d’Arte. “Il Manifesto IVSI] — la carta dei nostri valori vuole rappresentare un

punto di svolta per il comparto, afferma Francesco Pizzagalli, Presidente dell’Istituto
Valorizzazione Salumi ltaliani. Al centro del Manifesto non c¢’é il prodotto, ma i valori, che
devono ispirare il lavoro delle aziende. Si tratta di un nuovo modello di pensare ed essere
impresa, per vivere meglio il futuro. Non a caso uno dei nostri valori & proprio
I’Orientamento al futuro”. | produttori di salumi aderenti al Manifesto sono tra coloro che
mostrano un’attenzione particolare ai cambiamenti della societa e ascoltano le esigenze e
i suggerimenti dei consumatori, per capire i bisogni e dare risposte concrete e opportune”.

Sono gia 15 le aziende che hanno sottoscritto il Manifesto {elenco sempre aggiornato
su www.salumi-italiani.it}, ma le domande di adesione continuano di arrivare, da quando
lo scorso 1° marzo & stato data alle aziende la possibilitd di aderire alla Carta comune
ideata da IVSI. La sottoscrizione & volontaria e autonoma, ma non priva di meccanismi di
controllo: 'adesione avviene a seguito di una procedura semplice, ma molto precisa, che
verifica il rvispetto dei sette valori IVSI anche grazie ad un Organismo apposito, esterno al
mondo aziendale, Oltre ai talk di venerdi, a Cibo a Regola d’Arte [Plstituto
Valorizzazione Salumi ltaliani sard presente anche con uno spazio SalumiAmo®. | foodies
presenti al festival avranno cosi modo di ricevere informazioni sui salumi italiani, frutto
della grande sapienza produttiva del nostro Paese e importante fetta dell’economia del
settore alimentare. Tale iniziativa rientra nella campagna “Salumi e carne suina:
energia che & un piacere”, cofinanziata dal Ministero delle Politiche Agricole, Alimentari,
Forestali e del Turismo.

[ IVSIPARTNER DI CIBO A REGOLA DARTE'(MILANO, 16-19 MAGGIO). LINIZIATIVA FA PARTE
DELLA CAMPAGNA SALU ]
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Le Dop e Igp made in Italy
nel mondo

Pane e Salame 4.0, il cacciatore Dop incontra I'arte bianca
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Al via la campagna “Enjoy the authentic joy”

E'partita nel mese di giugno la nuava campagna pramo-informativa "Enjoy the authentic
Jay"che mette al centro la valorizzazione di guattro grand! protagonisti della salumeria ita-
lana tutelata: Mortadella Boloana lgp, Salamini alls Cacciators Dop, Zampane e Coteching
Modena Igp

I progetio, cofinanziato dall Unione Europea, & reso possibiile
dall'agaregazione dei rispettivi 3 Consorzi di tutela dei Salumi
Italiani - Consorzio Mortadella Bologna, Consorzio Cacdiato-
re Italiano; Conserzio Zampone e Cotechine Modena - che
insieme intendono centribuire ad aumentare il livello di co
NOSCENZa
mercati di gqualita europei, promuovendo il valore aggiunto
del prodetti in termini di autenticita, sicurezzzs, tracciabilita
ed etjchettaturs, garantita dallz tutela del marchio europeo
attraverso le certificazioni Dop e igp.

I'Italiz & uno del principali Passi esportateri di salumi in Belgio,
peraltro in costante crescita, dove nel 2018 ha conseguito un
increments del 7,2% del volume espertato. Uno degli obiettivi della campagna & anche
quelle di far iconoscere | pradotti ariginali e tutelati contraddistinguendoli dalia concor-
renza sleale del prodotti falsi e contraffattt con etichetra "itallan sounding’,

Tra | principall cbiettivi della campagna ¢ la promozione della cultura enogastronomica
ltaliapa in Belgio, sfruttando l'affinitd culturale che i consumatori belgi hanno verso | nostri
prodotti di<alumeria Dop e lap, oltre a quello di offrire maggiori garanzie ai consumatori e
favorire il sisterna preduttive e leconomia del territorio.

I pragramima si svelge nel triennio 2019/2021, sul mercato ftaliano e quello belga, e preve
de una articolata serie di everiti e iniziative quali: advertising, attivita di relazioni pubbliche,
eventi per la stampa, sito web dedicato trilingue (italiane, francese e fiammingo) hitpsy/
wwew.enjoytheauthenticjoy.eu/. pagina Facebook httpsy/wwwifacebookcom/pg/Enjoy-
TheAuthenticloy/ e Instagram, partecipazionie @ fiere BtoB e attivita rivolte alla GDO € ai
professionisti dell Horeca.

& riconoscimento del quattro salumi tutelati nai
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Premiati i vincitori del contest

“Pubblicitario per un giorno”

pi AnTonio RaimoNot

Si & tenuta la premiazione
del Concorso promosso
dall'lstituto Valorizzazione
Salumi ftaliani e Unione
Nazionale Consumatori per
informare sul consumo di

cami suine e salumi.

Energia O1€ 8 \
A [,rm‘{'r’ff'

I Primoa Premio Universita

[‘{ oma. Si & concluso a Roma
con la premiazione dei vinci
tori, il contest “Pubblicitario per
un glormo", realizzato dall'lstitu-
to Valorizzazione Salumi Itallani
(IVSI) con la collaborazione dell'U-
nione Nazionale Consumatori, al
quale hanno partecipato numero-
si studenti delle scuole superiori
di II° grado e delle Universita con
dei video autoprodotti dedicati ai
prodotti della filiera carme suina e
salumi.

“Pubblicitario per un glorno” &
una delle azioni promosse all'in-
terno della campagna “Saluml e
carne suina: energia che & un
placere”, che si fregia del contri-
buto del Ministero delle Politiche
Agricole, Alimentarl, Forestall e
del Turismo e di ISMEA - Istituto
di Servizi per il Mercato Agricolo
Alimentare.

Per il contest i ragazzi hanno do-
vuto realizzare un minl-video pub-
blicitario della durata massima di
2 minuti che doveva affrontare i
messaggi chiave della campagna:
Qualita e sicurezza della fillera
suinicola; Tradizione e gusto in
tavola; L'importanza dell'equill-
brio fra alimentazione e attivita
fisica; Carne sulna @ salumi nella
dieta mediterranea.

| video arrivati sono stati sele-

zionati da una giuria di esperti
e pubblicati anche online sul ca-
nale YouTube di SalumiAmo TV
www.youtube.com/user/SalumiA-
moTV/videos.

La premiazione del contest & av-
venuta nel corso dell'evento “Sa-
lumi e carne suina: energia che é
un placere. Le buone prassi della
food Communlcation” a cui hanno
partecipato Francesca Romana
Barberini, Conduttrice di Alice TV
e foodwriter, Dino Cimaglia, Se-
gretario generale UNC, Monica
Malavasi, Direttore IVSI.

| vincitori delle tre sezioni del
concorso

Sezione studenti universitari - Ni-
cold Merante della Humanitas
University e Luca Pessina della fa-
colta di Fisica all’'Universita degli
Studi di Milano, con il video “Sa-
lume &...7, che si aggiudicano un
buono acquisti da 500 Euro.

Il Video che inzia e finisce con
linquadratura della lama di una
affettatrice, racconta attravverso
immagini molto ben fatte, quanto
il salume faccia parte della nostra
vita di tutti i giorni. Dalla conviviali-
ta con gli amici a momenti di sport,
questi prodotti regalano sorrisi,
energia e tanto benessere.
Sezione scuole secondarie di

l Primo Premio della Rete

FODDMEAT ﬁ MAGEI0/ GILGND 2919
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secondo grado - Enrico Milone,
Fabio Paradisi, Arianna Di Paolo
dell'IPSEOA Vincenzo Gicberti di
Roma, con il video “L'unicita e il
gusto della dieta mediterranea”,
che si aggiudicano un buono ac-
quisti da 500 Euro. Un video molto
spontaneo e dalla comunicazione
diretta. Attraverso la preparazione
di un piatto semplice, come la sca-
loppina di carne di maiale, i ragazzi
danno un messaggio molto impor-
tante, che unisce il gusto alla tradi-
zione mediterranea.

Sezione premio della rete: Mar-
tina D'Onofrio e Davide Castoro
dell'Universita degli Studi Aldo
Moro di Bari, con il video “A tavola
con salumi e carne suina”, che si
aggiudicano un buono acquisti da
300 Euro.

Questo video, premiato dalla rete,
& molto didascalico e attraverso
una ricca parte testuale e di imma-
gini presenta il settore della came
suine e dei salumi raccontando le
tipicita, le diverse tipologie di sa-
lumi, con dovizia di particolari. Un
occhio particolare poi per la loro
Regione, di cui hanno evidenziato
le tipicita del territorio come il Ca-
pocollo di Martina Franca.

“Il nostro Istituto - afferma Monica
Malavasl, Direttore dell'lstituto
Valorizzazione Salumi Italiani -
pone sempre molta attenzione al
mondo dei giovani con l'intento di
seminare e costruire insieme un
futuro in cui il tema alimentare sia
affrontato con consapevolezza e
sulla base di informazioni corrette.
Con questo Concorso abbiamo vo-
luto stimolare la creativita dei ra-

gazzi su un terreno che & nelle loro
corde, quello dei video, ma portan-
doli ad approfondire temi legati
a prodotti della tradizione, quali
i salumi italiani. Per partecipare,
infatti, i nativi digitali hanno dovu-
to approfondire aspetli legati alla
nutrizione, ai corretti stili di vita,
alla qualita e sicurezza alimentare
fino ai suggerimenti in cucina. Dai
video che sono arrivati possiamo
dire che siamo sulla strada giusta.
| ragazzi hanno saputo interpretare
bene i temi proposti, restituendoci
una visione molto positiva dei no-
stri prodotti”.

“Educare | consumatori alla cor-
retta alimentazione & per la nostra
assoclazione un obiettivo priorita-
rio che portiamo avanti fin dalla
nostra fondazione con importanti
campagne di informazione alla
cittadinanza - afferma Massimi-
liano Dona, Presidente dell'U-
nione Nazionale Consumatori.
- Oggi la sfida & ancora piu com-
plicata perché se da una parte &
aumentato l'interesse dei consu-
matori ai temi del food, dall'altra
questa attenzione al ‘mangiar
bene’ non & sempre accompa-
gnata dall’adeguata educazione
alimentare. Il mercato delle carni
& uno dei settori che negli ultimi
anni ha visto il proliferare di fake
news con gravi conseguenze per
il mercato e per gli stessi consu-
matori: ricordiamo, infatti, che per
uno stile di vita sano & fondamen-
tale una dieta equilibrata, in cui
siano presenti le proteine animali.
Oltre naturalmente ad attivita fisi-
ca e corrette abitudini.”

A tavola con ..

Salumi & Carne Suina

LA CAMPAGNA “SALUMI E CARNE
SUINA: ENERGIA CHE E UN PIACERE"
La campagna mira a sensibilizza-
re consumatori e media sull’im-
portanza della presenza di protei-
ne animali in una dieta equilibrata
soprattutto per alcuni soggetti
come i bambini in etd pediatrica,
gli sportivi o gli anziani e in as-
sociazione all'attivita fisica e ad
un corretto stile alimentare. Tra
gli obiettivi perseguiti dalla cam-
pagna, anche attraverso l'iniziati-
va ‘Pubbilicitario per un giomo’, ci
sono la lotta alla disinformazione
sul tema nutrizionale e sulla filiera
suinicola, la promozione del patri-
monio tradizionale e gastronomi-
co del nostro Paese e la valorizza-
zione di sistemi produttivi legati al
territorio di appartenenza, come
le produzioni DOP e IGP. B
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comunicazione

di Fabio Dnane

[VSI: salumi e carne suina, fra gusto e nutrizione

Primavera ‘calda’ per I'lstituto, fra convegni, seminari ed eventi di promozione

A cavallo fra | mesi di aprile & maggio, [lstituto Valorizzazione Salumi ltaliani
ha organizzato una intensa atthita i promozione della salumerla tallana, grazie alla rea-
lizzazione delle inzistive legate al progetto “Salumi e Camne suina: energia che & un
placere”, una campagna realizzata anche grazie al conmbuto del Ministero della Politi-
che Agricole Alimentari Forestall ¢ del Turisma. Molte le occasioni per raccontarg le
qualita e le caratteristiche di came suina e salumi, soprattutio attraverse la partecipazio-
ni ad eventl di grande nehlamo e con un'alta partecipazione di pubblico o con ['organiz-
zazione di momenti formativi per | professionisti della salute.

NutriMi (MILANO)

Il Farurn di Mutrizione Pratica MutriMi (Milano, 11-12 aprile) & stato il priimo degli event
“primavenil’ per affrontare Il tema nutrizionale e il ruolo di salumi e cama sulna nella no-
stra dieta. Lappuntamente & stato animato da numerosi convegni scientifici autorevoli,
in cui si sono registrati come agni anno interventi di medici ed esperti i nutrizione at-
torno al tema dell'alimen:
tazione.

Per evidenziare il rucle
di carmne e salumi a tavo-
la. con un aggiomamento
sui piil recenti studi che
contribuiscono a posizio-
nerli correttamente - so-
prattutto per aloun| target
specifizi come gli anzia-
ni o gll sporthd - IVSI ha
collaborato  all'organizza-
zione di un convegno dal
titola “Salumi e came
SuUiNG:  sappama Cosa
mangiama?”,  Lincontro
di Milana, con validita
ECM (erediti formativ per
I"Educazione Continua in
Medicina), ha ospitato gli
intervent di Luca Piretta,
Medico-Chirurge Speciall-
sta in Gastroenterologia ed Endoscopla Digestiva e Sclenza della Nutrizione Umana
WUniversits "La Sapienza” Rema), Giuseppe Pulina, Presidente dell'Associaziona
Cami Sostenibili @ Docente Ordinario di Zootecnica Speciale pressa il Dipartimento
di Agraria del'Unnversitsd di Sassarni, Francesco Landi, Primano di Risbiltazione Ge-
riatrica al Policlinico Gemelli di Foma, Michelangelo Giampietro, Medico specialista
In Medicina delio Sport & In Sclenza dellAlimentazione e Docente presso la Scuola
dello Sport del Comitato Olimpica Nazionale Italiano (C.O.N ). | relaton dell’incontro,
ciascuno secondo le proprie competenze, hanno fomito alla nutrita platea di presenti

diverse nozioni scientifiche e interessanti aggiornamenti sullo stato dell’arte nel-

SUINA,

SAPPIAMO COSA oo
MANGIAMO? s

Y PO B AL B,

la relazione fra salumi/carne suina e alimentazione, anche con recentissimi casi di
studio In grado di scardinare pregiudizi e convinzioni prive di fondamento scientifico
relativi a questi alimenti e il loro ruolo nutrizionale.

Uincontro rappresentava la prima tappa di un ECM Roadshow organizzato da [VSI
su came suina e salumi, che toccherd anche Roma, Padova e Bari e che punta a fare
luce su una categoria di prodotti tanto emblematici per la nostra tradizione alimen-
tare, gquanto sempre pil spesso oggetto di disinfi i ad ognl tappa dai corsl,
le relazioni di espertl autorevoll presentano le evidenze sclentifiche pili recenti, dando
luege a un dibattito costruttivo e offrendo una preziosa occasione di confronto,

Per questa iniziativa, realizzata in collaborazione con un'agenzia specislizzata, sono
stati realizzati appositi materiali informativi, pensati per un approfondiniento mirato
sulle tematiche oggetto degli ECM e focalizzati sui contenut! pit interessanti sotto il
profilo medico-sclentifleo,

SalumiAmo® con il progetto "LOL - LeftOver Lovers”

(OTRANTO)

\n altro evento ‘primaverile’ si & tenuto In Puglia, dove in gualita d| partner dell'inizia-
tiva promoassa dall’agenzia De-LAB, VSl ha partecipato a LeftOver Lovers (Lol) - n
inglese "G amanti degli avanzi™, un progetto che mira a responsabilizzare il settore
della ristorazione ed | loro clienti per ridurre le quantita di cibo ordinate o avanzate nel
piatto spermentando modi innovatii e strumenti partecipativ, & partire dall'usa delle
foodie-bags. Il progette Lol, che & stata realizzata a maggio nel tenftorio selentina, &
stato presentato || 30 aprile a Otranto (LE), con una conferenza-evento a cul hanne
partecipate le |stituzioni locali — fra i promotori del progetto — e aleuni dei partner, fra
cui appunto 'lstituto Valorizzazione Salumi ltaliani e i ristoratod aderenti.

Lappuntamento di Otranto & stato l'oceasione per illustrare liniziativa nel dettaglio
e condividers le dinamiche del suo furzionamanto. Inoltre, & servito per raccontare i
salumi italiani e splegame le caratteristiche uniche con una degustazione 'targata’
SalumiAmo. grazie alla presenza dello chef Cristian Broglia. Liniziativa @ servita ai
rappresentanti del settore della ristorazione presenti all'eventa, anche per conoscera
come valorizzare al meglio il patnmonio italiano di salumeria, con suggerimenti e consi-
gli tecnici sulla gestione corretta di guesti prodotti negli esercizi commerciali,

Infattl, grazie al colnvolgimento volontaric di 26 ristorantl nel salentino, che hanna ri-
sposto con interesse al bando di partecipazione, l'esperimento Lok - LefiOver Lovers

Continua a pag. 18

Giugno 2019
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vuole promuavere comportamenti virtuosi in materia di
spreco alimentare con il fine ultimo di abbattere lo spre-
co e diffondere la cultura del recupero di quanto non
oconsumato a tavola, grazie all'invio a tutti | ristoranti par-
tecipanti di una selezione di salumi, offerti gratuitamente
ai loro ospiti, inseme ai matenali informativi, per tutta la
durata dell'iniziativa.

“Seeds&Chips" (MILANO)

Il seondo appuntamento SalumiAmo @ stato con l'edi-
zione 2019 di Seeds&Chips - the Global Food Innovation
Summit, tenutasi dal 6 al 9 maggio a Milang in contem-
poranea alla fiera TUTTOROOD, nello stesso luogo. Ll-
stituto ha partecipato all'evento con diverse Iniziative:
un intervento nell'Arena centrale, uno spazio interat-
tivo nel cuore dell'area espositiva creata per stimolare
e facilitare conversazioni e scambyi di idee, uno speech
nell'Area conferenze e con un presidio fisso SalumiA-
mo all'internao della Vip Lounge per la degustazione di
salumi, curata per tutta la durata della manifestazione
dall'Asscciazione HomeFood - Le Cesarine. L'eventa si
& dimostrato una vera fucina di idee e una buona op-
portunitd per posizionare i salumi italiani in un contesto
innovativo e unico al mondo, facendo conoscere le ti-
picitd & il gusto dei nostri prodotti ad una platea interna-
Zzionale,

Inoltre, & stata un'interessante accasione per diffondere
i contenuti del Manifeste IVSI. un progetto in linea con i

temi della sostenibilita, dell'innovazione
nel settore food e della responsabilita
sociale alla base della manifestazione.
|| gusto e la tradizione dei salumi italiani
sono statl fra | pili apprezzati protago-
nisti della Vip Lounge, dove campeg-
giava il comer SalumiAmo, con salumi
affettati al momento e la degustazione
di panini dagli abbinamenti creativi. Ogni
giorng infatti, all'interno dell'esclusiva
area nservata agli speaker e agli ospi-
ti di altissimo livello di Seeds&Chips.
sono stati offerti da [VSI due momen-

ti di degustazione: uno al mattino,
a ridosso dell'ora di pranzo, & uno
al pomeriggio, definita la ‘'meren-
da’. Inutile precisare la calorosa
accoglienza dei presenti riservata
ai salumi, che si sono confermati
fra | cibi preferiti dagli ospiti della
Lounge. Al comer & stato distribu-
ito il materale informativo sull'lsti-
tuto, sul Manifesto dei Valor, oltre
a quello realizzato per la campagna
“Salumi e Came suina: energia
che & un placere”. che spiega in
breve il progetto di promozione e
fomisce schede sintetiche di tutte
le categorie di salumi italiani.

Ritaglic stampa

ad uso esclusivo del destinatario,

riproducibile.

IvSI

Pag. 270

065467



Mensile Data

06-2019
14117
3/3

Pagina

Foglio

propri corsi di cucina tenuti da noti chef e le tante degu-
"Cibo a Regola d'Arte” (MILANO) B stazion, hanno attirato mighaia di curiosi ogni giome, per

Dope la prima esperienza molto poaitiva di Napoli (ottobre
2018), VS| ha deciso di partecipare anche all'edizione me-
neghing di Cibo & Regola d'Arte (16-18 maggi), la mani-
festazione del Corriere della Sera dedicata alla cultura del
cibu & organizzata dalla food editor del quotidianc Angela
Frenda, Una iniziativa molto ben organizzata e partecipata
da malti consumatori - quasi 16.000 nei 4 giomi di even-
to, particolarmente attenti a tutto cid che ruota attomo al
mondo del eibo; food talk, incontri, speech, demo, veri e

conoscere, imparare, assaggiare prodotti della tradizione
& discutere attomo ad un tema centrale: il futuro del cibo.
V8| ha sfruttato |'occasione della grande presenza di pub-
blico per presentare anche qui 'attivitd dell'lstituto e la sua
Carta del Vlorl, nella suggestiva location della Fabbrica
del Vapore, che & apparsa subito un ottimo contesto per
pardare di sostenibilita, futuro e impegno delle aziende nel
progetto del Manifesto [VSI, Grande interesse per i visita-
tori che hanne partecipatc al food talk dal titolo “Salum/
etici: | valori del manifesto IVSI", nel quale sono interve-
nuti oltre al Presidente Pizzagalli anche
Luca Govoni, Docente di Storia della Cu-
cing ltaliana all' ALMA di Colome, e Marti-
na Barbero, giomalista del Comiere della
Sera, in qualitd di moderatrice. Lincontro
& stato |'oceasione per ripercorrere il pro-
getto del Manifesto & |a sua genesi, i suoi
princlpl fondantt e gl cblettv nel tempo.
Lintervento del Prof. Govoni ha consenti-
to di roostruire & raccontare progetti simi-
i anevenuti nel mondo della cucina (2 non
solo), evidenziando perd nel contempo 'u-
nicita di quello ideato da (VSI: il primo crea-
to da alcune aziende di un settore e aperto
all'adlesione da parte di tutto il comparto.

Limpegno VS & proseguito poi con lo speech del Pre-
sidente Pizzagalli nello spazio denominato |'Orto delle
ldee e presidiando il desk SalumiAmeo, dove la presenza
costante di personale VS| nei giomi di evento ha con-
sentito di diffondere al meglio informazioni utili a com-
prandeme finalita e impatto. Inoltre, ai melti visitatori del
corner informativo & stato sommi
per indapare il loro rapporte con i valer alla base dal Ma-
nifesto IVSI, per registrare - in un contesto particolare
come Cibo a Regola d'Arte - l'idea dei consumatoni e
la lora posizione circa un progetto simile e il futuro della
salumeria in Italia.

tionaria
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NOTIZIE DALLA REDAZIONE

NOTIZIE DALLARETE ~ ANIMALI SMARRITI

COME PARTECIPARE

29 LUGLIO 2019 | MALTEMPO, L'IMPEGNO DI ANBI LAZIO: “RISPOSTA IMMEDIATA ED EFFICIENTE" CERCA

Wellness Cup 2019, organizzata da Adriano

Panatta ”

POSTED BY: ADMIN NOTIZIE 10 GIUGNO 2019

Il prossimo 13 giugno, presso il Tennis Club Parioli, andra in scena la Wellness Cup
2019, organizzata da Adriano Panatta.

Ore 16,30: torneo di tennis di doppio con tabellone...

...continua la lettura dell'articolo >> http://www.romatoday.it/eventi/wellness-
cup-tennis-parioli-13-giugno-2019.html

Fonte: Roma Today

€ Previous post

Next post »

ULTIME NOTIZIE DALLA REDAZIONE

29 LUGLIO 2019

Olevano Romano, importante
finanziamento 341.000 euro
per le strade vicinali
ottenuti dal Consorzio

29 LUGLIO 2019

San Vito, grosso istrice
ferito messo in salvo dai
carabinieri

28 LUGLIO 2019

Serrone “La Patacca” ha
ottenuto il riconoscimento di
“Origine Comune”

ULTIME NOTIZIE DAI LETTORI

29 LUGLIO 2019

Fiuggi, per gli allievi
regionali ed i giovanissimi
provinciali primo importante
appuntamento allo stadio
Fraiegari di Piglio

10 GIUGNO 2019

Piglio, Creiamo,
Progettiamo, Esploriamo,
AmbientiAmo.

25 MAGGIO 2019

Fiuggi, Enzo Fiorini é
convolato a nozze con
Ranieri Gentile

Ritaglio stampa ad wuso esclusivo del destinatario, non

riproducibile.

IvSI

Pag. 272

065467



NEWSLOCKER.COM E:‘;u 11-06-2019
Foglio 1
! .!..-F' ~ —
U News Locker ategory
| @ Shara / Save = |
&Y
'IDDAY 2= "Stelle di fuoco”, il Campionato di fuochi
' : d'artificio a Cinecittd World

Signatura Rerum di Laura Niola
Eventi / Sport

Wellness cl.|p 2019, organi zzata da Adriano Panatta "Tre" di Isabella Ducrot

Fab In The Garden live al Crash Roma

Vernissage Rome, arte e musica allo
Stadio Domiziano

DOVE
Tennis Club Parioli
Largo Uberto de Morpurgo, 2

IBRD
CAIANDD

Dal 13/06/2019 al 13/06/2019
Dalle 16,30
PREZZO
GRATIS
ALTRE INFORMAZION

Redazione
10 GIUGNOD 2019 11;34

1 prossimo 13 giugno, presso il Tennis Club Parioli, andra in scena
la Wellness Cup 2019, organizzata da Adriano Panatta.

Ore 16,30: torneo di tennis di doppio con tabellone di 12 coppie con teste di
serie
Ore 21,00: premiazione e cena

Accanto a Panatta, direttore del torneo, parteciperanno esponenti dello
spettacolo:

=

RomaTeday &1 caricamento, ma fia bisogna gl JavaSelipt EIE

Follow @RomaNotizie on Twitter!

Privacy Policy | Advertising | Arlicle Removal
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ROM TODAY — sezioni Eve“ti Segnala Evento

DAL 6 AL 16 GIUGNO

m ® SCOPRI DI PIU

Eventl / Sport

Wellness Cup 2019, organizzata da Adriano
Panatta

DOVE
Tennis Club Parioli
& Largo Uberto de Morpurgo, 2

DUANDO
Dal 13/06/2019 al 13/06/2019 EIEETIT
@ Dalle 16,30

g BNL

PREZIO

GRATIS

ALTRE INFORMAZIONI

T Redazione

¥ 10 GIUGND 2010 11:34

1 prossimo 13 giugno, presso il Tennis Club Parioli, andra in scena
la Wellness Cup 2019, organizzata da Adriano Panatta.

Ore 16,30: torneo di tennis di doppio con tabellone di 12 coppie con teste di
serie

Ore 21,00: premiazione ¢ cena g <o e
€¢3,99

Accanto a Panata, direttore del torneo, parteciperanno esponenti dello

spettacolo:

‘Neri Marcoré,

-Giovanni Veronesi,

-Valeria Solarino,

-Elda Alvigini,

-Anna Falchi,

-Massimiliano Ossini, Cometto classico 60 g X12

-Anna Pertinelli € 3 9

E moki altri... < ==

SCOPRI DI PIU

anche il ministro Gian Marco Centinaio. '

L’evento e promosso dal Ministero delle Politiche Agricole, Alimentari e
Forestali, per dimostrare che il benessere inizia a tavola e vedra wa gli ospiri
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Linee che fermano vicino a Largo Uberto de Morpurgo, 2 »
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Vip al Tennis Club Parioli per la Wellness
Cup

Vip |n campo per la Wellness Cup

Video Paoclo Pirrocco/Ag.Toiati Servizio di Andrea Nebuloso

EMBED. -div style="position:relative;padding-botiom: 56.26' | 1 , O L

Vip al Tennis Club Parioli per la Wellness Cup
Video di Paolo Pirrocco / Ag.Toiati Servizio di Andrea Nebuloso

ALTRI VIDEO DELLA CATEGORIA

La migliore pizzeria del mondo si  Jennifer Lopez spegne 50 Riparte #Celebsinwater, le
trova in provincia di Caserta candeline celebritd in acqua. E da Friends
arriva il video di Courteney Cox

WDEOPH}WSH

Elisa Isoardl rimuove la foto della
patente dopo l'incredibile gaffe social

- 0

 (ZIANTONT

Quadrilocale, via Di Monteverde

480.000 €
WENDITA QUADRILDCALE A ROMA

) g < Paola Caruso innamorata
A, ° k. di un corteggiatore di
i \ Temptation Island: ecco
k chié
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Erasile, terrore in
spiaggia; anda anomala
spazza via tutte,
bagnanti In fuga

«MNon tutti possono
permetterselos, critiche
per Caterina Balivo dopo

Precompilata, la dichiarazicne dei  Luciano De Crescenzo, una delle Is Molas, la Sardegna verde a due
redditi fai da te supera quota 3 sue ultime apparizioni in pubblice  passi da Cagliari

milioni a Napoli questa foto su Instagram

» Morto Luciano De Crescenzo,
aveva 90 anni: Napoli piange
I'ingegnere-filosofo » Luciano De
Crescenzo & morto

Carabiniere ucciso, la
telefanata di Brugiatelli
al 112: «Mi hanno rubato
la borsax. Nessun

riferimento alladroga

Chiara Ferragni e |a foto
con Leone a Noto: i fan

notano un dettaglio

Area 51, il 20 settembre |"assalto  Piovono soldi in strada: Il comitate Unesco: «Prosecco 3
dei 600.0007 automobilisti si fermano per patrimonio dell'umanita» piccante
raccoglierli

promo

Prosecco Patrimonio dell'Unesco Bacio, la giornata internazionale Scurati vince il Premio Strega
che "fa bene alla salute” 2019 con «ll figlio del secolo»

GUIDA ALLO SHOPPING

Insetticida: stop a mosche, zanzare e a
tutti gli altri insetti scegliendo un valido
prodotto

Queslo sito ulilizza cookie i i C g i, L i0 nviarti pub contenuti in linea con le tue

pre -Se yuoisapeme;di pil 3 il consens alcuni ¢ ! a qui.
Chiudendo questo banner, scorrendo questa pagina o cliccando qualunque suo elemento acconsenti all'uso dei cookie.
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CORRIEREDELMADEINITALY.IT

Home Le eccellenze Economia In Europa Le guide Cornere Tv
La Redazione

orriere

COSTUME E SOCIETA / HOME

VIP E NUTRIZIONISTI: TUTTI IN
CAMPO PER VINCERE LA "WELLNESS
CU P“ ARTICOLI RECENTI

PUBBLICATO IL GIUGNO 12,2019 BR3SHIL2 PRESENTATO AL SENATOIL

PROGETTC MOVEAFREE. DE

B SAVE THE DATE

Roma e 13 giugno 2019

ONE DISABILI

DE POLI: TUTELEREMO LE

o ARCHIVI
Luglio 2019
IO
Giugno 2019

Direttore del torneo Adriano Panatta

Ore 16,30: torneo di tennis di doppio con tabellone di
12 coppie con teste di serie

Ore 21,00: premiazione e cena

Irlfil'fﬂi:*?:l:&m m:pmft Gennaio 2019

vl X m—
Selumii haliani minittere delle poltiche agricsle 0y Ministarn delle Politiche Agricole

alirentan, forestali e del turismo Almentari, Forestall o del Tunemo

e CATEGORIE

T

Agroalimentare

Arte e Cinema
costume e societa
Cultura e Turismo
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Di Redazione. Domani, 13 Giugno, al Tennis Club Parioli di Roma, sara inaugurata “Wellness cup”,

Europa Press

la prima edizione del torneo di tennis dedicato ai wellness influencer per dimostrare che il European excellences

benessere inizia a tavola.Una sfida tra stelle della TV e del mondo del giornalismo, professionisti

Food & Beverage

della scienza medica e dell’Alimentazione, per passare dalla teoria alla pratica. A partire dalle ore

16.30, scenderanno in campo: Neri Marcoré, Anna Falchi, Adriana Volpe, Elda Alvigini, Marco home

Bonini, Giovanni Veronesi e Valeria Solarino. Giornalisti, inviati e conduttori radiotelevisivi come Impresa 4.0
Jimmy Ghione, Francesco Gasparri, Massimiliano Ossini e Anna Pettinelli; medici, nutrizionisti e )

molti altri ancora. A dirigere la competizione sara Adriano Panatta, simbolo indiscusso del tennis: hideSiye

“Questa iniziativa mi mette ancora una volta di fronte a una questione affrontata tante volte nella Medicina e Ricerca
mia vita - commenta - cioé come una corretta alimentazione, completa dei giusti nutrienti, sia alla Moda

base del benessere, soprattutto per gli sportivi. lo ho sempre amato la buona tavola e, soprattutto

negli ultimi anni, ho dovuto impegnarmi per restare in forma, ma non ho mai seguito le mode,

Parlamento Europeo

adottato diete drastiche o addirittura vegane”. Alimentazione pil sport uguale salute: variando storie di successo

l'ordine degli addendi, il risultato non cambia. Se fare attivita fisica & essenziale per lo sviluppo e il
benessere psico-fisico dell’'organismo, mangiare bene & la strategia vincente per far funzionare al
meglio il nostro corpo e il nostro cervello e ottenere performance sempre al top.Prima di scendere
in campo, quindi, sard meglio allenarsi...a tavola. E stato riscontrato, ad esempio, che molti
infortuni - spesso sottovalutati - dipendono da una nutrizione mal rapportata alle esigenze dello
sforzo fisico. La carenza di nutrienti specifici - e la loro somministrazione nel momento errato -
pud promuovere lo sviluppo di crampi, strappi, inflammazioni, riduzione della massa muscolare e
della resistenza. Uiniziativa & stata promossa dall’Istituto Valorizzazione dei Salumi Italiani (IVSI),

con il contributo del Ministero delle politiche agricole alimentari, forestali e del turismo.

Condividi:

K3 Facebook Linkedin || W Twitter | {© WhatsApp

Sblocca cantieri: De Poli il non fare Lltalia del merito premiata alla Camera dei

costa 530 miliardi in 17 anni. Deputati di Roma

Lascia un commento

Il tuo indirizzo email non sara pubblicato. | campi obbligatori sono contrassegnati *

Uncategorized

Wellness
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ADRIANA VOLPE

WEB RADIO

UNA CANZONE AL GIORNO

Una canzane af giomo S8

Un raggio di sole

SEGUICI SUI SOCIAL

o 84376 Fans LIKE
1.032 Followers FOLLOW
° 3547 Followers FOLLOW
° 338 Subscribers SUBSCRIBE
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So Wine So Food

Il
o

Wellness Cup: tra racchette e alimentazione

Qo @ 12/06/2019

TENNIS CLUB PARIOLI

©T &
© A& O

Al Tennis Club Parioli di Roma VIP e esperti della nutrizione si incontreranno il 13
giugno per la prima edizione del torneo di tennis dedicato al mangiar sano

Attivarsi nello sport & essenziale se =i vuole vivere bene, Bisogna sempre fare un po’ di esercizio fisico per poter stare in forma. Ma
Pesercizio da solo non basta. Quello che ¢i vuole é anche una corretta alimentazione che aiuta il corpo e fortifica lo spirito. Per
questo il 13 giugno alle ore 16:30 si terra al Tennis Club Parioli il Wellness Cup: il primo torneo di tennis dedicato ai wellness
influencer.

Star della Tv, VIP, giornalisti, medici e esperti dell’alimentazione parteciperanno tutti insieme a questa gara per promuovere la
2ana e corretta alimentazione. Tra di loro ci saranno Neri Marcoré, Anna Falchi, Adriana Volpe, Elda Alvigini, Marco
Bonini, Jimmy Ghione, Francesco Gasparri, Massimiliano Ossini, Anna Pettinelli, con la speciale partecipazione del
ministro Gian Marco Centinaio.

Promosso dall'Istituto di Valorizzazione dei Salumi Italiani (TVSI) e dal Ministero delle Politiche Agricole
Alimentari, Forestali e del Turismo I'evento sara guidato da Adriano Panatta, una stella del tennis italiano che ha
commentato: “Questa iniziativa mi mette ancora una volta di fronte a una questione affrontata tante volte nella mia vita, cioé come
una corretta alimentazione, completa dei giusti nutrienti,sia alla base del benessere, soprattutto per gli sportivi. Io ho sempre
amato la buona tavola e, soprattutto negli ultimi anni, ho dovuto impegnarmi per restare in forma, ma non ho mai seguito le
mode,adottato diete drastiche o addirittura vegane”.
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Home / Regione Lazio / Provincia di Roma / Vip e nutrizionisti: tutti in campo al Tennis Club Parioli p...

Vip e nutrizionisti: tutti in campo al Tennis Club Parioli per
vincere la “Wellness cup”

& Meridiana Notizie []12 giugno 2019 @ 19:07 @ Notizie da: Provincia di Roma

RS e s e e

(MeridianalNotizie) Roma, 12 giugno 2019 — Domani si svolge la prima edizione del torneo di tennis dedicato ai wellness influencer,
per dimostrare che il benessere inizia a tavola. Alimentazione pil sport uguale salute: variando l'ordine degli addendi, il risultato non
cambia. Se fare attivita fisica é essenziale per lo sviluppo e il benessere psico-fisico dell’organismo,...

Leggi la notizia integrale su: Meridiana Notizie (&

Il post dal titolo: «Vip e nutrizionisti: tutti in campo al Tennis Club Parioli per vincere la “Wellness cup”» & apparso il giorno 12 giugno 2019 alle ore 19:07 sul
quotidiano online Meridiana Notizie dove ogni giorno puoi trovare le ultime notizie dell'area geografica relativa a Roma.

n FACEBOOK m in LINKEDIN t TUMBLR @ PINTEREST

ARTICOLO PRECEDENTE ARTICOLO SUCCESSIVO
Dal 24 giugno senso unico alternato su via Casal Sant'Angelo Emessa I'ordinanza “Latina Plastic Free” per tutto il
Lungomare
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Vip, giornalisti e nutrizionisti in campo per
vincere la “Wellness Cup”
SEGUICI 5U:
ADV

ULTIMI ARTICOLI

Tanti vip, giornalisti, medici e nutrizionisti parteciperanno domani alla
1 prima edizione del torneo di tennis dedicato ai wellness influencer, per
dimostrare che il benessere inizia a tavola

“ll Re Leone™ un remake visivamente
mvoluzionario che mantiene intatta
of I'emozione
Atleti d'eccezions impugneranno la racchetta il prossimo 13 giugno per vincere la prima
edizione delia “Wellness Cup™. |l torneo di tennis dedicato al wellness influencer: una

sfida tra stelie delia TV e del mondo del giomalismo, professionisti delia scienza medica e

“Genitori quasi perfetti™ fisate e veleno in
un incisivo spaccato dell'ltalia modema

Gemini Man: trailer @ immagini del nuovo

dellAlimentazione, per passare dalla teoria alla pratica film ci Ang Lee con Will Smith

A partire dalle ore 16 30, presso || Tennis Club Parioli di Roma, scenderanno in campo Elena Sofia Ricci @ il cast complato di
E e i et

Neri Marcoré, Anna Falchi, Adriana Volpe, Elda Alvigini, Marce Bonini, Giovanni ;:.\f R YSre, VA v SRc o

Veronesi e Valeria Solarino. Giornalist, inviati e conduttori radiotelevisivi come Jimmy
4 2 3 SE, : S ‘L'Allieva 3, inizio niprese & pnme
Ghione, Francesco Gasparri, Massimiliano Ossini e Anna Pettinelli; medici R
nutrizionisti & molti aitri ancora :
My Name Is Sara” il nuovo toccante
: y film sull"Ol 5 amiato al Giffo
Alimentazione pili sport uguale salute: variando I'ordine degli addendi, il risultato non B
cambla. Se fare attivita fisica € essenziale per o sviluppo € Il benessere psico-isico 'L'amou; flou™ stona di una .
delf'organismo, mangiare bene ¢ la strategia vincente per far funzionare al meglio [l nostro SEparaziing.. Apnea Sepdrazone
corpo & Il nostro cervello e ottenere performance sempre al top “Il Signor Diavolo™ un Pupi Avati in gran
forma toma al gotico padano
Prima di scendere in campo. quindi, sara meglio allenarsi...a tavoia E stato niscontrato, ad Venezia 76 il programma completo
esempioc, che moiti infortunl — spesso sottovalutati — dipendono da una nutrizione mal
Blinded by the Light poster e trailer del
film ispirato alle canzoni di Bruce
somministrazione nel momento errato — pud promuovere lo sviluppo di crampi. strappi Springsteen

infiammazioni. riduzione della massa muscolare € della resistenza

rapporiata alle esigenze dello sforzo fisico: La carenza di nuirienti specifici — e |a loro

Adirigere la “Wellness Cup’sara Adriano Panatta. simbolo indiscusso del tennis: “Questa
Inizialiva mi mefle ancora una volta di fronte a una questione affrontata tanie volle nella mia
vita — commenta — cioé come una corretta alimentazione, compieta def giusti nutrient], sia
alla base del benessere, sopratiutto per gii sportivi. 1o ho sempre amato la buona tavola e
soprattutio negll uitim! anni, ho dovuto impegnarmi per restare in forma, ma non ho mal
seguito le mode, adotiato diete drastiche o addiriftura vegane

Liniziativa & stata promossa dalllstituto Valorizzazione dei Salumi taliani (IVS1), con il
contributo del Ministero defle politiche agncole alimentar. forestali e del turismo
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I P S{ogliaei?l i Iscriviti alla
= = - s RaE RomaH24 Flaminio-Parioll newsletter
‘@ FlamInIO“ParIOII LEssma. () DOVE TROVARLO REGISTRATI
HOME NEWS QUARTIERE AGENDA MULTIMEDIA COMMUNITYBOOK SPECIALI CONSIGLI QUARTIERI ' Q ‘
AL T.C. PARIOLI LA WELLNESS CUP Romahz4 siti > Flaminio-Parioli > Eventi > Parioli > ALT.C. Parioli la Wellness Cup

Tennis Club Parioli, Largo Uberto
de Morpurgo, Rorma, RM, [talia

Dal 13 giugno 2019 - 1630
al 13 giugno 2019 - 2130

06807851

Parioli | Sport
Al T.C. Parioli la Wellness Cup

Mercoledi 13 giugno al Tennis Club Parioli andra in scena la Wellness

Cup 2019, organizzata da Adriano Panatta.

IL PROGRAMMA
Ore 16,30: torneo di tennis di doppio con tabellone di 12 coppie con teste di
serie

Ore 21,00: premiazione e cena

< Casa del Cinema tra cibo ed Europa

C.C. Roma, serata per Placido e Romano >

Ritaglio stampa ad uso esclusivo del destinatario, non riproducibile.

1VSI Pag. 284

065467




MERIDIANANOTIZIE.IT (EB)

paa  12-06-2019

Pagina

Foglio 1 f 2

-
<

MERIDIANA
SSCCATEAC

AGENZIA VIDED GIORNALISTICA

CULTURA

CERCA FRA | CONTENUTI
. . » . .. ..
Vip e nutrizionisti: tutti in campo al
Tennis Club Parioli per vincere la
“Wel I neSS CU p" MERIDIANA NOTIZIE
Di Redazione - 12 giugno 2019 @570 WO Ambiente 567
Benessere 19
Cronaca 8.462
Carabinieri 183
Guardia di Finanza 21
Polizia di Stato 339
Cultura 1.823
Eventi 1.881
Motori 51
Paranormale 6
Politica 2271
Pubblicita 7
Sanita 593
Segnalate dalla redazione 994
Speciali Meridiana 2.836
L'Oro del Lazio 12
ﬂnﬁnh;lhn g v d Soke durko mmem- 41 e Lazio Regione 646
Qui sanita 23
(MeridianaNotizie) Roma, 12 giugno 2019 - Domani si svolge la prima edizione del
tormneo di tennis dedicato ai wellness influencer, per dimostrare che il benessere inizia HosGa Copitiin i
a tavola. Alimentazione pit sport uguale salute: variando l'ordine degli addendi, il TGM 3
risultato non cambia. Se fare attivita fisica & essenziale per lo sviluppo e il benessere Theatron 15
psico-fisico dell'organismo, mangiare bene € la strategia vincente per far funzionare al Spettacolo 254
meglio il nostro corpo e il nostro cervello e ottenere performance s?mpre al top. sport 477
Prima di scendere in campo, quindi, sara meglio allenarsi...a tavola. E stato
riscontrato, ad esempio, che molt infortuni — spesso sottovalutati — dipendono da K i
una nutrizione mal rapportata alle esigenze dello sforzo fisico. La carenza di nutrienti AS. Roma 39
specifici — e la loro somministrazione nel momento errato - puo promuovere lo S.S. Lazio 32
sviluppo di crampi, strappi, inflammazioni, riduzione della massa muscolare e della Volley 46
Ritaglio stampa ad wuso esclusivo del destinatario, non riproducibile.
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resistenza. Lo sanno bene gli atleti di eccezione che impugneranno la racchetta il
prossimo 13 giugno per vincere la prima edizione della "Wellness cup”, il tormeo di
tennis dedicato ai wellness influencer: una sfida tra stelle della TV e del mondo del
giomalismo, professionisti della scienza medica e dell’alimentazione, per passare dalla
teoria alla pratica. A partire dalle ore 16.30, presso il Tennis Club Parioli di Roma,
scenderanno in campo: Neri Marcore, Anna Falchi, Adriana Volpe, Elda Alvigini, Marco
Bonini, Giovanni Veronesi e Valeria Solarino. Giornalisti, inviati e conduttori
radiotelevisivi come Jimmy Ghione, Francesco Gasparri, Massimiliano Ossini e Anna
Pettinelli; medici, nutrizionisti e molti altri ancora. A dirigere la competizione sara
Adriano Panatta, simbolo indiscusso del tennis: "Questa iniziativa mi mette ancora
una volta di fronte a una questione affrontata tante volte nella mia vita - commenta
- cioé come una corretta alimentazione, completa dei giusti nutrienti, sia alla base del
benessere, soprattutto per gli sportivi. Io ho sempre amato la buona tavola e,
soprattutto negli ultimi anni, ho dovuto impegnarmi per restare in forma, ma non ho
mai sequito le mode, adottato diete drastiche o addinttura vegane”. L'iniziativa &
stata promossa dall'Istituto Valorizzazione dei Salumi Italiani (IVSI), con il contributo

del Ministero delle politiche agricole alimentan, forestali e del turismo.

(a cura di Cecilia Guglielmetti)

VUOI FARE
PUBBLICITA’

SU

DIANA

(licca qui e scopri tutte le informazioni sul corso

SPECIALI MERIDIANA NOTIZIE

Lazio Regione
Roma Capitale

TGM

Ritaglio ad wuso esclusivo

stampa

del destinatario, non ripreducibile.

IvSI

Pag. 286

065467



paa  12-06-2019

Foglio 1 f 2

mG@ ITALIA ESTERI POLITICA SPETTACOLI 5PORT HI-TECH ALTRE SEZIONI ¥

CRONACHE ROMA MILANO

Qceq

energia
Bl LUCE, PIU GAS, PHITE:

Roma, vip e nutrizionisti in campo per
vincere la Wellness cup

“ Alimentazione pit sport uguale salute: variando I'ordine degli addendi, il
risultato non cambia. Se fare attivita fisica & essenziale per lo sviluppo e il
“ benessere psico-fisico dell'organismo, mangiare bene & la strategia vincente
per far funzionare al meglio il nostro corpo e il nostro cervello e ottenere
performance sempre al top. Prima di scendere in campo, quindi, sarad meglio
n allenarsi...a tavola.

ROMA © SFOGLIA IL GIORNALE

E stato riscontrato, ad esempio, che molti infortuni - spesso sottovalutati -
dipendono da una nutrizione mal rapportata alle esigenze dello sforzo fisico.
La carenza di nutrienti specifici - e la loro somministrazione nel momento MILANO R
emralo - pud promuovere lo sviluppo di crampi, strappi, infiammazioni,

riduzione della massa muscolare e della resistenza. Lo sanno bene gli atleti
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di eccezione che impugneranno la racchetta il prossimo 13 giugno per

vincere la prima edizione della “Wellness cup’, il tomeo di tennis dedicato ai ROMA OMNIA VATICAN CARD
wellness influencer: una sfida tra stelle della TV e del mondo del giomalismo, ;... i mysei Vaticani, la Cappella Sistina e San Pietro
professionisti della scienza medica e dell'Alimentazione, per passare dalla senza stress, Salta la fila e risparmia

teoria alla pratica. Prenota adesso la tua visita a Roma

A partire dalle ore 16.30, presso il Tennis Club Parioli di Roma, scenderanno
in campo: Neri Marcoré, Anna Falchi, Adriana Volpe, Elda Alvigini, Marco
Bonini, Giovanni Veronesi e Valeria Solarino. Giornalisti, inviati e conduttori
radiotelevisivi come Jimmy Ghione, Francesco Gasparri, Massimiliano Ossini
e Anna Pettinelli; medici, nutrizionisti e molti altri ancora. A dirigere la
competizione sara Adriano Panatta, simbolo indiscusso del tennis: "Questa
iniziativa mi mette ancora una volta di fronte a una questione affrontata tante
volte nella mia vita = commenta - cioé come una corretta alimentazione, :
completa dei giusti nutrienti, sia alla base del benessere, soprattutto per gli S TOUR
sportivi. lo ho sempre amato la buona tavola e, soprattutto negli ultimi anni, ho ;

dovuto impegnarmi per restare in forma, ma non ho mai seguito le mode,

adottato diete drastiche o addirittura vegane”. LE ALTRE NOTIZIE

L'iniziativa & stata promossa dall'lstituto VValorizzazione dei Salumi Haliani P CACCIA ALL'UOMO

(IVSI), con il contributo del Ministero delle politiche agricole alimentari, Wigientana prask (it
. ) e aggrediscono gli
forestali e del turismo. agenti: un malvivente

scappa e viene

APP

Mercoled] 12 Giugno 2018, 16:42

investito
© RIPRODUZIONE RISERVATA
r DRAMMA A
POTREBBE INTERESSARTI ANCHE.. B TORVAIANICA

Gabriele, annegato a
17 anni: la tragedia
davanti agli amici,
Stava festeggiando la
fine della scuola

ULTIMI INSERITI  PIU VOTATI 0 di 0 commenti presenti
e L'APPELLO SU
TWITTER
Rifiuti, Salvini attacca
il comune di Roma:
«Togliete I'immondizia
dalla strada, ci sono
mostri non gabbiani».
E posta il video

GUIDA ALLO SHOPPING

Smart home in offerta: -30% sui prodotti
compatibili con Alexa
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PANATTA: "BERRETTINI DA TOP 10. E IN 2-3 ANNI TSITSIPAS SARA'N. 1"

Adriano legge il futuro azzurro: "Matteo & alto, potente, ha fiducia e sta crescendo bene,
con lentezza. Fognini non mi stupisce, ora in campo tiene a posto i nervi. E il greco ha
ancora grandi margini di miglioramento” Tennis club Parioli, metad pomeriggio, Matteo
Berrettini ha appena travolto Karen Khachanov, numero 9 al mondo, a Stoccarda. Adriano
Panatta sta per andare a dirigere la Wellness Cup, un torneo di doppio con diversi
personaggi dello spettacolo in campo. "Berrettini? Lo vedo molto bene. La prima volta che
lo seguii all'Aniene dissi: pud diventare un giocatore di tennis. Ora Io & diventato. Sta
migliorando gradualmente e questo rafforza quelli che sono i miglioramenti di un
giocatore. E' un tennista molto potente, & molto alto, serve bene. Ho molta fiducia in Jui”.
Dove pué arrivare? E' sempre difficile dirlo. Comincia ad avere un'ottima classifica e spero
possa raggiungere i primi 20, magari i primi 10, gli auguro tutto il bene perché & un
ragazzo straordinario”.

Voto Tsitsipas

Chi nei primi 10 gia ¢'é & Fabio Fognini. "E non me ne sorprendo, sono anni che dico:
Fognini deve stare fra i primi 10, & il posto che gli compete. Vediamo se riesce a migliorare
ancora, mi sembra che ora stia meglio in campo come sistema nervoso, gli auguro di
giocare ancora bene". Nella hit parade mondiale il ricambio ancora non c¢'é: Nadal ha fatto
12 al Roland Garros e i primi tre sono sempre loro... "Nadal & un caso piu unico che raro,
Federer & un caso da extraterrestre se a quasi 40 anni gioca a quei livelli li, Djokovic a 33
anni ¢ il numero uno. | giovani faranno un po' piu fatica, ma alla fine questi tre si
leveranno di mezzo e tocchera alla nuova generazione". E chi prendera il comando?
"Quello che preferisco & Tsitsipas. Mi piace molto come gioca e poi ha ancora margini di
miglioramento e qualche difetto: se glielo mettono a posto in 2-3 anni pud diventare il
numero 1",

Stoccarda, Berrettini ai quarti

[ PANATTA: "BERRETTINI DA TOP 10. E IN 2-3 ANNI TSITSIPAS SARA'N. 1"]
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A dirigere la competizione & stato un simbolo indiscusso per il tennis italiano: Adriano
Panatta. Vittoria finale per il doppio composto da Marcoré-Meloccaro.

Un pomeriggio trascorso tra tante risate, una sana competizione e soprattutto un
importante messaggio comune: se fare atlivita fisica & essenziale per lo sviluppo e il
benessere psico-fisico dell'organismo, mangiare bene ¢ la strategia vincente per far
funzionare al meglio il nostro corpo e il nostro cervello e ottenere performance sempre
al top. Prima di scendere in campo, quindi, sarad meglio allenarsi... a tavola.

© RIPRODUZIONE RISERVATA

Parti sicuro con AIG

L'assicurazione viaggio costa meno di quello che EHEVENIINO

pensi AlG

ULTIMI INSERITI  PIUVOTATI 0 di 0 commenti presenti

Lecnardo Tano Siffredi, il figlio
di Rocco debutta da modelio
[sotto gli occhi del papa)

Angelina Jolie «troppo magras,
fan in ansia per la sua salute. Le
voci: «kHa preparato il
testamento»

Stefania Orlando si risposa: «l|
"si" sulla spiaggia a Maccarese.
Al tramonto e rigorosamente in
biancos

r Da Sissi a Meghan Markle tra
yoga e sci: ecco come si tengono
in forma le principesse

Sara Tommasi incinta, la nuova
vita dopo il periodo buio: «Non
ricordo nulla, non ero jo»

ROMA OMNIA VATICAN CARD

Visita i Musei Vaticani, la Cappella Sistina e San
Pietro senza stress. Salta la fila e risparmia

Prenota adesso |a tua visita a Roma

VISITE TRAVEL CARD BUS TOUR

i Eh.!muwr- 1an

WRessanaere | W NN

-

te nifi i

Vodafone down, telefoni fissi e
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Lunadi 29 Luglic - 30g. 1534

Al tennis Club Parioli tanti vip in
campo per la Wellness cup

PERSONE

Giovedi 13 Giogro 2015 di Andrea Neb

Alimentazione pili sport uguale
salute: variando |'ordine degli
addendi, il risultato non cambia.
Lo sanno bene gli atleti di
eccezione che hanno impugnato

le racchette al Tennis Club MypLay
Parioli per vincere la prima
edizione della “Wellness cup”, il *& LE vOCI DEL MESSAGGERO
torneo di tennis promosso Leoni da cassonetto: minacce a chi
dall'lstituto Vaiorizzazione dei butta i rifiuti per la strada
Salumi ltaliani (IVS1), con il contributo del Ministero delle politiche agricole di Pietro Piovani
@ alimentari, forestall e del turismo.

SOCIETa
Vip al Tennis Club Parioli per la Wellness Cup

Carabiniere ucciso, folla in
chiesa per i funerali: sulla
bara foto delle nozze e
maglia del Napoli

Nei campi in terra battuta sono scesi in campo per dare vita a sfide di doppio: Neri ; -

: ; Raquel Murillo dalla Casa di
Marcoré, Anna Falchi, Adriana Volpe, Elda Alvigini, Marco Bonini, Giovanni Carta a Vico Equense: «Qui &
Veronesi, Jimmy Ghione, Francesco Gasparri, Massimiliano Ossini e Anna impossibile fare la dieta»
Pettinelli e Annamaria Baccaro.

l'applauso della folla al feretro
del vice brigadiere

° Funerali carabiniere ucciso,

Il Re Leone, le emozioni del cast:
nelle sale il 21 agosto

SMART CITY ROMA
W D * 8
STATISTICHE ATTESE PAZIENTI

9 pazienti

medi di attesa

Vip in campo per la Wellness Cup

Video Paolo Pirrocco/Ag.Toiati Servizio di Andrea Nebuloso

A dirigere la competizione & stato un simbolo indiscusso per il tennis italiano:
Adriano Panatta. Vittoria finale per il doppio composto da Marcoré-Meloccaro.

Un pomeriggio trascorso tra tante risate, una sana competizione e soprattutto un
importante messaggio comune: se fare attivita fisica & essenziale per lo sviluppo e
il benessere psico-fisico dell'crganismo, mangiare bene & la strategia vincente per
far funzionare al meglio il nostro corpo e il nostro cervello e ottenere performance

sempre al top. Prima di scendere in campo, quindi, saréa meglio allenarsi__. a PERSONE

tavola. | ‘ «Nel parco di Torgiano ho visto in

@ RIPRODUZIONE RISERVATA cielo un oggetto strano e
misternosos

di Enzo Vitale
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Wellness Cup al Parioli

Adriano Panatta

“Tenn

s senza eta

ecco la mia ricetta”

di Maurilio Rigo

«Dopouna sconfitta inun tormeo una
vera amatriciana fatta bene é sempre
una bella consolaziones, Parola di
Adriano Panalla, indimenticalo
campione di tennis, ex numero 4
della classifica mondiale. «Certoche
stando sempre in giro perilmondo
non era facile trovare qualche posto
dove sapessero farla come si deve, lo,
poi, sono stato sempre esigente»,
prosegue Panatia che oggi sara al
Tennis Club Parioli, proprio dove
mosse i primi passi tennistici spinto
da papa Ascenzio, allora custode del
circolo ai piedi di monte Antenne,
Panatta sara il direttore della prima
edizione della“Wellness Cup”,
tomeo dedicato all'abbinamento tra
sporte salute che vedra in campo
personaggi delmondodello
spettacolo, professionisti della
scienza medica e dell’alimentazione,
perpassare dalla teoria alla pratica.
A partive dalle 16,30, si afTronteranmno
Neri Marcoré, Anna Falchi, Valeria
Solarino, Francesco Gasparri, Anna
Pettinelli e molti altri ancora.
Panatta, anche lei scenderain
campo?
«No, iosonoil direttore del tomeoei
direttori dei tormeinon giocano

(ride). Questa inizialiva mi mette
ancorauna voltadi fronte auna
questione affrontata tante volte nella
mia vila, cioé come una corrella
alimentazione, completa dei ginsti
nutrienti, sia alla base del benessere,
soprattutto pergli sportivi. Io ho
sempre amato la buona tavola e,
soprattutto negli ultimi anni, ho
dovuto impegnarmi perrestare in
forma, manon ho mai seguito le
mode o adottato diete drastiches.

Visto che non giochera, vuole
dare qualche consiglio ai tennisti
non pil giovanissimi?
«Guardi che le persone non pin
glovanissime, anzi vecchie come me,
possono tranquillamente continuare
agiocare finoa 80, 85anni. Fanno
ancora le gare Over 80 nelmondo. E,
ilnostro, uno sport che puoi giocare
finoalla fine dei uoi giomi (e gitiuna
risata ancora pin sonora), perché non
élantoinvasivo, & poco traumatico
ed édivertente, percui te lo porti
sempre dietron,

Qualche “dritta”?
«Bastanon andare mai “sopra le
righe”, nel senso fare sforzi esagerati.
Specialmenteaunacertaeta e
meglio giocare ildoppio invece del

Si puo
giocarefinoa
85annie
oltre, attenti
peroal caldo
ealla dieta
Io dopouna
sconfitta
mangio pero
l'amatriciana

singolo, che tra 'altro & anche pin
divertente, Solamente qualche
indemoniato gioca ancora il
singolarea una cerla elan,

Ma ora che & arrivatala bella
stagione e tuttisimettono a giocare
atennis, a cosa bisogna fare
attenzione?

«Alcaldo, bisogna bere molto essere
sempre ben idratati, non fare pasti
troppo pesanti prima di giocare.
Certonon i puoi mangiare una
carbonare primadi giocare il Roland
Garros, lre sel su 5, con 40 gradi,
allora sei scemo (altra risata), allora
voi mori, E poiio consiglio sempre di
giocare con il fresco, sotto lacanicola
poi non & nemmeno divertentes,

ERIPRODUZIONE RISTRVATA

A ll campione
Adriano
Panatta, 68 anni,
quimentreda
consigliaun
bambino,
hainiziatoa
giocare al Parioli
Nel1976 ha
vintoa Roma

e al Roland
Garros diParigi
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Tennis Club Parioli: il caldo torrido non ferma le sfide in doppio tra attori, attrici, reglsti e glomallstl

«Wellness Cup», Panatta
premia Meloccaro-Marcore

I benessere inizia a tavola,
¢ pui si mantiene sulla terra
rossa, dove ieri pomeriggio
un drappello di tennisti vip
(attori, attrici e giornalisti),
mescolati a medici e nutrizio-
nisti, ha dimostrato tempra ¢
agonismo eccezionali, a di-
spetto della colonnina di mer-
curio [erma alla voce «caldo
torridox». Cappellino con vi-
siera e via: si gioca per dimo-
strare 'equazione «alimenta- = S
zione pill sport uguale salu- Conduttrice tv Il regista
te». Negli spazi del glorioso  Adriana Volpe (foto Portelli/LaPresse)

Tennis Club Parioli, si disputa -
[4 prima edizione della «Well-
ness Cup», lorneo di doppio
che mette 'accento sul valore
delle proteine (i salumi sono
la «carta vincente»). Edoardo
Mazza, il maestro di casatiene
[e redini del tabellone con il
direttore della competizione
Adriano Panaltta. Chi sono i
favoriliz «Due coppie, nella
sostanza. Stefano Meloccaro e
Neri Marcoré da una parte,
Jimmy Ghione e Giovanni Ve-
ronesi dall'altra. I primi pas-
sano dircttamente al secondo
turno (grazie al bye), gli altri
se la giocano tra volée e
smash. Promettono bene an- 5
che Francesco Gasparri e Direttore del torneo Conduttore tv
Massimiliano Ossini. Sul Adriano Panatta Massimiliano Ossini
campo accanto si sfidano An-
na Falchi ¢ Adriana Volpe
(«Dai Anna, divertiamocils),
dopo una seduta di foto ricor-
do. Basta vinvere un set ¢ si
passail turno. Primo premioa
tutti per l'impegno ¢ la dispo-
nibilitd a diventare wellness
influencer. Il trofea lo vinco-
no Mcloccaro-Marcoré che
battono in finale 6-3 Nicola
Levoni e Alex Materassi.

Roberta Petronio
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TENNIS CLUB PARIOLI

Wellness cup: alimentazione e sport, il «doppio misto»
vincente

Star e vip alla prima edizione del torneo per diffondere la corretta alimentazione

Giuseppe Cucinotta e Sabina D'Oro

Altri video articoli

La salute & come una partita di tennis nella quale una corretta alimentazione e Inesclusiva per goaRIERE TV
una costante attivita fisica rappresentano gli “ace” e gli “smash” che

ﬁ consentono di sconfiggere pericolosi avversari. Il rapporto fra benessere
psico-fisico, equilibrio alimentare e sport € stato il protagonista della prima
edizione della Wellness Cup, un torneo di tennis della durata di una giornata
che si é svolto al Tennis Club Parioli e al quale hanno partecipato stelle del
cinema, della tv e professionisti del mondo dell’alimentazione. Anna Falchi,
Adriana Volpe, Neri Marcore, Elda Alvigini, Anna Pettinelli e tanti altri, fra

Alimentazione: cosa
ci dicono le etichette

12 giugno 2019

E lanuova sindaca

. .. . . . dovra allevare le
uno scambio sotto rete e un servizio, hanno sottolineato come il vero “doppio
misto” vincente sia rappresentato da alimentazione e sport. 11giugno 2019
Ritaglio stampa ad wuso esclusivo del destinatario, non riproducibile.
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L'homo sapiens correva, noi ci siamo impigriti

La competizione, promossa dall'IVSI con il contributo del Ministero delle
politiche agricole alimentari, forestali e del turismo, ha avuto un direttore
d’eccellenza come Adriano Panatta: «Questa iniziativa mi mette ancora una
volta di fronte a una questione affrontata tante volte nella mia vita — ha
commentato - cioé come una corretta alimentazione, completa dei giusti
nutrienti, sia alla base del benessere, soprattutto per gli sportivi. Io ho
sempre amato la buona tavola e, soprattutto negli ultimi anni, ho dovuto
impegnarmi per restare in forma, ma non ho mai seguito le mode o adottato
diete drastiche». La stella del torneo, il campione da battere, & stato Neri
Marcore che, rispettando le previsioni di molti, ha trionfato in coppia con
Stefano Meloccaro. «Salute ed attivita fisica rappresentano un binomio
imprescindibile — ha spiegato -. L'Homo Sapiens correva e camminava ogni
giorno, poi con I'avanzare della modernita I'essere umano si e impigrito,
perché la tecnologia lo ha portato a muoversi di meno. Campagne di
sensibilizzazione come la Wellness Cup sono essenziali, hanno un valore
simile a quello della prevenzione nel campo sanitario».

14 giugno 2019 | 13:57
© RIPRODUZIONE RISERVATA

Raccomandato da @utbrain |
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11 costo del scale di
risalita non é mai stato generare un secondo
cosi basso stipendio con...
(FXMONEYUP-ONLINE.COM)

L'85% dei nostri
investitori guadagnano
un secondo stipendio...
(VICI MARKETING)

(STAIRLIFTS| SPONSORED
LISTINGS)

sponsor J| SRR SPONSOR |
Nuova SEAT Arona Macchina omaggio con Il mare ha bisogno di
TGI. L’unico SUV a Nespresso Easy te
metano. (NESPRESSO) (ESTEE LAUDER)
(SEAT ITALIA)

UN PROGRAMMA TTO TUO.
NON SONO TROPPI?

Serena Rutelli dopo il «Giocavo nell?Italia di

Erno: I'edicola che &
anche libreria,

10 giugno 2019

Dimezzati i reati, maiil
78% della

09 giugno 2019

Dentro la palla dorata
del Verrocchio, sulla

09 giugno 2019

Tagliano coda a raro
squalo e lo ributtano

07 giugno 2019

Zerocalcare:
«Continuo a pensare

06 giugno 2019

Roma, una borraccia
per ogni consigliere

05 giugno 2019

Dall'Ecuador alla
Spagna, mille

05 giugno 2019

Globid'Oro:a
contendersi il titolo

05 giugno 2019

Vaccini, quanti
bambini li hanno

04 giugno 2019

Grande Fratello: «Non imbarazzante di Caterina ~ Bonansea, oggi lavoro in Slam(: in Veltlta' E
voglio vedere la mia... Balivo a Mastrota un supermercato» sotto le stelle ora
02 giugno 2019
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CORRIERE DELLA SERA
Ritaglio stampa ad wuso esclusivo del destinatario, non riproducibile.
1VSI Pag. 295

065467



ANOTIZIE.COM

pata  14-06-2019
Pagina
Foglio 1

4 Notizie

HOME GOSSIP NEWS POLITICA CUCINA

TECNOLOGIA

MUSICA

VIAGGI

B

Wellness cup: alimentazione e sport, il «doppio misto» vincente

Il rapporto fra benessere psico-fisico, equilibrio alimentare e sport & stato il
protagonista della prima edizione della Wellness Cup, un torneo di tennis ...

TELEVISIONE

CINEMA FINANZA

ULTIME NOTIZIE

Source: sport Wellness cup: alimentazione e sport, il «doppio mistox vin
e
ne
¥}
BB I
. W B
I e ..
i 2
|." gl IS f
lle
A
Ritaglio stampa ad wuso esclusivo del destinatario, non riproducibile.

065467

IvSI

Pag. 296



Corriaraa. Spor.i

paa  14-06-2019

Pagina
Foglio 1 f 2

Corrieradd.Sporta v  a

= HOMEPAGE > TENNIS

HOMECDS Notizie Foto ATPrisultati ATP classifica WTArisultati  WTA classifica Coppa Davis

o]
Vip e nutrizionisti: tutti in
campo per la “Wellness
cupn

Torneo di tennis promosso dall'lstituto Valorizzazione dei
Salumi Italiani (IVSI), con il contributo del Ministero delle
politiche agricole alimentari, forestali e del turismo

venerdi 14 giugno 2019 15:33

Alimentazione pil sport uguale salute: variando l'ordine degli

f addendi, il risultato non cambia. Se fare attivita fisica &
essenziale per lo sviluppo e il benessere psico-fisico
dell'organismo, mangiare bene & la strategia vincente per far
funzionare al meglio il nostro corpo e il nostro cervello e
ottenere performance sempre al top. Prima di scendere in
campo, quindi, sara meglio allenarsi..a tavola.

E stato riscontrato, ad esempio, che molti infortuni - spesso
sottovalutati - dipendono da una nutrizione mal rapportata alle
esigenze dello sforzo fisico. La carenza di nutrienti specifici - e
la loro somministrazione nel momento errato - pud promuovere
lo sviluppo di crampi, strappi, inflammazioni, riduzione della
massa muscolare e della resistenza,

Lo sanno bene gli atleti di eccezione che ieri hanno impugnato
la racchetta per vincere la prima edizione della "Wellness cup”,
il torneo di tennis promosso dall’lstituto Valorizzazione dei
Salumi Italiani (IVSl), con il contributo del Ministero delle
politiche agricole alimentari, forestali e del turismo.

LEGGI 1L GIORNALE

Fed Cup Dirette

Amburgo, Fognini ai quarti: "Gara
difﬁdl:-io

Potrebbero interessarti
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Presso il Tennis Club Parioli di Roma, si sono sfidati in un
agguerrito torneo di doppio Neri Marcoré, Anna Falchi, Adriana
Volpe, Elda Alvigini, Marco Bonini, Giovanni Veronesi, Jimmy
Ghione, Stefano Meloccaro, Francesco Gasparri, Massimiliano
Ossini e Anna Pettinelli.

A dirigere la competizione Adriano Panatta, simbolo indiscusso
del tennis: “Questa iniziativa mi mette ancora una volta di
fronte a una questione affrontata tante volte nella mia vita -
commenta - cioé come una corretta alimentazione, completa
dei giusti nutrienti, sia alla base del benessere, soprattutto per
gli sportivi. lo ho sempre amato la buona tavola e, soprattutto
negli ultimi anni, ho dovuto impegnarmi per restare in forma,
ma non ho mai seguito le mode, adottato diete drastiche o
addirittura vegane”. La vittoria finale &€ andata alla coppia
Marcoré-Meloccaro che hanno trionfato in finale con un secco

6-3. 4 .

> ltalpress

INFORMAZIONE
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Vivere Bene

Canale Video

Ginosa Marina: accusa, perseguita |'ex fidanzata. Arrestato

Home / Vivere Bene / Al tennis Club Parioli tanti vip in campo per la Wellness cup

AL TENNIS CLUB PARIOLI TANTI VIP IN CAMPO PER LA WELLNESS CUP

Alimentazione pili sport uguale salute: variando l'ordine degli addendi, il risultato non cambia.

Lo sanno bene gli atleti di eccezione che hanno impugnato le racchette al Tennis Club Parioli per vincere
la prima edizione della “Wellness cup”, il torneo di tennis promosso dallTstituto Valorizzazione dei Salumi
Italiani (IVSI), con il contributo del Ministero delle politiche agricole alimentari, forestali e del turismo.

Nei campi in terra battuta sono scesi in campo per dare vita a sfide di doppio: Neri Marcorg, Anna Falchi,
Adriana Volpe, Elda Alvigini, Marco Bonini, Giovanni Veronesi, Jimmy Ghione, Francesco Gasparri,
Massimiliano Ossini e Anna Pettinelli e Annamaria Baccaro.

A dirigere |a competizione & stato un simbolo indiscusso per il tennis italiano: Adriano Panatta. Vittoria
finale per il doppio composto da Marcoré-Meloccaro,

Un pomeriggio trascorso tra tante risate, una sana competizione e soprattutto un importante messaggio
comune: se fare attivita fisica @ essenziale per lo sviluppo e il benessere psico-fisico dell'organismo,
mangiare bene é la strategia vincente per far funzionare al megiio il nostro corpo e il nostro cervello e

ottenere performance sempre al top. Prima di scendere in campo, quindi, sara meglio allenarsi... a tavola.

Fonte: Google News - Wellness site-ilmessaggero.it
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Gli studenti del Giordano di
Venafro cronisti al Giffoni
Festival

Funerali del carabiniere, lungo
applauso per il feretro.
Monsignor Marciand: "L'Ttalia
risorge con l'esempio di

+ oy Oroscopo dei libri - dal 29
luglio al 4 agosto
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VIP E RACCHETTA ALLA
PRIMA EDIZIONE DELLA

WELLNESS CUP, TORNEO

DI TENNIS PROMOSSO

DALL'IVSI CON PANATTA,
MARCORE E ANNA FALCHI

Tutti alla festa
della Hegina
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So Wine So Food =

Wellness Cup, sport e alimentazione in campo

. ) . Chef Roberto Scarnecchia
P 5 . ——— . e . Lunedi 29 Luglio
OSTRICHE & AGNE [ R Sacro & Profano

Via del Maraniti 29

Al Tennis Club Parioli ¢ andato in scena un pomeriggio davvero interessante: prima

I’assemblea annuale dell’Assica poi un torneo con, ad incrociare le racchette, Vip e
nutrizionisti

Un intero pomeriggio al Tennis Club Parioli che ha visto protagonisti esponenti dell’ASSICA, VIP e esperti della nutrizione. Il tutto
infarcito con una conferenza sull'importanza delle carni italiane e con la prima edizione del torneo di tennis dedicato allo star bene
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Poteva sembrare una giornata come un'altra al Tennis Club Parioli: divani dove fare conversazione, giocatori esperti e non, un
posto tranquillo dove passare un caldo pomeriggio estivo. Ma c¢’é stato piil di questo. All'interno della struttura del circolo si é
tenuta I'assemblea annuale del’ASSICA, Associazione Industriali delle Carni e dei Salumi. Non solo. Perché in seguito a prendere
in mano le racchette sono stati VIP e nutrizionisti che si sono affrontati nella prima edizione del Wellness Cup, torneo di tennis
all'insegna della sana e corretta alimentazione.

11 primo pomeriggio tutti erano presi dalla conferenza dell’ASSICA. Diversi sono stati i personaggi che hanno partecipato, come il
Presidente Nicola Levoni, il Direttore Davide Calderone e il Segretario generale Ministero della Salute Giuseppe
Ruocco. Il tema che é stato affrontato riguardava gli scenari internazionali e il futuro della filiera dei salumi italiani, ponendo
anche delle analisi sui prodotti del settore piil consumati dagli italiani, come il prosciutto cotto.

Dopo un po’ I'atmosfera si era fatta meno seria con I'arrivo di Adriano Panatta, ex tennista italiano e direttore del torneo di tennis
Wellness Cup. A prendere tutti i riflettori sono stati VIP e star della tv del calibro di Neri Marcoré, Anna Falchi, Adriana
Volpe, Elda Alvigini, Giovanni Veronesi, Valeria Solarino. Non sono mancati anche i giornalisti come Stefano
Meloccaro e Francesco Gasparri. Con tutti loro si sono aggiunti anche biologi nutrizionisti e esperti dell’alimentazione come
Monica Giovacchini, Lorenzo Traversetti e il Professor Luca Piretia, consulente Rai e gastroenterologo dell Universita
Campus Bio Medico di Roma.

“Lo sportivo ha bisogno, nella preparazione alla competizione, di un’alimentazione che veda in abbondanza proteina, senza fare
una dieta eccessivamente iperproteica” spiega il Professor Piretta “Perc 'apporto leggermente superiore a quello che viene
consigliato normalmente di proteine & legato al fatto che I'aumento della massa muscolare é essenziale per uno sportivo. L'altra
cosa importante & 'apporto dei carboidrati, che sono il combustibile dell’organismo. Nel pre-gara, quindi qualche ore prima,
bisogna mangiare qualcosa che contenga dei carboidrati complessi come un piatto di pasta con un indice glicemico non troppo
alto. Dopo invece bisogna assumere proteine per riprendere quelle perse. Fondamentali sono acqua e sali minerali.”

La giornata diventa serata e spuntano finalmente i vincitori del torneo. E la coppia Meloccaro — Marcoré a vincere ambito
premio. Questultimo inoltre ci rivela una piccola curiosita finale “Lo chef Andrea Mainardi ha creato per il festival
RisorgiMarche un panino che prende lo stesso nome dell’evento. Molti pensano che la situazione nelle Marche sia risolta, ma
non é cosi. C'é bisogno di attenzione su tutte le zone terremotate”.
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SALUTE 14 Giugno 2019

“Wellness cup”, a Roma vip vs nutrizionisti
in campo per la salute

Al Tennis Club Parioli di Roma, al via la prima edizione del torneo di tennis dedicato ai wellness influencer.
L’attore Marco Bonini: «Mangiamo troppo e bruciamo poco. C’'e sempre piu bisogno di educare ad una vita
sana»

di Isabella Faggiano

Se avesse dei segreti per restare in forma, non li svelerebbe mai. «Altrimenti — dice
Marco Bonini — che segreti sarebbero». E I'attore italiano, per dimostrare di godere di
ottima salute, ieri sera € sceso in campo in occasione della “Wellness cup”, il torneo
di tennis dedicato ai wellness influencer.

«Una sfida tra stelle della Tv e del giornalismo, medici ed esperti di nutrizione per
promuovere e diffondere i corretti stili di vita, dalla sana alimentazione all’attivita fisica»,
spiega Monica Malvasi, direttrice dell’Istituto Valorizzazione Salumi ltaliani, ente che ha
promosso I'evento, con il supporto del ministero delle Politiche Agricole Alimentari,
Forestali e del Turismo.
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Anatomia Patologica, viaggio nel
laboratorio dove si scoprono i tumori.
Virgili (Campus Bio-Medico): «Sanita
digitale e L.A. il futuro»

Sanita Informazione & entrata nel laboratorio del
Policlinico Campus Bio-Medico di Roma dove
vengono analizzati i tessuti: la tecnologia consente

precisione e velocita. Il coordinatore Roberto Virg...

di Giovanni Cedrone

POLITICA

Elezioni europee, ecco gli impegni dei
candidati per i medici

Dal presidente del Parlamento europeo Antonio
Tajani ai suoi vice David Sassoli e Fabio Massimo
Castaldo, fino al nuovo volto della Lega,
I'economista Antonio Maria Rinaldi: le ricette in

campo sui ...

di Diana Romersi

POLITICA
Europee, ecco i risultati. Vanno bene i
camici bianchi

Entra nel Parlamento europeo Pietro Bartolo, il
medico di Lampedusa candidato con il Partito
Democratico che conquista nella circoscrizione
insulare oltre 135 mila voti, secondo nelle

preferenze solo ...

di Cesare Buquicchio

Sport e nutrizione sono componenti di un binomio inscindibile: molti infortuni,
dipendono da un’alimentazione non adeguata allo sforzo fisico compiuto. Mangiare poco
o0 male puo essere la causa di crampi, strappi, infiammazioni, fino alla riduzione della
massa muscolare e della resistenza. E lo sanno bene anche gli atleti di eccezione che
hanno deciso di impugnare la racchetta al Tennis Club Parioli di Roma, tutti motivati a
sfidarsi per vincere questa prima edizione della “Wellness cup”. «ll primo obiettivo di
questa competizione, quello piu nobile — dice Marco Bonini — & trasmettere un
messaggio che spinga all’alimentazione sana. Siamo abituati a mangiare tanto,
troppo rispetto al nostro fabbisogno. In piu, vogliamo incentivare il consumo dei prodotti

Medico di famiglia, SAl DI ESSERE
STATO DISCRIMINATO RISPETTO
Al TUOI COLLEGHI SPECIALISTI?

INFORMATI ORA
Fazione di rimborsa & IMMINENTE
Consuloasl

RUBRICHE
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della nostra terra. Poi — confessa — c’€ anche una seconda motivazione, meno nobile: MINISTERO
tornare a giocare a tennis dopo 25 anni». App; sito e opuscoli: attivo il
sistema nazionale sulla previsione
LEGGI ANCHE: LEUCEMIE, ANCHE L’AS ROMA FESTEGGIA | 50 ANNI DI AlL. delle ondate di calore

CONTI-CANDELA: «ORGOGLIOSI DI FAR PARTE DI QUESTA GRANDE

FAMIGLIA» ASSICURAZIONI

Perché con la 'Legge Gelli' le

Accanto a Marco Bonini, sono scesi in campo Neri Marcoré, Anna Falchi, Pamela strutture sanitarie provvedono

Camassa, Elda Alvigini. Ancora, Giornalisti, inviati e conduttori radiotelevisivi come all'assicurazione dei collaboratori

Jimmy Ghione, Francesco Gasparri, Massimiliano Ossini € Anna Pettinelli. non dipendenti?

Anche la scelta del direttore tecnico di gara non é stata casuale: Adriano Panatta,

simbolo indiscusso del tennis. «Questa iniziativa mi mette ancora una volta di fronte a oy
«La sanita si basa sullo

una questione affrontata tante volte nella mia vita — commenta Panatta — cioé come una @ sfruttamento infinito e gratuito di

corretta alimentazione, completa dei giusti nutrienti, sia alla base del benessere,

soprattutto per gli sportivi. lo ho sempre amato la buona tavola e, soprattutto negli ultimi

anni, ho dovuto impegnarmi per restare in forma, ma non ho mai seguito le mode,

adottato diete drastiche o addirittura vegane». Ed alla fine anche Marco Bonini, ai

SANITA INTERNAZIONALE

medici e professionisti sanitari»

microfoni di Sanita Informazione, rivela che, per mantenersi in forma, un po’ di
impegno & necessario. Non saranno “segreti”, ma quanto meno piccoli accorgimenti:
«Per I'alimentazione seguo le stagioni, mangiando solo prodotti freschi — dice I'attore -.
Durante i pasti bilancio I'apporto di vitamine, proteine e carboidrati cercando di non
eccedere con questi ultimi. Tra i carboidrati, cosi come tra i cibi in genere — conclude —
prediligo quelli semplici, evitando gli alimenti processati».

TAGS

wellness Marco Bonini Adriano Panatta Istituto Valorizzazione Salumi Italiani Monica Malvasi

sanita

informazione
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Home Politica Mondo Cronache Blog Economia  Sport Cultura Milano LifeStyle Speciali Motori Abbonamento Cerca

Adriana Volpe a Anna Falchi R
conquistano il web con un selfie -

F'o | Adriana Volpe e Anna Falchi si sono mostrate insieme sui social con un selfie Info e LOgil]

scattato in occasione della prima edizione della Wellness Cup, e il web ha
particolarmente apprezzato

Luana Rosato - Ven, 14/06/2019 - 09:05

N REREE

commenta

In occasione della Wellness Cup, Adriana Volpe e Anna Falchi si sono scattate un
selfie che ha fatto impazzire | follower di entrambe le conduttrici sommerse, in
pochissimo tempao, di like ed elogi

Il mondo dello spettacolo e sceso in cempo accanlo a medici e nutrizionisti in occasione
della manifestazione che ha avuto luogo presso il Tennis Club Parioli di Roma

L'intento dell'evento & stato quello di raccontare come il binomio alimentazione e sport

equivalga & salute, fisica e psichica. Stelle della tv, giornalisti e medidi, quindi, sono scesi
in campo per la pnma edizione della Wellness Cup e, tra questi, figuravano proprio
Adnana Volpe e Anna Falchi che, durante un momento di pausa dalla manifestazione
hanno colto I'occasione per postare un selfie su Instagram

"Siamo scese in campo per ls prima edizione del Wellness Cup - ha scritto Adriana Volpe
ellegando lo scatto che la ritrae insieme all'amica e collega Anna Falchi - . Due
fuonclasse”. |l post della condutince Rai ha fatto immediatamente il giro della rete e
tantissimi follower si sono complimentate con le signore della tv, "Bellissime e bravissime®
“Che donne in splendida forma", “Troppa bellezza in una sola foto”, "Due bellezze di
categona supenore”, si legge tra | numerosissimi commenti al selfie dells Volpe e dells
Falchi. Quest'ultima, inoltre, proprio recentemente aveva dichiarato di pon essere molto
attaccata dagli hater: "Sui social prendo posizioni solamente per la Lazio, li uso come
una veltrina delle mie passioni. Forse anche per questo tra i miei followers non ho haters.
ma solo persone alle quali piaccio davvero”

. A
- (£
login regizirazione edicols
Editoriali
La sinistra e la folle
politica dell'anti tutto

di Alessandro Sallusti '
=

3}

Calendario eventi

18 Ago - 24 Ago Meeting di Rimini
28 Ago - 07 Set  Festival di Venezia

Tutt gli eventi

L'opinione
( Le Forze dell'Ordine
o devono...
Emanuele Ricucci

Bibbiano e la capitana

Alessandro Bertirotti
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@ adnanavolpereal ¢ Visualizza il profilo

€

Visualizza altri contenuti su Instagram

oQud A
Mi piace: 4,349

adrianavolpereal

Siamo scese in campo per la prima edizione del #wellnesscup @annafalchi22 ...
partitona due fuoridasse &=

Risparmia piu di 230€ all’anno su luce
gas rispetto alle altre offerte di Enel...

What's
yonu posarer T C'

Persone: AdranaVolpe Anna Falchi

Augusto Bassi

Europa tedesca? No.

Con la Von...
Cristiano Puglisi

Carola a El Pais:
“Salvini...

Roberto Pellegrino

Cosi il rapporto sui
farmaci...

Gioia Locati

Gli Autoritratti di
Tiziano...
Carlo Franza

Ancma: “Troppi
motociclisti...

Pierluigi Bonora
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Informativa

Questo sito o gli strumenti terzi da guesto utilizzati si avvalgono di cookie necessari al funzionamento ed utili alle finalita illustrate nella cookie

policy. Se vu i 0 a tutti o ad alcuni cooki sulta la cookie policy.
Chiudendo guesto banner, s

cookie.

Home Calcio Motori Basket Tennis Volley Outdoor~ Bicicletta Arti Marzialie Boxe Nuoto Rugby LIVE Q

Tennisj COI‘lSigli utili per digita qui per cercare.. n
giocare con il caldo

Articoli recenti

Tennis, consigli
utili per giocare con
il caldo

Kevin Durant, che
futuro dopo
l'infortunio e...

Vidal scende in
campo, il Cile

aspetta il Giappone

Pool running,
colTere in piscina

Courtesy of@Bobex-73/5tock

I segreti del Padel, il
. . . . cugine del tennis
Al fine di avere una buona performance in campo, & amato...
fondamentale prediligere le ore fresche, indossare capi

traspiranti e bere molto: i consigli di Adriano Panatta
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In estate, complice il tempo libero, & possibile dedicarsi al proprio sport del
cuore senza essere schiavi dell'orologio. Stando a quanto dimostrato dal
Centro Studi e Osservatori Statistici per lo Sport di CONI Servizi, il
tennis & uno dei pit gettonati (dopo il calcio): a dimostrarlo & stato, infatti, un
aumento di oltre il 150% dej tesserati a partire dal 2001. Ebbene si, a praticarlo
non sono solo i professionisti ma anche gli amatori che, a prescindere dall'eta,
intendono impugnare la racchetta e sfidarsi. Limportante & pero agire in
maniera responsabile onde evitare di mettere in pericolo il proprio fisico,
soprattutto durante la stagione calda, Quali dunque le accortezze da adottare
qualora si volesse giocare a tennis in estate? A condividere i trucchi del
mestiere e stato Adriano Panatta, uno dei pil grandi giocatori italiani della
storia del tennis.

Le migliori racchette da tennis, per campioni e non

Glocare a tennis in estate, 1
consigli di Adriano Panatta

L'ex tennista, da sempre, presta molta attenzione al binomio salute e sport. A
dimostrarlo @ stata anche la sua recente partecipazione (in qualita di direttore)
alla prima edizione dells Wellness Cup, torneo di tennis organizzato al Tennis
Club Parioli di Roma e promosso dalllstituto Valorizzazione dei Salumi Italiani
(IVSI), per dimostrare che il benessere inizia a tavola. Proprio cosi: se fare
attivita fisica & essenziale per lo sviluppo e il benessere psico-fisico
dell'organismo, mangiare bene & |a strategia vincente per far funzionare al
meglio il nostro corpo e il cervello. Solo cosi & possibile ottenere ottime
performance sul campo da gioco.

"Questa iniziativa mi mette ancora una volta di fronte a una questione
affrontata tante volte nella mia vita cioé come una corretta alimentazione,
completa dei giusti nutrienti, sia alla base del benessere, soprattutto per gii
sportivi. lo ho sempre amato la buona tavola e, soprattutto negli ultimi anni, ho
dovuto impegnarmi per restare in forma, ma non ho mai seguito le mode,

adottato diete drastiche o addirittura vegane’ - ha dichiarato I'ex tennista.

Articoli pit visti

La zumba di Elettra
Lamborghiii che piace
) ad... =8

Scuba diving, come
iniziare

Beach Rugby, la variante

‘estiva’ della palla ovale.

Sport.it &1l sito che racconta in diretta
i principali eventi sportivi e che
raccoglie consigli su prodotii e
abbonamenti per chi ama lo sport. Al
fine di fornire ai suoi letteri spunti di
riflessione utili al loro shopping online
sono pubblicati articoli dedicati ai
principali sport. Lungi dall'avere
pretese di esaustivita, Sport.it vuole
essere una guida alla scelta semplice,
veloce e comprensibile. Disponibile 24
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Tennis, la base per allenarsi & innovativa

Il look del perfetto giocatore

A suo awviso tutti possono mettersi in gioco, limportante & trovare un buon
maestro e avere buaon senso. In primis, qualora si volesse giocare a tennis in
estate, & bene prestare attenzione all'orario: il sole non perdona bisogna quindi
evitare di scendere in campo nelle ore pil calde; “Consiglio di giocare con il
fresco owero o al mattino presto o alla sera, il discorso vale soprattutto per chi
non é allenato. Giocare con il sole é faticoso”. Da non sottovalutare poi
limportanza dell'abbigliamento che deve essere rigorosamente bianco. ||
motivo? Oltre a una questione di stile & bene pensare alla praticita: questo
colore, infatti, non attira (al pari dei colori scuri) i raggi del sole. A suo avviso
meglio mantenere un low profile, la semplicita premia. Attenzione ai tessuti,
meglio prediligere quelli tecnici in grado di far traspirare il sudore.

Idratazione, mai dimenticarsi
di bere

Mai sottovalutare 'importanza dell'idratazione, cosi come dell'alimentazione:
"Bisogna bere molto, sia prima che durante e dopo (‘allenamento o la gara” -
ha precisato I'ex tennista. A fornire ulteriori delucidazioni in merito & stato il
Prof. Luca Piretta, gastroenterologo e nutrizionista dell'Universita Campus
Biomedico di Roma. "Lo sport richiede sempre l'acqua: l'idratazione e
fondamentale, soprattutto in estate. Un organismo che non e ben idratato
difficilmente offrira buone prestazionl”.

a Crazy Tennis Uomo
‘ y. Sport Borracce 19,28€
Jﬁ Campeggio Borraccia - lisponibile & Chay.it
- Divertente Sport

Oltre ad arrivare in campo ben idratati, nel corso dell'attivita sportiva & bene
reintegrare I'acqua persa: tanto pil & alta la temperatura esterna, maggiore
l'apporto idrico che bisogna garantire al proprio organismo. Acqua e non solo.
Ebbene si, con il sudore si perdono anche sali minerali che devono essere
necessariamente reintegrati. Va bene anche ricorrere a una banana: & infatti
un‘ottima fonte di potassio. "Sconsiglio gli integratori cosi come le barrette
energetiche: non sono necessari. L'alimentazione, nel suo insieme, fornisce
tutto quello di cui abbiamo bisogno” - ha suggerito il nutrizionista.

Le giuste palline per giocare a tennis

Alimentazione, come fare il
pieno di energia

ore su 24, 7 giorni su 7. Per tutti.

"Sport.it é un sito del Gruppo
editoriale GEDI al quale appartengono
alcune delle pit grandi testate
Italiane"

laRepubblica rLAsTAMPA
ILSECOLOXIX  ILTIRRENO
MessaggeroVenelo L PICCOLO

wzmpuiww il attino
laProvincia la tribiiha

wrmnmnw  la Nuova
mmm fa Nuowva Ferrara

Corriere Alpi la Sentinella
Sport.it sceglie e raccomanda in
maniera indipendente prodotti e
servizi che si possono acguistare
online. Ogni volta che viene fatto un
acquisto attraverso uno dei link
presenti ne| testo, Sport.it riceve una
commissione senza alcuna variazione
del prezzo finale.
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Cosa dovrebbe dunque mangiare lo sportivo? "Nella fase di preparazione, per
aumentare la massa muscolare, sarebbe bene seguire una dieta proteica che
garantisca un sufficiente apporto di proteine (sia animali che vegetali). Via
libera dunque ad alimenti come, ad esempio, pollo pesce, carne e fegumi.
Quando pero arriva il momento della gara, il discorso é diverso: quello che ti
serve é l'energia. E' bene dunque fare il pieno di carboidrati ergo, circa 2-3 ore
prima dell'evento, bisognerebbe fare un pasto a base di carboidrati a lento
rilascio e a basso indice glicemico. Va bene la pasta cosi come un panino. La
scelta, owiamente, dipende dal tipo e dalla durata del match etc.” - ha spiegato
l'esperto.

E ancora: "Nel post-gara, per reintegrare le riserve energetiche utilizzate,
conviene sfruttare l'afflusso di sangue generato dall'evento appena concluso
prediligendo il consumo di alimenti a base di carboidrati a rapido rilascio come
cornflakes, fette biscottate con marmellata o un piatto di riso” - ha concluso il
Dott. Piretta.

e Joma Bermuda Tennis Sports
Bermudes Negro XL, Uomo, s
Drive, Bianco, L amazonit
Prezzo: EUR 10,95 Jbrime

#consigli #estate #tennis

Kevin Durant, che
futuro dopo l'infortunio
e le polemiche delle
Finals

Potrebbero interessare anche

Tennis

I segreti del Padel, il
cugino del tennis amato
dalle...

Cutdoor
Massaggio fitness fai da
te, gli attrezzi per...
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I&&M‘M . Luoghi Mappa di eventi Lista di eventi +Aggiungi un evento

Salumi e carne suina, sappiamo cosa mangiamo?

O saLuM
E CARNE
SUINA,

o P RPLARACH 05

= - -

R s et LY S i ey

2050
20719

Hotel Ariston - Salumi e carne suina, sappiamo cosa mangiamo? Ai tuoi amici

Connettiti con facebook

Evento su Eventbrite
Organizzatore
Aggiungi evento

Rimuovere o aggiornare evento

¢ Hotel Ariston
giovedi 20.6.2019 © Di14:30 Fino 17:00
¢ IT,Roma, 2-64 Via Filippo Turati, 00185 Mostra sulla mappa

% 0 Partecipante

[Z' Evento ECM gratuito sul tema dei salumi e della carne suina.
Le iscrizioni online sono chiuse; € possibile iscriversi direttamente in loco.

f Share on Facebook W Share on Twitter &+ Share on Google+

Commenti: 0 Ordina per Meno recenti =
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BARI: SALUMI E CARNE SUINA, SAPPIAMO COSA MANGIAMO?

01 luglio 2019 pressciH Hotels Bari Grande Albergo delle Nazionia Bari.Evento ECM
gratuito sul tema dei salumi e della carne suina. L’evento si inserisce nel contesto di
upa campagna di informazione scientifica sul tema dei salumi e della carne suina e punta
a fare luce su una categoria di prodotti tanto emblematici per la nostra tradizione
alimentare quanto sempre piu spesso oggetto di disinformazione. Attraverso I'intervento di
autorevoli esperti in materia, saranno presentate le evidenze scientifiche piu recenti,
dando luogo a un dibattito costruttivo e offrendo una preziosa occasione di confronto,
https%3A%2F%2Fcdn.evbuc.com%2Fimages%2F6 L’evento prevede il conferimento di 2
crediti ECM per le figure professionali di: Biologo Dietista Medico Chirurgo :
Geriatra, Medico dello sport, Medicina generale, Pediatra, Pediatra (pediatri di libera
scelta), Scienza dell’Alimentazione e Dietetica. Per acquisire i crediti ECM sard
necessario: garantire la propria presenza in aula per almeno il 90% della sessione
(verifica con firma di presenza) rispondere correttamente entro giovedi 4 luglio ad almeno
il 76% del Questionario di Apprendimento {online)} rispondere entro giovedi 4 luglio al
Questionario di Valutazione della Qualita Percepita (online) Obiettive Formativo:
Epidemiologia — prevenzione e promozione della salute — diagnostica — tossicologia con
acquisizione di nozioni tecnico-professionali. SPRIM ITALIA Provider n. 5022
IMPORTANTE Per accedere ai questionari & necessario: creare un account
personale sul sito https:/fad.sprim.it/ cliccando su “Area Riservata” confermare la propria
registrazione tramite I'apposito link inviato via mail iscriversi al corso di interesse (* Salumi
e carne suina, sappiamo cosa mangiamo?”) L’accesso ai questionari sara disponibile a
partire dalle ore 18 del giorno 1 luglio e sara garantito solo ai discenti registrati con firma
di presenza. SCOPRI IL CALENDARIO L'evento sard ripetuto in diverse citta
italiane, secondo il calendario seqguente. | dettagli per iscriversi ai prossimi eventi verranno
resi noti successivamente, https%3A%2F%2Fcdn.evbuc.com%2Fimages%2Fé NOTA
BENE : l'iscrizione all’evento &€ completamente gratuita e pud essere modificata in qualsiasi
momento. Se hai cambiato idea o non riesci a partecipare, ti chiediamo gentilmente di
effettuare la disiscrizione. https%3A%2F%2Fcdn.evbuc.com%2ZFimages%2F5

[ BARI: SALUMI E CARNE SUINA, SAPPIAMO COSA MANGIAMO? ]
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TROVA-EVENTLIT

|' REGISTRATI | CREAUN EVENTO |

TROVA EVENTI

HOME PROMUOVI UN EVENTO MAPPA DEGLI EVENTI CONTATTACI
i : : =
Padova: Salumi e carne suina, sappiamo cosa
H NTI PROMOSSI
mangiamo? ciin
SEGUI EVENSI SU FACEBOOK

TAG
05 luglio 2019 presso Hotel NH Padova a Padova. cocronam
Evento ECM gratuito sul tema dei salumi e della carne suina. m m M
L'evento si inserisce nel contesto di una campagna di infor ione scientifica sul tema dei salumi e della m M m

carne suina e punta a fare luce su una categoria di prodotti tanto emblematici per la nostra tradizione

alimentare quanto sempre pili spesso oggetto di disinformazione. Attraverso l'intervento di autorevoli esperti m
in materia, saranno presentate le evidenze scientifiche pits recenti, dando luogo a un dibattito costruttivo e

S ———— s american

=
Tutti i partecipanti riceveranno un pratico kit informativo con materiale dedicato a Professionisti della Salute e M m
pazienti.

PROGRAMMA £ £ [

video maker

14.30-14.45 @ Accreditamento partecipanti
14.45-14.50
14.50-15.15 @ Carne suina e salumi: qualita nutrizionale

e ruolo nelle diverse fasi della vita
Luca Piretta, Universita Campus Bio-Medico di Roma

ARCHIVI

Apertura lavori e benvenuto

giugno 2019

maggio 2019

15.15-15.40 @ Allevamenti e produzioni animali in Italia:
cosa sta cambiando?
Domenico Pietro Lo Fiego, Universita degli Studi
di Modena e Reggio-Emilia

15.40-15.50 @ Break

15.50-16.15 @ «Proteine-mania»: l'integrazione ideale
nella dieta dello sportivo
Erminia Ebner, Scuola dello Sport CONI di Roma

16.15-16.40 @ Alimentazione dell'anziano: indicazioni
pratiche per contrastare la sarcopenia
Mariangela Rondanelli, Universita degli Studi di Pavia

16.40-17.00 @ pjscussione
17.00 ® verifica dell'apprendimento ai fini ECM

L'evento prevede il conferimento di 2 crediti ECM per le figure professionali dit

* Biologo

* Dietista

* Medico Chirurgo: Geriatra, Medico dello sport, Medicina generale, Pediatrs, Pediatra {pediatri di libera
seelta), Scienza dell’ Alimentazione e Dietetica,
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Per aequisire | crediti ECM é necessario:

* garontire la propria presenza in aula per almeno il 90% delle sessions (verifica con firma di presenza)

* rispondere correttamente entro lunedi 8 luglio (incluso) ad olmena il 75% del Questionario di
Apprendimento online

* rispondere entro luned 8 luglio (incluso) ol Questionario di Valutazi

della Qualita Percepita online
Obiettivo Formativo: Epidemniol

gia - pre IONE € pre

della salute - diegnestica - tossicologia con
ocquisizione di j tecnico-profe

SPRIM ITALIA Provider n. 5022

COME ACCEDERE Al QUESTIONARI

L'accesso ai questionari sara possibile dalle ore 18 del gi

5 luglio, acced
hittps://fad sprim.it/ con le credenziali che t

via mail.

do all™Area Riservata™ del sito

L'accesso ai questionari sara garantito solo ai discenti registrati con firma di presenza.

In caso di problematiche, si invita a contattare tempestivamente la Segreteria (segreteria.eventi@sprim.com)
in quanto lo svolgimento dei questionari non sara pil possibile dopo il termine indicato.
SCOPRI IL CALENDARIO

L'evento sard ripetuto in diverse citta italiane, secondo il calendario seguente. | dettagli per iscriversi ai
prossimi eventi verranno resi noti successivamente.

- S
MILANO
9 SETTEMBRE

NOTA BENE: I'iscrizione all’evento & completamente gratuita e pud essere modificata in qualsiasi momento. Se
hai cambiato idea o non riesci a partecipare, ti chiediamo gentilmente di effettuare la disiscrizione.
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Evento ECM gratuito sul tema dei SALUMI E DELLA CARNE SUINA.

L'evento si inserisce nel contesto di una CAMPAGNA DI INFORMAZIONE
SCIENTIFICA SUL TEMA DEI SALUMI E DELLA CARNE SUINA e punta a fare luce su
una categoria di prodotti tanto emblematici per la nostra tradizione alimentare
guanto sempre pil spesso oggetto di disinformazione. Attraverso l'intervento di
AUTOREVOLI ESPERTI IN MATERIA, saranno presentate le EVIDENZE SCIENTIFICHE
PIU RECENTI, dando luogo a un DIBATTITO COSTRUTTIVO e offrendo una preziosa
OCCASIONE DI CONFRONTO.
[https%3A%2F%2Fcdn.evbuc.com%2Fimages%2F62925985%2F29282158...
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Evento ECM gratuito sul tema dei SALUMI E DELLA CARNE SUINA.

L'evento si inserisce nel contesto di una CAMPAGNA DI INFORMAZIONE
SCIENTIFICA SUL TEMA DEI SALUMI E DELLA CARNE SUINA e punta a fare luce su
una categoria di prodotti tanto emblematici per la nostra tradizione alimentare
quanto sempre pit spesso oggetto di disinformazione. Attraverso l'intervento di
AUTOREVOLI ESPERTI IN MATERIA, saranno presentate le EVIDENZE SCIENTIFICHE
PIU RECENTI, dando luogo a un DIBATTITO COSTRUTTIVO e offrendo una preziosa
OCCASIONE DI CONFRONTO.

Tutti | partecipanti riceveranno un pratico KIT INFORMATIV...
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NERI MARCORE' E STEFANO MELOCCARO VINCONO LA WELLNESS CUP, TORNEO DI
TENNIS ORGANIZZATO DA ISVI PER

La salute vien mangiando bene. Un riadattamento del vecchio motto che potrebbe essere
considerato lo slogan della giornata di ieri fra sport, spettacolo e corretta alimentazione,

Queste infatti le parole chiave alla base della prima edizione della Wellness Cup, torneo
di tennis organizzato dall’lstituto Valorizzazione Salumi [ltaliani {IVSI), che lo scorso 13
giugno, dalle 16.00 in poi, ha visto sfidarsi sulla terra rossa attori, attrici, giornalisti,
conduttori, medici e nutrizionisti, incoraggiati da un giudice d’eccezione Adriano Panatta,
simbolo indiscusso del tennis. Nei campi del Tennis Club Parioli di Roma sedici coppie
di vip tennisti, muniti di t-shirt e cappellini con visiera Wellness Cup, si sono fronteggiate
nonostante il sole rovente ma solo una ha stretto fra le mani il trofeo: Stefano Meloccaro e
Neri Marcoré hanno conquistato il primo posto, battendo in finale 6 a 3 Nicola Levoni e
Alex Materassi. In campo un vero e proprio parterre di stelle, come Anna Falchi,
Adriana Volpe, Elda Alvigini, Marco Bonini, Giovanni Veronesi, Jimmy Ghione, Francesco
Gasparri, Massimiliano Ossini e Anna Pettinelli, insieme a medici e nutrizionisti, tutti uniti
per veicolare un importante messaggio, che promuove lattivita fisica come elemento
essenziale per lo sviluppo e il benessere psico-fisico, purché sia associata a una dieta
equilibrata. Mangiare bene e in maniera completa e variegata ¢ infatti la strategia
vincente per far funzionare al meglio il nostro organismo e collezionare performance
sempre al top. La carenza di nutrienti specifici — e la loro somministrazione nel momento
errato — pud favorire lo sviluppo di crampi, strappi, infiammazioni, riduzione di massa
muscolare e di resistenza. Concetti certamente noti agli sportivi della Wellness Cup
che, fra un dritto e un rovescio, hanno trovato il fiato per raccontare ai presenti, abitudini e
preferenze alimentari, sottolineando all’'unisono la necessita dei carboidrati per reagire e
delle proteine per ricostruire. | carboidrati costituiscono una fonte di energia da
spendere durante la prestazione, mentre le proteine sono i mattoni dei nostri muscoli. Un
allenamento intenso causa il deterioramento di milioni di cellule che, per essere
rigenerate, necessitano degli amminoacidi essenziali che si trovano nelle proteine di
origine animale € i salumi, consumati nei quantitativi suggeriti dagli esperti e abbinati a
verdure e a una bhella dose di pane integrale, saranno degli ottimi alleati se si vuole
impugnare una racchetta o praticare qualsiasi altro sport. Non solo nozioni ma anche
dimostrazioni pratiche, la Wellness Cup & stata dunque un’occasione per scendere in
campo davvero e riflettere su tematiche di forte interesse comune, non sempre veicolate
correttamente e con la dovuta attenzione. E fra look total white, volée e una pioggia di
flash si @ riusciti a far corretta informazione, avvalendosi anche di luminari della medicina
e di wellness influencer in una formazione vincente che non teme rivali. L’Istituto
Valorizzazione Salumi ltaliani & un consorzio volontario senza fini di lucro, nato nel 1985
per diffondere la conoscenza degli aspetti produttivi, economici, nutrizionali e culturali dei
salumi promuovendo un patrimonio alimentare unice al mondo. Tante le iniziative
realizzate da IVSI in Italia: ricerche di mercato, analisi sui prodotti, seminari, degustazioni,
eventi, pubblicazioni. Numerosi i programmi promozionali sviluppati all’esterc: Germania,
Francia, Inghilterra, Svezia, Finlandia, Belgio, Russia, Brasile, Stati Uniti, Canada, Corea
del Sud, Hong Kong, Taiwan e Giappone. Nel 2005 IVSI ha ideato il concept
SalumiAmo®, un nuovo modo di intendere I'aperitivo che diventa un’esperienza sensoriale
e culturale. Oltre al momento conviviale, infatti, centrali sono le informazioni sui salumi
italiani, che vengono cosi degustati in modo piacevole e consapevole. L’Istituto
Valorizzazione Salumi Rtaliani ha creato anche il Manifesto IVSI che raccoglie i valori
identificativi delle aziende produttrici di salumi, sintetizzati in: storia e tradizione,
informazione e cultura, qualitd e sostenibilita, legame con il territorio, stile di vita italiano,
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gioco di squadra e orientamento al futuro. 7 valori che testimoniano I'impegno delle
aziende a favore dei consumatori. LA CAMPAGNA “SALUMI E CARNE SUINA: ENERGIA
CHE E’ UN PIACERE” L'iniziativa Wellness Cup rientra nella campagna Salumi e Carne
suina: energia che & un piacere che mira a sensibilizzare consumatori e media
sull’limportanza della presenza di proteine animali in una dieta equilibrata soprattutto per
alcuni soggetti come i bambini in eta pediatrica, gli sportivi o gli anziani e in associazione
allattivitd fisica e ad un corretto stile alimentare. Tra gli obiettivi perseguiti dalla
campagna, c¢i sono la lotta alla disinformazione sul tema nutrizionale e sulla filiera
suinicola, la promozione del patrimonio tradizionale e gastronomico del nostro Paese e la
valorizzazione di sistemi produttivi legati al territorio di appartenenza, come le produzioni
DOP e IGP.

[ NERI MARCORE' E STEFANO MELOCCARO VINCONO LA WELLNESS CUP, TORNEO DI
TENNIS ORGANIZZATO DA ISVI PER ]
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LeftOver Lovers, in Salento
la lotta agli sprechi parte dai salumi

Responsabilizzare il set-
tore della ristorazione e
i suol clienti sperimentando
maodi innovativi e strumenti
partecipativi per ridurre le
guantita di cibo ordinate o
avanzate nel piatto, a partire
dall'uso delle Foodie-Bags.
Ecco il progetto LeftOver
Lovers (Lol) (tradotto lette-
ralmente dall'inglese "aman-
ti degli avanzi"), che & stato
recentemente presentato a
Otranto dall'agenzia De-LAB,
col sostegnoe delllstituto Va-
lorizzazicne Salumi ltaliani
(lvsi), e che si svolgera nel
mese di maggie nel territorio
salentine. "Abbiamo accolto
con entusiasmoe la proposta
di Lucia Dal Negro (foundler
dell'agenzia De-LAB) di par-
tecipare al progetto LeftOver
Loversin Salento—sottolinea
il direttore dell'lvsi Monica
Malavasi — perché crediamo

vazione sociale e della lotta
contro il food waste (tra gli
obiettivi dellAgenda 2030
dell'Onu).Come IstitutoValo-
rizzazione Salumiltalianipro-
muoviamo la sostenibilita e
la responsabilita sociale at-
traverso il Manifesto VS| che

si fonda su sette valori: storia
e tradizione, informazione e
cultura, qualita e sostenibilita,
legame con il territorio, stile
di vita italianc, gioco di squa-
dra e orientamento al futuro.
Il Manifesto VS| & guindi una
carta che enuncia principi,

=

’

y-"" £
| f;%
po 47
%)
(® ]

valori e caratteristiche che
fungono da linea guida per
le aziende che decidono di
aderirvi e sottoscriverlo; un
modus operandi applicato
e condiviso dai Consorziati
dell'lstituto, chedecidonovo-
lontariamente di farne parte”.
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“la salute vien mangiando bene”. Questo il
vecchio motto che pofrebbe assere considerato
lo slogan della giornata di sport, spettacalo
e corretta alimentazione che si & fenuta il 13
giugno scorso o Roma al Tennis Club Parioli.
Levento, abbinato alla Assemblea Annuale
ASSICA 2019 e ribattezzato Wellness Cup, &
un torneo di tennis organizzato doll'lstituto
Valorizzazione Salumi ltaliani (IVSI], che ha
visto sfidarsi sulla terra rossa attori, attrici,
giornalisti, conduttori, medici e nutrizionist,
incoraggiati da un giudice e direttore sportivo
d‘eccezione: Adriane Panatta, simbolo
indiscusso del tennis,

Mei campi del club romano sedici coppie di
vip tennisti sl sono fronteggiate nonesiante
il sole rovente, con l'obiettive di stringere fra
le mani il trofeo. | vincitori sono stati Stefano
Meloccaro e Neri Marcoré, al primo posto,
davanti a Nicola Levoni ¢ Alex Materassi,
battuti in finale, In campao un vere e proprio
parterre di sielle, come Anna Falchi, Adriana
Volpe, Elda Alvigini, Marco Benini, Giovanni
Veronesi, Jimmy Ghione, Francesco
Gasparri, Mossimiliano Ossini & Anna
Pettinelli, insieme a medici @ nutrizionisti,
tutti uniti per veicolare un importante
messaggio: promuovere l'oftivita fisica
come elemento essenziale per lo sviluppo e
il benessere psico-fisico, se associola a una
dieta equilibrata,

Ritaglio

stampa

ad uso esclusivo

del destinatario,

non

riproducibile.

IvSI

Pag. 320

065467



Mensile || Data 07-2019
Pagina 3{7
Foglio 2 f 3

Welliess 14

Luglio 2019

Mangiare bene e in maniera completa &
la strategia vincente per far funzionare
al meglio il nostro organismo e
collezionare performance sempre al
top. La carenza di nutrienti specificl - e
la loro somministrazione nel momento
errato - pud favorire lo sviluppo di crampi,
strappi, infiammazioni, riduzione di
massa muscolare e di resistenza. L'evento
rienfrava nel programma Salumi e Carne
suina: energia che & un piacere, che
mira o sensibilizzare consumaiori @ media
sullimporfanza della presenza di proteine
animaliin una dieta equilibrata soprattutio
per alcuni soggetti come i bambini in
eta pediatrica, gli sportivi o gli anziani e
in associazione all'aftivita fisica e ad un
corretto stile alimentare. La campogna &
svolta con il con il confributo del Ministero
delle Politiche Agricole, Alimentari,
Forestall e del Turismo
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Salumi e carne suina, sappiamo cosa mangiamo?
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iH Hotels Bari Grande Albergo delle Nazioni - Salumi e carne suina, sappiamo
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Onda su onda e fetta su fetta

Non & una hit estiva ma un consiglio per affrontare nel migliore dei modi la calda stagione

Per combatlere le temperature da capogiro un
buon rimedio sono certamente i salumi italiani di qualita,
soluzione smart e nutriente perfetta per un pranzo sotto
I'ombrellone o per reintegrare dopo una lunga nuoctata.
Non solo stile libero e dorso ma anche tennis, sport ideale
per gli animi competitivi e per tutti coloro che desiderano
mantenersi in forma divertendosi e non rinunciando a una
tintarella protetta e prudente.

E proprio drith e rovesci sono stati i protagonisti della Well-
ness Cup, torneo di tennis diretto da Adriano Panatta e
organizzato dall'istituto Valorizzazione Salumi ltaliani (IMS1)

attori, vip, medici, nutrizionisti s sono sfidati sulla terra ros-
sa del Tennis Club Paricli e hanno riflettuto collettivamente
sul valore di un'alimentazione equilibrata da abbinare a uno
sforzo atletico.

Mangiare bene e in maniera completa e variegata & infatti
la strategia vincente per far funzionare al meglio il nostro
organismo e collezionare performance sempre al top. La
carenza di nutrienti specifici - e la loro somministrazione nel
momento errato - pud favorire lo sviluppe di crampi, strappi.
infiammazioni, riduzione di massa muscolare e di resistenza.
Nen solo nezioni ma anche dimostrazioni pratiche durante
la Wellness Cup, che é& stata un'occasione per scende-
re in campo davvero e difendere tematiche di forte inte-
resse comune, non sempre veicolate nel medo giusto e
con fa dovuta attenzione. E fra look total white, volée e
una pioggia di flash si & riusciti a far corretta informazione,

avvalendosi anche di luminari della medicina e di wellness
influencer in una formazione vincente che non teme rivali.
Tanti scatti fotografici quindi ma anche un vero e proprio
trionfo di radio e troupe televisive per la Wellness Cup e
per |'Assemblea Annuale ASSICA, svoltasi lo stesso gior
no sempre al Tennis Club Paricli: Radio 1 Gr1, Radio Ca-
pital, Radio 24, Radio Italia, Radio Monte Carlo, Uno Mat-
tina, Sky Sport, Ral Parlamento, La 7 Like, Class CNBC,
Dirmesione Suono Soft, Milano Finanza, Tg3 Regione Eu-
ropa, una parata di microfoni e obiettivi per non perdere
neppure un passaggio di una giornata tanto intensa, a meta
fra economia e costume.

2

PRESIDENTE ASSIC.

Il Salame Cacciatore DOP - cosi chiamato per la sua ori-
gine antichissima che lo raffigura nella bisaccia del cac-
ciatore vista la forma tascabile e il profilo nutrizionale da
merenda esemplare - & stato raccontato da parecchie
trasmissioni, come Ricette all'italiana di Rete 4, Radio 24
Mangia come parli, Cultura e Cucina di Radio Cusano,
Lombardia Tv, TeleLombardia.

Mon da meno la regina in rosa, la Mortadella Bologna IGF,
oggetto di interesse delle redazioni di Mangia come parli
di Radio 24, Ricette all'italiana di Rete 4, Radic Cusano,
Latte e Miele, Dtv.

Un salume che da sempre mette d'accordo tutti, ca-
pace di essere collante sociale e di racchiudere sto-
ria, passione e tradizione legate a un territorio e alla

inf @I

di Bianca Maria Sacchetti - Grapho

NERI MARCORE (0
[ " ’

citta culla della salsamenteria e della buona tavola.
Per superare egregiamente la prova costume, & bene
abbinare proteine a vitamine, quindi quale miglior pro-
posta di una porzione di Bresacla della Valtellina IGP
da affiancare a frutta e verdura?

Un prodotto certamente light ma anche versatile e
dalla spiccata ricettabilith che merita approfondimeanti
media come appunto gli rvm di Ricette all'italiana di
Rete 4, programma sempre attento ai temi food e in
grado di coniugare focus informativi e consigli culinari.
Un'offerta dai mille colori, che alterna momenti di
leggerezza, fatti di risate e ricette, a passaggi tecnici
incentrati su sicurezza alimentare, valori nutrizionali,
materie prime, filiera, benessere animale, per un pa-
linsesto pensato su misura per ogni tipo di preferenza

e richiesta,
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comunicazione

di Tiziana Formisano

Salumi e carne suina, campagna di informazione
che si rivolge alla classe medico scientifica

Megl uitimi anni la sensibility del consumatore
verso le tematiche di salute, benessere e sosteniollith &
aumentata notevolmente. Le sfide d: salute che oggl of tro-
wviamo ad affrontare sone sistemi complessi che non sl Asol-
wana trovando un singolo " colpevole”, ma implicano plutto-
sto la capacita di vivere secondo uno stile di vita sano,
Integrando opportunamente fatton come ['attivita fisica; I'a-
limentazicne e il benessere psicofisico.

In guesto contesto, d ruolo dell’alimentazione & percepito
come sempre pil cruclale e la neerca della " dieta perfetta”™
& diveritata una prerogativa della societa occidentale, come
si evince dal successo di mode e trend passegger nei quali
S0N0 1iposte encrmi aspettative, nonostante la " dieta per
eccellenza”, quella Mediterranea, sia gia nelle nostre mani
e sia anzi un patrimanic che custodiamo da secoli.

Lesigenza di autonomia decisionale e di partecipazione atti-
va nelle scelte alimentar tipica del consumatore odiema, in
uno scenario eccessivamente denso di informazioni, pud
sultare nschiosa e controproducente: si pensi, a tal proposi
to, al dilagare delle cosiddette fake news, un fenomeno nel
quale dichiara di imbatters: | 40% degli italiani ogni giormo.

Diventa sempre pils cruciale quindi il ruolo delia classe medi

co-scientifica, che deve essere sempre pil il nferimento per
tutti coloro che vogliono realmente comprendere il valore &
il significato di una giusta aimentazione. | medici, | nutrizio

nisti, i biologi sono fondamentall nella iotta contro la cosid

detta “anti scienza” dilagante. Metteri nells condizione di
essere informat diventa una esigenza anprescindibile. L

stituto Valorizzazione Salumi ltaliani, allintemo della campa

gna, ~Salumi e came stina: energla che & un piacere”- che
sl fregia del contributo del Ministera delle Politiche Agricols,
Alimentari, Forestali e del Tudsmo e di ISMEA - Istituto di
Servizi per | Mercato Agricolo Alimentare - ha voluto realiz-
zare degll Incont rivolti per l'appunto ai professionisti della
salute per fare chiarezza su teril quali |l nutdzione, la filiera
suinicola, Il ruolo delle proteine animak nell almentazione dl
categorie quali gli sportiv & gl anziani,

A supporto di tall incontri sono statl realizzati una serie di
matestall informativi ad hoc quall una pubklicazione dal tito-
lo "Salumi e came suina, sapplamo cosa mangiamo?” un
compendio delle conoscenze attuali in fatto di came suina
e salumi, contenente una sere di informazioni scientfiche
malto util sia per gl addetti ai lavor sia per | consumatori.
A completare il tutto un blocco pazienti per | medici con
le false notizie pill diffuse su questi prodotti @ una scheda
infografica con un focus sul valor nutrizional

In questi incontri che si sono svolti a Roma, a Milano, a
Bari ¢ a Padova, importanti & autorevoli relatori, che si sono
altermati nelle diverse citta, hanna sviluppato questi teni di
fronte a platee molto esigenti & interessate.

Elisabetta Bernardi, Universita di Barl; Erminia
Ebner, Scucls deflo Sport CONI o Rorma; Mi-
chelangelo Giampietro, Docente presso Scuola
delio Sport CON| di Roma; Francesco Landi,
Dwrettore UOC rabilitazione & Medicina fisica
del Policlinico Gemelll e Professore all Universita
Cattalica di Roma; Domenico Pietro Lo Fiego,
Universita degli Studi di Modena e Reggio-Emi-
lia; Luca Piretta, Professore di allergie ed intol-
leranze alimentari presso ['Universita Campus
Bio-medico di Roma; Giuseppe Pulina, Profes-
sore ordinario presso |'Universita degli Studi di
Sassari; Mariangela Rondanelli, Universita degh Studi di
Pavia; Maria Lorena Tondi, lstituto di Formazione Superio-
re «Roberto Lombardi- Federazione Italiana Tennis, hanno
presentato evidenze scientifiche che hanno aiutato a fare
chiarezza su una categona di prodotti cosi tanto rappresen:
tativi della nostra tradizione alimentare quanto spesso og-
getto di disinformazione.

di hanno centrato i loro

Luca Piretta ed Elisabetta B
interventi sul valore nutrizionale dei salumi e del ruolo che
rcoprong allintemo della Dieta Mediterranea. " Allintermo
di una dieta mediterranea che tenga conto degh aspetti cul
turali e tradizionall di un popolo, i salumi costituscono per
noi un patrimonio da preservare, sia in ragione della loro
peculiarts gastronomica che in virth del senbmento di con-
vivialita che trasmettono.

Il contenuta di proteine di salum| varia dal 15% a oltre | 30%
nei prodotti pil stagionati come 1 prosciutti crudi, mentre i
grassi oscillano dal 7% del prosciutto cotto tradizionale a ol-
tre il 50% della pancetta. Per quanto riguarda |'apporto dei
migronutrienti, | salumi apportanc diversi minerali e vitarmine
del gnippo B, in particolare per quanto riguarda la Vitamina
B1, B3 e B, selenin, fosforo e zinco, gl apporti medi di una
porzione di salumi superano il 10% di quelli raccomandati”.

La prevenzione di certe patologie che emergono so-
prattutto in eté avanzata & invece il punto centrale degli
interventi di Francesco Landi e Mariangela Rondanel-
li. “Dai 50 anni in poi osserviamo una perdita di massa
muscolare (sarcopenia) che significa anche perdita di
funzione e di forza muscolare. Sapplamo perd che que-
sta perdita possiamo prevenirla, attraverso due strate-
gie: I'esercizio fisico e 'alimentazione. In particolare,
per guanto riguarda la dieta, occorre seguirne una che
includa la giusta quantita di proteine, comprese quelle
di origine animale. In considerazione di cid, anche la
carne suina, inclusi alimenti come il salame (nel rispet-
to dei imitl di concentrazione del sale & dei conservan-
ti), rappresenta una fonte di nutrlent] important! per la
dieta degl anzian. Senza dimenticare [importanza del
gusto e del sapore di questi prodotti.

Dobblamo sfatare rispetto alla came suina e al suol
derivati alcuni miti. Uno su tutti & quello che il consumo
di came suina e del prodottl da essa dervati correll
con l'sumento del fattori di rischio cardiovascolare, A
tal iguarde abblamo recentemente pubblicato dati che
dimostrano che anche coloro che mangiane pil carme,
owwiamente entro le quantitd raccomandate dalle prin-
cipall linee guida nutrizionali @ internazionali, non hanno
una pressione pil alta e non hanno un colestarolo pid
alto. Anzi, al contrario abbiamo evidenziato valori di gl
cemia pill bassi”,

Michelangelo Giampietro, Maria Lorena Tondi ed Erminia
Ebner hanno invece sottolinesto quanto sia fondamentale

per uno sportiva un'alimentazione completa e corretta,
sia dal punto di vista quantitativo (e calorie da introdur-
re) che qualitativo (il rapporto corretto tra proteine, car-
boidrati e grassil.

"Il madelio pil indicato per o sportivo & quello classico del-
la dieta mediterranes, per completezza, gusto e garanzie di
stato di salute ottimale e buone prestazioni sportive.
Anche le camni suine fresche o lavorate e quindi i salumi
sono un aimento importante nell'alimentazione di chi fa
sport o attivita fisica, perché apportano proteine & il sogget-
to che fa sport ha una necessita proteica maggiore rispetto
al soggetto sedentario. Non aumentano solo | fabbisogni
proteici, ma anche quelli di carboidrati e quindi di zucchen™.

La questione degh allevamenti e delle produzioni animali &
stato | punto affrontato da Giuseppe Pulina e Domenico
Pietro Lo Fiego, hanno fatto chisrezza su un argomento
moito dibattuto e spesso vittima di tanta disinformazione.
Partendo dalla precisazione che oggl in ftalia ['allevamento
dei suini si & eveluto verso la produzione di un animale pit
pesante, soprattutto per la produzione di salumi DOP e IGP.

“Il suino era in passato un animale “obeso”, dato che aveva
quasi il 40% della massa corporea costituita da grassi. Oggi
siamo arrivati ad un quantitativo di grassi che & inferiore al
20%, e il contenuto in fardo si & ridotto addinttura del 70%.
Si potrebhe dire che da oheso & diventato un body builder,
ossia un animale che ha masse muscolari molto sviluppate.
con poco grasso sl loro intemo e con una came veramente
magra. Anche le carattenstiche dei salumi di oggi rispetto a
quelli del passato sono venute incontro alle nuove esigenze
del consumaton, a partire da un ridotto contenuto di sale,
un quasi azzeramento del contenuto di nitrati (i fatto oggi
non pitl utiizzati), la minor quantita di gresso (quindi con un
apporto calorico Inferiore) e una forte rduzione del conte-
nuto in colesterolo, grazie a un aumento degh acidi grassi
insaturl rispetto a quelli satur. A fronte di questo abbiamo
avuto un aumento del contenuto proteico e delle sostanze
rutritive”.

LA CAMPAGNA “SALUMI E CARNE SUINA:
ENERGIA CHE E UN PIACERE"

La campagna mira a sensibilizzare consumatori e
media sull'importanza della presenza di proteing
animal in una dieta equilibrata soprattutto per al-
cuni soggetti come | bambini in eta pediatrica, gh
sportivi 0 gl anziani e In assoclazione all'attivith.
fisica e ad un corretto stile alimentare. Tra gli obiet-
tivi perseguiti dalla campagna, of sone la lotta alls
disinfermazione sul tema nutrizionale e sulla filiera
suinicola, la promozione del patrimenio tradizionale
e gastroriomico del nostro Paese & la valarizzazione
di sistemi produttivi legati al territoric di appartenen-
Za, come le produzionl DOP g 1GP.

Luglio 2019
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L LLUR 3T Roma e anche la capitale dell’estate. Tra feste in terrazza e iniziative in

MODA, SPORTE ANGHE PREVENZIONE:

Opening di prestigiosi e ricercati flagship store, tantissimi volti vip testimonial di
Calommiis b UN SOGNO DIVINO A PALAZZ0

antissimi gli appun- - : Gironi infernali e visioni paradisiache. La Divi-
:f_imtz_ml (;;elr]_saluta}re . 'S 4 na Commedia é stato il fil rouge di Day drea-
n:r:a‘]’ga EE “S :faﬁgt ' ming, il party da sogno a Palazzo Brancaccio
i ok 45 0 nella Capitale con tanti volti noti insieme a
cuno aspeltava con ansia $ Nt
P A it B i o - Mauro Atturo, Ceo dell'azienda Problem Sol-
i¥, - - ving. Eccellenza nel panorama dell'imprendi-
¢

to accontentato. Ma

e tinfrcscatal \ b o ag | toria italiana, la realta, che ha superato dieci
rﬂ questa calda sofiaBruscoli, Fanny ca'de_n‘. anni di attivita, ha festeggiato i suoi successi
estate basta un Mauro Atturo, Milena MIcOM | el mondo della telefonia e poi nella produ-

buon cocktail e zione cinematografica e teatrale, Il viaggio
un happening della Divina Commedia, attraverso I'Inferno, il
en plein air Purgatorio ed il Paradiso e stato interpretato
dove i protago- : . da performer, vocalist e hallerini e rivisitato
nisti del piccolo QLY g in chiave multisensoriale da artisti abili nel
e grande schermo si . " ' canto, nella danza e nella recitazione. Tra
gl:ﬁg;:?il:z;)al??a}:asc::;: acrobati e giocolieri. A godere dello show,
e 2w wallaci) A S Lra gli allr;‘J1 Ml_lenza Mlcanéh (il_arghna Rﬁy. h‘uca

Come dire, si Roberta :
unisce Il'utile : ¢ Mario Zamma ) Mastelloni, Corinne Clery e

al dilettevo- [ Bl ; el Fanny Cadeo.

o0 BENEDETTE "PRIMAVERE'
PERTONY PAPA

Al grido di #chicistrilla, che & il suo
motto di vita, 'imprenditore della moda
Tony Papa ha dato vita a una serata

ad alto tasso di vip e divertimento sulla
terrazza del locale Sublime, La Villa al Fleming
di Roma. Doppi i festeggiamenti: Tony ha brindato

alle sue 50 benedette “primavere” e ai 30 anni di attivita del suo
noto show-room Spazio Papa, punto di riferimento del fashion
system made in Italy. Tra i primi ad arrivare al compleanno, I'ex
Miss Italia Manila Nazzaro, I'attrice Lidia Vitale, il cantante dei

‘ Tiromancino Federico Zampaglione. Foto di rito per lago Garcia,
Parata di stelle in occasione di Pitti Uomo 96. A Firenze tanti i party gia vincitore di Ballando con le
vip in boutique con volti noti e influencer, E la culla del Rinascimento . ' stelle, insieme alla fidanzata
diventa trendy tra happening glam, cocktail e dj set. Laura Chiatti per o™ Eleonora Puglia, per I'ex

il brand Effek, Giulia Salemi per Gaelle Paris, Gué Pequeno e { ' 4 : moglie di Luca Cordero di
Drefgold per Pyrex, tutti in posa al photocall. Mentre Taylor N\ ; Montezemolo,

Mega si fa fotografare per Favelas de Rio, fra un post . - ' Ludovica Andreoni
e una storia su Instagram. Non rinuncia ai social Su- . “h e per tantissimi
per-Simona Ventura con una foto di backstage da oltre Tonye ~eonora Puglia altri ospiti

17mila like insieme a Mahmood. WanilaNazzaro : \/ elagoGarciz d’eccezione.

3 q{.;_

NE ~ F 2
"4 Corinne
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villa, i volti famosi si scatenano sulle note di dj guest star. Mentre a Firenze tutto fa fashion!

QUANDO IL PARTY PENSA “POSITIVO'

nuove tendenze e scatti rubati, tra un mare di brindisi, charity e Dolce Vita style
BALLANDO SOTTO LE STELLE IN VILLA

Siballa a cielo aperto a Roma con il Festival Villa Aperta, a Villa Medici
nei giardini dell'Accademia di Francia, E si va a tutto ritmo con The
Pirouettes e la cantautrice francese Juliette Armanet, special guest
della manifestazione. «Strano luogo per

degli incontri» € il tema della kermes-

se, cosi come originale & quello tra

: lo scrittore Miguel Bonnefoy, pen-
Massimiliang Ossini, 3 sionnairLe di WIIaBMedill]:‘i e Il’]artista
Anna Pettine A4 IR .Y visivo Lorenzo Bruschini, Un mo-
lie Adriana ""'FE . mento poetico, in cui la parola

si fonde con le opere visual

I. BEH IN ““ mn m mm : proie_tlate sulla facciata ri-

nascimentale della Villa.

mwwummlwmmia Live set con Fishbach, Inuit,
Py "Hmm". campi del Tennis Club Pariol della Cita Eterna . Fakear, Thylacine e artisti
ospitatn nei camy . : : : __ d'Oltralpe che da decenni ri-
Em gll' P@mﬂ%ﬂmﬁl migmim . . voluzionano la scena musicale,
Volpe Eda Aigin, Marco Bonin ¢ Giovanni Veronesi immy Ghiore, | b e,

F 6 i, Massimiliano Ossini ¢ Anna Pettinell. Sotto lo Deep. Poi I'omaggio a due persona-

sguardo attento del campione Adriano Panatta, Marcore e Stefano
Meloccaro, che hanno sfidato fino all'ultima pallina la coppia composta
da Nicola Levoni e Alex Materassi, trionfano con un punteggio di 6-3.

AL GALA CHARITY LARTE SFIDA LAIDS

A Palazzo Doria Pamphilj, un evento charity di sensibilzzazione e pre-
venzione contro I'Aids, promosso da Anlaids Lazio, associazione in
prima linea nella lotta contro I'Hiv e presieduta da Massimo Ghenzer,
Accoglie gli ospiti nei sontuosi saloni del ‘600 il principe Jonathan
Doria Pamphilj, mentre all'inziativa, che ha visto le celebrities diven-
tare pittori realizzando opere d'arte da vendere in un'asta benefica
per sostenere Anlaids, arrivano Max Giusti con la moglie Benedetta
Bellini, Yvonne Sci, Alan Cappelli, Edoardo Purgatori con la sua Li-
via Belelli. Ci sono Giorgio Marchesi, Stella Egitto, Maria Luisa De
Crescenzo con Miguel Gobbo Diaz, Edoardo Natoli, il regista Stefano

Lodovichi, I'ambasciatore d'ltalia in Qatar Pasquale Salzano, Sa- : ; e Sl )
muela Sardo, Leonardo Pasquinelli, Angelica Donati, figlia di Angelo Eﬁm m,lmisgﬁmimm m
e Milly Carlucci e molti altri. Tra i lavori creativi esposti nella prestigiosa maison d'orologeria svizzera Hublot a
galleria del Palazzo, anche quelli piazza di Spagna. A scendere i gradini dellaffolata
di Ferzan Ozpetek, Pierfrancesco scafinata di Trinil;‘i dei Monti ¢ a taglare il nastro
Favino e Anna Ferzetti, Briga, 'inaugurazione dello store, insieme al cantante
i y campionessa (i scprerma Guadalupe, PAmbassador del marchio & -
: Arianna Errigo. Raffinato . A 4
Jllan callllelll Ywmne Scig menu dello chef Giusep- mﬁ:ﬂ mﬂmgaﬂa E:Illﬂ Rovazzi
(4 & Ginrqm Marchesj pe Di lorio. da Ik R

- |ita che hanno cambiato la storia della
| 4 poesia e della drammaturgia: Alda Merini
e Antonin Artaud,

Fahio Rovazzie HUBLOT

Ricardo Guadalupe

Carolina Crescentinj
2 David Trezeguet
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MILANO: SALUMI E CARNE SUINA, SAPPIAMO COSA MANGIAMO?

09 settembre 2019 pressoln definizionea Milano.Evento ECM gratuito sul tema dei salumi e

della carne suina. L’evento si inserisce nel contesto di una campagna di informazione
scientifica sul tema dei salumi e della carne suina e punta a fare luce su una categoria di
prodotti tanto emblematici per la nostra tradizione alimentare quanto sempre piu spesso
oggetto di disinformazione. Attraverso 'intervento di autorevoli esperti in materia, saranno
presentate le evidenze scientifiche pi0 recenti, dando luogo a un dibattito costruttivo e
offrendo una preziosa occasione di confronto. Tutti i partecipanti riceveranno un
pratico kit informativo con materiale dedicato a Professionisti della Salute e pazienti.
https%3A%2F%2Fcdn.evbuc.com%2Fimages’%2F6 ISCRIZIONE SENZA CREDITI ECM
Se non richiedi i crediti ECM potrai iscriverti semplicemente comunicando il tuo nominativo
allindirizzo mail segreteria.eventi@sprim.com. https%3A%2F%2Fcdn.evbuc.com
%2Fimages%2F6 Per acquisire i crediti ECM & necessario: garantire la propria
presenza in aula per almeno il 90% della sessione (verifica con firma di presenza in entrata
e in uscita) rispondere correttamente entro giovedi 12 settembre{incluso} ad almeno il 75%
del QGuestionario di Apprendimento online rispondere entro giovedi 12 settembre (incluso)
al Questionario di Valutazione della Qualita Percepita online Obiettivo Formativo:
Epidemiologia — prevenzione e promozione della salute — diagnostica — tossicologia con
acquisizione di nozioni tecnico-professionali. SPRIM ITALIA Provider n. 5022 COME
ACCEDERE Al QUESTIONARI L’accesso ai questionari sard possibile dalle ore 18 del
giorno dell’evento, accedendo all’*Area Riservata” del sito https:/ffad.sprim.it/ con le
credenziali che saranno trasmesse via mail. L'accesso ai questionari sara garantito
solo ai discenti registrati con firma di presenza. In caso di problematiche, si invita a
contattare tempestivamente la Segreteria { segreteria.eventi@sprim.com ) in quanto lo
svolgimento dei questionari non sard pia possibile dopo il termine indicato. NOTA
BENE : l'iscrizione all’evento & completamente gratuita e pud essere modificata in qualsiasi
momento. Se hai cambiato idea o0 non riesci a partecipare, ti chiediamo gentilmente di
effettuare la disiscrizione. https%3A%2F%2Fcdn.evbuc.com%2Fimages%2F5

[ MILANO: SALUMI E CARNE SUINA, SAPPIAMO COSA MANGIAMO? ]
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Il Red Bull Next Gen

Evento sportivo

Al via la “Longevity Run’, corsa piu check
up sulla salute organizzata da Azienda per
il Turismo Madonna di Campiglio Pinzolo
Val Rendena

Un evento di sensibilizzazione per uno stile di vita sano e attivo organizzato con il
sostegno di Fondazione Policlinico Universitario Agostino Gemelli IRCCS e Universita
Cattolica del Sacro Cuore che ne sono gli ideatori. L'appuntamento & per il prossimo 3
agosto e la partecipazione € gratuita.

Esiste la formula di un turismeo che non sia solo attivo, ma faccia bene anche alla salute? Céed &
messa in pratica da sempre pils persone che cercano di migliorare il proprio stile di vita prestando
attenzione all'alimentazione, ad esempio, e facendo attivita sportiva. Ancora meglio, quest’ultima, se
svolta nella naturs, tra le montagne, dove le condizioni ambientali sono particolarmente favorevoli. Di
questo aspetto, che unisce il turismo allo star bene, ha parlato Michela Valentini, direttrice
Comunicazione e commerciale dell'Azienda per il Turismo Madonna di Campiglio Pinzolo Val Rendena,
nellintrodurre la conferenza stampa di presentazione della “Longevity Run” svoitasi questa mattina
a Trento.

In attesa della corsa pits check up sullz salute che si terra sabato 3 agosto 2 Madonna di Campiglio
(Mscrizione e gratuita), gli organizzatori hanno illustrato alla stampa |'evento, evidenziando come tale
iniziativa sia importante per promuovere stili di vita sani tra le persone e raccogliere "big data” sullo

statodi salute della popolazione.

Open torna a Milano

Ticketmaster Italia sigla
la partnership con Fivb

Beach Volleyball Rome

Finals

07/2019 18:25

Al Coni la presentazione
del 'Roma Ping Pong Fest
- A Ttx Experience,
evento organizzato
dall'International Table
Tennis Federation (Ittf),
dalla Federazione Italiana
Tennistavolo (Fitet) e da
SG Plus Ghiretti &
Partners

Zeta Service e Space and
event firmano il piu
grande evento “Vertical
Run” d'Italia contro la
violenza sulle donne

“Columbia Running
Experience’, il primo
evento “interattivo’
Columbia dedicato a
stampa, influencer e a
tutti gli appassionati di
running porta la firma di
Opinion Leader
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“Ho la fortuna di gestire un territorio importante - ha spiegato Tullio Serafini, presidente dell'Azienda
per il Turismo di Madonna di Campiglio Pinzolo Val Rendena - frequentato da turisti affezionati che
possiamo considerare quasi residenti. Proprio da uno di loro, Marco Elefanti (direttore generale del
Policlinico Gerelli di Roma, ndr) & arrivata lidea di organizzare una versione alpina della “Longevity Run’
che Azienda per il Turismo ha considerato valida e accettato di supportare. Imparare a stare bene e
volersi bene e importante. Il sigillo, poi, della nostra Azienda Provinciale per i Servizi Sanitari ha dato
ancora pit significato all'evento coronato dal valore aggiunto della presenza di Yeman Crippa,
campione giudicariese e trentino di atletica, come testimone”.

“La “Longevity Run" che si correra sabato non sara solo una corsa o un allenamento, ma una giornata
interamente dedicats, attraverso varie attivita e una postazione dedicata ai check up, a capire cosa
significhi adottare un adeguato stile di vita e cosa sia il benessere. Questa iniziativa svoltasi gia a Roma
e Piacenza - ha aggiunto Francesco Landi, docente presso la Facolta di Medicina e Chirurgia
dellUniversita Cattolica del Sacro Cuore e Direttore UOC Riabilitazione e Medicina Fisica dei Policlinico
Universitario A Gemelli IRCCS - d permette di creare una grande fotografia sulla salute e i fattori di
rischio che derivano da stili di vita non appropriati”. Piu attivita fisica significa pit benessere e pit
possibilita di star bene a lungo, anche dai quaranta/cinquant’anni quando la performance fisica
comincia a diminuire,

Poi la parola & passata a Paolo Bordon, direttore generale dell'Azienda Provinciale per i Servizi Sanitari
(Apss), che ha partecipato alla conferenza stampa con Antonio Ferro, direttore del Dipartimento
Prevenzione dellApss. "Abbiamo sposato lniziativa — ha affermato Bordon - perché la mission
dell’Apss non & solamente curare, ma anche promuavere stili di vita corretti e fare prevenzione in virtl
di un benessere sociale complessivo. | trentini — ha specificato - sono molto sensibilia questitemie fo
dimostrail fatto che vivono in salute pit anni rispetto alla media nazionale”,

Marco Elefanti, direttore generale del Policlinico Gemell, ha infine posto attenzione sullimportanza
di coniugare attivita di ricerca e medica spostandosi sul territorio con azioni di sensibilizzazione.

La conferenza stampa si & tenuta presso la sede di Trentino Marketing e ha visto la partecipazione
anche di Fulvio Viesi (presidente del Comitato Trentino Fidal) e di Tiziano Amadei (presidente delle
Terme Val Rendena) che hanno portato il loro contributo sottolineando limportanza dello sport per
stare bene e del benessere della persona finalizzato a prevenire anziché curare.

Lappuntamento, dunque, per correre o camminare allinsegna dello star bene ed effettuare | check up
sui 7 parametri di salute cardiovascolare (anche questi gratuiti per i partecipanti alla "Longevity Run’), &
fissato a sabato prossimo 3 agosto a Madonna di Campiglio.

Ospite d’onore sar il giovane campione trentino di mezzofondo Yeman Crippa, che tra i vari
risuttati ottenuti fino ad oggi vanta una medaglia di bronzo nei 10000 m plani ai Campionat] Europei di
Berlino 2018 Crippa, simbolo di determinazione e di risultati sportivi, era presente con gli atleti Mohad
Abdikadar e David Nikolli alla conferenza stampa odierna e |o sara anche sabato a Campiglia.

La "Longevity Run” & un evento di sensibilizzazione per uno stile di vita sano e attivo organizzato da
Azienda per il Turismo Madonna di Campiglio Pinzolo Val Rendena con il sostegno di Fondazione
Policlinico Universitario Agostino Gemelli IRCCS e Universita Cattolica del Sacro Cuore che ne sono gli
ideator, Uiniziativa ha anche il patrocinio dell’Azienda Provinciale Servizi Sanitari (Apss) della
Provincia Autonoma di Trento.

22/07/2019 16:39

EA7 Emporio Armani
Sportour: a Lido di
Camaiore l'ultima tappa
dell'evento itinerante
targato RCS Sports &

Events
22/07/2019 17:41

Eleonora De Luca vince il
contest e firma la
medaglia della 34esima

Huawei Venicemarathon
24/07/2019 12221

Olimpiadi Invernali
Milano-Cortina 2026, una
vittoria di squadra. Il
Comitato organizzatore
investira 60 min in
comunicazione e 65 min

in eventi
25/07 /2019 23:01

Balich Worldwide Shows
firma le Cerimonie di
apertura e di chiusura di
Lima 2019. ' Amazing
Peru!' il titolo scelto per
I'Opening

26/07/2019 14:46

Al via la “Longevity Run’,
corsa piu check up sulla
salute organizzata da
Azienda per il Turismo
Madonna di Campiglio

Pinzolo Val Rendena
29/07/2019 15:40
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LA CORSA

Sport e salute si abbracciano in alta quota grazie alla “Longevity Run” che, dopo Roma e Piacenza, ha
aggiunto una tappa alpina accompagnata da una “ricetta verde”: consigli e raccomandazioni per una
vacanza che fa bene, tra le montagne del Parco Naturale Adamello Brenta.

Si tratta di un progetto che celebra la centralita dello sport come elemento indispensabile per un
benessere immediato e come forma di prevenzione per una longevita di successo.

La “Longevity Run’” non & solo una giornata per vivere lo sport, ma soprattutto 'occasione per divulgare
quali e quanti siano i benefici derivanti dal movimento, Oltre alla corsa vera e propria che sara dalle ore
1100 alle 1230 nella Conca verde al centro di Campiglio, per tutto il giorno una squadra di medici del
Policlinico A. Gemelli di Roma e dell'Apss del Trentino effettueranno check up gratuiti per i
partecipanti alla corsa sui 7 principali parametri di salute cardiovascolare: valutazione stile di vita,
indice di massa corporeo, pressione arteriosa, colesterolo, glicemia, forza muscolare e spirometria.

Sara inoltre rilasciata una scheda con i risultati delle valutazioni eseguite insieme a una serie di consigli
e raccomandazioni per un corretto stile divita.

“Stare bene & un impegno che dobbiamo prendere con noi stessi quotidianamente e lo sport pud
dawvero fare la differenza nella salute delle persone e come forma di prevenzione per una longevita di
successo; una persona di ottant'anni che fa esercizio fisico ha le stesse performance di un
cinquantenne’, afferma il professor Francesco Landi, docente presso la Facolta di Medicina e
Chirurgia dell'Universita Cattolica del Sacro Cuore e Direttore UOC Riabilitazione e Medicina Fisica del
Policlinico Universitario A. Gemelli IRCCS. Proprio Landi, insieme ad un team di colleghi e ricercatori,
lideatore della “Longevity Run” mentre di Marco Elefanti, direttore generale del Policlinico A Gemelli, &
stata lidea di portare la corsa sui monti del Trentino.

Prima e dopo la corsa, i partecipanti potranno svolgere tantissime altre attivita partecipando a sessioni
di power yoga, pilates, stretching, ginnastica dolce e ginnastica sensoriale.

Il progetto, inoltre, tende a un respiro internazionale, Infatti & proprio sulla scia degli esempi inglesi e
americani di ““Green Prescription” che é stata creata la “Ricetta Verde”, una serie di
raccomandazioni per un corretto stile di vita e per una vacanza in montagna che fa bene. Perché
“lambiente verde stimola la voglia di praticare attivita fisica e ne facilita 'esecuzione”, “il contatto con la
natura offre protezione e migliora il funzionamento delfapparato respiratoric’, “la componente
naturalistica conferisce un senso di distacco, allevia l'affaticamento mentale”.

La “Longevity Rur'’, infine, si sposa perfettamente con il programma estivo di Madonna di
Campiglio Pinzolo e Val Rendena dedicato proprio a sport e benessere: dagli appuntamenti del
Dolomiti Natural Wellness organizzati con Trentino Eventi alle attivita fitness del programma "Vacanze
in salute”, dai trekking musicali dei “Suoni delle Dolomiti-Campiglio Special Week” fino al turismo
awventura con proposte di vacanza attiva dedicate alle donne.

Coerentemente a queste indicazioni sono partner del progetto il Parco Naturale Adamello Brenta e
Surgiva, lacqua che sgorga proprio qui nel territorio del Parco.

A livello nazionale, supportano la “Longevity Run” il Corriere dello Sport, Carni Sostenibili, Danacol di
Danone, Fox Networks Group ftaly, la piattaforma Sky FoxLife, FIDAL.
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Venerdi 2 agosto

Dalle 18.00 alle 2000 - piazza Sissi:

Presentazione dell'evento con D) set, apertura sponsor e iscrizioni alla “Longevity Run’ e al check up.

Sabato 3 agosto

Dalle 10.00 alle 1800 - Piazza Sissi:
Longevity check up e apertura villaggio sponsor con distribuzione gratuita di yogurt, bevande
energetiche e prodotti a specifico apporto nutrizionale.

Dalle 11.00 alle 12.30 - Piazza Sissi:

Longevity Run by Purosangue, corsa non competitiva aperta a tutti. Partenza da Piazza Sissi - Parco
Conca Verde - laghetto di Madonna di Campiglio.

Dalle 14.30 alle 18.00 - Parco Conca Verde
Attivita gratuite di fitness per tutti con il seguente programma:

14.30-1500: ginnastica dolce
1515-15.45: pilates

16.00-1630: stretching
1645-1715: ginnastica sensoriale
1730-18.00: power yoga

Ritrovo presso meeting point “Vacanza in salute”
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Heime « Notlzie » Fitness » Sport e Benessere » Tennis @ sana alimentazione a Roma c'a la Wellness Cup!

Tennis e sana alimentazione: a Roma
c'@ la Wellness Cup! Seguic s

i Marta Manzo

Lo sport ajuta sicuramente a rimanere in salute, ma per gli atleti anche mangiare

bene & fondamentale per ottenere le performance migliori.

Per questo, oggi a Roma c’g la Wellness Cup, i| primo torneo di tennis dedicato ai
wellness influencer. Una sfida tra stelle della TV e del giornalismo. Insieme a
medici, nutrizionisti ed esperti di alimentazione scenderanno in campo per

dimostrare che il benessere parte proprio dalla tavola.

Il torneo della Wellness Cup

Sotto I'occhio vigile del direttore Adriano Panatta, alle 16.30 al Tennis Club Parioli
impugneranno la racchetta attori, giornalisti e conduttori radiotelevisivi.

Ci saranno Neri Marcore, Anna Falchi, Adriana Volpe, Elda Alvigini, Marco Bonini,
Giovanni Veronesi e Valeria Solarino. Cos! come Jimmy Ghione, Francesco Gasparri,
Massimiliano Ossini e Anna Pettinelli.

Questa iniziativa — ha commentato Adriano Panatta — mi mette ancora
una volta di fronte a una questione affrontata tante volte nella mia vita,
cioé come una corretta alimentazione, completa dei giusti nutrienti, sia
alla base del benessere, soprattutto per gli sportivi.

La sera, alle 21, la premiazione dei vincitori, seguita dalla cena.

La salute nello sport inizia a tavola

Mangiare bene & necessario per far funzionare meglio il nostro corpo, anche durante
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I"attivita fisica. Moltl infortuni, dicono gli esperti, dipendono anche da una cattiva
alimentazione. Se mancano alcuni nutrienti, oppure si assumono in momenti

sbagliati, si pud andare incontro a problemi come crampi, strappi o inflammazioni.

Di cosa ha bisogno il corpo di chi fa sport?

Per fare sport il nostro corpo ha bisogno di carboidrati e proteine. | primi ¢i danno
I'energia da spendere durante I'allenamento. Impediscono alla glicemia di scendere

troppo e ci aiutano ad avere performance migliori.

Le proteine, invece, ricostruiscono i muscoli, distrutti durante le sessioni di
allenamento. Contengono gli aminoacidi essenziali per rigenerare le cellule
muscolari consumate e migliorano i tempi di recupero. Inoltre, 1l loro consumo dopo
un'intensa attivita fisica apporta pili ossigeno al nostro cervello.

Cosa mangiare prima di fare sport?

Prima dell'allenamento & necessario fornire al corpo il carburante adeguato. Una
soluzione veloce pud essere mangiare un panino farcito con i salumi, come ha

spiegato Luca Piretta, nutrizionista di Melarossa.

Gli atleti hanno bisogno di una aliquota proteica importante nella loro
alimentazione e i salumi risultano essere una carta vincente, Perché
apportanc gli amminoacidi essenziali di cui abbiamo bisogno.

Basta non superare le dosi consigliate ed abbinarli a verdure e alla
giusta quantita di pane, magari integrale, per creare l'interazione
perfetta tra proteine, carboidrati, vitamine e sali minerali, Ed essere
pronti ad affrontare ['attivita fisica in pochi minuti e con soddisfazione
anche del palato.

L'iniziativa & promossa dall'lstituto di Valorizzazione dei Salumi ltaliani (IVSI) e dal

Ministero delle politiche agricole alimentari, forestali e del turismo.

Tab@0la Feed

Questi geniali sistemi di allarme stanno stravolgendo ['ltalia

Exgiert Market | Sponsorizzato
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LIMENTAZION

SPORT

e alimentazione:

un binomio imprescindibile
per la salute

no stile divita sano parte sempre dalla tavola:
I'alimentazione, infatti, ¢ alla base del benes-
sere di ogni persona. Ma peressere daweroin
salute e scongiurare il rischio di ammalarsi,
la regola fondamentale € solo una: dire ad-
| dio alla sedentarieta. Alimentazione e sport
' sono infatti un binomio imprescindibile per
lo sviluppo e il benessere psico-fisico dell'or-
ganismo: mangiare bene ¢ la strategia vincente per far funzionare
al meglio il nostro corpo e il nostro cervello e ottenere performance
sempre al top. E stato riscontrato, ad esempio, che molti infortuni -
spesso sottovalutati - dipendono da una nutrizione mal rapportata
alle esigenze dello sforzo fisico. La carenza di nutrienti specifici - e
la loro somministrazione nel momento errato - pud promuovere lo
sviluppo di crampi, strappi, inflammagzioni, riduzione della massa
muscolare e della resistenza. Di cosa ha bisogno chi pratica
sport? Carboidrati per reagire € proteine per ricostruire.
I carboidrati, infatti, hanno la funzione di fornire energia spen-
dibile immediatamente durante la prestazione e impedire picchi
ipoglicemici, con conseguente calo della performance. L.e protei-
ne, invece, sono i mattoni dei nostri muscoli. Gli allenamenti cau-
sano, infatti, la distruzione di milioni di cellule muscolari che, per
essere rigenerate, hanno bisogno degli amminoacidi essenziali che
si trovano nelle proteine di origine animale. Inoltre, un incremento
della quota proteica nella razione consumata dopo un'intensa atti-
vita fisica, permette di aumentare I'ossigenazione g
cerebrale, con miglioramento della prestazione -
e dei tempi di recupero. Una soluzione veloce,
completa e semplicissima per prepararci a
scendere in campo €, dunque, il classico pa-
nino: a consigliarlo ¢ il prof. Luca Piret-
ta, gastroenterologo e nutrizioni-
sta dell'Universita Campus
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Biomedico di Roma: “Per necessita, gli atleti, di qualsiasi li-
vello, hanno bisogno di una aliquota proteica importante nella loro
alimentazione e i salumi risultano essere una carta vin-
cente, perché apportano gli amminoacidi essenziali
di cui abbiamo bisogno. Basta non superare le dosi consigliate
ed abbinarli a verdure e alla giusta quantita di pane, magari integra-
le, per creare I'interazione perfetta tra proteine, carboidrati, vitamine
e sali minerali ed essere pronti ad affrontare I'attivita fisica in pochi
minuti e con soddisfazione anche del palato”. Proprio per sensibiliz-
zare al tema & andata in scena, lo scorso 13 giugno a Roma, la prima
edizione “Wellness cup”, il torneo di tennis dedicato ai wellness in-
fluencer; una sfida tra stelle della TV e del mondo del giornalismo,
professionisti della scienza medica e dell'alimentazione, per passare
dalla teoria alla pratica, 1l Tennis Club Parioli ha quindi ospitato dei
tennisti d’eccezione: tra questi, Neri Marcoré, Anna Falchi,
Adriana Volpe, Elda Alvigini, Marco Bonini, Giovanni
Veronesi, Jimmy Ghione, Francesco Gasparri, Mas-
similiano Ossini e Anna Pettinelli, oltre che medici, nutri-
zionisti e molti altri. A dirigere la competizione - promossa dall'Isti-
tuto Valorizzazione dei Salumi Italiani (IVSI), con il
contributo del Ministero delle politiche agricole alimentari, forestali
e del turismao - € stato Adriano Panatta, simbolo indiscusso del
tennis, che ha spiegato: “Questa iniziativa mi mette ancora una volta
di fronte a una questione affrontata tante volte nella mia vita, cioe
come una corretta alimen- tazione, completa dei giusti
nutrienti, sia alla base del benessere, soprattutto
per gli sportivi. Io ho sempre amato la buona ta-
vola e, soprattutto ne- M P gli ultimi anni, ho dovuto
impegnarmi per re- S 4" stare in forma, ma non ho
mai seguito le mode, - adottato diete drastiche o
addirittura vegane”. [
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ISTITUTO VALORIZZAZIONE SALUMI ITALIANI PRESENTE ALLA LONGEVITY RUN DI
MADONNA DI CAMPIGLIO, NELLO S

L’Istituto Valorizzazione Salumi Italiani {IVSI]) sard presente sabato 3 agosto a Madonna di
Campiglio in occasione della Longevity Run 2019, manifestazione non competitiva
organizzata dal 2018 a Roma e in altre citta italiane con il sostegno del Policlinico Gemelli
e dellUniversitd Cattolica del Sacro Cuore. L’idea alla base della manifestazione
sportiva & quella di dedicare un’intera giornata alla prevenzione, promuovendo lo sport e
la corsa. A Madonna di Campiglio, come gia accaduto a Roma, Milano, Piacenza, i medici
del Policlinico Gemelli saranno attivi all’interno di un “villaggio della salute” e forniranno
per chiunque una serie di check-up sui principali fattori di rischio cardio-vascolare:
misureranno colesterolo, glicemia, pressione arteriosa, faranno valutazioni
antropometriche per il calcolo della massa muscolare, altre sullo stile di vita,
I'alimentazione, il sonno, con la finalita di sensibilizzare la popolazione alla prevenzione,

La longevita & certamente un dono di natura ma anche un trofeo da conquistare passo
dopo passo e, in questo senso, uno stile di vita salutare e un bagaglio di corrette nozioni
mediche possono certamente contribuire a raggiungere il traguardo con successo.
L’IVSI durante la giornata, nello spazio targato SalumiAmo, offrira delle degustazioni con
salumi di qualitad in diversi momenti della giornata per dare vigore e nuova energia non
solo a tutti i partecipanti alla corsa, ma anche a tutti coloro che vorranno approfondire le
proprie conoscenze su questi grandi prodotti della tradizione italiana. Verra infatti
distribuito anche del materiale informativo sui salumi italiani realizzato nell’ambito della
campagna Salumi e Carne suina, energia che & un piacere, promossa dal Ministero per le
Politiche Agricole, Alimentari, Forestali e del Turismo. “Anche se il segreto della
longevitd non & stato ancora svelato, la carne di maiale e i salumi, insieme a molti alimenti
semplici e ad uno stile di vita attivo sono sicuramente un’ottima base di partenza per una
lunga vita in salute. | salumi sono fonti importanti di nutrienti di ottima qualita, e tra l'altro
grazie alla stagionatura, sono anche molto digeribili” dichiara il Presidente di IVSI,
Francesco Pizzagalli. Il consumatore, oggi molto pia di ieri, si muove e si orienta con
cognizione in questi campi: salute, benessere, sostenibilitA e sport sono ormai parole
chiave delle sue giornate e il binomio attivita atletica e dieta equilibrata & un faro da
seguire, nonostante i ritmi quotidiani frenetici e le agende costellate di appuntamenti.
La Longevity Run sara un’occasione anche per lottare contro alcuni luoghi comuni — uno su
tutti quello che il consumo di carne suina correli con l'aumento dei fattori di rischio
cardiovascolare — ¢ approfondire profili nutrizionali, composizioni, filiere e materie prime
della salumeria italiana. I salumi proprio per il loro contenuto proteico che varia dal
15% a oltre il 30% nei prodotti pit stagionati, come i prosciutti crudi, sono grandi alleati in
etd avanzata, per le persone dai 50 anni in avanti che patiscono la perdita fisiologica di
massa e forza muscolari (sarcopenia), un disturbo legato all’invecchiamento ma possibile
da arginare e prevenire con esercizio fisico costante e alimentazione ricca di proteine,
comprese quelle di origine animale. “E un circolo virtuoso: chi pratica sport é spesso
attento alla dieta e quindi registra un buon tasso di colesterolo, pressione e salute in
generale, dice il professor Francesco Landi, primario di Riabilitazione Geriatrica al
Policlinico Gemelli di Roma. Per quanto riguarda la preparazione atletica, anche quella di
sportivi amatoriali, va considerato che, se prima dello sport sono da preferire i carboidrati,
poi riutilizzati durante la gara”, spiega il Landi, “dopo una corsa o una partita di pallone &
importante invece lapporto proteico. ldeale dunque nel post allenamento un panino al
prosciutto, capace di creare il giusto equilibrio nutrizionale ed energetico, restando sempre
nelle porzioni raccomandate, ovvero 50 grammi due volte alla settimana, quantita
aumentabili nel caso in cui 'individuo faccia spesso attivita fisica”. LONGEVITY RUN
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Sabato 3 agosto

Dalle ore 10.00 alle 18.00 — Piazza Sissi www.longevityrun.it

[ ISTITUTO VALORIZZAZIONE SALUMI ITALIANI PRESENTE ALLA LONGEVITY RUN DI

MADONNA DI CAMPIGLIO, NELLO §]
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L'istituto valorizzazione salumi "=
italiani partner di cibo a regola d’arte 2019

ot CorraDo VECCHI

Il festival, incentrato sul futuro del food, si & svolto nella Fabbrica del Vapore di Milano.
Un talk show con Francesco Pizzagalli e Luca Govoni.

Milano. Llstituto Valorizzazione Salumi Italiani (IVSI) per la seconda volta
& stato partner di Cibo a Regola d’Arte. || festival, organizzato da Corriere
della Sera sotto la direzione artistica di Angela Frenda, & andato in scena
nella Fabbrica del Vapore di Milano. Quattro giomi di dibattiti, performance e
discussioni con un filo conduttore ben preciso: il futuro.

Un tema, il futuro, che ha permesso all’Istituto Valorizzazione Salumi Italiani
di trovare a Cibo a Regola d’Arte il suo giusto palcoscenico per presentare
il Manifesto IVSI: la carta dei nostri Valori e un talk-show dal titolo *Salumi
etici: i valori del manifesto IVSI”. A illustrare cosa si intende per salumi etici,
oltre che a raccontare i valori del Manifesto IVSI, sono stati Francesco Piz-
zagalli, Presidente dell'Istituto Valorizzazione Salumi Italiani e Luca Goveni,
Docente di Storia della cucina e gastronomia ad ALMA - La Scuola Interna-
zionale di Cucina Italiana. Nello stesso evento, il Presidente Francesco Piz-
zagalli, & stato uno tra i 100 pensatori del futuro che si sono alternati sulla
| Angela Frenda Food editor del Corriere pedana delle idee dell' Orto del Cibo a Regola d'Arte.

della Sera

“Il Manifesto IVS! - la carta dei nostri valori, vuole rappresentare un punto di
svolta per il comparto, afferma Francesco Plzzagalll, Presidente dell’Istituto
Valorizzazione Salumi Italiani. Al centro del Manifesto non c'e il prodotto, ma
i valori, che devono ispirare il lavoro delle aziende. Si tratta di un nuovo modello
di pensare ed essere impresa, per vivere meglio il futuro. Non a caso uno dei
nostri valori & proprio I'Orientamento al futuro. | produttori di salumi aderenti
al Manifesto sono tra coloro che mostrano un'attenzione particolare ai cambia-
menti della societa e ascoltano le esigenze e i suggerimenti dei consumatori,
per capire i bisogni e dare risposte concrete e opportune”.

Sono gia 15 le aziende che hanno sottoscritto il Manifesto (elenco sempre
aggiornato su www.salumkitaliani.it), ma le domande di adesione continuano
di arrivare, da quando lo scorso 1° marzo & stato data alle aziende la possibl-
lita di aderire alla Carta comune ideata
da IVSI. La sottoscrizione & volontaria e
autonoma, ma non priva di meccanismi
IEN esco Plzagalll Presidente delllstituto  di controllo: I'adesione aviene a segui-
Valorizeazione Salumi ftallani ; :

to di una procedura semplice, ma molto

precisa, che verifica |l rispetto dei sette
valori IVSI anche grazie ad un Organismo apposito, esterno al mondo azien-
dale.

Oltre ai talk e a Cibo a Regola d'Arte, |'Istituto Valorizzazione Salumi Italiani
¢ stato presente anche con uno spazio SalumiAmo® . | foodies presenti al
festival hanno avuto modo di ricevere informazioni sui salumi italiani, frutto
della grande sapienza produttiva del nostro Paese e importante fetta dell'e-
conomia del settore alimentare.

Tale iniziativa rientra nella campagna “Salumi e carne suina: energia che & .
un piacere”, cofinanziata dal Ministero delle Politiche Agricole, Alimentari, B ucaGovoni Docente di Storia della cucing ¢
Forestali e del Turismo. gastronomia ad ALVA

FOORMEAT LUGLIB / \GOSTO 2018
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L'Istituto Valorizzazione Salumi Italiani & un consorzio volonta-
rio senza fini di lucro, nato nel 1985 per diffondere la conoscen-
za degli aspetti produttivi, economici, nutrizionali e culturali dei
salumi promuovendo un patrimonio alimentare unico al mondo.
Tante le iniziative realizzate da IVSI in Italia: ricerche di merca-
to, analisi sui prodotti, seminari, degustazioni, eventi, pubblica-
zioni. Numerosi | programmi promozionali sviluppati all'estero:
Germania, Francia, Inghilterra, Svezia, Finlandia, Belgio, Russia,
Brasile, Stati Uniti, Canada, Corea del Sud, Hong Kong, Taiwan
e Giappone. Nel 2005 IVS| ha ideato il concept SalumiAmo®,
un nuovo modo di intendere ["aperitivo che diventa un’esperien-
za sensoriale e culturale. Oltre al momento conviviale, infatti,
centrali sono le informazioni sui salumi italiani, che vengono
cosl degustati in modo piacevole e consapevole. Listituto Valo-
rizzazione Salumi Italiani ha creato anche il Manifesto IVSI che
raccoglie i valori identificativi delle aziende produttrici di salumi,
sintetizzati in: storia e tradizione, informazione e cultura, qualita
e sostenibilita, legame con Il territorio, stile di vita italiano, gioco
di squadra e arientamento al futuro. 7 valori che testimoniano I'impegno delle aziende a favore dei consumatori.

LA CAMPAGNA “SALUMI E CARNE SUINA: ENERGIA CHE E UN PIACERE"

L'iniziativa SalumiAmo® rientra nella campagna Salumi e Carne suina: energia che & un piacere che mira a sensibi-
lizzare consumatori e media sull'importanza della presenza di proteine animali in una dieta equilibrata soprattutto
per alcuni soggetti come i bambini in eta pediatrica, gli sportivi o gli anziani e in associazione all'attivita fisica e
ad un corretto stile alimentare. Tra gli obiettivi perseguiti dalla campagna, cofinanziata dal Ministero delle Politiche
Agricole, Alimentari, Forestali e del Turismo, ci sono la lotta alla disinformazione sulla filiera suinicola, la promo-
zione del patrimonio tradizionale e gastronomico del nostro Paese e la valorizzazione di sistemi produttivi legati al
territorio di appartenenza, come le produzioni DOP e IGP

EXPORT SINGAPORE: APERTO IL MERCATO @@
Al PRODOTTI A BASE DI CARNE BOVINA st s

Milano. Si aprono le porte di Singapore per la bresaola italiana. E finalmente giunta a conclusione la lunga trattativa
del Ministero della Salute italiano con la Singapore Food Agency (SFA) per |'esportazione di prodotti a base di came
bovina e di carni bovine dall’ltalia verso la citta-stato dell’'Estremo oriente. La bresaola si aggiunge al prosciutto crudo,
alla mortadella e al prosciutto cofto che le aziende italiane esportano a Singapore gia da molti anni e che sono molto
apprezzati dai singaporiani: nel 2018 le nostre esportazioni di salumi hanno registrato una crescita del 6,7% in peso
e del 3,9% in valore, raggiungendo quasi i 2 milioni di €.

“Singapore & una delle citta pit cosmopolite del mondo e rappresenta un importante hub per il mercato asiatico - ha
affermato il Presidente di ASSICA - Associazione
Industriali delle Carni e dei Salumi, Nicola Levoni;
la decisione della SFA di autorizzare I'importazione
di bresaola italiana & un ottimo risultato ma per
nol un punto di partenza: dobbiamo ora proseguire
nelle trattative per ottenere |'apertura del mercato
di Singapore a tutta la gamma dei salumi italiani,
inclusi quelli a breve stagionatura come | salami,
le coppe e le pancette.” A pochi mes| dall'awio
delle esportazioni di bresaola italiana in Giappone,
I'accordo raggiunto con le Autorita di Singapore fa
ben sperare sulla possibilita che le trattative che
il Ministero della Salute sta conducendo con molti
Paesi terzi possano portare alla fine del lungo em-
bargo a cul sono stati sottoposti | prodotti bovini
dopo la crisi BSE. B

FOODMENT LUGLIO / \GONTD 2019
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La salute vien mangiando: a Roma la 1* edizione della Wellness Cup

Si e svolta il 13 giugno scorso, a Roma. nei campi del Tennis
Club Parioli. la prima edizione della Wellness Cup, torneo di
tennis organizzato dall'Zstituto Valorizzazione Salumi Italiani
(IVSI) che ha visto sfidarsi sulla terra rossa attori, attrici, gior-
nalisti, conduttori, mediei e nutrizionisti, incoraggiati da un
giudice d’eccezione, Apriano Paxarra, simbolo indiscusso del
tennis italiano e mondiale. Tutti uniti per veicolare un impor-
tante messaggio, che promuove attivita fisica come elemento
essenziale perlo sviluppo e il benessere psico-fisico, purché sia
associata a una dieta equilibrata. Mangiare bene e in maniera
completa e variegata e la strategia vincente per far funzionare al
meglio il nostro organismo. La carenza di nutrienti specifici — e
la loro somministrazione nel momento errato — puo favorire
lo sviluppo di erampi. strappi. infiammazioni, riduzione di
massa muscolare e di resistenza. Concetti certamente noti agli

sportivi della Wellness Cup che, fra un dritto ¢ un rovescio, hanno raccontato le proprie abitudini e preferenze
alimentari. sottolineando all’'unisono la necessita dei carboidrati per reagire e delle proteine per ricostruire. |
carboidrati costituiscono una fonte di energia da spendere durante la prestazione. mentre le proteine sono i
mattoni dei nostri muscoli. Un allenamento intenso causa il deterioramento di milioni di cellule che, per essere
rigenerate, necessitano degli amminoacidi essenziali che si trovano nelle proteine di origine animale e i salumi,
consumati nei quantitativi suggeriti dagli esperti e abbinati a verdure e pane integrale, saranno degli ottimi
alleati se si vuole impugnare una racchetta o praticare qualsiasi altro sport. L'iniziativa Wellness Cup rientra
nella campagna “Salumi e carne suina: energia che & un piacere” (in foto, lo storico inviato del TG satirico “Striscia
la notizia " Jimmy Ghione, tra i partecipanii alla Wellness Cup).

Al via la campagna “Enjoy the authentic joy”

Ha preso il via a giugno la nuova campagna promo-informativa “£njoy
the authentic Joy ™ che metie al centro la valorizzazione di quattro grandi
protagonisti della salumeria italiana tutelata; Mortadella Bologna lcr,
Salamini alla Caceiatora Dor, Zampone e Cotechino Modena lep. 11
progetio, cofinanziato dall’Unione Europea, & reso possibile dall’aggre-
gazione dei rispettivi 3 Consorzi di tutela dei salumi italiani: Consorsio
Mortadella Bologna, Consorzio Caceiatore ltaliano, Consorzio Zampone ¢
Cotechino Modena [cp. Tra i principali obiettivi della campagna ¢'e la
promozione della cultura enogastronomica italiana in Belgio, sfruttando
I"affinita culturale che i consumatori belgi hanno verso i nostri prodotti
di salumeria Dor e lee, oltre a quello di offrire maggiori garanzie ai
consumatori e favorire il sistema produttivo e 'economia del territorio.
L'Ttalia ¢ uno dei principali Paesi esportatori di salumi in Belgio. pe-
raltro in costante crescita, dove nel 2018 ha conseguito un incremento
del 7.2% del volume esportato. Attraverso questa campagna ¢’e 'intento
di far riconoscere i prodotti originali e tutelati contraddistinguendoli
dalla concorrenza sleale dei prodotti falsi e contraffatti con etichetta
“ltalian Sounding”. 11 programma si svolge nel triennio 20192021 e
prevede un’articolata serie di eventi e iniziative quali advertising, attivita
di relazioni pubbliche, eventi per la stampa. sito web dedicato trilingue
fitaliano, francese e flammingo) e Instagram, partecipazione a fiere BroB
e attivita rivolte alla GDO e ai professionisti dell'Ho.re.cx.

CON ENUTD PRCARETYONG
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Ritaglio stampa ad wuso esclusivo del destinatario, non riproducibile.

IvSI

Pag. 340

065467



¥ paa  02-08-2019

agricvltura .

Pagina

Foglio 1 f 3

VENERDI 2 AGOSTO 2019 CHISIAMO  PARTNERS CONTATTI

agricultura; g‘”{m% CERVIM

L GIORNALE DELUAGRICOLTURA ITALIANA d . v w h
HOME ~ CRONACHE ~  TECNICA ~ FISCOELAVORO  VIAGGIESAPORI  ITALATOP  LIBRERIARURALE ~ MULTIMEDIA v~ AGENDA Q

SPECIALI v

[ Viagsie sapo |
Gusto, sport e salute. SalumiAmo @%@W
alla Longevity Run di Madonna di it
Campiglio %) Bl

EUROPEI E DEL MONDO
di Agricultura.it - MILANO 1 Agosto 2019

«  Condividi ﬂ H a CERCASU AGRICULTURA.IT

ULTIME NOTIZIE

Cimice asiatica, situazione gia
drammatica al Nord....
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Gusto, sport esalute, SalumiAmo
alla Longevity...

VIAGGI ESAPORI

Agea. L'intesa raggiunta recepisce
le posizioni di...

CAI CAMP] ISR

L'lstituto Valorizzazione Salumi Italiani (IVSI) sara presente sabato 3 agosto a Madonna di
Campiglio in occasione della Longevity Run 2019, manifestazione non competitiva organizzata P‘H Flusica gusto. FavelloFestival,
[

Mozzarella di...
dal 2018 a Roma e in altre cittaitaliane con il sostegno del Policlinico Gemelli e dell'Universita

Cattolica del Sacro Cuore.
Chiusura a impatto zero. Vino, con

&, =L
L'idea alla base della manifestazione sportiva € quella di dedicare un'intera giornataalla - i..
prevenzione, promuovendo lo sport e la corsa. A Madonna di Campiglio, come gia accaduto a 1 Agasta 2019

Roma, Milano, Piacenza, i medici del Policlinico Gemelli saranno attivi all'interno di un “villaggio

L]
1

- VIAGGI ESAPOR! [EEEUEREIRIRRE
A

della salute” e forniranno per chiunque una serie di check-up sui principali fattori di rischio cardio-
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vascolare: misureranno colesterolo, glicemia, pressione arteriosa, faranno valutazioni
antropometriche per il calcolo della massa muscolare, altre sullo stile di vita, I'alimentazione, il

sonno, con lafinalita di sensibilizzare la popolazione alla prevenzione.

Bari,10-13
ottobre 2019

/ MEDITERRANEA IN
=" UN UNICO EVENTO FACRIEVRNE

La longevita é certamente un dono di natura ma
anche un trofeo da conquistare passo dopo passo
e, in questo senso, uno stile di vita salutare e un
bagaglio di corrette nozioni mediche possono
certamente contribuire a raggiungere il
traguardo con successo.

L'IVSI durante la giornata, nello spazio targato SzlumiAmo, offrira delle degustazioni con salumi di
qualita in diversi momenti della giornata per dare vigore e nuova energia non solo a tuttii
partecipanti alla corsa, ma anche a tutti coloro che vorranno approfondire le proprie conoscenze
su questi grandi prodotti della tradizione italiana. Verra infatti distribuito anche del materiale
informativo sui salumi italiani realizzato nell’ambito della campagna Salumi e Carne suina, energia
che & un piacere, promossa dal Ministero per le Politiche Agricole, Alimentari, Forestali e del
Turismo.

“Anche se il segreto della longevita non & stato ancora svelato, la carne di maiale e i salumi,
insierne a molti alimenti semplici e ad uno stile di vita attivo sono sicuramente un'ottima base di
partenza per una lunga vita in salute. | salumi sono fonti importanti di nutrienti di ottima qualita, e
tra l'altro grazie alla stagionatura, sono anche molto digeribili® dichiara il Presidente di IVSI,

Francesco Pizzagalli.

Il consumatore, oggi molto pit di ieri, simuove e si orienta con cognizione in questi campi: salute,
benessere, sostenibilita e sport sono ormai parole chiave delle sue giornate e il binomio attivita
atletica e dieta equilibrata & un faro da seguire, nonostante i ritmi quotidiani frenetici e le agende
costellate di appuntamenti.

La Longevity Run sara un’occasione anche per lottare contro alcuni luoghi comuni - uno su tutti
quello che il consurno di carne suina correli con I'aumento dei fattori dirischio cardiovascolare - e

approfondire profili nutrizionali, composizioni, filiere e materie prime della salumeria italiana.

I salumi proprio per il loro contenuto proteico che varia dal 15% a oltre il 30% nei prodotti pit
stagionati, come i prosciutti crudi, sono grandi alleati in eta avanzata, per le persone dai 50 anni in
avanti che patiscono la perdita fisiologica di massa e forza muscolari (sarcopenia), un disturbo
legato all'invecchiamento ma possibile da arginare e prevenire con esercizio fisico costante e

alimentazionericca di proteine, comprese quelle di origine animale.

“E un circolo virtuoso: chi pratica sport & spesso attento alla dieta e quindi registra un buon tasso
di colesterolo, pressione e salute in generale, dice il professor Francesco Landi, primario di
Riabilitazione Geriatrica al Policlinico Gemelli di Roma. Per quanto riguarda la preparazione
atletica, anche quella di sportivi amatoriali, va considerato che, se prima dello sport sono da

preferire i carboidrati, poi riutilizzati durante la gara”, spiega il Landi, “dopo una corsao una

Ritaglio stampa ad uso esclusivo del destinatario, non riproducibile.

1VSI Pag. 342

065467




- pata  02-08-2019

.agric_‘.’;l.tura..-,

Pagina

Foglio 3 f 3

partita di pallone & importante invece |'apporto proteico. Ideale dunque nel post allenamento
un panino al prosciutto, capace di creare il giusto equilibrio nutrizionale ed energetico, restando

sempre nelle porzioni raccomandate, ovvero 50 grammi due volte alla settimana, quantita

LONGEVITY RUN - Sabato 3 agosto - Dalle ore 10.00 alle 18.00 - Piazza Sissi

wwwlongevityrun.it

VSl - Istituto Valorizzazione Salumi Italiani - opera dal 1985 con lo scopo di favorire la conoscenza
dei salumi tipici e di diffondere una corretta informazione sui valori nutrizionali e sugli aspetti culturali,
produttivi e gastronomici di questi prodotti. Sul territorio nazionale I'lstituto Valorizzazione Salumi
Italiani ha promosso pubblicazioni editoriali, ricerche di mercato, indagini scientifiche ed altre
iniziative ed eventi rivolti ai mass media, opinion leader, comunita scientifica e al vasto pubblico dei
consumatori. All'estero sono stati realizzati programmi di promozione dei salumi in Francia, Germania,
Belgio, Svezia, Finlandia, Russia, Brasile, Canada, Stati Uniti, Corea del Sud, Taiwan, Giappone ed Hong
Kong, attraverso il complesso delle azioni di contrasto alle pratiche commerciali scorrette”.

LA CAMPAGNA “SALUMI E CARNE SUINA: ENERGIA CHE E’' UN PIACERE”"

La campagna Salumi e carne suina: energia che € un piacere mira a sensibilizzare consumatorie
media sull'importanza della presenza di proteine animali in una dieta equilibrata soprattutto per
alcuni soggetti come i bambini in eta pediatrica, gli sportivi o gli anziani e in associazione
all'attivita fisica e ad un corretto stile alimentare. Tra gli obiettivi perseguiti ci sono la lotta alla
disinformazione sul tema nutrizionale e sulla filiera suinicola, la promozione del patrimonio
tradizionale e gastronomico del nostro Paese e la valorizzazione di sistemi produttivi legati al

territorio di appartenenza, quali le produzioni DOP e IGP.

“$ CERVIM

Centro di Ricerche, Studi e Valorizzazione per la Viticoltura Montana

Istituto Valorizzazione Salumiltaliani  fvsi  salumiamo

Agea. L'intesa raggiunta recepisce le Cimice asiatica, situazione gia drammatica al
posizioni di Confagricoltura, Cia e Copagri Nord. Cia, & allarme per I'agricoltura: danni
fino al 100% sulla frutta

) Agricultura.it

~
== hitpswww agricultura, it
-_
\\_ Le news dal mondo dell'agricoltura, informazioni dal produttore al consumatore..e poi,

"3
normative, curiosita, appuntamenti enogastronomici e itinerari all 'aria aperta.
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La Longevity Run arriva a Madonna di Campiglio

Presente anche I'lVSI all'evento che riunisce gusto, sport e salute

L'lstituto Valorizzazione Salumi ltaliani (I\VSI) sara presente domani a Madonna di Campiglio in
occasione della Longevily Run 2019, manifestazione non compelitiva organizzala dal 2018 a
Roma e in altre citta italiane con il sostegno del Policlinico Gemelli e dell'Universita Cattolica
del Sacro Cuore.

L’idea alla base della manifestazione sportiva & quella di dedicare un’intera giornata alla
prevenzione, promuovendo lo sport e la corsa. A Madonna di Campiglio, come gia accaduto a
Roma, Milano, Piacenza, i medici del Policlinico Gemelli saranno atiivi all'interno di un "villaggio
della salute” e forniranno per chiungue una serie di check-up sui principali fattori di rischio
cardio—vascolare: misureranno colesterolo, glicemia, pressione arteriosa, faranno valutazioni antropometriche per il calcolo della massa
muscolare, altre sullo stile di vita, I'alimentazione, il sonno, con la finalita di sensibilizzare la popolazione alla prevenzione.

L'lvsi durante la giornata, nello spazio targato SalumiAmo, offrira delle degustazioni con salumi di qualita in diversi momenti della giornata per
dare vigore e nuova energia non solo a tutli i partecipanti alla corsa, ma anche a tutli coloro che vorranno approfondire le proprie conoscenze
su questi grandi prodotli della tradizione italiana. Verra infatti distribuito anche del materiale informativo sui salumi italiani realizzato
nell'ambito della campagna Salumi e Carne suina, energia che & un piacere, promossa dal Ministero per le Politiche Agricole, Alimentari,
Forestali e del Turismo.

“Anche se il segreto della longevita non & stato ancora svelato, la came di maiale e i salumi, insieme a molti alimenti semplici e ad uno stile di
vita attivo sono sicuramente un'ottima base di partenza per una lunga vita in salute. | salumi sono fonti importanti di nutrienti di ottima qualita, e
tra l'aliro grazie alla stagionatura, sono anche molto digeribili", dichiara il Presidente di IVSI, Francesco Pizzagalli.

La Longevity Run sara un'occasione anche diffondere informazioni corrette sui salumi e approfondire profili nutrizionali, composizioni, filiere e
materie prime della salumeria italiana.

| salumi proprio per il loro contenuto proteico che varia dal 15% a oltre il 30% nei prodotti pit stagionati, come i prosciutti crudi, sono grandi
alleati in etd avanzata, per le persone dai 50 anni in avanti che patiscono la perdita fisiologica di massa e forza muscolari (sarcopenia), un
disturbo legato allinvecchiamento ma possibile da arginare e prevenire con esercizio fisico costante e alimentazione ricca di proteine,
comprese quelle di origine animale.

“E un circolo virtuoso: chi pratica sport & spesso atlento alla dieta e quindi registra un buon tasso di colesterolo, pressione e salute in
generale, dice il professor Francesco Landi, primario di Riabilitazione Geriatrica al Policlinico Gemelli di Roma. Per quanto riguarda la
preparazione atletica, anche quella di sportivi amatoriali, va considerato che, se prima dello sport sono da preferire i carboidrati, poi riutilizzati
durante la gara”, spiega il Landi, “"dopo una corsa o una pariita di pallone & importante invece I'apporto proteico. Ideale dunque nel post
allenamento un panino al prosciutto, capace di creare il giusto equilibrio nutrizionale ed energetico, restando sempre nelle porzioni
raccomandate, ovvero 50 grammi due volle alla settimana, quantita aumentabili nel caso in cui lindividuo faccia spesso attivita fisica”.

aqu - 8594
Milano, MI, ltalia, 02/08/2019 14:26
@ EFA News - European Food Agency St
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L'Istituto Valorizzazione Salumi
Italiani partecipa alla Longevity
Run

Ito Valorizzazione Salumi |taliani {(IVS1) sara
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L'IV8l durante la giornata, nello spazio targato SalumiAmeo, offrira delle degustazioni con
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03 Agosto 2019

Energizer® introduce un nuovo
look pieno di energia sul
packaging, in-store e in
advertising
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Liconico personaggio Mr. Energizer TM &
protagonista in un nuove packaging studiato per
aiutare | consumaton a scegliers tra le diverse
opzioni di prodotto
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Buona partecipazione alla Longevity Run che si & svolta sabato

[l movimento che fa bene alla salute

MADONNA DI CAMPIGLIO -Lo
hanno sottolineato i medici del
Policlinico Gemelli di Roma,
ideatori della Longevity Run
chesi&svolta sabato perla pri-
ma volta a Madonna di Campi-
glio, lo hanno evidenziato gli
specialisti in prevenzione del-
I'Azienda Provinciale per i Ser-
vizi Sanitari di Trento e lo ha
detto anche il campione di mez-
zofondo Yeman Crippa che ha
fatto I'apripista della corsa: il
movimento e lo sport fanno be-
ne alla salute.

I partecipanti alla corsa, per al-
cuni una passeggiata, per altri
quasi una competizione, sono
stati 200; oltre 300, invece, co-
loro che hanno prenotato ed el-
fettuato una visita medica con
la verifica dei principali para-
metri di salute cardiovascolare
—valutazione stile di vita, indice
di massa corporeo, pressione
arteriosa, colesterolo, glicemia,
forza muscolare e spirometria
—per un totale di 1.800 presta-
zioni sanitarie eseguite.

La sintesi della manifestazione,
che ha animato il primo wee-
kend d'agosto a Madonna di
Campiglio, & stata ben tracciata
dal professor Francesco Landi:
«La cornice delle montagne di
Campiglio con il Parco Naturale
Adamello Brenta-ha affermato
il docente dell'Universita Cat-
tolica del Sacro Cuore e Diret-
tore dell'Unita di Riabilitazione
eMedicina Fisica del Policlinico
Universitario Gemelli - si sposa
perfettamente con l'iniziativa

che abbiamo ideato per pro-
muovere la prevenzione e stili
divitasani. La"Longevity Run”
¢ un modo per capire che pos-
siamo fare, tutti quanti e sem-
pre, cio che ci fa benes. Inaltre
parole, uno stile di vita impron-
tato al benessere & alla portata
di tuttie puo diventare un'abi-
tudine quotidiana.

«Sono contento di aver parte-
cipato-ha detto il campione di
mezzofondo Yeman Crippa-e
il mio invito & quello di muo-
versi e dedicarsi allo sport e al-
le camminate, In un ambiente
come quello che c'¢ a Madonna
di Campiglio & davvero un pec-
cato stare fermis.
Lacorsadisabato ha rispettato
le aspettative, unendo sport e
salute ai piedi delle Dolomiti di

Yeman Crippa
tra i ragazzi
all'inizio della
Longevity Run
promossa

dal Policlinico
Gemelli

con I'obiettivo
di fare
movimento
alle persone
non pitt
giovanissime

Brenta. Dopo Roma e Piacenza,
la «Longevity Run» ha effettuato
la sua prima tappa alpina ac-
compagnata da una «ricetta
verdes: consigli e raccomanda-
zioni per una vacanza che fa be-
ne, tra le montagne del Parco
Naturale Adamello Brenta.

Il progetto, che celebra la cen-
tralita dello movimento come
elemento indispensabile per un
benessere immediato e come
forma di prevenzione per una
longevita di successo, dopo gli
apprezzamenti ricevuti, guarda
gia ad una possibile seconda
edizione nel 2020 con I'auspicio
di poter inserire l'iniziativa nel
calendario ufficiale Fidal (Fe-
derazione Italiana di Atletica
Leggera) accompagnandola a
una marcia competitiva di 10

chilometri.

Prima e dopo la corsa, i parte-
cipanti hanno potuto svolgere
tantissime altre attivita parte-
cipando a sessioni di power yo-
ga, pilates, stretching, ginnasti-
cadolce e ginnastica sensoria-
le.

Hanno partecipato allagara, tra
gli altri, anche Marco Elefanti,
direttore generale del Policlini-
co Gemelli, Tullio Serafini, pre-
sidente Azienda per il Turismo
Madonna di Campiglio Pinzolo
Val Rendena, Michele Cereghi-
ni, sindaco di Pinzolo e Paola
Mora, presidente del Coni Tren-
tino.

La«Longevity Runs & un evento
di sensibilizzazione per uno sti-
le divita sano e attivo organiz-
zato da Azienda per il Turismo
Madonna di Campiglio Pinzolo
Val Rendena con il sostegno di
Fondazione Policlinico Univer-
sitario Agostino Gemelli IRCCS
¢ Universita Cattolica del Sacro
Cuore che ne sono gli ideatori.
LaLongevity Run, infine, si spo-
sa perfettamente con il pro-
gramma estivo di Madonna di
Campiglio Pinzolo e Val Rende-
na dedicato proprio a sport e
benessere: dagli appuntamenti
del Dolomiti Natural Wellness
organizzati con Trentino Eventi
alle attivita fitness del program-
ma Vacanze in salute, dai trek-
king musicali dei “Suoni delle
Dolomiti-Campiglio Special We-
ek fino al turismo avventura
con proposte di vacanza attiva
dedicate alle donne.,

=4
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ESTATE E SALUMI: 4 CONSIGLI PER GUSTARLI AL MEGLIO

Lo chef Federico Quaglia, in collaborazione con lo storico Salumificio Citterio, ci svela
quattro semplici consigli per poter gustare al meglio i salumi anche durante i mesi pid
caldi dell'anno. Non richiedono alcun tipo di cottura, sono pratici e veloci da portare in
tavola, sono ricchi di nutrienti e si possono combinare perfettamente con svariati alimenti: i
salumi si rivelano percid una proposta ideale nelle torride giornate estive. «Creare nuovi
piatti, seguendo il naturale cambio delle stagioni, & molto pit semplice di quello che
sembra - commenta Federico - perché esistono legami che fanno da filo conduttore tra
differenti ingredienti. Ad esempio, il colore dipende da principi e caratteristiche
organolettiche precise che influenzano anche il sapore. Di conseguenza, pud capitare che
verdure o frutti con lo stesso colore presentino similitudini anche nel gusto. Invece di
servire il solito prosciutto e melone, si pud allora pensare di proporre il salume con la
papaya, il mango, le pesche oppure le albicocches.

Federico Quaglia, che da tempo lavora con Citterio, & laureato in architettura. Si @
avvicinato al mondo della ristorazione dapprima iscrivendosi a un corso di sommelier per
poi intraprende re, in seguito, un‘importante esperienza presso la Locanda 8. Lorenzo e,
sotto la guida dello chef stellato Renzo dal Farra, iniziare il suo percorso come cuoco.
Grazie alla conoscenza maturata nel corso degli anni, Federico ci propone delle linee
guida per rendere i nostri piatti a base di salumi esteticamente belli ma, soprattutto, gustosi
e innovativi.

| 4 "mai pia senza" di Federico Quaglia

1. Salse leggere dal tocco dolce

Per diminuire la sapidita dei salumi un ottimo condimento & rappresentato da alcune salse
leggere come la vinaigrette e la citronette insaporite da un cucchiaio di miele. Questo
permette di "addolcire” il piatto senza eliminare del tutto il sale, che nel periodo estivo
aiuta a reintegrare i liquidi persi.

2. Semi e frutta secca: comho vincente

Abbinare ai salumi semi e frutta secca aggiunge non solo sapore e croccantezza al nostro
piatto ma anche importanti nutrienti. | semi infatti arricchiscono il cibo di proteine, acidi
essenziali e fibre, mentre la frutta secca é ricca di vitamine, calcio e minerali.

3. Frutta e verdura colorata oltre le solite accoppiate

L'estate & la stagione pil ricca di frutta e verdura che si abbinano in un gioco di sapori e
colori ai salumi. Classiche accoppiate come prosciutto e melone si possono riproporre
sperimentando abbinamenti nuovi.

4. Oltre i classici della cucina internazionale: I'lalia

Alcuni piatti stranieri, come la Caesar salad e il kebab, sono diventati dei classici anche nel
nostro Paese perché il loro gusto & stato perfezionato e accettato dal palato comune.
L'estate pué esser un buon momento per rivisitarli utilizzando i salumi tipici della
tradizione nostrana.

»> Link: www.citterio.com

Altre notizie

La salute vien mangiando: a Roma la 1a edizione della Wellness Cup

Si & svolta il 13 giugno scorso, a Roma, nei campi del Tennis Club Parioli, la prima
edizione della Wellness Cup, torneo di tennis organizzato dall'lstituto Valorizzazione
Salumi Italiani (IVSI) che ha visto sfidarsi sulla terra rossa attori, attrici, giornalisti,
conduttori, medici e nutrizionisti, incoraggiati da un giudice d'eccezione, Adriano Panatta,
simbolo indiscusso del tennis italiano e mondiale. Tutti uniti per veicolare un importante
messaggio, che promuove l'attivita fisica come elemento essenziale per lo sviluppo e il
benessere psico-fisico, purché sia associata a una dieta equilibrata. Mangiare bene e in
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maniera completa e variegata ¢ la strategia vincente per far funzionare al meglio il nostro
organismo. La carenza di nutrienti specifici - ¢ la loro somministrazione nel momento
errato - pud favorire lo sviluppo di crampi, strappi, infiammazioni, riduzione di massa
muscolare e di resistenza. Concetti certamente noti agli sportivi della Wellness Cup che, fra
un dritto e un rovescio, hanno raccontato le proprie abitudini e preferenze alimentari,
sottolineando all'unisono la necessita dei carboidrati per reagire e delle proteine per
ricostruire. | carboidrati costituiscono una fonte di energia da spendere durante la
prestazione, mentre le proteine sono i mattoni dei nostri muscoli. Un allenamento intenso
causa il deterioramento di milioni di cellule che, per essere rigenerate, necessitano degli
amminoacidi essenziali che si trovano nelle proteine di origine animale e i salumi,
consumati nei quantitativi suggeriti dagli esperti e abbinati a verdure e pane integrale,
saranno deqli ottimi alleati se si vuole impugnare una racchetta o praticare qualsiasi altro
sport. L'iniziativa Wellness Cup rientra nella campagna "Salumi e carne suina: energia che
€ un piacere™,

Al via la campagna "Enjoy the authentic joy"

Ha preso il via a giugno la nuova campagna promo-informativa "Enjoy the authentic Joy”
che mette al centro la valorizzazione di quattro grandi protagonisti della salumeria italiana
tutelata: Mortadella Bologna Igp, Salamini alla Cacciatora Dop, Zampone e Cotechino
Modena Igp. Il progetto, cofinanziato dall'Unione Europea, & reso possibile
dall’aggregazione dei rispettivi 2 Consorzi di tutela dei salumi italiani: Consorzio
Mortadella Bologna, Consorzio Cacciatore Italiano, Consorzio Zampone e Cotechino
Modena Igp. Tra i principali obiettivi della campagna c¢'é la promozione della cultura
enogastronomica italiana in Belgio, sfruttando I'affinita culturale che i consumatori belgi
hanno verso i nostri prodotti di salumeria Dop e Igp, oltre a quello di offrire maggiori
garanzie ai consumatori e favorire il sistema produttivo e I'economia del territorio. L'ltalia
& uno dei principali Paesi esportatori di salumi in Belgio, peraltro in costante crescita, dove
nel 2018 ha conseguito un incremento del 7,2% del volume esportato. Attraverso questa
campagna c'é l'intento di far riconoscere i prodotti originali e tutelati contraddistinguendoli
dalla concorrenza sleale dei prodotti falsi e contraffatti con etichetta "ltalian Sounding”. Il
programma si svolge nel triennic 2019/2021 e prevede un'articolata serie di eventi e
iniziative quali advertising, attivita di relazioni pubbliche, eventi per la stampa, sito web
dedicato trilingue (italiano, francese e fiammingo) e Instagram, partecipazione a fiere BtoB
e attivita rivolte alla GDO e ai professionisti dell'Ho.re.ca.

www.enjoytheauthenticjoy.eu

www.facebook.com/pg/EnjoyTheAuthenticJoy

Didascalia: uno dei piatti ideati per Citterio dallo chef Federico Quaglia - insalata estiva di
prosciutto con crudo con cavolo viola, pesca noce gialla, cetriolo e pomodori verdi camone
da condire con una vinaigrette a base di olio evo, aceto balsamico bianco, miele e succo
di ananas. Si tratta di un'insalata estiva da servire fredda, che combina elementi agrodolci
con note fruttate,

[ ESTATE E SALUMI: 4 CONSIGL!I PER GUSTARLI AL MEGLIO]
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I dati nutrizionali rivalutano i
salumi

Dati 2011 (Istituto Nazionale di Ricerca per glt Alimenti e la Nutrizicne)
registrano un notevole miglioramento nutrizionale della carne suina.

ﬂ p |
Le analisi effettuate nel 2011 dall'Istituto Nazionale di
Ricerca per gli Alimenti e la Nutrizione (INRAN, un istitute pubblico di
ricerca alimentare, alle dipendenze del Ministero delle politiche agricole
alimentari e forestall, ogai rinominatoe CREA), sulla composizicne
nutrizionale dei salumi affermano che negli ultimi decenni si & verificato
un notevole miglicramento nutrizionale.

Meno grassi

Rispetto al 1993 (anno della precedente valutazione nutrizionale) i
salumi presentano una notevole riduzione del contenute lipidico grazie
alle moderne tecniche di allevamento degli animali che prevedono una
dieta vegetariana, equilibrata e ricca di vitamine. Tutto ci¢ ha portato
ad una ottimizzazione della qualitd compositiva, soprattutto per
quanto riguarda i prodotti insaccati cotti.

In questi salumi il contenuto di acidi grassi saturi si & ridotto in modo
massiccio: il prosciutto cotto in mene di 20 anni ha quasi dimezzato il
suo contenuto in grassi, ma anche cotechino & zampone, bresaocla,
prosciutte crudo, mortadella e speck hanno registrato una diminuzione
netta del contenuto lipidico, in alcuni casi fino a poco meno del 40%.
Si & inoltre verificato un aumento della percentuale del grassl insaturi
che sono passati dal 30% ad oltre il 60% dei grassi totali. Oltre alla
riduzione dei grassi saturi va segnalato una riduzione del colesterclo,
soprattutto in alcuni salumi quali prosciutto cotto, pancetta e
cotechine.

Meno sale

Anche la guantita di sale nei salumi si & sensibilmente abbassata negli
ultimi 20 anni. Come noto || sale & indispensabile nella produzione dei
salumi, in quanto sottrae acqua alla carne, evitando cosl la diffusione
di microrganismi che potrebbero risultare dannosi. Oggi, grazie al
miglioramento della qualita delle carni, all'evoluzione dei sistemi di
produzione, alle migliorate condizioni igieniche sia negli allevamenti che
nei salumifici, al controllo dei sistemi di asciugatura e staglonatura e
alla magagiore attenzione alla quantita e alla qualita delle spezie
utilizzate, si & arrivati ad una notevole riduzione del suo impiego.

Dalla analisi emerge che il contenuto di sale nei salumi sl & ridotto dal
4% fino ad oltre || 45% a seconda del tipo di salume. Ad esempio, nel
prosciutto San Daniele & calato del 36% e nel cotechino del 27%.

In ogni caso, considerando le porzioni e le quantita effettivamente
consumate settimanalmente, si pud affermare, a maggior ragione oggi
rispetto al passato, che i salumi non costituiscono pil la magagior fonte
di sale nell'alimentazione, rappresentata, invece, da altri prodotti
alimentari consumati quotidianamente e in maggior misura (come i
derivati dei cereali quali pane, brioches, crackers, merendine e
biscotti).

Meno nitrati

I nitrati sono additivi che un tempo erano molto impiegati come
conservanti, quando non erano disponiblill | metodi di refrigerazione
artificiale diffusi oggi e gli ambienti di lavorazione non erano sottoposti
ai rigorosi controlli attuali,

In virtl dell'uso del frigorifero e alle moderne concscenze
microbiologiche, oltre al rispetto delle regole igieniche e allo
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sfruttamento delle proprieta batteriostatiche di spezie ed erbe
aromatiche quali aglio, pepe e peperoncino, & al giorno d'oggi possibile
produrre salumi sempre sicuri, come in passato, dal punto di vista
sanitario, ma con migliori proprieta organolettiche e pochi conservanti.
Se vediamo il contenuto dei nitrati nei salumi italiani possiamo notare
che negli ultimi 20 anni il loro contenuto sl & ridotto in percentuall che
vanno dal 96% del cotechino al 73% della mortadella.

Piu vitamine

Le analisi eseguite evidenziano nei salumi un importante contenuto in
vitamine del gruppo B, in particolare la B1, B2 e B3, presenti in modo
significativo tanto da superare, con una sola porzione, talvolta Il 30%
della razione giornaliera raccomandata per un adulto come accade per
la tiamina (detta anche vitamina B1) nei prosciutti cotti e crudi.
Significativa & anche la presenza di vitamina B6 o piridossina e della
vitamina B12. Quest’ultima & presente In quantita rilevanti in molti
salumi e, addirittura, la bresaola ne fornisce una quantita per porzione
capace di coprire | 15% del fabbisogni della popolazione adulta.

Da ricordare infine la presenza di buone quantita di vitamina E, un
antiossidante naturale che contribuisce al mantenimento dell’integrita
cellulare.

Piil sali minerali

La carne suina e | relativi prodotti di lavorazione presentana un buon
contenuto di alcuni sali minerali che sono peraltro presenti in una
forma altamente biodisponibile, per merito dell'affinita dei substrati
anirmali con guelli umani.

Va inoltre considerato che, durante | processi di cottura della carne,
alcuni dei preziosi sali minerali possono andare dispersi. I salumi, invece
(anche quelli cotti, poiché la cottura avviene con metodi “dolci”)
tendenzialmente preservano intatta la quota di tall elementi.

Gia dalle analisi condotte nel 1993 sul contenuto minerale dei salumi
risultava la presenza, talvolta significativa, di ferro, zinco e potassio,
peraltro in una forma maggiormente biodispenibile rispetto a quella
contenuta negli alimenti di origine vegetale. Anche altri minerali quali
rmagnesio, rame, fosforo e selenio sono presenti in quantita
significative.

Piu proteine

Le carni suine in commercio oggi hanno un muscolo molto pill magro
rispetto al passato e un contenuto di proteine con un'elevata qualita
biologica: esse contengono, infattl, in quantitd appropriate, tutti gli
amminoacidi essenziali. Cid ha come risultato che con il minimo
quantitativo assunto & possibile soddisfare le esigenze proteiche
dell'organismo.

Le proteine dei salumi, inoltre, sono caratterizzate da una rapida
digeribilita, in quanto durante i processi di maturazione gli enzimi e la
flora microbica caratterizzante hanno gia operato una sorta di pre-
digestione, frammentando le lunghe catene proteiche. I Salumi Italiani
sono, all'interno della nostra alimentazione, una delle pill importanti
fonti proteiche. A titolo di esempio, una porzione di prosciutto crudo
magro fornisce circa 15 grammi di proteine, contro i 10 grammi forniti
da 50 g di carne di vitello.

Fonte:

Booklet "Salumi Italiani: Nuow Valor, Nuovo Valore” mﬁa_u_m_
fi
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Dalla finocchiona Igp al miele

La Finecchiona Igp & un'eccellenza esclusiva della regione Toscana
dalle radici antiche che, grazie alla sua unicita e alla creazione neal
2015 del Consorzio di tutela della finocchiona lgp, del guale fanno
parte al presente 42 aziende, sta aumentando in maniera esponen-
Ziale Il numero di estimatori sia nel mercato itallana sia in quelio
internazionale. Nata nel Medioeve, il suo name deriva dal guste par
icolare dato dall'uso del finocchietto selvatico che la natura forniva
in abbondanza nei campi e nelle calling toscane, Nei secoli a ricetta
& rimasta pressocheé immutata; prodotta con le miglior selezioni d
carni suine di genealogia italiana, sl & diffusa ben oltre | confini na-
zionali grazle allo sforzo quoticlana che le azlende fanno per man-
tenere il fivello di eccellenza della regina degli insaccatl.

La finocchlona deve le sue caratteristiche al legame con l'ambiente
toscano, con la storia, e con il fattore umang, che ha interagito nel
secali determinando la metodologia di preparazione.

Il presidente del Consorzio, Alessandro lacomoni racconta che gll
ingredienti fondamentali sono il seme ed il fiore del finocchietto
"Questa pianta aromatica nei templ antichi cresceva spontanea-
mente selvatica quas! ovunque In Tascana, ed ancora oggi la s pud
trovare, Le aziende del Consorzio producono un milione e 438 mila
chilogrammi {certificati nel 2018) & recentemente abbiamo assisti-
to all'aumento della richiesta di prodotto biclogice. Nel mio caso
per il inocchietto biolagico & nata la collaborazione con un'azienda
agricola biologica locale che ha una coltivazione di circa 25 ettari di

questa planta’

Parmacotto
Sviluppo nei mercati extraeuropei

0 B statd oapit

ssi Javits Center di M

ottl italiani nel mer

*Un prodotto agroalimentare ad ldentificazions Geografica Protetta
ha uno stretto legame con il territario ed il suo ecosistema, quindi
occorre trovare un equilibrio con l'ambiente pensando al biologico
comi la via per preservare la natura e con essa la salute - aggiunge
Giuseppe Genca, il coltivatore del finocchierto biologico - | prodoti
chimici usati nelle coltivazionl hanno gia spezzato molti di quest
equilibri: un elementa mohe importante di questo sistema € l'ape,
fondarmentale per limpollinazione e il mantenimento della blod-
versita. Quando un apicaltore locale mi ha chiesto di ospitare una
quarantina di arnie nel campo di inocchietto, & stato piu che ben-

venuto. Questo inserimento dara non solo la possibilita di a un
miglior impaliinamento delle piante di finocchietto, ma consentita
di tenere sotte controllo anche il territoria”

Il Prasidente dell‘Arpat (Associazione Reglonale Produttori Apistici
Toscani), Duccio Pradells, racconta di una situazione preoccupante
non solo per la produziane del miele ma per la stessa vita delle api
toscane che, a causa di una primavera terribile, hanno rischiato di
merire di fame "Linserimento delle arnie nel campl di finocchiatto,

che fiorisce in estate, fornisce alle api una fonte in pil di sostenta
rmente. Grazie alla finocchiona Igp si avvia la produzione diun‘nuo
vo miele monoflora, produzione non immediata ma che costitujsce
una novita benvenuta tra Ia gia ampla selezione di miell che la re-
gione Toscana offre’

N

Ve Al alf:
VIlUpRo extraguropeo i no prodorti.
scorso aprile con la strategica acquisizione del QUANTG sl possa pensare, ienti da piu di 100 Paesi
O 1 j Italia, societa che cormmercializza date le abitudini alimentarl statunitenss, il
INEGEGRNERIA
. e Sl o -NTARE
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Tante iniziative legate al territorio

Agli inizi di sertembre, a Langhiranc, sulle colline parmensi, si @ svaolta
lone del Festival del prosciutto di Parma per scoprire |a
all. Durarite | tre giomni si & parlato del

n [JF“F'"&}‘i{)HP 2 per SCoprire un terrtona ancora

0 conascilito attraverso un programma articolato di Iniziative

Finestre aperte
Vero momento clou del Festival del Prosciutte di Parma & stata lini-
ativa “Finest serte’ che nel 20194 passata da quattro weekend, a

to il mese di settembre, *Finestre Aperte” e un modo

le per portare a canoscenza del la
ioni e Il saper fare che si celano dietro || prosciutto di Parma: le
srati della Dop risalgono infatti al ll seco-

go pubblico le antiche tra

radici storiche dei primi an
) NSO

lo a.C. Gia nel “De Rustica’ Catone il C

escriveva una ghictta

elle cosce di suing, ottenuta con la salatura e la suc-

soi con un po'di oli, le cosce affrontava-

cons

Ce55iVa ¢ Jature; urte 1

ne il periode di stagionatura, In occasione di "Finestre Aperte, ogni

statl et

cegionalmente gl

stessi predutton che hanno rmostrato come le cosce di suing, grazie

4 una particolarissima combinazione di clima, tradizione e passiane,

diventano prosciutto di Parma Dop

Cittadella del prosciutto

La Cittadella del Prosciutto € stata un'area dove 18 produttori della
[3op hanno raccontato la propria storia con degustazioni del prodot-
to offerta in varie stagionature. a partire dai 12 aj 24 mesi, per arriva-
re anche ai 36 e pil mesi. Si sono svolte anche esibizioni di taglio a
|
heé un mix tra rapidita, precisic

mango, una vera e propria arte, che richiede un esercizio costante ne

1empo per essere padroneggiata

ne e coreografia nellz presentazione delle fette sul piatto.

Parma Quality Restaurants e altre sinergie

Il Festival del Prosciutto di Parma ha vissuto anche di scambl e col
boraziont, Sul prano gastronomico, € state coinvolto Parma Quality
Hestaurants, il Consorzio che riunisce 28 ristoratori del territoric. Gli

Prosciutto toscano Dop

L’eccellenza toscana torna a New York

worire la sua staria di autenticits ed eccel

mza. || Consarzio del F sCano, con

2 alle pid prestialose del

XXl Festival del prosciutto di Parma Dop

chef di alcuni di questi ristoranti hanno animate dué cooking lesson
per far apprendere glcu
originale, il Prosciutto di Parma DOR

segreti per valorizzare in cucina, in medo

Convegno su“Dop economy”
Si & trattato di un altro momento molto interessante, Corme
cato dal Rapporto lsmea-Qualivita 2018, 1l segmenta

qualita certificata Dap, lgp e Stg genera prod.

15,2 millardi di euro, con una crescita annuale del

ra l'area ¢
europeo di certificazionl alimentari Dop e Igp, la fil

ala, garantisce lavera a 70,000

I'Emilia-Romagna, che detlene, con

tare, dai campi alla 2 detti e pro-
duce
ai 5 miliardl di euro e un expert che vale 6,5 miliardi di euro, pari al
del te
Economy® sono intervenuti vari relatori istituzionali e rappresentant
delle Regioni delllstria (Croazia), della Corsic

icina

sa vendibi

reddito, con strano la produzione lo

10% delle espartazioni delle impres Fio, Al conveg

Francia), di Alentejo

(Partogalle) e dell'Extremadura (Spagnal, che hanno portata | |
prosciutti. Un altro conw
collabor

gno ha affrontato 1l tema del pac
ta degli Studi di Farma e con

55

zione con I'lniver

Stazione Sperirmentale Industria Conserve Alimentar, di Parma
...2 tanto altro

Dal cantautore Edoarda Bennato ad
ktail in abbinamente a finger food a base di prasciutto di Parma C
all'abbinamento con la mozzarella di bufala Campana Dop, alle pi
qourmet

un Blstrot, dalle proposte di coc-

> U

treddistinguono

tscanc Dop, sempre pli vic
na ale esigenze e al gusth de
consumatan italjan e nker
Zionall” ha afferrma Fabio Vian
nea presidente del Conscrzio
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comunicazione

di Tiziana Farmisano

SalumiAmo® alla Longevity Run di Madonna di Campiglio,
fra gusto, sport e salute

Llstituto Valorizzazione Salu-

mi ltaliani IVSD ha partecipatolo lo scorso
3 agosto a Madonna di Campiglio alla
Longevity Run 2019, manifestazione non
competitiva organizzata dal 2018 a Roma
& in altre cittd italiane con il sostegno del
Paliclinico Gemelll e dell'Universits Catto-
licar del Sacro Cuore, L'idea alla base della
manifestazione sporthva & quella di dedica-
re un'intera giormata alla prevenzione, pro-
mugvendo lo sport e la corsa.

A Madonna di Campiglio, come gia ac-
caduto a Roma, Milano, Placenza, | medi-
ci del Policlnco Gemelll sono stati attivi
all'interne di un "villaggio della salute”
e hanno fornito ai visitatori una serie di
check-up sul principall fattor di rischio
cardio-vascolare quali colesterclo, glice-
mia, pressiong arteriosa, valutazioni an-
tropometriche per il calcolo della massa
muscolare, altre sulla stile di vita, I'alimen-
tazione, il sonno, con la finalita di sensi-
bilizzare la popolazione alla prevenzione.

Glii atieti Mohad Abdikadar e Yemon Crippa

La longevita & certamente un dono di na-
tura ma anche un trofec da conguistare
passo dopo passo e, in questo Senso,
uno stile di vita salutare e un bagaglio di
corrette nozioni mediche possono certa
mente contribuire a raggiungere il traguar-
do con successo.

L'IWS! durante la giornata, nello spazio
targato SalumiAmo®, ha offerto delle de-
gustazioni con salumi di qualita che hanno
dato wigore e nuova energia non solo a
tuttl | partecipanti alla corsa, ma anche
a tutti colora che si sono fermati con lo
staff IVS| per approfondire le proprie co-
noscenze su questi grand: prodott della
tradizione italiana. Durante la giomata &
stata distribuito anche del matenale in-
formative sul salumi italiani realizzato
nell'ambito della campagna Salumi e Car-
ne suina, energia che & un piacere, pro-
mossa dal Ministero per le Politiche Agri-
cole, Alimentari, Forestali e del Turismo.

F i

Tra coloro che hanno apprezzato moito gli
assaggl di salumi, due sportivi d'eccezio-
ne, Yeman Crippa. medaglia di bronzo nel
10000 metri piani agli Europei di Berino
2018, @ Mohad Abdikadar. mazzofon-
dista italiano i quali hanno dichiarato che
spesso prima dell’allenamento fanno cola-
zione con un panino con la bresaola.

“Anche se il segreto
della longevitd non &
stato ancora svelsto,
la carne di maiale e i
salumi. insieme & molti
alimenti semplici e ad
uno stile di vita atti-
w0 S0N0  sicuramente
un'ottima base di par-
tenza per una lunga
vita in salute, | salumi
sono fontt importanti di
nutrienti di ottima qua-
litd, & tra l'altro grazie
alia stagionatura, sono
anche molto digeribili”
ha dichiarato in questa
oceasione il Presidente
di IVSI, Francesco Piz-
zagalll.

I consumatore, oggi
molto gl di feri, st muo-

NGEVITY

O

ve e si onenta con cognizione
in questi campi: salute, benes-
sere, sostenibilita e sport sono
ommal parole chiave delle sue
gicmate e il binomic attivita atle-
tica e dieta equilibrata & un faro
da seguira, nonostante | ritmi
guotidiani frenetici e le agende
costellate di appuntamenti.

La Longevity Run & stata an-
che l'occasione per lottare
contro alcuni luaghi  comu-
ni - una su tuttl guallo che |l
consumo di carme suina cor
reli con I'aumento dei fattori di
nischio cardiovascolare - e ap-
profondire profill nutrizionall,
composizioni, filiere a materia
prime della salumeria italiana.
| salumi proprio per il loro

contenuto proteico che varia dal 15% a
oltre il 30% nei prodotti pil stagionati,
come | prosciutti crudi, sono grandi alleati
in ety avanzata, per le persone dai 50 anni
in-avanti che patiscono la perdita fisiologl-
ca di massa e forza muscolan (sarcope-
nial, un disturbo legato all invecchiamento
ma possibile da arginare e prevenire con
esercizio fisico costante e alimentazione
ricca di proteine, comprese quelle di or-
gine animale.

Francesco Landi, primario
di Rlabilitaziene Geriatrica al Paliclinica
Germelli di Roma

“E un circolo virtuoso: chi pratica sport
& spesso attento alla diets e guindi re-
gistra un buon tasso di colesterolo,
pressione & salute in generale, ha detto
ii professor Francesco Landi, primario
di Riabilitazione Geratrica al Policlinico
Gemelli di Roma. Per quanto riguarda
la preparazione atletica, anche quella di
sportivi amatoriall, va considerato che,
se prima delio sport sono da preferire
i carboidrati, poi riutilizzati durante ls
gara”, ha spiegato Landi, “dopo una
corsa 0 una partita o pallone & impor-
tante invece l'apporto proteico. Ideale
dungue nel post allenamento un panine
al prosciutto, capace di creare Il giusto
equilthrio nutrizionale ed energetico.
restando sempre neile porzioni racco-
mandate, ovvero 50 grammi due volte
alla settimana, quantita aumentabili nal
caso in cwl lindividuo faccia spesso at-
tivita fisica”,
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NEWS

IL CONTEST SPORTIVO DI MADONNA DI CAMPIGLIO (TN)

SALUMIAMO ALLA LONGEVITY RUN
FRA GUSTO, SPORT E SALUTE

Istituto Valorizzazione
Salumi Ttaliani  (Ivsi)

ha partecipatolo lo
scorso 3 agosto a4 Madonna
di Campiglio (Tn) alla Lon-
gevity Run 2019, manifesta-
zione non competitiva or-
ganizzata dal 2018 a Roma
e in altre citta italiane con
il sostegno del Policlinico
Gemelli e dell'Universita
Cartolica del Sacro Cuo-
re. Lidea alla base della
manifestazione sportiva €
quella di dedicare un'intera

giornata alla prevenzione,
promuovendo lo sport e la
corsa, A Madonna di Cam-
piglio, come gia accaduto
a Roma, Milano, Piacen-
za, 1 medici del Policlinico
Gemelli sono  stati attivi
allinterno di un “villaggio
della salute” e hanno for-
nito ai visitatori una serie
di check-up sui principali
fattori di rischio cardio-va-
scolare quali  colesterolo,
glicemia, pressione arterio-
sa, valutazioni antropome-

triche per il calcolo della
massa muscolare, altre sullo
stile di vita, 'alimentazione,
il sonno, con la finalita di
sensibilizzare la popolazio-
ne alla prevenzione.

La longevita & certamente un
dono di natura ma anche un
trofeo da conquistare passo
dopo passo e, in questo sen-
s0, uno stile di vita saluta-
re ¢ un bagaglio di corrette
nozioni mediche possono
certamente contribuire a
raggiungere il traguardo con

SUCCESSO.
L'lvsi durante la giornata,
nello spazio targato Salu
miAmo, ha offerto delle
degustazioni con salumi di
qualitd che hanno dato vi-
gOore € nuovia energia non
solo a tutti i partecipanti alla
corsa, ma anche a tutti co-
loro che si sono fermati con
lo staff Tvsi per approfondi-
re le proprie conoscenze su
questi grandi prodotti della
tradizione italiana. Durante
la giornata & stato distribu-
ito anche del materiale in-
formativo sui salumi italiani
realizzato nell'ambito della
campagna Salumi e Carne
suina, energia che € un pia-
cere, promossa dal Ministe-
ro per le Politiche Agricole,
Alimentari, Forestali e del
Turismo.

Tra coloro che hanno ap-
prezzato molto gli assaggi
di salumi, due sportivi d'ec-
cezione, Yeman Crippa, me-
daglia di bronzo nei 10mila
metri  piani  agli  Europei
di Berlino 2018, e Mohad
Abdikadar,
italiano i quali hanno di-

chiarato che spesso prima

mezzofondista

dell'allenamento fanno cola-
zione con un panino con la
bresaola.
«Anche se il segreto della
longevita non € stato anco-
ra svelato, la carne di maiale
e i salumi, insieme a molti
alimenti semplici ¢ ad uno
stile di vita attivo sono si-
curamente un'ottima base
di partenza per una lunga
vita in salute. I salumi sono
fonti importanti di nutrienti
di ottima qualita, e tra l'al-
tro grazie alla stagionatura,
sono anche molto digeribilis,
ha dichiarato in questa oc-
casione il presidente di Ivsi,
Francesco Pizzagalli.
Tiziana Formisano ‘
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Salumi e carne suina, sappiamo cosa

mangiamo?

Lunedi 9 Settembre 2019 14:30 » Lunedi 9 Settembre 2019 17:00

[l SALVA

Milano » Salumi e carne suina, sappiamo cosa mangiamo?

ACQUISTA BIGLIETTI

eventbriteit

SALUMI
E CARNE ¢
SUINA, T

. 9/08
SAPPIAMO COSA 2403 %

E "'f o o L LY
| £ 1 < Leafiet| ® OpenStreetMap Contributors
et k= DOVE SOGGIORMNARE

MANGIAMQO?
Ultima modifica 04/09/2019 @ 414 EVENTO DA
@@@ eventbrite.it (=
Evento ECM gratuito sul tema dei salumi e della carne suina. SITO WES: eventbrite.it/e/re...637aff=ebopdste

vensi

L'evento si inserisce nel contesto di una campagna di informazione

sclentifica sul tema del saluml e della carne suina e punta a fare luce su

una categoria di prodotti tanto emblematici per la nostra tradizione

alimentare quanto sempre pil spesso oggetto di disinformazione. Attraverso B‘a B‘a Ca r

I'intervento di autorevoll espertl In materia, saranno presentate le

evidenze scientifiche pill recenti, dando luogo a un dibattito

costruttivo e offrendo una preziosa occaslone di confronto. DA
Partenza

I partecipanti riceveranno un pratico Kit Informativo con materiale dedicato

a Professionisti della Salute e pazienti.
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L'evento prevede il conferimento di 2 crediti ECM per le figure profession

Medico chirurgo:
Geraira, Medico generale, Medico
sport, Pediatrs Specislisia in 5
detAlmentasions ¢ Distetica,

Dietista

Dtsttrvo Fommative
Epsdemicloga - pe=venpons & promonone della sShite — dagnostics — inssicelogia con soquesinons di MODOM 1ECNCo-peo T

ISCRIZIONE SENZA CREDITI ECM

Se non sei interessate ai crediti ECM, per iscriverti sara sufficiente comunicare
il tuo nominativo all'indirizzo segreteria.eventi@sprim.com, previa verifica
dei posti disponibili.

PROGRAMMA

14.30-1445 @
14.45-14.50
14.50-15.15 @

Accreditamento partecipanti

Apertura lavori e benvenuto

Carne suina e salumi: qualita nutrizionale
e ruclo nelle diverse fasi della vita

Luca Piretta, Universita Campus Bic-Medico di Rom
15.15-15.40 @ Allevamenti e produzioni animali in Italia
cosa sta cambiando?

Domenico Pietro Lo Fiego, Universita degli Studi

di Modena e Beggio-Emilia

15.40-15.50 @ Break
15.50-16.15 @ «Proteine-mania»: l'integrazione ideale
nella dieta dello sportivo
Erminia Ebner, Scuola dello Sport CONI di Roma
16.15-16.40 ® Alimentazione dell'anziano: indicazioni

pratiche per contrastare la sarcopenia
Mariangela Rondanelli, Universita degli Studi di Pav

16.40-17.00 @
17.00 ®

Discussione

Verifica dell'apprendimento ai fini ECM

Per acquisire | crediti ECM e necessario:

e garantire la propria presenza In aula per almeno il 90% della sessione
(verifica con firma di presenza in entrata e in uscita)

e rispondere correttamente entro giovedi 12 settembre(incluso) ad almeno il
75% del Questionario di Apprendimento online

e rispondere entro giovedi 12 settembre (incluso) al Questionario di
Valutazione della Quallta Perceplta online

Obiettivo Formativo: Epidemiologia - prevenzione e promozione della salute -
diagnostica - tossicologia con acquisizione di nozioni tecnico-professionali.

Milano

TROVA PASSAGGIO

0]

OFFRI PASSAGGIO

Visualizza altri locali a Ml

ano

| SEGNALA QUESTO EVENTO
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COME ACCEDERE Al QUESTIONARI
L'accesso ai questionari sara possibile dalle ore 18 del giorno dell'evento,
accedendo all'Area Riservata” del sito https://fad.sprim.it/ con le
credenziali che saranno trasmesse via mail.
L’accesso ai questionari sara garantito solo ai discenti registrati con firma di
presenza.
In caso di problematiche, si invita a contattare tempestivamente la Segreteria
(segreteria.eventi@sprim.com) in quanto lo svolgimento dei questionari
non sara pil possibile dopo il termine indicato.
NOTA BENE: l'iscrizione all'evento & completamente gratuita e pud essere
modlificata in qualsiasi momento. Se hai cambiato idea o non riesci a
partecipare, ti chiediamo gentilmente di effettuare la disiscrizione.
ity b conteibatys Hisey
condaisnants d| 1
Istitut 2 mig
ifulo ol
lalorizzazione “ E1
Salumi laliani : oy
ety __d i
Visualizza tutto v
|
HOTEL E APPARTAMENTI NELLE VICINANZE
Centro Congressi Stelline
61 Corso Magenta, Milano, 20123, Lombardia, Italy
Find experiences
Mount Pilatus Summer Day Trip from
Lucerne
501 reviews
0115.14€
Milan Hop-on Hop-off Bus Tour: 72,
Museum Entrance Ticket 48-Hour or 1 Day Ticket
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Salumi e carne suina, sappiamo cosa mangiamo?

1 SALUMI

E CARNE e

AP AN ChS
ViSNGLIANTT P

Hotel NH Collection Roma Centro - Salumi e carne suina, sappiamo cosa
mangiama?

" Hotel NH Collection Roma Centro

venerdi 13.9.2019 ©  Di14:30 Fino 17:00

Y IT,Roma, Via dei Gracchi, 324, 00192 Mostra sulla mappa
. 0Partecipante

=1 Evento ECM gratuito sul tema dei salumi e della carne suina.

W Share on Twitter &% Shareon Google+

Commenti: 0 Ordina per Meno recenti =

SUINA, T

Ai tuoi amici

Connettiti con facebook

Ewento su Eventbrite
Organizzatore
Aggiung evento

Rimuovere o aggiomare evento
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L'Istituto Valorizzazione Salumi Italiani (IVSl) ha partecipato alla Longevity Run
2019. Manifestazione non competitiva organizzata dal 2018 a Roma e in altre
citta italiane con il sostegno del Policlinico Gemelli e dell’Universita Cattolica del
Sacro Cuore.

La longevita & certamente un dono di natura ma anche Lidea alla base della manifestazione sportiva & stata
un trofeo da conquistare passo dopo passo e, in questo  quella di dedicare un'intera giornata alla prevenzione,
senso, uno stile di vita salutare e un bagaglio di corrette ~ promuovendo lo sport e la corsa. A Madonna di Campi-
nozioni mediche possono certamente contribuire a rag-  glio, come gia accaduto a Roma, Milano, Piacenza, i me-
giungere il traguardo con successo. dici del Policlinico Gemelli hanno dato il loro contributo
all'interno di un “villaggio della salute’ fornendo per chiun-
que una serie di check-up sui principali fattori di rischio
cardio—vascolare: hanno offerto misurazione colesterolo,
LIVSI ha partecipato alla Longevity Run 2019 a Madon-  glicemia, pressione arteriosa; hanno offerto valutazioni
na di Campiglio nello scorso agosto. Un evento organiz-  antropometriche per il calcolo della massa muscolare,
zato con il sostegno del Policlinico Gemelli e del’Univer-  altre sullo stile di vita, I'alimentazione, il sonno, con la fi-
sita Cattolica del Sacro Cuore. nalita di sensibilizzare la popolazione alla prevenzione.

aftualita

Ritaglio stampa ad uso esclusivo del destinatario, non riproducibile.

IVSI Pag. 361

065467




onvivi:'m

Bimestrale || Data 10-2019
Pagina  12/13
Foglio 2 f 2

LIVSI durante la giornata, nello spazio targato SalumiA-
mo, ha offerto delle degustazioni con salumi di qualita,
per dare vigore e nuova energia non solo a tutti i parteci-
panti alla corsa, ma anche a tutti coloro che hanno volu-
to approfondire le proprie conoscenze sui grandi prodotti
della tradizione italiana.

Infatti, & stato distribuito anche del materiale informativo
sui salumi italiani realizzato nelllambito della campagna
“Salumi e carne suina: energia che & un piacere”,
promossa dal Ministero per le Politiche Agricole, Alimen-
tari, Forestali e del Turismo.

“Anche se il segreto della longevita non & stato ancora
svelato, la carne di maiale e i salumi, insieme a molti
alimenti semplici e a uno stile di vita attivo, sono sicura-
mente un’oftima base di partenza per una lunga vita in
salute. | salumi sono fonti importanti di nutrienti di ottima
qualita, e tra l'altro grazie alla stagionatura, sono anche
molto digeribili”, dichiara il Presidente di IVSI, France-
sco Pizzagalli.

La campagna Salumi e carne suina: energia che &
un piacere mira a sensibilizzare consumatori e media
sull'importanza della presenza di proteine animali in una
dieta equilibrata (soprattutto per alcuni soggetti come |
bambini in eta pediatrica, gli sportivi o gli anziani) in as-
sociazione all'attivita fisica e a un corretto stile alimen-
tare.

Tra gli obiettivi perseguiti ci sono la lotta alla disinfor-
mazione sul tema nutrizionale e sulla filiera suinicola, la
promozione del patrimonio tradizionale e gastronomico
del nostro Paese e la valorizzazione di sistemi produtti-
vi legati al territorio di appartenenza, quali le produzioni
DOP e IGP.

Nonostante i ritmi quotidiani frenetici e le agende costel-
late di appuntamenti, salute, benessere, sostenibilita e
sport sono ormai parole chiave delle sue giornate e il
binomio attivita atletica e dieta equilibrata & un faro da
seguire. |l consumatore, oggi molto pil diieri, simuove e
si orienta con cognizione in questi campi.

La Longevity Run & stata quindi un’occasione anche per
lottare contro alcuni luoghi comuni — uno su tutti quello
che il consumo di carne suina si leghi allaumento dei
fattori di rischio cardiovascolare — e approfondire profili
nutrizionali, composizioni, filiere e materie prime della
salumeria italiana.

| salumi proprio per il loro contenuto proteico che varia
dal 15% a oltre il 30% nei prodotti piu stagionati, come
i prosciutti crudi, sono grandi alleati in et avanzata, per
le persone dai 50 anni in avanti che patiscono la perdita
fisiologica di massa e forza muscolari (sarcopenia), un di-
sturbo legato all'invecchiamento ma possibile da arginare
e prevenire con esercizio fisico costante e alimentazione
ricca di proteine, comprese quelle di origine animale.

“E un circolo virtuoso: chi pratica sport & spesso attento
alla dieta e quindi registra un buon tasso di colesterolo,
pressione e salute in generale — dice il Professor Fran-
cesco Landi, primario di Riabilitazione Geriatrica al
Policlinico Gemelli di Roma. Per quanto riguarda la pre-
parazione atletica, anche quella di sportivi amatoriali, va
considerato che, se prima dello sport sono da preferire i
carboidrati, poi riutilizzati durante la gara dopo una cor-
sa o una partita di pallone & importante invece |'apporto
proteico. Ideale dunque nel post allenamento un panino
al prosciutto, capace di creare il giusto equilibrio nutri-
zionale ed energetico, restando sempre nelle porzioni
raccomandate, ovvero 50 grammi due volte alla settima-
na, quantita aumentabili nel caso in cui I'individuo faccia
spesso attivita fisica”

www, coriviam. it
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SALUMIAMO QUIZ AL FESTIVAL DELLA SCIENZA: QUANTO NE SAIl SUI SALUMI?

Genova - L’ Istituto Valorizzazione Salumi Italiani (lvsi) ritorna al Festival della
Scienza di Genova 2019. Una collaborazione quella tra I'lvsi e il Festival che iniziata nel
2006, & diventato un vero sodalizio. In questi anni il tema dei salumi & stato cosi
ampiamente trattato che dall’anno scorso Plstituto ha organizzato, un gioco a quiz, proprio
per capire quanto di quello che & stato seminato in questi anni & stato recepito.
Genova - Il gioco prevede che ogni concorrente sfidi gli altri partecipanti, cercando di
rispondere in modo corretto al maggior numero di domande proposte sui salumi.
L’'appuntamento & per lunedi 28 ottobre, alle 18, alle Cisterne di Palazzo Ducale, per
scoprire cosi le tecniche di lavorazione, i luoghi d’origine e tante altre curiosita sui salumil
Il primo esame sara gustativo: durante il blind tasting si dovra indovinare il salume che si
sta assaggiando, ad occhi chiusi. Questo evento & stato aggiornato con nuove
informazioni il 25/10/2019 alle ore 16:58.

[ SALUMIAMO QUIZ AL FESTIVAL DELLA SCIENZA: QUANTO NE SAI SUI SALUMI? ]
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ISTITUTO VALORIZZAZIONE SALUMI ITALIANI (IVSI) TORNA AL FESTIVAL DELLA SCIENZA DI
GENOVA CON SALUMIA

L’Istituto Valorizzazione Salumi ltaliani ({IVSI) ritorna al Festival della Scienza di Genova.
Una collaborazione quella tra I'IVS] e il Festival che iniziata nel 2006, & diventato un vero
sodalizio. In questi anni il tema dei salumi é stato cosi ampiamente trattato che
dall’anno scorso I'lstituto ha organizzato, un gioco a quiz, proprio per capire quanto di
quello che & stato seminato in questi anni ¢ stato recepito. Il giocoprevede che ogni
concorrente sfidi gli altri partecipanti, cercando di rispondere in modo corretto al maggior
numero di domande proposte sui salumi. L’appuntamento é per lunedi 23 ottobre, alle
18.00, alle Cisterne di Palazzo Ducale, per scoprire cosi le tecniche di lavorazione, i luoghi
d’origine e tante altre curiosita sui salumi! llprimo ‘esame’sara gustativo: durante il blind
tasting si dovra indovinare il salume che si sta assaggiando, ad occhi chiusi. Il quiz
vuole essere un modo anche per sfatare veri e propri miti come quello che i salumi sono
grassi. Non tutti sanno per esempio che, sotto il profilo energetico, un etto di mortadella ha
meno calorie di un piatto di pasta e le stesse calorie del formaggio da spalmare. Oppure
domande che sembrano semplici, ma che poi non lo sono per tutti, come per esempio, il
prosciutto crudo si ricava dalle cosce anteriori 0 posteriori del maiale? Dopo il gioco
seguird l'aperitivo SalumiAmo®, con l'assaggio di diverse tipologie di salumi, tra cui il
prosciutto crudo, il prosciutto cotto, la coppa, la mortadella e il salame. L’obiettivo degli
aperitivi SalumiAmo®, promossi dall’'lVSI nel lontano 2005, & stato fin da subito diffondere
cultura in un momento - quello degli aperitivi — nel quale spesso non si presta attenzione
alla qualita di quello che viene proposto. Per contrastare questa abitudine, durante gli
aperitivi SalumiAmo®, non solo si assaggiano le eccellenze salumiere del nostro territorio,
ma si va all’identitd dei prodotti, se ne approfondiscono le caratteristiche e le qualita, se ne
conosce la versatilitd. Al Festival della Scienza di Genova tutto cid avverrd con un
divertente gioco a squadre che gia nella precedente edizione ha divertito (e deliziato)
molto i partecipanti. http:/iwww festivalscienza.it/site/home/programma/salumiamo...-
giocando.html

[ISTITUTO VALORIZZAZIONE SALUMI ITALIANI (IVS]) TORNA AL FESTIVAL DELLA SCIENZA
DI GENOVA CON SALUMIA ]
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Salumiamo quiz al Festival della Scienza: Quanto
ne sai sui salumi? (=)
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Scienza di Genova 2019. Una collaborazione quella tra l'lvsi e il Festival
che iniziata nel 2006, & diventato un vero sodalizio. In questi anni il tema
dei salumi @ stato cosi ampiamente trattato che dall'anno scorso
l'istituto ha organizzato, un gioco a quiz, proprio per capire quanto di

guello che & stato seminato in questi anni & stato recepito. 3= iy
Maggiori informazioni sul luogo .

Il gioco prevede che ogni concorrente sfidi gli altri partecipanti, cercando Palazzo Ducale

di rispondere in modo corretto al maggior numero di domande proposte

sui salumi. Lappuntamento & per lunedi 28 ottobre, alle 18, alle Cisterne

di Palazzo Ducale, per scoprire cosi le tecniche di lavorazione, | luoghi d'origine e tante altre curiosita sui salumi!
Il primo esame sara gustativo: durante il blind tasting si dovra indovinare il salume che si sta assaggiando, ad
occhi chiusi.

Potrebbe interessarti anche:

Menu del Timoniere alla Trattoria Paradiso di Nervi, fino al 31 dicembre 2019

Menu Turistico alla Trattoria Paradiso di Nervi, fino al 31 dicembre 2019

Castagnata e Polentata 2019 a Sciarborasca, la festa della Croce d'Oro, fino al 27 ottobre 2019
Scientific Crime 2019: aperitivi con delitto al Museo di Storia Naturale, fino al 17 aprile 2020
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L'Istituto Valorizzazione Salumi aliani (IVS]) ritorna al
Festival della Sclenza di Genova. Una collaborazione quella tra
I'IVSI e il Festival che iniziata nel 20086, & diventato un vero
sodalizio.

In questi anni il tema dei salumi & stato cosi ampiamente
trattato che dall'anno scorso I'lstituto ha organizzato, un gioco
a quiz, proprio per capire quanto di quello che & stato seminato
in questi anni & stato recepito. Il gloco prevede che ognl
concorrente sfidl gli altri partecipantl, cercando di rispondere
in modo corretto al maggior numero di domande proposte sul
saluml. 'appuntamento & per lunedi 28 ottobre, alle 18.00, alle
Cisterne di Palazzo Ducale (Piazza Matteotti), per scoprire cosl
le tecniche di lavorazione, i luoghi d'origine e tante altre
curiosita sui salumi! |l primo ‘esame’sara gustativo: durante il
blind tasting si dovra indovinare il salume che si sta
assaggiando, ad occhi chiusi.

Il quiz vuole essere un modo anche per sfatare veri e propri miti
come quello che i salumi sono grassi. Non tutti sanno per
esempio che, sotto il profilo energetico, un etto di mortadella ha
meno calorie di un piatto di pasta e le stesse calorie del
formaggio da spalmare. Oppure domande che sembrano
semplici, ma che poi non lo sono per tutti, come per esempio, il
prosciutto crudo si ricava dalle cosce anteriori o posteriori del

Festival della Sclenza, mostra

1l 7 novembre fuochl d'artificio
a De Ferrarl per la prima del
Carlo Felice
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Dopo il gioco seguira 'aperitivo SalumiAmo®, con ['assaggio di
diverse tipologie di salumi, tra cui il prosciutto crudo, il
prosciutto cotto, la coppa, la mortadella e il salame. L'obiettivo
degli aperitivi SalumiAmo®, promossi dall'lVSI nel lontano 2005,
e stato fin da subito diffondere cultura in un momento - quello
degli aperitivi - nel quale spesso non si presta attenzione alla
qualita di quello che viene proposto. Per contrastare questa
abitudine, durante gli aperitivi SalumiAmo®, non solo si
assaggiano le eccellenze salumiere del nostro territorio, ma si
va all'identita dei prodotti, se ne approfondiscono le
caratteristiche e le qualita, se ne conosce la versatilita. Al
Festival della Scienza di Genova tutto cid avverra con un
divertente gioco a squadre che gia nella precedente edizione ha
divertito (e deliziato) molto i partecipanti.
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Home B Carni e salumi

lvsi torna al Festival della Scienza di Genova

Un gioco a quiz per sfatare i falsi miti sui salumi

L'lstituto Valorizzazione Salumi ltaliani ritorna al Festival della Scienza di Genova consolidando
una collaborazione che dura dal 2006. In questi anni il tema dei salumi & stato ampiamente
trattato e lvsi ha ideato un gioco a quiz per capire quanto di quello che & stato seminato in
questi anni & stato recepito. Il gioco prevede che ogni concorrente sfidi gli altri partecipanti,
cercando di rispondere in modo corretto al maggior numero di domande proposte sui salumi.
L'appuntamento & per oggi, alle 18.00, alle Cisterne di Palazzo Ducale, per scoprire cosi le
tecniche di lavorazione, i luoghi d'origine e lante altre curiosita sui salumi. Il primo ‘esame’ sara
gustativo: durante il blind tasting si dovra indovinare il salume che si sta assaggiando, ad occhi
chiusi.

Il quiz vuole essere un modo anche per sfatare veri e propri mili come quello che i salumi sono grassi. Non tutli sanno per esempio che, sotto
il profilo energetico, un etto di mortadella ha meno calorie di un piatto di pasta e le stesse calorie del formaggio da spalmare. Ma anche
domande che sembrano semplici come, per esempio, se il prosciutio crudo si ricava dalle cosce anteriori o posteriori del maiale.

Dopo il gioco seguira I'aperitivo SalumiAmo, con I'assaggio di diverse tipologie di salumi, tra cui il prosciutto crudo, il prosciutto cotto, la
coppa, la mortadella e il salame. L'obiettivo degli aperitivi & stato fin da subito diffondere cultura in un momento conviviale dove spesso non si
pone attenzione al prodotli. Per contrastare questa abitudine, durante gli aperitivi SalumiAmo, non solo si assaggiano le eccellenze salumiere
del nostro territorio, ma si approfondiscono lidentita e le caratteristiche dei prodotti. Al Festival della Scienza di Genova tutlo cié avverra con
un divertenie gioco a squadre, particolarmente efficace per il target dei partecipanti.

red - 9482
Milano, M, ltalia, 28/10/2019 11:38
© EFA News - European Food Agency Srl

Carni e salumi

Ultimi video
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o chimico, come avviene nel
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Galato Museo defMare
Incontro con Antonio Dal
Canton, Pasquale Esposito,
Alessandro Faragli, Stefano
Geniere Nigra, Edoardo La
Porta e Francesca Viazzi sul
ruolodiacquae sodionellafi-
siologiaumana
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Persone: focus suglielemen-
ticheformanolecitta

Safo Quadrivium

Incontro con don Marino
Poggi, exmissionario e diret-
tore della Caritas diocesana,
che offre una prospettiva pri-
vilegiata sulle reali presenze
in citta, soffermandosi sulle
fasce di “abitanti invisibili"'
come personesenzafissadi-
moraerichiedentiasilo
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Archeologiamoderna:il futu-
rochescovail passato
Palazzo dello Borsa

Lectio Magistralis di Marijke
Gnade, titolare della catte-
dradiArcheologia delle civil-
ta preromane dell'ltalia cen-
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umane dell'Universita di Am-
sterdam, sulle moderne ri-
cerche nel sito preromano di
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La sfida globale per I'acces-
soaifarmaci

Palozzo Ducale

Incontro con Raffaella Ravi-
netto, presidente del comita-
to etico di Medicisenza Fron-
tiere, e Giancarlo Icardi, pro-
fessore di lgiene generale
dell'Universita di Genova
ORE18
Salumiamo...giocando!
Palazzo Ducale, Cisterne
Aperiquiz durante il quale i
partecipanti si sfideranno,
cercando di rispondere in
modo correttoal maggior nu-
mero di domande sui salumi
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Bahy Scienziati
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Lectio Magistralis di Chris
Ferrie, ricercatore di fisica
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"'Babyscienziati"
ORE18.30

Nell'aria che respiro

Polozzo Ducole

Tavola rotonda con Serena
Clara Recagno, Paolo Pove-
ro e Roberta Vecchi, modera-
tida Paolo Prati, suirischile-
gati alla presenza di inqui-
nanti nell'aria specie nelle
zone portuali

ORE21

Scintillediscienza

Palazzo Ducaole, Salo delMog-
gior Consiglio

Lectio Magistralis di Michael
Berry, professore di fisica
teorica all'Universita di Bri-
stol, che attraverso ottanta
immagini illustra i segreti di
fenomeni quotidiani e affa-
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Porta e Francesca Viazzi sul
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Persone: focus suglielemen-
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Safo Quadrivium

Incontro con don Marino
Poggi, exmissionario e diret-
tore della Caritas diocesana,
che offre una prospettiva pri-
vilegiata sulle reali presenze
in citta, soffermandosi sulle
fasce di “abitanti invisibili"'
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moraerichiedentiasilo
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tiere, e Giancarlo Icardi, pro-
fessore di lgiene generale
dell'Universita di Genova
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Salumiamo...giocando!
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Aperiquiz durante il quale i
partecipanti si sfideranno,
cercando di rispondere in
modo correttoal maggior nu-
mero di domande sui salumi
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ro e Roberta Vecchi, modera-
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gati alla presenza di inqui-
nanti nell'aria specie nelle
zone portuali
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Palazzo Ducaole, Salo delMog-
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Berry, professore di fisica
teorica all'Universita di Bri-
stol, che attraverso ottanta
immagini illustra i segreti di
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La caccia tra i 5 sensi per Spettacolo
"Salumiamo... giocando!" '

di Giulia Cassini

L'aperiquiz al Festival della Scienza con
I'lstituto Valorizzazione Salumi Italiani

Capodanno 2020 a Genova:
sul palco Giusy Ferreri e i
Boomdabash

Pre

C

o8

Festival della Scienza, gli
eventi clou a partire dalla
lectio magistralis con Jean-
Frangois Joanny

E' stato Gioele Lozzi, quindicenne di Castiglione della Pescaia
(Grosseto), che partecipa al Festival dalla Scienza da quando
andava in prima elementare per appassionarsi e non smettere

mai di prenderci gusto, a vincere plebiscitariamente, con un Alla Corte, "Nel tempo degli
Dei" con Marco Paolini e
Francesco Niccolini

nettissimo vantaggio, l'aperiquiz popolare dell'lstituto
Valorizzazione Salumi Italiani a Genova. Gusto e informazione
sono andati a braccetto nella serata del 28 ottobre a Genova
coinvolgendo tantissime persone alle Cisterne di Palazzo Ducale
con test gustativi ad occhi chiusi, percorsi sensoriali, domande
premio, ricco buffet e podio finale.

Impossibile annoiarsi alzando il velo sui falsi miti della buona
tavola e andando a riscoprire quella convivialita che € implicita "plastica. rivoluzione del '900":

X :
in un bel tagliere di affettati in famiglia o tra amici. Tra le tante Fincontro con Filippo

dicerie quelle sui grassi e sull'uso eccessivo di sale, che :e."“"h'"' al Festival della
cienza

perlomeno i salumi di nuova generazione tengono distanti ed
anche la cosiddetta "Quota colesterolo” piu alta in un uovo che
in una porzione di mortadella.

Padrone di casa l'lstituto Valorizzazione Salumi Italiani,
consorzio volontario senza fini di lucro, nato nel 1985 per
diffondere la conoscenza degli aspetti produttivi, economici,
nutrizionali e culturali dei salumi promuovendo un patrimonio

) ) N ) ) ) Elementi di luce e altre
unico al mondo e le diverse peculiarita locali e regionali. Dal meraviglie al Festival della

2005 1VSI ha ideato il concept SalumiAmo, un nuovo modo di Scienza
valorizzare I'aperitivo come esperienza sensoriale e culturale
per diffondere anche il motto "Salumi, energia che € un
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piacere". Sono anche un'importante fonte di proteine nobili e
vitamine del gruppo B, oltre ad essere particolarmente ricchi
di ferro, fosforo, potassio e zinco.

Sono stati passati in rassegna in particolare il prosciutto crudo,
cotto, il salame, la mortadella, la coppa e il capocollo, la
bresaola, il culatello, lo speck, lo zampone e il cotechino e la
pancetta.
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Festival scienza, giovane toscano vince aperiquiz Ivsi

Gioele Lozzi ha 15 anni ed € un frequentatore assiduo dell'evento genovese

E’ stato Gioele Lozzi, quindicenne di Castiglione della Pescaia (Grosseto) che partecipa al
Festival della Scienza da quando andava in prima elementare a vincere, con un nettissimo
vantaggio su tutti, I'aperiquiz dell’Istituto Valorizzazione Salumi Italiani a Genova. Gusto e
informazione sono stati i protagonisti della serata SalumiAmo del 28 ottobre a Genova,
coinvolgendo oltre un centinaio di persone alle Cisterne di Palazzo Ducale, con test gustativi ad
occhi chiusi, percorsi sensoriali, domande, ricco buffet e podio finale.

Il quiz & stato un modo anche per sfatare veri e propri miti come quello che i salumi sono grassi.
Non tutti sanno per esempio che, sotto il profilo energetico, un etto di mortadella ha meno
calorie di un piatto di pasta e le stesse calorie del formaggio da spalmare. Oppure domande

che sembrano semplici, ma che poi non lo sono per tutti, come per esempio, il prosciutto crudo si ricava dalle cosce anteriori o posteriori del
maiale?

Dopo il gioco & seguito I'aperitivo SalumiAmo, con I'assaggio di diverse tipologie di salumi, tra cui il prosciutto crudo, il prosciutto cotto, la
coppa, la mortadella, il salame. Padrone di casa I'lstituto Valorizzazione Salumi Italiani (IVSI) nato nel 1985 per diffondere la conoscenza degli
aspetti produlttivi, economici, culturali e nutrizionali dei salumi promuovendo un patrimonio unico al mondo e le diverse peculiarita regionali e
locali.

agu - 9513
Genova, GE, ltalia, 30/10/2019 09:00
© EFA News - European Food Agency Srl

Ivsi torna al Festival della Scienza di Genova
Un gioco a quiz per sfatare i falsi miti sui salumi

L’Istituto Valorizzazione Salumi Italiani ritorna al Festival della Scienza di Genova consolidando una collaborazione che dura dal 2006. In
questi anni il tema dei salumi € stato ampiamente trattato e I... continua

La piadina romagnola sbarca a Firenze
Kalamaro Piadinaro (Cirfood Retail) apre ai Gigli

Kalamaro Piadinaro, format specializzato nella piadina romagnola, arriva a Firenze, e per la precisione a Campi Bisenzio, all'interno del
Centro Commerciale | Gigli (nella Corte Tonda), portando la Romagna a... continua
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Festival della Scienza: successo po%uiz SalumiAmo
organizzato dall’lvsi N &

Genova — E' stato Gioele Lozzi, 15enne di Castiglione della Pescaia (Grosseto) che
partecipa al Festival della Scienza da quando andava in prima elementare, a vincere
I'aperiquiz dell'lstituto valarizzazione salumi italiani a Genova. Gusto e informazione sono
stati i protagonisti della serata SalumiAmo del 28 ottobre a Genava, coinvelgendo oltre un
centinaio di persone alle Cisterne di Palazzo Ducale, con test gustativi ad occhi chiusi,
percorsi sensoriali, domande, ricco buffet e podio finale. Il quiz & stato un modo anche per
sfatare veri e propri miti come quello che i salumi sono grassi. Non tutti sanno per esempio
che, softo il profilo energetico, un etto di mortadella ha meno calorie di un piatto di pasta e
le stesse calorie del formaggio da spalmare. Oppure domande che sembrano semplici, ma
che poi non lo sono per tutli, come per esempio, il prosciutto crudo si ricava dalle cosce
anteriori o posteriori del maiale? Dopao il gioco & seguito I'aperitivo SalumiAmo, con
I'assaggio di diverse tipologie di salumi, tra cui il prosciutto crudo, il prosciutto cotto, la
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coppa, la mortadella, il salame. Padrone di casa I'lstituto valarizzazione salumi italiani, nato
nel 1985 per diffondere la conoscenza degli aspetti produttivi, economici, culturali e
nutrizionali dei salumi promuovendo un patrimonio unico al mondo e le sue diverse
peculiarita.

In foto: Gioele Lozzi, Tiziana Formisano ed Emanuele Bargelli
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Food: Ambasciatori del gusto e Ivsi
raccontano salumi in un video-ricettario

di AdnKronos 18 DICEMBRE 2019
Roma, 18 dic. (Labitalia) - L'istituto valorizzazione salumi italiani (lvsi} e ['Associazione
italiana Ambasciatori del Gusto (Adg) insieme in un inedito ed esciusivo progetto con cui
divulgare tutto il potenziale dei salumi e della carne suina italiana, prodotti di eccellenza
che rappresentano da sempre un patrimonio gastrenomice unico al mondo che va protetto,
valorizzato e promosso. Dieci salumi per dieci ricette, messe a punto da dieci Ambasciatori

00:00 / 00:00

del Gusto: questa la formula dell'iniziativa, che rientra in un ampio progetto di promozione
condotto da Ivsi.

A fare da fil rouge fra le varie proposte deqgli associati AdG, l'incontro tra i piatti della
tradizione e le interpretazioni pit moderne, capaci di strizzare l'occhio anche al
consumatore pid esigente e attento alle nuove tendenze, rendendo al contempo omaggio al
territorio d'origine del singolo ingrediente. Le ricette sono state realizzate sia in formato
testuale che video, per una valenza multipiattaforma in grado di accontentare tutti gli
utenti. Sara distribuito gratuitamente in Italia e all'estero e, grazie alla recente convenzione
stretta da AdG con la piattaforma Dishcovery, poira inoltre essere tradotto in molteplici

lingue supportando concretamente la promozione all'estero.

“Siamo in campo per rafforzare e valorizzare la cultura agroalimentare ed enogastronomica
italiana; lo facciamo giorno dopo giorno, consapevoli della necessita, oltre che dell' utilita, di
rappresentare il volto e la voce del made in Italy pill autentico. C'é una chiara comunione
d'intenti che ci lega all'lstituto valorizzazione salumi italiani; siamo pertanto felici e
orgogliosi dellimportante ruclo in gquesto progetto dalle notevoli potenzialita che, attraverso
la rete internazionale creata in guesti anni, diffonderemo su scala globale”, ha dichiarato
Gianluca De Cristofaro, responsabile tecnico-scientifico degli Ambasciatori del Gusto.

“Anche noi siamo felici della partnership con gli Ambasciatori del Gusto - ha affermato
Monica Malavasi, direttore di Ivsi - el ricettario, realizzato con il contributo del ministero
per le Politiche agricole, alimentari e forestali, e pensato anche per l'estero. Oltre a
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presentare le caratieristiche uniche dei salumii italiani e il loro utilizzo in cucina, atiraverso
la voce degli chef abbiamo voluto sottolineare quanto i salumi siano parte del nostro
vissuto: ognuno di loro ha infatti raccontato il ricordo sul salume scelto, legate all'infanzia,
a pranzi in famiglia o a scampagnate con gli amici".

“Ricordi di vita che rappresentano lo stile di vita italiano. Per questo intendiamo mettere a
disposizione delle sedi estere di lce-Agenzia, degli Istituti di cultura o di altre
Rappresentanze italizne nel mondo che ne facciano richiesta le video ricette 'Emozioni del

Gusto, per diffondere sempre pill i grandi valori del made in Italy’, ha aggiunto.

Obiettivo anoressia ko: a
“Con i salumi e la carne suina italiana si possono creare tantissimi piatti meravigliosi. |l Roma la Never Give Up House

nosiro impegno & stato quello di proporre un panel di ricette che permettono un utilizzo
consapevole ed equilibrato di questi ingredienti, proposte utili a variare i menU da portare in
tavola ogni giorno & magari realizzare | pranzi delle grandi occasioni. Grazie alle video-
ricette accompagnereme chiungue voglia cimentiarsi, passo dopo passo nella creazione del
piatto. Sara un vero e proprio viaggio del gusto all'insegna dellinformazione, della
contaminazione, della tradizione del territorio e dell'innovazione in cucina. |l risultato? Dieci
piatti a sicuro effetto 'wow", ha commentato Daniele Usai, Ambasciatore del Gusto
coinvolto nel progetto.

Gabriel Garko, la rivoluzione
dell'attore: si presenta cosi
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Food: Ambasciatori del gusto e lvsi
raccontano salumi in un video-
ricettario

Roma, 18 dic. {Labitalia) - L’Istituto valorizzazione salumi italiani {lvsi) e
I'Associazione italiana Ambasciatori del Gusto (Adg) insieme in un inedito ed
esclusivo progetto con cui divulgare tutto il potenziale dei salumi e della carne
suina jtaliana, prodotti di eccellenza che rappresentano da sempre un
patrimonio gastronomico unico al mondo che va protetto, valorizzato e
promosso. Dieci salumi per dieci ricette, messe a punto da dieci Ambasciatori
del Gusto: questa la formula dell'iniziativa, che rientra in un ampio progetto di
promozione condotto da lvsi.

A fare da fil rouge tra le varie proposte degli associati AdG, I'incontro tra i piatti
della tradizione e le interpretazioni pil moderne, capaci di strizzare |'occhio
anche al consumatore pill esigente e attento alle nuove tendenze, rendendo al
contempo omaggio al territorio d'origine del singolo ingrediente. Le ricette sono
state realizzate sia in formato testuale che video, per una valenza
multipiattaforma in grado di accontentare tutti gli utenti. Sara distribuito
gratuitamente in Italia e all'estero e, grazie alla recente convenzione stretta da
AdG con la piattaforma Dishcovery, potra inoltre essere tradotto in molteplici
lingue supportando concretamente la promozione all’estero.

"Siamo in campo per rafforzare e valorizzare la cultura agroalimentare ed
enogastronomica italiana; lo facciamo giorno dopo giorno, consapevoli della
necessita, oltre che dell'utilita, di rappresentare il volto e |la voce del made in
ltaly pil autentico. C'& una chiara comunione d'intenti che ci lega all'lstituto
valorizzazione salumi italiani; siamo pertanto felici e orgogliosi dell'importante
ruolo in questo progetto dalle notevoli potenzialita che, attraverso la rete
internazionale creata in questi anni, diffonderemo su scala globale”, ha
dichiarato Gianluca De Cristofaro, responsabile tecnico-scientifico degli
Ambasciatori del Gusto.
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“Anche noi siamo felici della partnership con gli Ambasciatori del Gusto - ha
affermato Monica Malavasi, direttore di lvsi - e il ricettario, realizzato con il
contributo del ministero per le Politiche agricole, alimentari e forestali, &
pensato anche per |'estero. Oltre a presentare le caratteristiche uniche dei
salumi italiani e il loro utilizzo in cucina, attraverso la voce degli chef abbiamo
voluto sottolineare quanto i salumi siano parte del nostro vissuto: ognuno dli
loro ha infatti raccontato il ricordo sul salume scelto, legato all'infanzia, a pranzi
in famiglia o a scampagnate con gli amici".

"Ricordi di vita che rappresentano lo stile di vita italiano. Per questo intendiamo
mettere a disposizione delle sedi estere di lce-Agenzia, degli Istituti di cultura o
di altre Rappresentanze italiane nel mondo che ne facciano richiesta le video
ricette 'Emozioni del Guste', per diffondere sempre piu i grandi valori del made
in Italy”, ha aggiunto.

“Con i salumi e la carne suina italiana si possono creare tantissimi piatti
meravigliosi. Il nostro impegno & stato quello di proporre un panel di ricette che
permettono un utilizzo consapevole ed equilibrato di questi ingredienti,
proposte utili a variare | menl da portare in tavola ogni giorno e magari
realizzare i pranzi delle grandi occasioni. Grazie alle video-ricette
accompagneremo chiungue voglia cimentarsi, passo dopo passo nella
creazione del piatto. Sara un vero e proprio viaggio del gusto all'insegna
dell'informazione, della contaminazione, della tradizione del territorio e
dell'innovazione in cucina. |l risultato? Dieci piatti a sicuro effetto 'wow', ha

commentato Daniele Usai, Ambasciatore del Gusto coinvolto nel progetto.
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Food: Ambasciatori del gusto e
Ivsi raccontano salumi in un
video-ricettario

Roma, 18 dic. (Labitalia) - L'lstituto valorizzazione

_ ZERO COSTI
salumi italiani (lvsi) e l'Associazione italiana DI ATTIVAZIONE,
Ambasciatori del Gusto (Adg) insieme in un S E'RPEPI_. < I'E
inedito ed esclusivo progetto con cui divulgare m
tutto il potenziale dei salumi e della carne suina onid
italiana, prodotti di eccellenza che ) "
rappresentano da sempre un patr!mon 10 y MESE
gastronomico unico al mondo che va protetto, wﬁg&m

valorizzato e promosso. Dieci salumi per dieci 1* MESE GRATIS
ricette, messe a punto da dieci Ambasciatori del L) A ¥

Gusto: questa la formula delliniziativa, che
rientra in un ampio progetto di promozione
condotto da lvsi,

A fare da fil rouge tra le varie proposte degli
associati AdG, l'incontro tra i piatti della
tradizione e le interpretazioni piu moderne,
capaci di strizzare l'occhio anche al
consumatore piu esigente e attento alle nuove
tenclenze, rendendo al contempo omaggio al

territorio d'origine del singolo ingrediente. Le

ricette sono state realizzate sia in formato
testuale che video, per una valenza
multipiattaforma in grade di accontentare tutti gli utenti. Sara distribuito
gratuitamente in ltalia e all'estero €, grazie alla recente convenzione
stretta da AdG con la piattaforma Dishcovery, potra inoltre essere
tradotto in molteplici lingue supportando concretamente la promozione
all'estero

“Siamo in campo per rafforzare e valorizzare la cultura agroalimentare
ed enogastronomica italiana; lo facciamo giornoe dopo giorno,
consapevoll della necessita, oltre che dell'utilita, di rappresentare il volto
e la voce del made in Italy pit autentico. C'e una chiara comunione
d'intenti che ci lega alllstituto valorizzazione salumi italiani; siamo
pertanto felici e orgogliosi dellimportante ruole in questo progetto dalle
notevoli potenzialita che, attraverso la rete internazionale creata in questi
anni, difonderemo su scala globale”, ha dichiarato Gianluca De
Cristofaro, responsabile tecnico-scientifico degli Ambasciatori del Gusto.
“Anche noi siamo felici della partnership con gli Ambasciatori del Gusto -

ha affermato Monica Malavasi, direttore di lvsi - e il ricettario, realizzato
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con il contributo del ministero per le Politiche agricole, alimentari e
forestali, € pensato anche per l'estero. Olire a presentare le
caratteristiche uniche dei salumi italiani e il loro utilizzo in cucina,
attraverso la voce degli chef abbiamo voluto sottolineare quanto i
salumi siano parte del nostro vissuto: ognuno di loro ha infatti raccontato
il ricordo sul salume scelto, legato allinfanzia, a pranzi in famiglia o a
scampagnate con gli amici",

“Ricordi di vita che rappresentano lo stile di vita italiano. Per questo
intendiamo mettere a disposizione delle sedi estere di lce-Agenzia, degli
Istituti di cultura o di altre Rappresentanze italiane nel mondo che ne
facciano richiesta le video ricette 'Emozioni del Gusto', per diffondere
sempre piu i grandi valori del made in ltaly”, ha aggiunto.

‘Coni salumi e la carne suina itallana si possono creare tantissimi piatti
meravigliosi. Il nostro impegno e stato quello di proporre un panel di
ricette che permettono un utilizzo consapevole ed equilibrato di questi
ingredienti, proposte utili a variare | menu da portare in tavola ogni
giorno e magari realizzare i pranzi delle grandi occasioni. Grazie alle
video-ricette accompagneremo chiungue veoglia cimentarsi, passo dopo
passo nella creazione del piatto. Sara un vero e proprio viaggio del
gusto all'insegna dell'informazione, della contaminazione, della
tradizione del territorio e dellinnovazione in cucina. Il risultato? Dieci piatti

a sicuro effetto 'wow", ha commentato Daniele Usal, Ambasciatore del

Gusto coinvolto nel progetto.
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LAVORO

Food: Ambasciatori del gusto e Ivsi raccontano
salumi in un video-ricettario

Bcondgvisi | HEEIE 0

& Stampa A Riduci A Aumenta
Roma, 18 dic. (Labitalia) - Lstituto valorizzazione salumi italiani (Ivsi)

‘ ‘ I'Associazione italiana Ambasciatori del Gusto (Adg) insieme in un inedito ed
esclusivo progetio con cui divuigare tutto il potenziale dei salumi € della carne
suina italiana, prodotti di eccellenza che rappresentano da sempre un

adnkronos patimonio gastronomico unico al mondo che va protetto, valorizzato e

promosso. Dieci salumi per dieci ricetie. messe a punto da dieci Ambasciatori
del Gusto: questa la formula dell'iniziativa, che rientra in un ampio progetto di

promozione condotto da vsi. A fare da fil rouge tra le varie proposte degli associati AdG. l'incontro
tra | piatti della tradizione e le interpretazioni pil moderne, capaci di strizzare l'occhio anche al
consumatore pid esigente e attento alle nuove tendenze, rendendo al contempo omaggio al
territorio d'origine del singolo ingrediente. Le ricette sono stale realizzate sia in formato testuale che
video, per una valenza multipiattaforma in grado di accontentare tutti gli utenti. Sara distribuito
gratuitamente in Italia e all'estero e, grazie alla recente convenzione stretta da AdG con la
piattaforma Dishcovery, poira inolire essere tradotio in molteplici lingue supporiando concreiamente
la promozione all'estero. "Siamo in campo per rafforzare e valorizzare la cultura agroalimentare ed
enogastronomica italiana; lo facciamo giorno dopo giorno, consapevoli della necessita. olire che
dell'utilita, di rappresentare il volto e la voce del made in laly pil autentico. C'é una chiara

comunione d'intenti che ci lega all'stituto valorizzazione salumi italiani: siamo pertanto felici e

orgogliosi dellimportante ruolo in questo progetto dalle notevoli potenzialita che, attraverso la rete

internazionale creata in questi anni, diffonderemo su scala globale”, ha dichiarato Gianluca De

Cristofaro, responsabile tecnico-scientifico degli Ambasciatori del Gusto "Anche noi siamo felici della

partnership con gli Ambasciatori del Gusto - ha affermato Monica Malavasi, direttore di lvsi- e il

ricettario, realizzato con il contributo del ministero per le Politiche agricole, alimentari e forestali, &

pensato anche per I'estero. Oltre a presentare le caratteristiche uniche dei salumi italiani e il loro
utilizzo in cucina, attraverso la voce deqgli chef abbiamo voluto sottolineare quanto i salumi siano
parte del nostro vissuto: ognuno di loro ha infatti raccontato il ricordo sul salume scelto, legato
allinfanzia, a pranzi in famiglia o a scampagnate con gli amici" "Ricordi di vita che rappresentano lo
stile di vita italiano. Per questo intendiamo mettere a disposizione delle sedi estere di lce-Agenzia,
deqgli Istituti di cultura o di altre Rappresentanze italiane nel mondo che ne facciano richiesta le
video ricette 'Emozioni del Gusto', per diffondere sempre pill | grandi valori del made in italy”, ha

aggiunto.“Con | salumi e |a carne suina italiana si possono creare tantissimi piatti meravigliosi. Il

nostro impegno & stato quello di proporre un panel di ricette che permettono un utilizzo consapevole

ed equilibrato di questi ingredienti, proposte utili a variare | menu da portare in tavola ogni giorno e

magari realizzare i pranzi delle grandi occasioni. Grazie alle video-ricette accompagneremo

chiunque voglia cimentarsi, passo dopo passo nella creazione del piatto. Sara un vero e proprio

viaggio del gusto allinsegna dellinformazione, della contaminazione. della tradizione del territorio e

dellinnovazione in cucina. |l risuitato? Dieci piatti a sicuro effetto 'wow"', ha commentato Daniele

Usai, Ambasciatore del Gusto coinvolto nel progetto.
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Food: Ambasciatori del gusto e
Ivsi raccontano salumi in un
video-ricettario

Rema, 18 dic. (Labitalia) - L'lstituto valorizzazione salumi italiani (lvsi)
I'Associazione italiana Ambasciatori del Gusto (Adg) insieme in un inedito

ed esclusivo progetto con cui divulgare tutto il potenziale dei salumi e

METEO | PUBBLICA | Q@ | f W = |

CORRIERE&LAVORC WEST IMMIGRAZIONE

della carme suina italiana, prodotti di eccellenza che rappresentano da
sempre un patrimonio gastronomico unico al mondo che va protetto,
valorizzato e promosso. Dieci salumi per dieci ricette, messe a punto da
dieci Ambasciatori del Gusto: questa la formula dell'iniziativa, che rientra
in un ampio progetto di promozione condotto da Ivsi.

A fare da fil rouge tra le varie proposte degli associati ADG, lincontro tra i
piatti della tradizione e le interpretazioni piu mederne, capaci di strizzare
l'occhio anche al consumatare pil esigente e attento alle nuove
tendenze, rendendo al contempo omaggio al territorio d'origine del
singolo ingrediente. Le ricette sono state realizzate sia in formato testuale
che video, per una valenza multipiattaforma in grado di accontentare
tutti gli utenti. Sara distribuito gratuitamente in ltalia e all'estero e, grazie
alla recente convenzione stretta da AdG con la piattaforma Dishcovery,
potra inoltre essere tradotto in molteplici lingue supportando
concretamente la promozione all'estero.

‘Siamo in campo per rafforzare e valorizzare la cultura agroalimentare
ed enogastronomica italiana; lo facciamo giorno dopo giorno,
consapevol della necessita, oltre che dell'utilita, di rappresentare il volto
e la voce del made in ltaly pit autentico. C'é una chiara comunione
d'intenti che ci lega alllstituto valorizzazione salumi italiani; siamo
pertanto felici e orgogliosi dell'importante ruolo in questo progetto dalle
notevoli potenzialita che, attraverse la rete internazionale creata in questi
anni, difonderemao su scala globale”, ha dichiarato Glanluca De
Cristofaro, responsabile tecnica-scientifico degli Ambasciatori del Gusto.
‘Anche noi slamo felici della partnership con gl Ambasciatori del Gusto -

ha affermato Monica Malavasi, direttore di lvsi - e il ricettario, realizzato

CORRIERERIET) <7

Libia, Di Maio: "Ad Haftar e Serraj
ho chiesto de-escalation
tensioni”

| Patto per lasalute,

| Speranza: "Rafforziamo il
nostro 55N, bella pagina
per le istituzioni"

Premiazione Fiamme
Azzurre, Bonafede: "Graziea
voi il nome dell'ltalia &
portato in alto nel mondo"

Corruzione, arrestato il
sindaco di Villa 5an
Giovanni (Reggio Calabria)

Crescita economica, Treu
{Cnel): "Puntiamo su green
new deal e competitivita"

Ritaglio stampa ad uso esclusivo del destinatario, non

riproducibile.

IvSI

Pag. 384

065467



CORRIEREDIRIETI.CORR.IT

paa  18-12-2019

Pagina

Foglio 2 f 2

con iLcontribute del ministero per le Politiche agricole, alimentari e
forestali, € pensato anche per l'estero. Oltre a presentare le
caratteristiche uniche dei salumi italiani e il loro utilizzo in cucina,
attraverso la voce degli chef abbiamo voluto sottolineare quanto i
salumi siano parte del nostro vissuto; ognuno di loro ha infatti raccontato
il ricordo sul salume scelto, legato all'infanzia, a pranziin famiglia o a
scampagnate con gli amici”.

‘Ricordi di vita che rappresentano lo stile di vita italiano. Per questo
intendiamo mettere a disposizione delle sedi estere di lce-Agenzia, degli
Istituti di cultura o di altre Rappresentanze italiane nel mondo che ne
facciano richiesta le video ricette 'Emozioni del Gusto', per diffondere
sempre piu i grandi valori del made in ltaly”, ha aggiunto.

‘Conisalumi e la carne suina italiana si possono creare tantissimi piatti
meravigliosi. Il nostro impegno & stato quello di propeorre un panel di
ricette che permettone un utilizzo consapevole ed equilibrato di questi
ingredienti, proposte utili a variare i menu da portare in tavola ogni
giorno e magari realizzare i pranzi delle grandi occasioni. Grazie alle
video-ricette accompagneremo chiungue voglia cimentarsi, passo dopo
passo nella creazione del piatto. Sara un vero e preprio viaggio del
gusto allinsegna dellinformazione, della contaminazione, della
tradizione del territorio e dell'innovazione in cucina. Il risultato? Dieci piatti
a sicuro effetto 'wow"”, ha commentato Daniele Usai, Ambasciatore clel

Gusto coinvolto nel progetto.
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Roma, 18 dic. (Labitalia) - L’Istituto valorizzazione salumi italiani (Ivsi) e I’Associazione italiana
Ambasciatori del Gusto (Adg) insieme in un inedito ed esclusivo progetto con cui divulgare tutto il
potenziale dei salumi e della carne suina italiana, prodotti di eccellenza che rappresentano da zoom: A A+
sempre un patrimonio gastronomico unico al mondo che va protetto, valorizzato e promosso. Dieci
salumi per dieci ricette, messe a punto da dieci Ambasciatori del Gusto: questa la formula
dell'iniziativa, che rientra in un ampio progetto di promozione condotto da Ivsi. =

*1 aggiungi ai preferiti

A fare da fil rouge tra le varie proposte degli associati AdG, I'incontro tra i piatti della tradizione e Ricerca Lavoro

le interpretazioni pitt moderne, capaci di strizzare I'occhio anche al consumatore piu esigente e Cerchi lavoro? Accedi al nostro

attento alle nuove tendenze, rendendo al contempo omaggio al territorio d’origine del singolo servizio di ricerca. Seleziona
ingrediente. Le ricette sono state realizzate sia in formato testuale che video, per una valenza tipologia e provincia e vedi le offerte
multipiattaforma in grado di accontentare tutti gli utenti. Sara distribuito gratuitamente in Italia proposte!

e all’estero e, grazie alla recente convenzione stretta da AdG con la piattaforma Dishcovery, potra

inoltre essere tradotto in molteplici lingue supportando concretamente la promozione all’estero. ® Cerca oral

“Siamo in campo per rafforzare e valorizzare la cultura agroalimentare ed enogastronomica
italiana; lo facciamo giorno dopo giorno, consapevoli della necessita, oltre che dell’utilita, di
rappresentare il volto e la voce del made in Italy piu autentico. C’¢ una chiara comunione d’intenti
che ci lega all'Istituto valorizzazione salumi italiani; siamo pertanto felici e orgogliosi
dell'importante ruolo in questo progetto dalle notevoli potenzialita che, attraverso la rete
internazionale creata in questi anni, diffonderemo su scala globale”, ha dichiarato Gianluca De
Cristofaro, responsabile tecnico-scientifico degli Ambasciatori del Gusto.

“Anche noi siamo felici della partnership con gli Ambasciatori del Gusto - ha affermato Monica
Malavasi, direttore di Ivsi - e il ricettario, realizzato con il contributo del ministero per le Politiche
agricole, alimentari e forestali, € pensato anche per I'estero. Oltre a presentare le caratteristiche
uniche dei salumi italiani e il loro utilizzo in cucina, attraverso la voce degli chef abbiamo voluto
sottolineare quanto i salumi siano parte del nostro vissuto: ognuno di loro ha infatti raccontato il
ricordo sul salume scelto, legato all'infanzia, a pranzi in famiglia o a scampagnate con gli amici".

"Ricordi di vita che rappresentano lo stile di vita italiano. Per questo intendiamo mettere a
disposizione delle sedi estere di Ice-Agenzia, degli Istituti di cultura o di altre Rappresentanze
italiane nel mondo che ne facciano richiesta le video ricette 'Emozioni del Gusto', per diffondere
sempre piu i grandi valori del made in Italy”, ha aggiunto.

“Con i salumi e la carne suina italiana si possono creare tantissimi piatti meravigliosi. Il nostro
impegno ¢ stato quello di proporre un panel di ricette che permettono un utilizzo consapevole ed
equilibrato di questi ingredienti, proposte utili a variare i menu da portare in tavola ogni giorno e
magari realizzare i pranzi delle grandi occasioni. Grazie alle video-ricette accompagneremo
chiunque voglia cimentarsi, passo dopo passo nella creazione del piatto. Sara un vero e proprio
viaggio del gusto all'insegna dell'informazione, della contaminazione, della tradizione del territorio
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e dell'innovazione in cucina. Il risultato? Dieci piatti a sicuro effetto ‘'wow’
Daniele Usai, Ambasciatore del Gusto coinvolto nel progetto.

, ha commentato
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L'Istituto Valorizzazione Salumi Italiani (IVSI) e I'’Associazione
Italiana Ambasciatori del Gusto (AdG) insieme in un inedito ed
esclusivo progetto con cui divulgare tutto il potenziale dei salumi e
della carne suina italiana, prodotti di eccellenza che rappresentano
da sempre un patrimonio gastronomico unico al mondo che va
protetto, valorizzato e promosso.

Dieci salumi per dieci ricette (scarica il ricettario Battisti_ ADG-1), messe a punto da dieci
Ambasciatori del Gusto: questa la formula dell'iniziativa, che rientra in un ampio progetto di
promozione condotto da IVSI. A fare da fil rouge tra le varie proposte degli associati AdG,
l'incontro tra i piatti della tradizione e le interpretazioni pii moderne, capaci di strizzare |'occhio
anche al consumatore pit esigente e attento alle nuove tendenze, rendendo al contempo oraggio
al territorio d'origine del singolo ingrediente. Le ricette sono state realizzate sia in formato
testuale che video, per una valenza multipiattaforma in gradoe di accontentare tutti gli utenti. Sara
distribuito gratuitamente in Italia e all'estero e, grazie alla recente convenzione stretta da AdG
con la piattaforma Dishcovery, potra inoltre essere tradotto in molteplici lingue supportando

concretamente la promozione all'estero.

“Siamo in campo per rafforzare e valorizzare la cultura agroalimentare ed enogastronomica
italiana; lo facciamo giorno dopo giorno, consapevoli della necessita, oltre che dell'utilita, di
rappresentare il volto e la voce del made in Italy piti autentico. C'é una chiara comunione d'intenti
checi lega all'lstituto Valorizzazione Salumi ltaliani, siamo pertanto felici e orgogliosi
dell'importante ruolo in questo progetto dalle notevoli potenzialita che, attraverso larete
internazionale creata in questi anni, diffonderemo su scala globale”. ha dichiarato Gianluca De

Cristofaro, Responsabile tecnico-scientifico degli Ambasciatori del Gusto.

VERONA
4 29 GENNAID
;ﬁ" 1 FEBBRAIO - 2020

FIERAGRICOLA

&t Intomationad Agricidfural Technologies Shaw

“Anche noi siamo felici della partnership con gli Ambasciatori del Gusto - afferma Monica
Malavasi, Direttore di IVSI - e il ricettario, realizzato con il contributo del Ministero per le
Politiche Agricole Alimentari e Forestali, & pensato anche per l'estero. Oltre a presentare le
caratteristiche uniche dei salumi italiani e il loro utilizzo in cucina, attraverso la voce degli chef
abbiamo voluto sottolineare quanto i salumi siano parte del nostro vissuto: ognuno di loro ha
infatti raccontato il ricordo sul salume scelto, legato all'infanzia, a pranzi in famigliaoa
scarmpagnate con gli amici. Ricordi di vita che rappresentano lo stile di vita italiano. Per questo
intendiarno mettere a disposizione delle sedi estere di ICE-Agenzia, degli Istituti di culturao di
altre Rappresentanze italiane nel mondo che ne facciano richiesta le video ricette “Emozioni del

Gusto”, per diffondere sempre pil i grandi valori del Made in ltaly”.

“Con i salumi e la carne suina italiana si possono creare tantissimi piatti meravigliosi. Il nostro
impegno & stato quello di proporre un panel di ricette che permettono un utilizzo consapevole ed
equilibrato di questi ingredienti, proposte utili a variare i ment da portare in tavola ogni giorno e
magarirealizzare i pranzi delle grandi occasioni. Grazie alle video-ricette accompagneremo
chiungue voglia cimentarsi, passo dopo passo nella creazione del piatto. Sara un vero e proprio
viaggio del gusto all'insegna dell'informazione, della contaminazione, della tradizione del
territorio e dell'innovazione in cucina. Il risultato? Dieci piatti a sicuro effetto “wow™." ha
commentato Daniele Usai, Ambasciatore del Gusto coinvolto nel progetto. |l ricettario &

disponibile sul sito; vwww.salumi-italianiit
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Food: Ambasciatori del gusto e Ivsi raccontano
salumi in un video-ricettario

18 Dicembre 2019

YEMBOO S

Roma, 18 dic. (Labitalia) — Llstituto valorizzazione salumi italiani (lvsi) e I'Associazione italiana Ambasciatori
del Gusto (Adg) insieme in un inedito ed esclusivo progetto con cui divulgare tutto il potenziale dei salumi e
della carne suina italiona, prodotti di eccellenza che rappresentano da sempre un patrimonio
gastronomico unico al mondo che va protetto, valorizzato e promosso. Dieci salumi per dieci ricette,
messe a punto da dieci Ambasciatori del Gusta: questa la formula delliniziativa, che rientra in un ampio
progetto di promozione condotto da lvsi.

A fare da fil rouge tra le varie proposte degli associati AdG, lincontro tra i piatti della tradizione e le
interpretazioni pitt moderne, capaci di strizzare I'occhio anche al consumatore pill esigente e attento alle
nuove tendenze, rendendo al contempo omaggio al territorio d'origine del singolo ingrediente. Le ricette
sono state realizzate sia in formato testuale che video, per una valenza multipiattaforma in grado di
accontentare tutti gli utenti. Sara distribuito gratuitamente in Italia e allestero e, grazie alla recente
convenzione stretta da AdG con la piattaforma Dishcovery, potré inoltre essere tradotto in molteplici
lingue supportando concretamente la promozione all'estero.

“Siamo in campo per rafforzare e valorizzare la cultura agroalimentare ed enogastronomica italiang; lo
facciamo giorno dopo giorno, consapevoli della necessitd, oltre che dell'utilita, di rappresentare il volto e la
voce del made in Italy pitt autentico. C'& una chiara comunione dintenti che ci lega alllstituto
valorizzazione salumi italiani; siamo pertanto felici e orgogliosi dellimportante ruolo in questo progetto
dalle notevoli potenzialitd che, attraverso la rete internazionale creata in questi anni, diffonderemo su
scala globale”, ha dichiarato Gianluca De Cristofaro, responsabile tecnico-scientifico degli Ambasciatori
del Gusto.

“Anche noi siamo felici della partnership con gli Ambasciatori del Gusto — ha affermato Monica Malavasi,
direttore di lvsi — e il ricettario, realizzato con il contributo del ministero per le Politiche agricole, alimentari e
forestali, & pensato anche per I'estero. Oltre a presentare le caratteristiche uniche dei salumi italiani e il loro
utilizzo in cucing, attraverso la voce degli chef abbiamo voluto sottolineare quanto i salumi siano parte del
nostro vissuto: ognuno di lore ha infatti raccontato il ricordo sul salume scelto, legato all'infanzia, a pranzi
in famiglia o a scampagnate con gli amici”.
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‘Ricordi di vita che rappresentano lo stile di vita italiano. Per questo intendiamo mettere a disposizione
delle sedi estere di lce-Agenzia, degli Istituti di cultura o di altre Rappresentanze italiane nel mondo che ne
facciano richiesta le video ricette ‘Emozioni del Gusto’, per diffondere sempre piti i grandi valori del made in
Italy”, ha aggiunto.

“Conisalumi e la carne suina italiana si possono creare tantissimi piatti meravigliosi. || nostro impegno &
stato quello di proporre un panel di ricette che permettono un utilizzo consapevole ed equilibrato di questi
ingredienti, proposte utili a variare i ment da portare in tavola ogni giorno e magari realizzare i pranzi delle
grandi occasioni. Grazie alle video-ricette accompagneremo chiungue voglia cimentarsi, passo dopo
passo nella creazione del piatto. Sard un vero e proprio viaggio del gusto all'insegna dellinformazicne, della
contaminazione, della tradizione del territorio e dellinnovazione in cucina. Il risultato? Dieci piatti a sicuro
effetto ‘wow™, ha commentato Daniele Usai, Ambasciatore del Gusto coinvolto nel progetto.

« Articolo precedente Articolo successivo —
Pirani (Viltec): “Manovra ha luci e ombre, plastic Riforme: D'Inca’, ‘cittadini diranno si a taglio,
tax da eliminare completamente” legislatura non arischio’

.- PIZZERIA
L ITALIANA
i ESPRESSA
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L’Istituto Valorizzazione Salumi Italiani lavorare

(IVSI) e I'Associazione Italiana B
; 3 - Nei prostei store trovi
Ambasciatori del Gusto (AdG) insieme E ok e

paril tua blisineys.

in un inedito ed esclusivo progetto
con cui divulgare tutto il potenziale
dei salumi e della carne suina italiana,
prodotti di eccellenza che
rappresentano da sempre un
patrimonio gastronomico unico al
mondo che va protetto, valorizzato e
promosso.

Dieci salumi per dieci ricette, messe a
punto da dieci Ambasciatori del

Gusto: questa la formula R-Store | ‘w
dell'iniziativa, che rientra in un ampio L

progetto di promozione condotto da
IVSI. A fare da fil rouge tra le varie
proposte degli associati AdG,
I'incontro tra i piatti della tradizione e
le interpretazioni pit moderne, capaci
di strizzare I'occhio anche al
consumatore pil esigente e attento
alle nuove tendenze, rendendo al
contempo omaggio al territorio
d’origine del singolo ingrediente. Le
ricette sono state realizzate sia in
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formato testuale che video, per una
valenza multipiattaforma in grado di
accontentare tutti gli utenti. Sara
distribuito gratuitamente in Italiae
all'estero e, grazie alla recente
convenzione stretta da AdG con la
piattaforma Dishcovery, potra inoltre
essere tradotto in molteplici lingue
supportando concretamente la
promozione all'estero.

“Siamo in campo per rafforzare e
valorizzare la cultura agroalimentare
ed enogastronomica italiana; lo
facciamo giorno dopo giorno,
consapevoli della necessita, oltre che
dell'utilita, di rappresentare il volto e la
voce del made in Italy pit autentico.
C’é una chiara comunione d'intenti che
ci lega all'lstituto Valorizzazione
Salumi Italiani, siamo pertanto felici e
orgogliosi dellimportante ruolo in
questo progetto dalle notevoli
potenzialita che, attraverso la rete
internazionale creata in questi anni,
diffonderemo su scala globale”. ha
dichiarato Gianluca De

Cristofaro, Responsabile tecnico-
scientifico degli Ambasciatori del
Gusto.

“Anche noi siamo felici della
partnership con gli Ambasciatori del
Gusto — afferma Monica

Malavasi, Direttore di IVSI — e i/
ricettario, realizzato con il contributo
del Ministero per le Politiche Agricole
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Alimentari e Forestali, é pensato anche
per l'estero. Oltre a presentare le
caratteristiche uniche dei salumi
italiani e il loro utilizzo in cucina,
attraverso la voce degli chef abbiamo
voluto sottolineare quanto i salumi
siano parte del nostro vissuto: ognuno
di loro ha infatti raccontato il ricordo
sul salume scelto, legato all'infanzia, a
pranzi in famiglia o a scampagnate
con gli amici. Ricordi di vita che
rappresentano lo stile di vita italiano.
Per questo intendiamo mettere a
disposizione delle sedi estere di ICE-
Agenzia, degli Istituti di cultura o di
altre Rappresentanze italiane nel
mondo che ne facciano richiesta le
video ricette “Emozioni del Gusto”, per
diffondere sempre pit i grandi valori
del Made in Italy”.

“Con j salumi e la carne suina italiana
si possono creare tantissimi piatti
meravigliosi. Il nostro impegno é stato
quello di proporre un panel di ricette
che permettono un utilizzo
consapevole ed equilibrato di questi
ingredienti, proposte utili a variare i
menu da portare in tavola ogni giorno e
magari realizzare i pranzi delle grandi
occasioni. Grazie alle video-ricette
accompagneremo chiunque voglia
cimentarsi, passo dopo passo nella
creazione del piatto. Sara un vero e
proprio viaggio del gusto allinsegna
dellinformazione, della
contaminazione, della tradizione del
territorio e dell'innovazione in cucina. Il
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risultato? Djeci piatti a sicuro effetto

I

“wow”.” ha commentato Daniele Usali,
Ambasciatore del Gusto coinvolto nel

progetto.
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Food: Ambasciatori del gusto e
lvsi raccontano salumiin un
video-ricettario

Roma, 18 dic. (Labitalia) — L’Istituto valorizzazione salumi italiani (Ivsi) e

I’ Associazione italiana Ambasciatori del Gusto (Adg) insieme in un inedito ed
esclusivo progetto con cui divulgare tutto il potenziale dei salumi e della carne suina
italiana, prodotti di eccellenza che rappresentano [...]

Roma, 18 dic. (Labitalia) — L’Istituto valorizzazione salumi italiani (Ivsi) e

I’ Associazione italiana Ambasciatori del Gusto (Adg) insieme in un inedito ed
esclusivo progetto con cui divulgare tutto il potenziale dei salumi e della carne suina
italiana, prodotti di eccellenza che rappresentano da sempre un patrimonio
gastronomico unico al mondo che va protetto, valorizzato e promosso. Dieci salumi
per dieci ricette, messe a punto da dieci Ambasciatori del Gusto: questa la formula
dell'iniziativa, che rientra in un ampio progetto di promozione condotto da Ivsi.

A fare da fil rouge tra le varie proposte degli associati AdG, I'incontro tra i piatti della
tradizione e le interpretazioni piltt moderne, capaci di strizzare ’occhio anche al
consumatore pill esigente e attento alle nuove tendenze, rendendo al contempo
omaggio al territorio d’origine del singolo ingrediente. Le ricette sono state
realizzate sia in formato testuale che video, per una valenza multipiattaforma in
grado di accontentare tutti gli utenti. Sara distribuito gratuitamente in [talia e
all’estero e, grazie alla recente convenzione stretta da AdG con la piattaforma
Dishcovery, potra inoltre essere tradotto in molteplici lingue supportando
concretamente la promozione all’estero.

“Siamo in campo per rafforzare e valorizzare la cultura agroalimentare ed
enogastronomica italiana; lo facciamo giorno dopo giorno, consapevoli della
necessita, oltre che dell'utilita, di rappresentare il volto e la voce del made in Italy
pili autentico. C'é una chiara comunione d'intenti che ci lega all'Istituto
valorizzazione salumi italiani; siamo pertanto felici e orgogliosi dell’importante
ruolo in questo progetto dalle notevoli potenzialita che, attraverso la rete
internazionale creata in questi anni, diffonderemo su scala globale”, ha dichiarato
Gianluca De Cristofaro, responsabile tecnico-scientifico degli Ambasciatori del
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Roma, 18 dic. (Labitalia) - L'Istituto

valorizzazione salumi italiani (lvsi) e 'Associazione italiana Ambasciatori del

Gusto (Adg) insieme in un inedito ed esclusivo progetto con cui divulgare tutto il
potenziale dei salumi e della carne suina italiana, prodotti di eccellenza che
rappresentano da sempre un patrimonio gastronomico unico al mondo che va
protetio, valorizzato e promosso. Dieci salumi per dieci ricette, messe a punto da
dieci Ambasciatori del Gusto: questa la formula dell'iniziativa, che rientra in un

ampio progetto di promozione condotto da lvsi.
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Food: Ambasciatori del gusto e lvsi raccontano salumi in un E——
video-ricettario.

X Invia ad un amico
AdnKronos | I commenti |

=i stampa la pagina
Roma, 18 dic. (Labitalia) - L’Istituto valorizzazione salumi italiani (Ivsi) e I’Associazione italiana
Ambasciatori del Gusto (Adg) insieme in un inedito ed esclusivo progetto con cui divulgare tutto il
potenziale dei salumi e della carne suina italiana, prodotti di eccellenza che rappresentano da zoom: A A+
sempre un patrimonio gastronomico unico al mondo che va protetto, valorizzato e promosso. Dieci
salumi per dieci ricette, messe a punto da dieci Ambasciatori del Gusto: questa la formula
dell'iniziativa, che rientra in un ampio progetto di promozione condotto da Ivsi. =

*1 aggiungi ai preferiti

A fare da fil rouge tra le varie proposte degli associati AdG, I'incontro tra i piatti della tradizione e Ricerca Lavoro

le interpretazioni pitt moderne, capaci di strizzare I'occhio anche al consumatore piu esigente e Cerchi lavoro? Accedi al nostro

attento alle nuove tendenze, rendendo al contempo omaggio al territorio d’origine del singolo servizio di ricerca. Seleziona
ingrediente. Le ricette sono state realizzate sia in formato testuale che video, per una valenza tipologia e provincia e vedi le offerte
multipiattaforma in grado di accontentare tutti gli utenti. Sara distribuito gratuitamente in Italia proposte!

e all’estero e, grazie alla recente convenzione stretta da AdG con la piattaforma Dishcovery, potra

inoltre essere tradotto in molteplici lingue supportando concretamente la promozione all’estero. ® Cerca oral

“Siamo in campo per rafforzare e valorizzare la cultura agroalimentare ed enogastronomica
italiana; lo facciamo giorno dopo giorno, consapevoli della necessita, oltre che dell’utilita, di
rappresentare il volto e la voce del made in Italy piu autentico. C’¢ una chiara comunione d’intenti
che ci lega all'Istituto valorizzazione salumi italiani; siamo pertanto felici e orgogliosi
dell'importante ruolo in questo progetto dalle notevoli potenzialita che, attraverso la rete
internazionale creata in questi anni, diffonderemo su scala globale”, ha dichiarato Gianluca De
Cristofaro, responsabile tecnico-scientifico degli Ambasciatori del Gusto.

“Anche noi siamo felici della partnership con gli Ambasciatori del Gusto - ha affermato Monica
Malavasi, direttore di Ivsi - e il ricettario, realizzato con il contributo del ministero per le Politiche
agricole, alimentari e forestali, € pensato anche per I'estero. Oltre a presentare le caratteristiche
uniche dei salumi italiani e il loro utilizzo in cucina, attraverso la voce degli chef abbiamo voluto
sottolineare quanto i salumi siano parte del nostro vissuto: ognuno di loro ha infatti raccontato il
ricordo sul salume scelto, legato all'infanzia, a pranzi in famiglia o a scampagnate con gli amici".

"Ricordi di vita che rappresentano lo stile di vita italiano. Per questo intendiamo mettere a
disposizione delle sedi estere di Ice-Agenzia, degli Istituti di cultura o di altre Rappresentanze
italiane nel mondo che ne facciano richiesta le video ricette 'Emozioni del Gusto', per diffondere
sempre piu i grandi valori del made in Italy”, ha aggiunto.

“Con i salumi e la carne suina italiana si possono creare tantissimi piatti meravigliosi. Il nostro
impegno ¢ stato quello di proporre un panel di ricette che permettono un utilizzo consapevole ed
equilibrato di questi ingredienti, proposte utili a variare i menu da portare in tavola ogni giorno e
magari realizzare i pranzi delle grandi occasioni. Grazie alle video-ricette accompagneremo
chiunque voglia cimentarsi, passo dopo passo nella creazione del piatto. Sara un vero e proprio
viaggio del gusto all'insegna dell'informazione, della contaminazione, della tradizione del territorio
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e dell'innovazione in cucina. Il risultato? Dieci piatti a sicuro effetto ‘'wow’
Daniele Usai, Ambasciatore del Gusto coinvolto nel progetto.
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LAVORO

Food: Ambasciatori del gusto e Ivsi raccontano
salumi in un video-ricettario

[ corsa | comms [ttt Tweet

consigliang i tuoi amici.
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Roma. 18 dic. (Labitalia) - L'Istituto valorizzazione salumi italiani (Ivsi) e
I'Associazione italiana Ambasciatori del Gusto (Adg) insieme in un inedito ed
esclusivo progetto con cui divuigare tutto il potenziale dei salumi e della carne
suina italiana, prodotti di eccellenza che rappresentano da sempre un
adnkronos patrimonio gastronomico unico al mondo che va protetto, valorizzato e
promosso. Dieci salumi per dieci ricetie, messe a punto da dieci Ambasciatori
del Gusto: questa [a formula dell'iniziativa, che rientra in un ampio progetto di
promozione condotto da Ivsi. A fare da fil rouge tra le varie proposte degli associati AdG, l'incontro tra
i piatti della tradizione e le interpretazioni pil moderne, capaci di strizzare I'occhio anche al
consumatore pill esigente e attento alle nuove tendenze, rendendo al contempo omaggio al territorio
d'origine del singolo ingrediente. Le ricette sono state realizzate sia in formato testuale che video, per
una valenza multipiattaforma in grado di accontentare tutti gli utenti. Sara distribuito gratuitamente in
Italia e all'estero e, grazie alla recente convenzione stretta da AdG con la piattaforma Dishcovery,
potra inolire essere tradotto in molteplici lingue supporiando concretamente la promozione all'estero.
“Siamo in campo per rafforzare e valorizzare la culiura agroalimentare ed enogasironomica italiana;
lo facciamo giorno dopo giorno, consapevoli della necessita, oltre che dell'utilita, di rappresentare il
volto e la voce del made in Italy pil autentico. C'& una chiara comunione d'intenti che ci lega
all'lstituto valorizzazione salumi italiani; siamo pertanto felici e orgogliosi dell'importante ruoio in
questo progetio dalle notevoli potenzialita che, atiraverso la rete internazionale creata in questi anni,
diffonderemo su scala globale”, ha dichiarato Gianluca De Cristofaro, responsabile tecnico-scientifico
degli Ambasciatori del Gusto."Anche noi siamo felici della parinership con gli Ambasciatori del Gusto
- ha affermato Monica Malavasi, direttore di Ivsi - e il ricettario, realizzato con il contributo del
ministero per le Politiche agricole, alimentari e forestali. & pensato anche per festero. Oltre a
presentare le caratteristiche uniche dei salumi italiani € il loro utilizzo in cucina, attraverso la voce
degli chef abbiamo voluto sottolineare quanto i salumi siano parie del nostro vissuto: ognuno di loro
ha infatti raccontato il ricordo sul salume scelto, legato all'infanzia, a pranzi in famiglia o a
scampagnate con gli amici”."Ricordi di vita che rappresentano lo stile di vita italiano. Per questo
intendiamo mettere a disposizione delle sedi estere di Ice-Agenzia, degli Istituti di cultura o di altre
Rappresentanze italiane nel mondo che ne facciano richiesta le video ricette 'Emozioni del Gusto',
per diffondere sempre pil | grandi valori del made in ltaly”, ha aggiunto_“Con | salumi e la came suina
italiana si possono creare tantissimi piatti meravigliosi. || nostro impegno é stato quello di proporre un
panel di ricette che permettono un utilizzo consapevole ed equilibrato di questi ingredienti, proposte
utili a variare i menu da portare in tavola ogni giomo e magari realizzare i pranzi delle grandi
occasioni. Grazie alle video-ricette accompagneremo chiunque voglia cimentarsi, passo dopo passo
nella creazione del piatto. Sara un vero e proprio viaggio del gusto all'insegna dellinformazione, della
contaminazione, della tradizione del territorio e dell'innovazione in cucina. |l risuliato? Dieci piatti a
sicuro effetto 'wow™, ha commentato Daniele Usai, Ambasciatore del Gusto coinvolto nel progetto.
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Food: Ambasciatori del gusto e lvsi

raccontano salumiin un video-ricettario

Redazione
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oma, 18 dic. (Labitalia) - L’Istituto valorizzazione salumi italiani (Ivsi) e

I’Associazione italiana Ambasciatori del Gusto (Adg) insieme in un inedito
ed esclusivo progetto con cui divulgare tutto il potenziale dei salumi e della
carne suina italiana, prodotti di eccellenza che rappresentano da sempre un
patrimonio gastronomico unico al mondo che va protetto, valorizzato e
promosso. Dieci salumi per dieci ricette, messe a punto da dieci Ambasciatori
del Gusto: questa la formula dell’iniziativa, che rientra in un ampio progetto di
promozione condotto da Ivsi.

A fare da fil rouge tra le varie proposte degli associati AdG, I'incontro tra i
piatti della tradizione e le interpretazioni pitt moderne, capaci di strizzare
I'occhio anche al consumatore pili esigente e attento alle nuove tendenze,
rendendo al contempo omaggio al territorio d’origine del singolo ingrediente.
Le ricette sono state realizzate sia in formato testuale che video, per una
valenza multipiattaforma in grado di accontentare tutti gli utenti. Sara
distribuito gratuitamente in Italia e all'estero e, grazie alla recente convenzione
stretta da AdG con la piattaforma Dishcovery, potra inoltre essere tradotto in
molteplici lingue supportando concretamente la promozione all’estero.

“Siamo in campo per rafforzare e valorizzare la cultura agroalimentare ed
enogastronomica italiana; lo facciamo giorno dopo giorno, consapevoli della
necessita, oltre che dell'utilita, di rappresentare il volto e la voce del made in
Italy pil autentico. C’é una chiara comunione d’intenti che ci lega all'Istituto
valorizzazione salumi italiani; siamo pertanto felici e orgogliosi dell'importante
ruolo in questo progetto dalle notevoli potenzialita che, attraverso la rete
internazionale creata in questi anni, diffonderemo su scala globale”, ha
dichiarato Gianluca De Cristofaro, responsabile tecnico-scientifico degli
Ambasciatori del Gusto.

“Anche noi siamo felici della partnership con gli Ambasciatori del Gusto - ha
affermato Monica Malavasi, direttore di Ivsi - e il ricettario, realizzato con il
contributo del ministero per le Politiche agricole, alimentari e forestali, &
pensato anche per l'estero. Oltre a presentare le caratteristiche uniche dei
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salumi italiani e il loro utilizzo in cucina, attraverso la voce degli chef abbiamo
voluto sottolineare quanto i salumi siano parte del nostro vissuto: ognuno di
loro ha infatti raccontato il ricordo sul salume scelto, legato all’infanzia, a
pranzi in famiglia o a scampagnate con gli amici".

"Ricordi di vita che rappresentano lo stile di vita italiano. Per questo
intendiamo mettere a disposizione delle sedi estere di Ice-Agenzia, degli Istituti
di cultura o di altre Rappresentanze italiane nel mondo che ne facciano
richiesta le video ricette 'Emozioni del Gusto', per diffondere sempre piti i
grandi valori del made in Italy”, ha aggiunto.

“Con i salumi e la carne suina italiana si possono creare tantissimi piatti
meravigliosi. Il nostro impegno é stato quello di proporre un panel di ricette
che permettono un utilizzo consapevole ed equilibrato di questi ingredienti,
proposte utili a variare i menu da portare in tavola ogni giorno e magari
realizzare i pranzi delle grandi occasioni. Grazie alle video-ricette
accompagneremo chiunque voglia cimentarsi, passo dopo passo nella
creazione del piatto. Sara un vero e proprio viaggio del gusto all'insegna
dell’informazione, della contaminazione, della tradizione del territorio e
dell’innovazione in cucina. 1l risultato? Dieci piatti a sicuro effetto 'wow™, ha
commentato Daniele Usai, Ambasciatore del Gusto coinvolto nel progetto.

Argomenti: javoro

Ritaglico stampa ad wuso esclusivo del destinatario,

non riproducibile.

IVSI

Pag. 404

065467



Pagina

Foglio 1 / 3

Data 27-12-201 9

f o0 Y @lNFORMAa’bv

SAPERE DI SAPORI

NEWS PRODOTTI TIPICI CHEF E DINTORNI RICETTE LOCALI EVENTI~ TRAVEL & FOOD RUBRICHE

PARTNER

aderisce al Consor2|o Modena Igp e all'lstituto valorlzzaZlone saluml
italiani

di Donato Troiano

Ultima Modifica: 27/12/2019

a tradizione vuole che il cotechino, col contorno di lenticchie, venga consumato la notte di
I Capodanno perché si dice porti fortuna e molto denaro.

Tra i tanti prodotti di carne suina firmati “Fumagalli industria alimentari” di Tavernerio (CO) abbiamo
scelto proprio il Cotechino Sopraffino, costituito da una miscela di carni suine ottenute dalla
muscolatura striata, grasso suino, cotenna, sale, pepe a pezzi.

L'azienda aderisce al Consorzio Modena IGP e all'lstituto Valorizzazione Salumi Italiani (IVSI).

La zona di produzione del Cotechino Modena IGP interessa tutta la regione Emilia-Romagna; le
province di Cremona, Lodi, Pavia, Milano, Monza e Brianza, Varese, Como, Lecco, Bergamo, Brescia,
Mantova, nella regione Lombardia; le province di Verona e Rovigo, nella regione Veneto.

Generazioni di esperienza e qualita
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“I nostri salumi -scrive una nota della Fumagalli- sono buoni perché
rispecchiano una grande tradizione di famiglia. Investire costantemente
nel benessere animale, nelle nuove tecnologie applicate a filiere di
proprieta, perseguendo una produzione trasparente e responsabile,
pensiamo siano le uniche vie percorribili per portare sulla tavola salumi
eccellenti. Un impegno costante all'interno e all’esterno del Gruppo”.

Alimentazione di qualita e controllata

Dal sito Fumagalli: “Dai primi mesi di vita all’accrescimento, i suini Fumagalli seguono un regime
dietetico bilanciato e naturale, ricco di antiossidanti, oli essenziali, omega 3, omega 6 e lieviti, come
da Capitolato Fumagalli. Per questo i salumi che produciamo sono a ridotto contenuto di grassi,
colesterolo e acidi grassi saturi”.

Per I'occasione un amico chef ci ha inviato
questa ricetta

Gli ingredienti per quattro persone:

1 cotechino circa 400 g

2 cl di Olio Extra Vergine d'oliva Toscano Igp

1 piccola cipolla

1 foglia di alloro

2 chiodi di garofano

350 g di lenticchie secche oppure 700 g di lenticchie in scatola
100 g di polpa di pomodoro

25 cl di brodo

sale e pepe quanto basta

I salumi, ospiti d’onore delle tavole degli italiani

“Emozioni del Gusto - Dieci salumi per dieci ricette”, un volume firmato dall'lstituto Valorizzazione
Salumi Italiani (Ivsi) e dall’Associazione Italiana Ambasciatori del Gusto (AdG) su Informacibo
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"Emozioni del Gusto”, un volume con dieci salumi
per dieci ricette

A Natale e Capodanno sulle tavole degli italiani non possono mancare i salumi e la carne
suina. I salumi, ospiti d’onore delle tavole degli italiani Proprio in questo periodo festivo
I'Istituto Valorizzazione Salumi Italiani (IVSI) e I'Associazione Italiana Ambasciatori del

Gusto (AdG) hanno preparato una pubblicazione per divulgare la bonta dei salumi e della
carne ... Leggi tutto

@ InformaCibo ®o <
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di Donato Troiano

Ultima Modifica: 27/12/2019

! Natale e Capodanno sulle tavole degli italiani non possono mancare i salumi e la carne suina.

| salumi, ospiti d’onore delle tavole degli italiani

Proprio in questo periodo festivo I'lstituto Valorizzazione Salumi Italiani (1\VSI) e 'Associazione Italiana
Ambasciatori del Gusto (AdG) hanno preparato una pubblicazione per divulgare la bonta dei salumi e
della carne suina italiana, prodotti di eccellenza che rappresentano da sempre un patrimonio

gastronomico unico al mondo che va protetto, valorizzato e promosso.

“Emozioni del Gusto — Dieci salumi per dieci ricette”
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Il volumetto “Emozioni del Gusto - Dieci salumi per dieci ricette” ¢ stato messo a punto da dieci
Ambasciatori del Gusto. Questa iniziativa uscita per questo periodo di feste rientra in un ampio
progetto di promozione condotto da l'lstituto Valorizzazione Salumi Italiani — IVSI.

A fare da fil rouge tra le varie proposte degli associati AdG, I'incontro tra i piatti della tradizione e le
interpretazioni piu moderne, capaci di strizzare I'occhio anche al consumatore piu esigente e attento
alle nuove tendenze, rendendo al contempo omaggio al territorio d'origine del singolo ingrediente. Le
ricette sono state realizzate sia in formato testuale che video, per una valenza multipiattaforma in grado
di accontentare tutti gli utenti.

Viene distribuito gratuitamente in Italia e all’estero e, grazie alla recente convenzione stretta da AdG
con la piattaforma Dishcovery, potra inoltre essere tradotto in molteplici lingue supportando
concretamente la promozione all'estero.
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Un nuova veste grafica del sito dell’Istituto Valorizzazione Salumi Italiani
Da alcune settimane & online la nuova versione del sito dell'lVSI - www.salumi-italiani.it.

Una nuova veste grafica, maggiore funzionalita, contenuti mirati e piu razionalizzati, news ed
approfondimenti, sono tra le principali novita del sito dell'Istituto, che diventa a tutti gli effetti un
grande portale sulla salumeria. Attraverso questo strumento, I'lVSI mira a mantenere il ruolo di
riferimento per gli amanti della salumeria e della cucina italiana

Ui patrivomio et al nondb

el it ehise o
fi if i, Pttt

o i

L’home page del nuovo sito

Il sito & stato negli ultimi anni si lo strumento attraverso cui I'lstituto ha diffuso le notizie sui tanti
eventi e programmi di promozione che realizza in Italia e all’estero, ma soprattutto & diventato per
molti il luogo dove trovare migliaia di informazioni utili sui salumi, dai processi produttivi dei salumi,
alle caratteristiche nutrizionali, alle curiosita. Per intercettare le nuove esigenze degli utenti — seguendo
I'analisi dei dati di traffico sul sito — & stata creata la sezione SalumiAmo Magazine, che come un vero e
proprio ‘magazine’ raccoglie notizie provenienti da tutto il settore della salumeria italiana, come i
consorzi di tutela e altre realta d'interesse per gli utenti del sito. Le nuove
collaborazioni con chef, fotografi e nutrizionisti, contribuiranno a rendere il sito uno strumento unico
per tenere aggiornati i lettori sulle molte attivita dell'lstituto, intrattenerli con proposte creative, ma
soprattutto informarli in modo completo su tutto quello che accade nel nostro mondo.
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Tra le nuove collaborazioni, segnaliamo quella con ‘La cucina di Calycanthus’, vera e propria istituzione
in materia culinaria e luogo di ispirazione per appassionati di cibo e food photography. Le ricette
popoleranno la sezione delle ricette D'Autore e sono il frutto della passione degli autori del sito gestito a
sei mani da Maria Teresa Di Marco, che le pensa e le prepara insieme a Marie Cecile Ferré, e di Maurizio
Maurizi, che le fa vivere attraverso le sue fotografie uniche.

MABAENE BALTE ENENESEEHE

' Autme

La collaborazione con gli Ambasciatori del Gusto

Un'altra prestigiosa collaborazione, che & partita con il nuovo sito &€ quella con gli Ambasciatori del
Gusto: 10 salumi saranno interpretati in originali ricette da dieci noti chef. Ricette che saranno
facilmente replicabili grazie ai video realizzati ad hoc, che mostrano passo per passo tutta la
preparazione.

| sette valori del manifesto IVSI

Grande rilievo sul sito anche al Manifesto IVSI, una carta che enuncia 7 valori (storia e tradizione,
informazione e cultura, qualita e sostenibilita, legame con il territorio, stile di vita italiano, gioco di
squadra e orientamento al futuro) che fungono da linea guida per le aziende che decidono di aderirvi e
sottoscriverlo.

Presto sara disponibile anche la versione inglese della maggior parte delle pagine, per consentire
anche agli utenti esteri di fruire di quanto pubblicato dall'lstituto.

Negli ultimi mesi & stata inoltre rafforzata la presenza di IVSI sui social: con il nome di SalumiAmo siamo
presenti su Facebook, Twitter, Youtube, e da pochissimo anche su Instagram.
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AMBASCIATORI DEL GUSTO E ISTITUTO VALORIZZAZIONE SALUMI ITALIANI
RACCONTANO LE “EMOZIONI DEL GUSTO”
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LA PROMOZIONE DEL MADE IN ITALY IN UN INEDITO VIDEO-RICETTARIO

L’Istituto Valorizzazione Salumi ltaliani (IVSI) e I'Associazione Italiana Ambasciatori del
Gusto (AdG) insieme in un inedito ed esclusivo progetto con cui divulgare tutto il potenziale
dei salumi e della carne suina italiana, prodotti di eccellenza che rappresentano da sempre
un patrimonio gastronomico unico al mondo che va protetto, valorizzato e promosso.

Dieci salumi per dieci ricette, messe a punto da dieci Ambasciatori del Gusto: questa la
formula dell'iniziativa, che rientra in un ampio progetto di promozione condotto da IVSI. A
fare da fil rouge tra le varie proposte degli associati AdG, I'incontro tra i piatti della
tradizione e le interpretazioni piu moderne, capaci di strizzare I'occhio anche al
consumatore piu esigente e attento alle nuove tendenze, rendendo al contempo omaggio al
territorio d’origine del singolo ingrediente. Le ricette sono state realizzate sia in formato
testuale che video, per una valenza multipiattaforma in grado di accontentare tutti gli utenti.
Sara distribuito gratuitamente in Italia e all'estero e, grazie alla recente convenzione stretta
da AdG con la piattaforma Dishcovery, potra inoltre essere tradotto in molteplici lingue
supportando concretamente la promozione all’estero.

“Siamo in campo per rafforzare e valorizzare la cultura agroalimentare ed
enogastronomica italiana; lo facciamo giorno dopo giorno, consapevoli della necessita,
oltre che dell’utilita, di rappresentare il volto e la voce del made in Italy piu autentico. C’e
una chiara comunione d’intenti che ci lega all’lstituto Valorizzazione Salumi Italiani, siamo
pertanto felici e orgogliosi dell’importante ruolo in questo progetto dalle notevoli
potenzialita che, attraverso la rete internazionale creata in questi anni, diffonderemo su
scala globale”. ha dichiarato Gianluca De Cristofaro, Responsabile tecnico-scientifico
degli Ambasciatori del Gusto.

“Anche noi siamo felici della partnership con gli Ambasciatori del Gusto — afferma
Monica Malavasi, Direttore di IVSI - e il ricettario, realizzato con il contributo del

Photo-gallery
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Ministero per le Politiche Agricole Alimentari e Forestali, € pensato anche per I'estero.
Oltre a presentare le caratteristiche uniche dei salumi italiani e il loro utilizzo in cucina,
attraverso la voce degli chef abbiamo voluto sottolineare quanto i salumi siano parte del
nostro vissuto: ognuno di loro ha infatti raccontato il ricordo sul salume scelto, legato
all’infanzia, a pranzi in famiglia o a scampagnate con gli amici. Ricordi di vita che
rappresentano lo stile di vita italiano. Per questo intendiamo mettere a disposizione delle
sedi estere di ICE-Agenzia, degli Istituti di cultura o di altre Rappresentanze italiane nel
mondo che ne facciano richiesta le video ricette “Emozioni del Gusto”, per diffondere
sempre piu i grandi valori del Made in Italy”.

“Con i salumi e la carne suina italiana si possono creare tantissimi piatti meravigliosi. Il
nostro impegno é stato quello di proporre un panel di ricette che permettono un utilizzo
consapevole ed equilibrato di questi ingredienti, proposte utili a variare i menu da portare
in tavola ogni giorno e magari realizzare i pranzi delle grandi occasioni. Grazie alle video-
ricette accompagneremo chiunque voglia cimentarsi, passo dopo passo nella creazione
del piatto. Sara un vero e proprio viaggio del gusto all'insegna dell’informazione, della
contaminazione, della tradizione del territorio e dell'innovazione in cucina. Il risultato?

Dieci piatti a sicuro effetto “wow”.” ha commentato Daniele Usai, Ambasciatore del Gusto
coinvolto nel progetto.

Il ricettario & disponibile sul sito: https://www.salumi-italiani.it/area-download/

Filetto di maiale porchettato, misticanza e susine

Di Cesare Battisti

MODENA. FESTA DELLO ZAMPONE E DEL
COTECHINO IGP

IN CANAVESE FESTEGGIAMENTI DEL 10*
ANNIVERSARIO DELLE DOCG

MILANO. TOUR FOOD ADDICTION IN STORE

A ROMA FLOS OLEI 2020: | MIGLIORI
EXTRAVERGINE DEL MONDO

LECCE - CARMIANO. NEL DOLCE SALENTO
| ALLA PASTICCERIA...
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Ingredienti (per 4 persone):

« Filettini di maiale da 400gr circa
« Speck per avvolgere il filetto

» Salvia

« Rosmarino

« 2 spicchi aglio piccoli

« 1 cucchiaino di burro

« Sale pepe

« Un terzo di bicchiere di vino bianco
« 1/2 scorza di limone grattugiata
« |l succo di un limone

« 6 cucchiai di olio extravergine

« 2 susine viola mature

« 1 etto di insalata mista estiva

» 2 foglie di basilico

« 2 foglie di menta

« Poco timo fresco

Preparazione

1. Salare, pepare il filetto e lasciarlo riposare un‘ora

2. Tritare I'aglio assieme alla salvia e rosmarino

3. Tagliare a fettine sottili la pancetta e avvolgere il filetto condito

4.Scottare il filetto con un goccio d'olio extravergine e il burro sino a quando non sara
completamente dorato in modo omogeneo

5. Togliere dal fuoco e lasciar riposare 10 minuti

6. Sfumare il fondo con vino bianco e aggiungere le susine tagliate a pezzi, fare
leggermente asciugare e spegnere. Lasciate raffreddare il fondo

7. Frullarlo con olio e limone, intanto mondare I'on salata e le erbe, e disporre nel piatto
8.Infornare il filetto per 10 min a 170°

9. Tagliare a fette e disporre a fianco dell'insalata, condire con il dressing di susine

L’Istituto Valorizzazione Salumi Italiani € un consorzio volontario senza fini di lucro, nato nel 1985 per
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diffondere la conoscenza degli aspetti produttivi, economici, nutrizionali e culturali dei salumi promuovendo un
patrimonio alimentare unico al mondo. Tante le iniziative realizzate da IVSI in Italia: ricerche di mercato,
analisi sui prodotti, seminari, degustazioni, eventi, pubblicazioni. Numerosi i programmi promozionali
sviluppati all’estero: Germania, Francia, Inghilterra, Svezia, Finlandia, Belgio, Russia, Brasile, Stati Uniti,
Canada, Corea del Sud, Hong Kong, Taiwan e Giappone. Nel 2005 IVSI ha ideato il concept SalumiAmo®, un
nuovo modo di intendere I'aperitivo che diventa un’esperienza sensoriale e culturale. Oltre al momento
conviviale, infatti, centrali sono le informazioni sui salumi italiani, che vengono cosi degustati in modo
piacevole e consapevole. L’Istituto Valorizzazione Salumi Italiani ha creato anche il Manifesto IVSI che
raccoglie i valori identificativi delle aziende produttrici di salumi, sintetizzati in: storia e tradizione,
informazione e cultura, qualita e sostenibilita, legame con il territorio, stile di vita italiano, gioco di squadra e
orientamento al futuro. 7 valori che testimoniano I'impegno delle aziende a favore dei consumatori.

L’Associazione Italiana Ambasciatori del Gusto € nata il 20 giugno 2016, € una realta senza scopo di
lucro che intende rappresentare I'eccellenza della ristorazione e della pasticceria italiana in ogni suo aspetto
e declinazione. Fanno parte dell’Associazione Italiana Ambasciatori del Gusto cuochi, ristoratori, pizzaioli,
sommelier, persone di sala, pasticcieri e gelatieri: coloro che attraverso il proprio mestiere si sono distinti
nella valorizzazione del patrimonio agroalimentare ed enogastronomico italiano, riuniti per fare impresa, in
Italia e nel mondo. La missione dell’Associazione Italiana Ambasciatori del Gusto parte dalla consapevolezza
che raccontare e valorizzare significa contribuire, in sinergia con le Istituzioni, allo sviluppo del Paese.
Divulgare il valore della cucina favorisce anche i settori di cultura e turismo, e funge da volano al settore
agroalimentare attraverso modi nuovi di qualificare le eccellenze del nostro territorio. Rafforzare I'identita
enogastronomica italiana, favorendo gli scambi e le relazioni di chi opera nella ristorazione in ltalia e
all’Estero, trasmettendo il rispetto per il cibo, evitando gli sprechi e promuovendo la sostenibilita ambientale.
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AMBASCIATORI DEL GUSTO E ISTITUTO VALORIZZAZIONE SALUMI ITALIANI
RACCONTANO LE “EMOZIONI DEL GUSTO”
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LA PROMOZIONE DEL MADE IN ITALY IN UN INEDITO VIDEO-RICETTARIO

L’Istituto Valorizzazione Salumi ltaliani (IVSI) e I'Associazione Italiana Ambasciatori del
Gusto (AdG) insieme in un inedito ed esclusivo progetto con cui divulgare tutto il potenziale
dei salumi e della carne suina italiana, prodotti di eccellenza che rappresentano da sempre
un patrimonio gastronomico unico al mondo che va protetto, valorizzato e promosso.

Dieci salumi per dieci ricette, messe a punto da dieci Ambasciatori del Gusto: questa la
formula dell'iniziativa, che rientra in un ampio progetto di promozione condotto da IVSI. A
fare da fil rouge tra le varie proposte degli associati AdG, I'incontro tra i piatti della
tradizione e le interpretazioni piu moderne, capaci di strizzare I'occhio anche al
consumatore piu esigente e attento alle nuove tendenze, rendendo al contempo omaggio al
territorio d’origine del singolo ingrediente. Le ricette sono state realizzate sia in formato
testuale che video, per una valenza multipiattaforma in grado di accontentare tutti gli utenti.
Sara distribuito gratuitamente in Italia e all'estero e, grazie alla recente convenzione stretta
da AdG con la piattaforma Dishcovery, potra inoltre essere tradotto in molteplici lingue
supportando concretamente la promozione all’estero.

“Siamo in campo per rafforzare e valorizzare la cultura agroalimentare ed
enogastronomica italiana; lo facciamo giorno dopo giorno, consapevoli della necessita,
oltre che dell’utilita, di rappresentare il volto e la voce del made in Italy piu autentico. C’e
una chiara comunione d’intenti che ci lega all’lstituto Valorizzazione Salumi Italiani, siamo
pertanto felici e orgogliosi dell’importante ruolo in questo progetto dalle notevoli
potenzialita che, attraverso la rete internazionale creata in questi anni, diffonderemo su
scala globale”. ha dichiarato Gianluca De Cristofaro, Responsabile tecnico-scientifico
degli Ambasciatori del Gusto.

“Anche noi siamo felici della partnership con gli Ambasciatori del Gusto — afferma
Monica Malavasi, Direttore di IVSI - e il ricettario, realizzato con il contributo del
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Ministero per le Politiche Agricole Alimentari e Forestali, € pensato anche per I'estero.
Oltre a presentare le caratteristiche uniche dei salumi italiani e il loro utilizzo in cucina,
attraverso la voce degli chef abbiamo voluto sottolineare quanto i salumi siano parte del
nostro vissuto: ognuno di loro ha infatti raccontato il ricordo sul salume scelto, legato
all’infanzia, a pranzi in famiglia o a scampagnate con gli amici. Ricordi di vita che
rappresentano lo stile di vita italiano. Per questo intendiamo mettere a disposizione delle
sedi estere di ICE-Agenzia, degli Istituti di cultura o di altre Rappresentanze italiane nel
mondo che ne facciano richiesta le video ricette “Emozioni del Gusto”, per diffondere
sempre piu i grandi valori del Made in Italy”.

“Con i salumi e la carne suina italiana si possono creare tantissimi piatti meravigliosi. Il
nostro impegno é stato quello di proporre un panel di ricette che permettono un utilizzo
consapevole ed equilibrato di questi ingredienti, proposte utili a variare i menu da portare
in tavola ogni giorno e magari realizzare i pranzi delle grandi occasioni. Grazie alle video-
ricette accompagneremo chiunque voglia cimentarsi, passo dopo passo nella creazione
del piatto. Sara un vero e proprio viaggio del gusto all'insegna dell’informazione, della
contaminazione, della tradizione del territorio e dell'innovazione in cucina. Il risultato?

Dieci piatti a sicuro effetto “wow”.” ha commentato Daniele Usai, Ambasciatore del Gusto
coinvolto nel progetto.

Il ricettario & disponibile sul sito: https://www.salumi-italiani.it/area-download/

Filetto di maiale porchettato, misticanza e susine

Di Cesare Battisti

MODENA. FESTA DELLO ZAMPONE E DEL
COTECHINO IGP

IN CANAVESE FESTEGGIAMENTI DEL 10*
ANNIVERSARIO DELLE DOCG

MILANO. TOUR FOOD ADDICTION IN STORE

A ROMA FLOS OLEI 2020: | MIGLIORI
EXTRAVERGINE DEL MONDO

LECCE - CARMIANO. NEL DOLCE SALENTO
| ALLA PASTICCERIA...

Ritaglic stampa ad uso esclusive del destinatario,

non riproducibile.

IVSI

Pag. 417

065467



Data 30-12-201 9
Pagina

Foglio 3 / 4

Ingredienti (per 4 persone):

« Filettini di maiale da 400gr circa
« Speck per avvolgere il filetto

» Salvia

« Rosmarino

« 2 spicchi aglio piccoli

« 1 cucchiaino di burro

« Sale pepe

« Un terzo di bicchiere di vino bianco
« 1/2 scorza di limone grattugiata
« |l succo di un limone

« 6 cucchiai di olio extravergine

« 2 susine viola mature

« 1 etto di insalata mista estiva

» 2 foglie di basilico

« 2 foglie di menta

« Poco timo fresco

Preparazione

1. Salare, pepare il filetto e lasciarlo riposare un‘ora

2. Tritare I'aglio assieme alla salvia e rosmarino

3. Tagliare a fettine sottili la pancetta e avvolgere il filetto condito

4.Scottare il filetto con un goccio d'olio extravergine e il burro sino a quando non sara
completamente dorato in modo omogeneo

5. Togliere dal fuoco e lasciar riposare 10 minuti

6. Sfumare il fondo con vino bianco e aggiungere le susine tagliate a pezzi, fare
leggermente asciugare e spegnere. Lasciate raffreddare il fondo

7. Frullarlo con olio e limone, intanto mondare I'on salata e le erbe, e disporre nel piatto
8.Infornare il filetto per 10 min a 170°

9. Tagliare a fette e disporre a fianco dell'insalata, condire con il dressing di susine

L’Istituto Valorizzazione Salumi Italiani € un consorzio volontario senza fini di lucro, nato nel 1985 per
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diffondere la conoscenza degli aspetti produttivi, economici, nutrizionali e culturali dei salumi promuovendo un
patrimonio alimentare unico al mondo. Tante le iniziative realizzate da IVSI in Italia: ricerche di mercato,
analisi sui prodotti, seminari, degustazioni, eventi, pubblicazioni. Numerosi i programmi promozionali
sviluppati all’estero: Germania, Francia, Inghilterra, Svezia, Finlandia, Belgio, Russia, Brasile, Stati Uniti,
Canada, Corea del Sud, Hong Kong, Taiwan e Giappone. Nel 2005 IVSI ha ideato il concept SalumiAmo®, un
nuovo modo di intendere I'aperitivo che diventa un’esperienza sensoriale e culturale. Oltre al momento
conviviale, infatti, centrali sono le informazioni sui salumi italiani, che vengono cosi degustati in modo
piacevole e consapevole. L’Istituto Valorizzazione Salumi Italiani ha creato anche il Manifesto IVSI che
raccoglie i valori identificativi delle aziende produttrici di salumi, sintetizzati in: storia e tradizione,
informazione e cultura, qualita e sostenibilita, legame con il territorio, stile di vita italiano, gioco di squadra e
orientamento al futuro. 7 valori che testimoniano I'impegno delle aziende a favore dei consumatori.

L’Associazione Italiana Ambasciatori del Gusto € nata il 20 giugno 2016, € una realta senza scopo di
lucro che intende rappresentare I'eccellenza della ristorazione e della pasticceria italiana in ogni suo aspetto
e declinazione. Fanno parte dell’Associazione Italiana Ambasciatori del Gusto cuochi, ristoratori, pizzaioli,
sommelier, persone di sala, pasticcieri e gelatieri: coloro che attraverso il proprio mestiere si sono distinti
nella valorizzazione del patrimonio agroalimentare ed enogastronomico italiano, riuniti per fare impresa, in
Italia e nel mondo. La missione dell’Associazione Italiana Ambasciatori del Gusto parte dalla consapevolezza
che raccontare e valorizzare significa contribuire, in sinergia con le Istituzioni, allo sviluppo del Paese.
Divulgare il valore della cucina favorisce anche i settori di cultura e turismo, e funge da volano al settore
agroalimentare attraverso modi nuovi di qualificare le eccellenze del nostro territorio. Rafforzare I'identita
enogastronomica italiana, favorendo gli scambi e le relazioni di chi opera nella ristorazione in ltalia e
all’Estero, trasmettendo il rispetto per il cibo, evitando gli sprechi e promuovendo la sostenibilita ambientale.
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Ottavian

I nuovo anno sara all'insegna della genuinita dei prodotti con 'uso sempre pili frequente di ottime farine alternative

come quella di segale e I'etiope teff. Dall'Africa arrivano anche moringa, sorgo e miglio. Nel rispetto della tradizione

oapag.l8

- T A

ABBANDONATI
GLI SLOGAN $I PUNTA
SU CIBI SICURI

COME PANE, PASTA

E SEMOLE DI VERDURA
RICCHE DI FIBRA

IL TREND

ove sono la rucola e le pen-
nette alla vodka, la panna
imperante negli anni Ot-
tanta e l'altrettanto inva-
dente “letto” dirucola? Eil
cocktail di gamberi, anti-
pasto d’obbligo nei matrimoni
degli anni Settanta? Fossero per-
sone - come Elmer, Herman,
Tom e gli altri personaggi di
Spoon River —con Edgar Lee Ma-

o
B aeni 1

sters potremmo dire che «tutti,
tutti dormono sulla collina». Nel
cimitero dove prima o poi po-
trebbero finire alcuni innamora-
menti gourmet del decennio ap-
pena trascorso: la cucina mole-
colare e la fermentazione, la bir-
ra artigianale e il vino biodina-
mico, il food in versione street,
smart o super. Vivralasostanza,
non gli slogan sempre in bilico
tra innovazione e tradizione, so-
vranismo e cucina multietnica.
Sicuramente, come avviene da
millenni, non faremo a meno di
pane e pasta. Ma dopo il boom
dei veri grani antichi e del falso
frumento dei faraoni (il kamut,
inventato dal marketing di
un‘'azienda del Montana) ora é il
tempo delle farine alternative.
LACATENA

Secondo il centro diricerca della

s 2

costosa catena di supermercati
americani Whole Foods Market,
il 2020 porterd nuove semole di
frutta e verdura in grade di for-
nire proteine e fibre pii ricche,
spesso prive di glutine: dalla ba-
nana al cavolfiore. In Italia sono
in commercio le farine di riso
(ottime per le torte dolci e per
addensare le creme), di segale
per biscotti e grissini, di quinoa
per la pasta fresca e prodotti sa-
lati. E ancora, ci sono quella inte-
grale d'avena che sazia molto, di
mais che non si usa solo per la
polenta ma anche in pasticceria
e l'integrale di orzo, adatta al
couscous. Secondo il centro di ri-
cerca americano, la novita delle
novita sara la farina di teff, pian-
ta millenaria che cresce solo in
Etiopia e in Eritrea, a duemila
metri d'altezza. Finora era vieta-
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to esportarla da Addis Abeba, in
quanto base dell'alimentazione
della popolazione locale. Tolto il
vincolo dal primo gennaio, c'é
chi ne prevede un boom com-
merciale. Dall’Africa — in parti-
colare da quella Occidentale —
arrivano prodotti di tendenza
come moringa, tamarinde, sor-
go, fonio e miglio. Alcuni utili a
realizzare del burro meno gras-
so. C'e chi lo fa gia con i ceci (pa-
rente dell’humus), con i semi di
tahini e perfino di anguria.

| CONSUMATORI

Tra i consumatori italiani — pre-

vede il rapporto Coop-Nomisma
2020-eéfortel'attenzione (+30%
previsto di consumi) tra alimen-
tazione salutare e di qualita e un
nuovo ritorno alla tradizione, a
fronte diun calo del 22 % neifast
food. Nella ristorazione italiana
—anticipa il magazine Ristobusi-
ness —dagli Usa arrivano la car-
ne dry aged (antico metodo di
frollare a secco e conservare sen-
za l'uso di sacchettini ma trami-
te umidita controllata) e dalla Ci-
na le uova essiccate, mettendo i
tuorli sotto sale per allungarne
la vita e creare nuovi e intensi sa-
pori.

Tra i cuochi si rafforza la corren-

Laricetta
TRIGLIAIN CARROZZA come inun sandwich.
E GUANCIALE Spadelliamole triglie sui lati

Dosiper 2: 4 triglie medie, 8

fette di pane raffermo, 8 fette

di guanciale, misticanza
aromatica, 100 ml latte, 200
ml olio di semi, scorza di 2

limoni, olio extravergine, sale

e pepe,aglio Disponiamoi
filetti di triglia sfilettatie
spinati sulle fette di pane e
rifiliamoibordi perdare
formaidentica.Farciamoi

filetti con il guanciale battuto

acoltello e accoppiamoli

Nella foto,
I'opera di
Fernando
Botero: “The
Supper”
(1987)

Trai
consumatori
italiani,
secondo il
rapporto
Coop-Nomi-
sma, & forte
I'attenzione
tra
alimentazio-
ne salutare
e ritorno
alla
tradizione

con un filo di olio. Prepariamo
lasalsaaioli (all’aglio)
montandoil latteinun
frullatorea campana e
aggiungendoolioafilo.
Aggiustiamo la salsa con sale,
pepe e scorza di limone.
Disposte le triglie in carrozza
nel piatto, condiamole con la
salsaaioliearricchiamo con
lamisticanza aromatica.

Daniele Usai

1 5tells Michelin— Il Ting - Fiusmicing

te di chi ama collegare mondi di-
versi, come carne e pesce. Un
esempio @ la ricetta della triglia
in carrozza con guanciale che
Daniele Usai, Stella Michelin a
Fiumicino, ha creato - come al-
tri colleghi Ambasciatori del gu-
sto - per I'lstituto valorizzazione
salumi italiani. «Il guanciale —
spiega lo chef - & il salume pil
utilizzato nella cucina romana e
io lo uso in parecchi piatti anche
se si tratta di pesce». Insomma,
pure nel cibo e questione di mo-
da, ma alcuni ingredienti non
passano mai di moda.

Carlo Ottaviano

= FIPROOUZIONE RISERYATA
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Manzo con tamarindo
¢ lasagne alle erbe

Traicibitopdell'annonuovoc’e
sicuramenteil tamarindo.
Francesco Brutto, una Stella
Michelin,lousanel manzo
affumicatoallegno di pinocon pure
di patate al ginepro.Lochef (fino
al 28 febbraio) firma, assieme
alla parigradostellata
ChiaraPavan,il menit
gourmet del bistrotappena
apertonel cuoredella citta.
Iformateé ditendenza: un
locale che dal mattinoallasera
proponetanteidee, compresoil
take away, e spazi di co-working per
chi cercaun punto d’appoggioper
lavorare e incontrare. Tra i piatti
dellaseralelasagnealle erbe e pepe
del Timuteil baccalaal bergamotto
erosadi Gorizia.

Bloom—Via SanLiberale 10
Treviso 0422273130
Chiuso: domenica dalle 20
Prezzo medio: 35 euro

BOLOGNA

I tanti sapori esotici
dal zighni al cous-cous

Non ha aspettatoil 2020 Gaber
Kidane per valorizzare tuttala
cucinaafricana e nonsoloquella del
Cornod’Africa. Da30anni,non

lontano dalla stazione, offre percorsi
etnico-gastronomici: dal zighni
eritreoal cous-cousdel
Maghreb, dalloyassa (riso con
polloal limonee cipolla del
Senegal)alla sambussa
somala. Tipico dell’Africa
Centro-occidentale il piri
piri, riso basmati profumato
colsugorosso. Il maadi e piatto 1
unico che combina diverse specialita.
C.0.

I sogmi di Pennac
e il genio di Fellini

2 RIPRODUZIONERISERVATA.

Adal-ViaVasari7
Bologna 051 374991
Chiuso: lunedi

Prezzo medio: 20 euro
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Dieci salumi per dieci ricette, con lvsi e Ambasciatori del
Gusto

La promozione del made in Italy in un inedito video-ricettario

Dieci salumi per dieci ricette, messe a punto da dieci Ambasciatori del Gusto: questa la
formula dell’iniziativa, che rientra in un ampio progetto di promozione condotto da lvsi.

L’Istituto Valorizzazione Salumi Italiani (lvsi) e 'Associazione Italiana Ambasciatori del Gusto
(AdG) insieme in un inedito ed esclusivo progetto con cui divulgare tutto il potenziale dei salumi
e della carne suina italiana. Dieci salumi per dieci ricette, messe a punto da dieci Ambasciatori
del Gusto: questa la formula dell’iniziativa, che rientra in un ampio progetto di promozione
condotto da Ivsi. A fare da fil rouge tra le varie proposte degli associati AdG, I'incontro tra i piatti

della tradizione e le interpretazioni piu moderne, capaci di strizzare I'occhio anche al
consumatore piu esigente e attento alle nuove tendenze, rendendo al contempo omaggio al
territorio d’origine del singolo ingrediente. Le ricette sono state realizzate sia in formato testuale che video, per una valenza multipiattaforma
in grado di accontentare tutti gli utenti. Sara distribuito gratuitamente in Italia e all’'estero e, grazie alla recente convenzione stretta da AdG con
la piattaforma Dishcovery, potra inoltre essere tradotto in molteplici lingue supportando concretamente la promozione all’estero.

“Siamo in campo per rafforzare e valorizzare la cultura agroalimentare ed enogastronomica italiana; lo facciamo giorno dopo giorno,
consapevoli della necessita, oltre che dell'utilita, di rappresentare il volto e la voce del made in Italy piu autentico. C’e una chiara comunione
d’intenti che ci lega all’lstituto Valorizzazione Salumi Italiani, siamo pertanto felici e orgogliosi dell'importante ruolo in questo progetto dalle
notevoli potenzialita che, attraverso la rete internazionale creata in questi anni, diffonderemo su scala globale” ha dichiarato Gianluca De
Cristofaro, responsabile tecnico-scientifico degli Ambasciatori del Gusto.

“Anche noi siamo felici della partnership con gli Ambasciatori del Gusto — afferma Monica Malavasi, direttore di lvsi - e il ricettario, realizzato
con il contributo del Ministero per le Politiche Agricole Alimentari e Forestali, € pensato anche per I'estero. Oltre a presentare le
caratteristiche uniche dei salumi italiani e il loro utilizzo in cucina, attraverso la voce degli chef abbiamo voluto sottolineare quanto i salumi
siano parte del nostro vissuto: ognuno di loro ha infatti raccontato il ricordo sul salume scelto, legato all'infanzia, a pranzi in famiglia o a
scampagnate con gli amici. Ricordi di vita che rappresentano lo stile di vita italiano. Per questo intendiamo mettere a disposizione delle sedi
estere di Ice-Agenzia, degli Istituti di cultura o di altre rappresentanze italiane nel mondo che ne facciano richiesta le video ricette “Emozioni
del Gusto”, per diffondere sempre piu i grandi valori del Made in Italy”.

“Con i salumi e la carne suina italiana si possono creare tantissimi piatti meravigliosi. Il nostro impegno & stato quello di proporre un panel di
ricette che permettono un utilizzo consapevole ed equilibrato di questi ingredienti, proposte utili a variare i menu da portare in tavola ogni
giorno e magari realizzare i pranzi delle grandi occasioni. Grazie alle video-ricette accompagneremo chiunque voglia cimentarsi, passo dopo
passo nella creazione del piatto. Sara un vero e proprio viaggio del gusto allinsegna dell'informazione, della contaminazione, della tradizione

del territorio e dell'innovazione in cucina. Il risultato? Dieci piatti a sicuro effetto “wow”.” ha commentato Daniele Usai, Ambasciatore del
Gusto coinvolto nel progetto.

mtm - 10223
Milano, MI, Italia, 10/01/2020 16:24
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